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U-Series Knives with Sheaths

Congratulations on your selection of a U-Series Knife. The
U-Series Knives provide ergonomically shaped handles that
make the knives comfortable to use. The knives have a very good
balance. The stamped blades are extremely sharp (except the
Deli Knife), made of stainless steel with a tapered ground, satin
finish. Please, always handle with care and follow the guidelines
below for use and care. The blades will not rust when the use
and care instructions are followed. We hope you enjoy using the
kitchen knife and would like to remind you that we have a large
selection in the U-Series Knives range.

Use and care

Cleaning

After each usage, we strongly recommend that you immediately
clean the knives by hand in hot soapy water and dry thoroughly
before storing.

Cleaning in the dishwasher is NOT recommended, it could
damage the knife blade due to the aggressive washing agents
that can attack stainless steel.

Possible spots on the blade can be easily cleaned with stainless
steel cleaner.

Never let the knife come in contact with other metal, ceramic or
glass instruments as this would damage the cutting edge.

Storage

Thanks to the sheath, the cutting edge of the knife is protected
when stored in a drawer with other utensils. The sheath allows
safe handling and transporting of the knife. Remove the sheath
when the knife is stored in a knife holder (“block”) or wall rack.
Do not assemble sheath and knife together when one of them
is wet or damp.

Safety precautions

High quality knives are designed to cut with minimal
force and must be used with utmost care as they are
very sharp.

Do not leave a knife unattended near children.

Do not use the blade as a can opener, bottle opener or
screwdriver.

Do not cut on a porcelain or metal cutting board (blunts the
blade).

Do not cut leather, wood, frozen foods or bones.

Be cautious when using a knife (e.g.: Deli Knife) to open
shellfish, always use appropriate protection and leave your
hands out of the path of the blade.

Always use the U-Series Universal Knife Sharpener to sharpen
both serrated and non-serrated Tupperware U-Series Knives.
The Deli Knife should not be sharpened.

Due to the micro-serration, the Cheese Knife does not need
to be sharpened.

To remove the sheath, hold the handle of the knife steady with
one hand and remove the sheath with your other hand making
sure that your hand only holds the sheath.

When passing a knife to someone else, lay it down on a work
surface and allow the other person to pick it up.

Always hold the knife by its handle; never grasp it by the blade.
Always let the knife fall to the floor if dropped. Do not attempt
to catch it in mid-air.

Guarantee

Standard Tupperware guarantee applies.

Tupperware guarantees U-Series Knives against chipping,
cracking, breaking or peeling under normal non-commercial use
for the lifetime of the product. Every knife can become blunt over
time — you will need to sharpen it.

This guarantee does not include replacement for used blades,
nor does it cover rusting or damage to product resulting from
negligent use or misuse of the product.

www.tupperwarebrands.com

Couteaux Ergonomiques avec fourreau de
Tupperware - nouvelle génération

Félicitations et merci d’avoir choisi un Couteau Ergonomique
Tupperware. Les Couteaux sont équipés d’un manche
ergonomique qui rend leur utilisation confortable. Les Couteaux
présentent un équilibre parfait. Fabriquées en acier inoxydable
avec finition satinée, les lames estampillées sont extrémement
tranchantes (excepté le Couteau a huitre). Veuillez toujours
manipuler le produit avec précaution et respecter les consignes
d'utilisation et d’entretien mentionnées ci-dessous. Respectez
les précautions d'utilisation et d’entretien pour éviter qu’elles ne
rouillent. Nous espérons que vous apprécierez I'utilisation de ce
Couteau de cuisine et que vous découvrirez rapidement d’autres
modeéles de notre large gamme de Couteaux Ergonomiques.

Utilisation et entretien

Nettoyage

Aprés chaque utilisation, il est vivement recommandé de
nettoyer immédiatement les Couteaux & la main avec de
'eau chaude savonneuse, de bien les rincer et de les essuyer
soigneusement avant de les ranger. Le nettoyage au lave-
vaisselle N'EST PAS conseillé. Les agents nettoyants agressifs
risquent d’endommager la lame et d’attaquer I'acier inoxydable.
Les éventuelles taches qui apparaissent sur la lame peuvent
facilement étre nettoyées a l'aide d’un nettoyant pour acier
inoxydable.

Le Couteau ne doit jamais entrer en contact avec d’autres
ustensiles en métal, céramique ou verre au risque
d’endommager le fil de la lame.

Rangement

Gréace au fourreau de protection, le fil de la lame est protégé
lorsque vous le rangez avec d’autres ustensiles dans le tiroir. Le
fourreau permet de manipuler et de transporter le Couteau en
toute sécurité. Retirez le fourreau lorsque le Couteau est rangé
dans un bloc couteaux ou sur un rack mural. Ne rangez pas le
Couteau dans son fourreau lorsque I'un des deux éléments est
humide.

Consignes de sécurité

Les Couteaux Ergonomiques Tupperware, de qualité
supérieure, sont congus pour découper avec un
minimum d’effort et doivent étre utilisés avec la plus
grande attention car ils sont trés tranchants.

Ne laissez pas un Couteau a la portée des enfants.

N'utilisez pas la lame comme ouvre-boite, décapsuleur ou
tournevis.

N'utilisez pas le Couteau sur une planche a découper en
porcelaine ou en métal (cela émousse la lame).

N'utilisez pas le Couteau pour découper du cuir, du bois, des
aliments congelés ou des os.

Soyez prudent lorsque vous utilisez 'un des couteaux (par
exemple : le Couteau a huitre) pour ouvrir des coquillages ;
utilisez toujours une protection adaptée et gardez les mains
hors d’atteinte de la lame.

Utilisez toujours I'Aiguisoir Star Tupperware pour aiguiser les
lames lisses ou I'Aiguisoir Tupperware adapté pour aiguiser
les lames lisses et dentelées.

Le couteau a huitre ne doit pas étre aiguisé.

Avec ses micro-dentelures, le Couteau a fromage ne doit pas
étre aiguisé.

Pour retirer le fourreau, maintenez fermement le manche
du Couteau d’une main et enlevez le fourreau de l'autre en
veillant a ce que votre main ne touche que le fourreau.
Lorsque vous passez un Couteau a une autre personne,
posez-le sur un plan de travail et laissez l'autre personne le
prendre.

Tenez toujours le Couteau par son manche ; ne le saisissez
jamais par la lame.

* Si vous lachez le Couteau, laissez-le toujours tomber sur le
sol. N'essayez pas de le rattraper.

Garantie

La garantie Tupperware légale en vigueur s’applique aux
Couteaux Ergonomiques.

La garantie Tupperware de 10 ans s’applique aux Couteaux
Ergonomiques contre les éclats, craquelures, cassures
ou fissures dans des conditions d’utilisation normales non
commerciales. Tous les Couteaux peuvent s'émousser avec le
temps — vous devez les aiguiser.

Cette garantie n’inclut pas le remplacement des lames usées,
émoussées et ne couvre pas la rouille ni les dommages dus a
une négligence ou une utilisation abusive du produit.

www.tupperware.fr www.tupperware.ch
www.tupperware.be

Universal-Serie Messer

Herzlichen Gliickwunsch zur Wahl dieses Messers aus unserer
Universal-Serie. Die Griffe der Universal-Serie Messer sind
ergonomisch geformt, damit Sie sie bequem nutzen kénnen.
Die Messer sind sehr gut ausbalanciert. Die Klingen sind aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt und aufgrund eines Flach-
bzw. Wellenschliffs extrem scharf (auBer dem Deli-Messer).
Bitte immer mit der notwendigen Vorsicht behandeln und die
nachfolgenden Hinweise fir Verwendung und Pflege beachten.
Bitte beachten Sie die nachfolgenden Verwendungs- und
Pflegehinweise, so dass die Klingen immer gut gepflegt und
damit unanféllig gegen Rost sind. Wir wiinschen lhnen viel SpaB3
mit diesem Messer und mochten Sie auch auf unsere anderen
Messer der Universal-Serie hinweisen.

Verwendung und Pflege

Reinigung

Wir empfehlen ausdricklich, das Messer nach jedem Gebrauch
von Hand zu spilen und sofort danach griindlich abzutrocknen.
Eine Reinigung in der Spiilmaschine ist NICHT empfehlenswert,
die Klingen kdnnten stumpf oder sogar beschadigt werden.
Mogliche Flecken auf der Oberflache der Klingen kénnen mit
einem handelslblichen Edelstahlreiniger entfernt werden.
Vermeiden Sie jeglichen Kontakt des Messers mit anderen
Metall-, Keramik- oder Glasutensilien, die Klinge kénnte
beschadigt werden.

Aufbewahrung

Dank der Schutzhille ist die Klinge des Messers bei
der Aufbewahrung in einer Schublade vor méglichen
Beschadigungen durch andere Gegenstande geschiitzt.
Die Schutzhille ermdglicht eine sichere Handhabung und
einen sicheren Transport des Messers. Entfernen Sie die
Schutzhtille, wenn das Messer in einem Messerblock oder an
einer Magnetleiste aufbewahrt wird. Bewahren Sie das Messer
erst dann in der Schutzhiille auf, wenn beide Teile vollstéandig
getrocknet sind.

Sicherheitshinweise

Qualitativ hochwertige Messer sind fiir das Schneiden
mit minimaler Kraftausiibung konzipiert und miissen
mit duBerster Vorsicht gehandhabt werden, da sie
sehr scharf sind.

Lassen Sie das Messer nie unbeaufsichtigt in der Reichweite
von Kindern liegen.

Verwenden Sie das Messer nicht als Dosendffner,
Flaschenoffner oder Schraubenzieher.

Schneiden Sie damit nicht auf Schneidbrettern aus Glas,
Porzellan oder Metall. Dabei wiirde die Klinge stumpf werden.
Leder, Holz, gefrorene Lebensmittel oder Knochen diirfen
nicht mit dem Messer geschnitten werden.

Seien Sie bei der Verwendung von Messern (z. B. Deli-
Messer) zum Offnen von Schalentieren vorsichtig; achten Sie
immer auf ausreichenden Schutz und darauf, dass sich lhre
Hand auBerhalb der Schnittbahn befindet.

Das Deli-Messer darf nicht geschliffen werden.

Das Késemesser muss dank der Mikrozahnung nicht
geschliffen werden.

Zum Entfernen der Schutzhille das Messer mit der einen
Hand fest am Griff halten und mit der anderen Hand die
Schutzhiille abziehen. Achten Sie darauf, dass Sie dabei mit
der Hand die Klinge nicht bertihren.

Wenn Sie das Messer an eine andere Person weitergeben
mdchten, legen Sie es auf die Arbeitsplatte, damit die andere
Person es selbst aufnehmen kann.

Halten Sie das Messer immer nur am Giriff fest; greifen Sie nie
nach der Klinge.

Versuchen Sie nie, ein fallendes Messer aufzufangen. Lassen
Sie es aus Sicherheitsgriinden lieber fallen.

Garantie

Die Universal-Serie Messer unterliegen der 30-jahrigen
Tupperware-Garantie (Deutschland). In Osterreich und der
Schweiz gilt die zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie.
Diese Garantie umfasst weder den Ersatz benutzter Klingen
noch Rost oder Schaden infolge unsachgeméaBen Gebrauchs
des Produkts.

www.tupperware.de www.tupperware.at
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U-Series-messen met hoes

Van harte gefeliciteerd met uw aankoop van een U-Series-
mes. De U-Series-messen hebben een ergonomisch gevormd
handvat, waardoor de messen comfortabel kunnen worden
gebruikt. De messen hebben een heel goed evenwicht. De
geperste lemmeten zijn heel scherp (uitgezonderd het Deli
mes), gemaakt van roestvrij staal met een geleidelijk smaller
wordende basis en hebben een satijnglans. Wees altijd
voorzichtig en leef onderstaande richtlijnen voor gebruik en
onderhoud na. De lemmeten zullen niet roesten wanneer u de
gebruiks- en onderhoudsinstructies naleeft. We hopen dat u veel
plezier beleeft aan het keukenmes en willen u eraan herinneren
dat we een uitgebreide keuze hebben in het U-Series-
messenassortiment.

Gebruik en onderhoud

Reiniging

We raden aan om na elk gebruik het mes onmiddellijk met
de hand in heet zeepwater te reinigen en goed af te drogen
vooraleer u het opbergt.

Reinigen in de vaatwasser is NIET aanbevolen, het lemmet
kan namelijk beschadigd worden door de agressieve
reinigingsproducten die het roestvrij staal kunnen aantasten.
Eventuele viekken op het lemmet kunnen gemakkelijk worden
verwijderd met een reinigingsmiddel voor roestvrij staal.

Zorg ervoor dat het mes nooit in contact komt met ander
metalen, keramisch of glazen keukengerei, want dat kan de
snijkant beschadigen.

Opslag

Dankzij de hoes is de snijkant van het mes beschermd wanneer
het met ander keukengerei in de lade wordt opgeborgen. De
hoes garandeert een veilige hantering en een veilig transport
van het mes. Verwijder de hoes wanneer u het mes in een
messenblok opbergt of aan een muurrek hangt. Doe de hoes
niet over het mes wanneer een van de twee nat of vochtig is.

Veiligheidsmaatregelen

Kwaliteitsmessen zijn ontworpen om met een
minimale kracht te snijden en moeten heel voorzichtig
worden gebruikt aangezien ze heel scherp zijn.

Houd het mes buiten het bereik van kinderen.

Gebruik het lemmet niet als blikopener, flesopener of
schroevendraaier.

Snijd niet op een porseleinen of metalen snijplank (maakt het
mes stomp).

Gebruik het mes niet om in leder, hout, bevroren voeding of
botten te snijden.

Wees voorzichtig wanneer u een mes gebruikt (bijv. het Deli
mes) om schelpdieren te openen, draag altijd geschikte
bescherming en houd uw handen uit de baan van het mes.
Gebruik altijd de U-Series universele messenslijper om zowel
de gekartelde als de ongekartelde U-Series messen van
Tupperware te slijpen.

Het Deli mes moet niet worden geslepen.

Door de microtanden moet het kaasmes niet worden geslepen.
Om de hoes te verwijderen: houd het handvat van het mes
goed vast met één hand en verwijder de hoes met uw andere
hand. Zorg ervoor dat uw hand enkel de hoes vasthoudt.

Als u een mes aan iemand anders wilt geven, legt u het op het
werkblad en laat u de andere persoon het opnemen.

Houd het mes altijd vast aan het handvat; grijp het nooit vast
aan het lemmet.

Laat het mes altijd op de vloer vallen als u het laat vallen.
Probeer het niet op te vangen.

Garantie

De standaardgarantie van Tupperware is van toepassing.
Tupperware waarborgt U-Series-messen tegen afsplinteren,
barsten, breken of afschilferen bij normaal, niet-commercieel
gebruik gedurende de volledige levensduur van het product.
Mettertijd wordt elk mes stomp — u zult het moeten slijpen.

Deze garantie omvat de vervanging van gebruikte lemmeten
niet, en dekt ook het roesten of beschadigen van het product
niet tengevolge van slordig of verkeerd gebruik van het product.

www.tupperware.nl www.tupperware.be

Coltelli Universali

Congratulazioni per avere scelto un coltello della linea Coltelli
Universali. Oltre allimpugnatura con forma ergonomica che i
rende comodi da usare, i Coltelli Universali sono perfettamente
bilanciati. Le lame stampate in acciaio inox con base rastremata
e finitura satinata sono estremamente affilate (ad eccezione
del Forchettone Universale) e sara possibile prevenire la
formazione di ruggine seguendo le indicazioni per 'uso e la cura.
Maneggiare sempre con la massima attenzione e attenersi alle
linee guida di uso e manutenzione riportate di seguito. Siamo
certi apprezzerete le caratteristiche del nuovo coltello da cucina
che ricordiamo essere parte della vasta selezione della linea
Coltelli Universali.

Uso e cura

Pulizia

Dopo ogni utilizzo, si consiglia caldamente di pulire
immediatamente i coltelli a mano con acqua calda e sapone e
asciugarli accuratamente prima di riporli.

Si SCONSIGLIA T'uso della lavastoviglie in quanto potrebbe
danneggiare la lama del coltello a causa dei detergenti
aggressivi che attaccano I'acciaio inox.

Per pulire facilmente eventuali macchie sulla lama utilizzate un
detergente per acciaio inox.

Non riponete il coltello a contatto con altri utensili in metallo,
ceramica o vetro in quanto danneggerebbero I'affilatura.
Conservazione

Il salva lama consente di proteggere I'affilatura del coltello
quando viene riposto nel cassetto con gli altri utensili, nonché
di manipolarlo e spostarlo in sicurezza. Togliete la custodia per
riporre il coltello nell’apposito supporto (ceppo) o sul portacoltelli
a parete. Non riponete il coltello nel salva lama se uno dei due
& bagnato o umido.

Precauzioni per la sicurezza

I coltelli di qualita superiore sono concepiti per
tagliare con uno sforzo minimo e devono essere
utilizzati con la massima cautela in quanto sono molto
affilati.

Non lasciate un coltello incustodito in presenza di bambini.
Non utilizzate la lama del coltello come apriscatole,
apribottiglie o cacciavite.

Non tagliate su una base di metallo o porcellana
(danneggerebbe il filo della lama).

Non tagliate cuoio, legno, alimenti surgelati od ossa.

Prestare attenzione quando si usa un coltello (ad es.:
Forchettone Universale) per aprire i crostacei, utilizzare
sempre l'apposita protezione e non avvicinare le mani al
percorso della lama.

Utilizzare sempre Arrotino Universale per affilare sia i coltelli
seghettati che non seghettati della Linea Coltelli Universali.

Il Forchettone Universale non deve essere affilato.

Grazie alla particolare struttura e lavorazione della lama, il
Coltello Formaggio, non necessita di affilatura.

Per togliere il salva lama , impugnate il coltello con una mano
e rimuovete la custodia con l'altra, evitando di maneggiare
altri oggetti contemporaneamente.

Per passare un coltello ad un’altra persona, posatelo sul piano
di lavoro e lasciate che sia I'altra persona a prenderlo.

Non afferrate il coltello dalla lama , ma solo e sempre
dallimpugnatura.

In caso di caduta, lasciate che il coltello finisca a terra. Non
tentate di afferrarlo al volo.

Garanzia

| Coltelli Universali sono coperti da Garanzia Tupperware di
Qualita che prevede la sostituzione del prodotto in caso di
scheggiature, incrinature, rotture o sfogliature in condizioni di
normale utilizzo.

Con il tempo, tutti i coltelli perdono I'affilatura, che dovra essere
ripristinata.

La presente garanzia non prevede la sostituzione in caso dilame
usurate, né con tracce di ruggine o in caso di danni al prodotto
dovuti a negligenza o uso improprio.

www.tupperware.it www.tupperware.ch



Cuchillos U-Series con funda

Felicidades por escoger un cuchillo U-Series. Los cuchillos
U-Series estan provistos de mangos ergonémicos que los
convierten en utensilios faciles de utilizar. Estos cuchillos estan
muy bien equilibrados. Sus hojas de acero inoxidable estampado
estan extremadamente afiladas (excepto el Abre Ostras), con
un mango decreciente y acabado satinado. Por favor, utilicelo
siempre con seguridad y siga todas las instrucciones de uso y
cuidados recogidas a continuacion para prevenir que se oxiden
las hojas.

Uso y cuidados

Limpieza

Tras cada uso, recomendamos lavar inmediatamente los
cuchillos a mano en agua jabonosa caliente y secarlos con
cuidado antes de guardarlos.

NO se recomienda su lavado en el lavavajillas, ya que podria
producir dafios en la hoja de los cuchillos, ocasionados por la
utilizacion de productos abrasivos que podrian afectar al acero
inoxidable.

Las posibles manchas presentes en la hoja pueden eliminarse
con un producto especifico para acero inoxidable.

No permita que el cuchillo entre en contacto con otros metales,
objetos ceramicos o de cristal, ya que podrian dafiar su filo.
Almacenamiento

Gracias a su funda, el filo del cuchillo permanece protegido en
el cajon, junto a otros cubiertos y utensilios. Esta funda permite
utilizar y transportar el cuchillo de forma segura. Retire la funda
si desea guardar el cuchillo en una tacoma. No introduzca el
cuchillo en su funda si estuviera himedo o mojado.

Instrucciones de seguridad

Estos cuchillos de alta calidad han sido disefiados
para cortar ejerciendo un minimo esfuerzo y deben
ser utilizados con mucho cuidado y atencion, dado
que estan muy afilados.

* No deje un cuchillo sin supervision al alcance de los nifios.
No utilice la hoja como abrelatas, abrebotellas o como
destornillador.

No utilizar sobre tablas de cortar de porcelana o metal
(dafaria el filo).

No corte cuero, madera, alimentos congelados ni huesos.

Si utiliza el cuchillo abre ostras, para abrir ostras u otros
moluscos, hagalo con extremo cuidado. Use siempre la
proteccion adecuada y mantenga las manos lejos de la hoja
del cuchillo.

Utilice el Ratén Afilador U Series para afilar los cuchillos, ya
sean de filo serrado o de filo liso.

El abre ostras no debe afilarse.

Debido a su filo microserrado, el cuchillo de queso no requiere
labores de afilado.

Para retirar la funda, sujete firmemente el mango del cuchillo
con una mano Yy retire la funda con la otra, asegurandose de
tirar sélo de la funda.

Sujete siempre el cuchillo por su mango, nunca por la hoja.

Si lo soltara accidentalmente, deje que el cuchillo caiga al
suelo; no intente cogerlo en el aire.

Garantia

Producto sujeto a la garantia estandar de Tupperware.
Tupperware garantiza los cuchillos U-Series en caso de que
se astillen, agrieten, rompan o descascarillen bajo condiciones
normales de uso no comercial durante toda la vida util del
producto. Es posible que, con el paso del tiempo, el cuchillo
pierda ligeramente su capacidad de corte, en cuyo caso debera
afilarlo.

Esta garantia no incluye la sustitucion de hojas usadas,
oxidacion ni dafios debidos a un uso negligente o inadecuado
del producto.

www.tupperware.es

Facas U-Series com capa

Parabéns pela sua escolha de uma Faca U-Series. As Facas
U-Series possuem cabos ergonémicos que tornam as facas
confortaveis de utilizar. As facas apresentam um bom equilibrio.
As laminas estampadas sd@o extremamente afiadas (excepto a
Faca de Trinchar com Serrilha), fabricadas em ago inoxidavel
com acabamento acetinado e formato curvo. Manuseie sempre
com cuidado e siga as orientagdes abaixo indicadas relativas
ao uso e cuidado. As laminas nao irdo enferrujar quando forem
seguidas as instru¢des de uso e cuidados. Esperamos que
aprecie a sua nova faca e gostariamos de lembrar-lhe que
temos uma grande diversidade de facas na gama U-Series.

Uso e cuidados

Limpeza

Depois de cada utilizagao, recomendamos veementemente que
limpe imediatamente as facas manualmente em agua quente e
detergente, seque bem antes de guardar.

A limpeza na maquina de lavar loica NAO é recomendada,
pode danificar a lamina da faca devido aos agentes de lavagem
agressivos que podem atacar o ago inoxidavel.

Possiveis manchas na lamina podem ser facilmente limpas com
um produto de limpeza de ago inoxidavel.

Nunca permita que a faca entre em contacto com outros
instrumentos de metal, ceramica ou vidro, dado que isto ird
danificar a lamina.

Armazenamento

Gragas a capa protectora a lamina da faca esta protegida
quando esta for guardada na gaveta com outros utensilios. A
capa permite 0 manuseamento e transporte seguro da faca.
Remova a capa quando a faca for guardada num suporte de
facas (“bloco”) ou suporte de parede. Nao junte a capa e a faca
quando um deles estiver molhado ou humido.

Precaucdes de seguranca

As facas de alta qualidade estdo desenhadas para
cortar com a minima forca e devem ser usadas com o
maximo cuidado pois sao muito afiadas.

N&o deixe nenhuma faca préxima de criangas.

N&o use a lamina como abre-latas, abre-garrafas ou chave de
fendas.

Nao corte sobre uma superficie de porcelana ou metal (torna
alamina romba).

N&o corte cabedal, madeira, alimentos congelados ou 0ssos.
Proceda com cautela ao usar uma faca (por exemplo: a Faca
de Trinchar com Serrilha) para abrir moluscos, use sempre
protec¢do adequada e afaste as suas maos do caminho da
lamina.

Use sempre o afiador de facas universal U-Series para afiar as
facas Tupperware U-Series com serrilha e sem serrilha.

A Faca de Trinchar com Serrilha ndo deve ser afiada.

Devido a microserrilha, a Faca do Queijo ndo precisa ser
afiada.

Pararetirar a capa, segure o cabo da faca firmemente comuma
mao e retire o cabo da faca com a outra mao assegurando-se
que apenas segura na capa e néo toca na lamina.

Quando passar uma faca a outra pessoa, pouse-a numa
superficie estavel e permita que a outra pessoa pegue nela.
Segure sempre a faca pelo seu cabo; nunca pela lamina.
Caso deixe cair a faca, deixe-a sempre chegar ao chéo. Nao
tente apanha-la no ar.

Garantia

Aplica-se a garantia normal da Tupperware.

A Tupperware garante as Facas U-Series contra o lascamento,
fissuracdo, quebra ou exfoliagdo em utilizagcao ndo comercial
normal durante o tempo de vida do produto. Todas as facas
ficam rombas com o tempo — ira precisar de afia-las.

Esta garantia néo inclui a substituicdo de laminas usadas, nem
cobre a oxidagdo ou danos ao produto resultantes da utilizagao
negligente ou incorrecta do produto.

www.tupperware.pt

U-Series Knive med etui

Tak fordi du valgte at kebe denne U-Series Kniv. U-Series
Knivene har ergonomisk formede skafter som ger at de ligger
godt i handen. Knivene har en seerdeles god balance. De
udstansede knivblade er ekstremt skarpe (med undtagelse
af U-series Delikatessekniv), lavet af rustfrit stal med tilslebet
bund og en silkeblank finish. Skal altid handteres forsigtigt
og nedenstaende retningslinjer for brug og pleje skal felges.
De ruster ikke, nar instrukserne for brug og pasning overholdes.
Vi haber at du vil nyde at bruge denne kekkenkniv, og vil
samtidig gerne minde dig om at vi har et stort udvalg inden for
U-Series Knive.

Brug og pleje

Rengering

Vi anbefaler steerk at du ejeblikkeligt efter brug vasker knivene
i handen med varmt seebevand og terrer dem grundigt af inden
de leegges pa plads.

Vi anbefaler IKKE at du renger knivene i opvaskemaskinen, da
det kan skade knivbladet pa grund af de skrappe vaskemidler
som kan angribe rustfrit stal.

Eventuelle pletter pa knivbladene kan let renses med
rensemiddel til rustfrit stal.

Lad aldrig kniven komme i kontakt med andre redskaber af
metal, keramik eller glas da det kan skade skaeret.

Opbevaring

Takket veere etuiet er knivens skeer beskyttet nar den opbevares
i en skuffe sammen med andre redskaber. Etuiet gor det muligt
at handtere og transportere kniven pa sikker vis. Fjern etuiet nar
kniven opbevares i en knivholder ("blok”) eller i et veegophaeng.
Laeg ikke kniven i etuiet nar en af delene er vade eller fugtige.

Sikkerhedsadvarsler

Disse knive af hoj kvalitet er beregnet til at skaere med
minimal kraft og skal bruges med yderste forsigtighed
da de er meget skarpe.

Efterlad ikke kniven i naerheden af bern uden opsyn.

Anvend aldrig knivbladet som daseabner, flaskedbner eller
skruetraekker.

Skeer ikke pa skeerebreetter af porceleen eller metal (gor
knivbladene slove).

Skeer ikke i laeder, uld, frossen mad eller ben.

Veer forsigtig, nar du bruger en kniv (f.eks. Deli-kniv) til at abne
skaldyr og brug altid passende beskyttelse og hold haenderne
ude af knivens bane.

Brug altid universalknivsliber fra U-serien til at slibe bade
savtakkede og ikke-savtakkede knive i Tupperwares U-serie.
Deli-kniven ma ikke slibes.

Pa grund af det mikro-savtakkede knivblad behover
ostekniven ikke at blive slebet.

For at fierne etuiet skal du holde knivskaftet fast med den ene
hand og fiere etuiet med den anden hand, samtidig med at
du serger for kun at holde fast i etuiet med handen.

Nar du giver kniven til en anden, skal du leegge den ned pa en
arbejdsflade og lade den anden person tage den op.

Hold altid pa skaftet og grib aldrig fat om knivbladet.

Lad altid kniven falde pa gulvet hvis den tabes. Forseg ikke at
gribe den péa halvvejen.

Garanti

Tupperwares standard kvalitetsgaranti gaelder.

Tupperware garanterer, at U-Series Knivene ikke far skar, revner,
brud eller afskalning under normal ikke-erhvervsmaessig brug i
hele produktets levetid. Alle knive kan blive slove med tiden - det
vil vaere nedvendigt at slibe dem.

Denne garanti omfatter ikke udskiftning af brugte knivblade og
heller ikke rust- eller produktskader, der skyldes, at produktet
ikke er blevet plejet ordentligt eller er blevet mishandlet.

www.tupperware.dk

U-series-knivar med fodral

Tack for att du har valt en U-series-kniv. U-series-knivarna har
ergonomiska handtag som gér knivarna bekvama att anvénda.
Knivarna har mycket god balans. De utstansade bladen ar
tillverkade av rostfritt stal med avsmalnande form och sidenmatt
finish, och &r oerhért vassa (utom U-series Delikatesskniv).
Bladen rostar inte om anvisningarna fér anvéndning och
skotsel foljs. Hantera alltid knivarna med forsiktighet och folj
nedanstdende anvisningar om anvandning och underhall.
Vi hoppas att du kommer att ha gladje av kokskniven. Tank pa att
vi har ett stort urval av knivar i U-series-sortimentet.

Anvéandning och skotsel

Rengéring

Vi rekommenderar att du efter varje anvandning omedelbart
rengor kniven for hand i varmt tvalvatten och torkar den
ordentligt efterat.

Diskmaskin bér INTE anvandas, eftersom knivbladet da kan
skadas av aggressiva rengéringsdmnen som kan angripa
rostfritt stal.

Eventuella flackar pa bladet kan enkelt avlagsnas med ett
rengdringsmedel for rostfritt stal.

Lat aldrig kniven komma i kontakt med andra redskap av metall,
keramik eller glas. Det kan orsaka skador pa eggen.

Tack vare fodralet skyddas eggen nar kniven forvaras i en lada
tillsammans med andra redskap. Kniven kan dessutom hanteras
och transporteras sakert nar fodralet sitter pa. Ta av fodralet om
kniven férvaras i en knivhallare (knivblock) eller pa ett vaggstall.
Satt inte pa fodralet om kniven eller fodralet ar vatt eller fuktigt.

Séakerhetsforeskrifter

Knivar av hég kvalitet &r utformade for att anvéndas
med minimal kraft. De maste hanteras ytterst varsamt
eftersom de &r mycket vassa.

Lamna inte kniven utan uppsikt i narheten av barn.

Anvand inte bladet som burkdppnare, flaskdppnare eller
skruvmejsel.

Anvand inte kniven pé& skérbrador av porslin eller metall
(annars blir bladet sl6tt).

Skar inte i lader, tra, frysta livsmedel eller ben.

Var forsiktig nar éppnar skaldjur med kniv (t.ex. U-series
Delikatesskniv), anvand lampligt skydd och akta dig for att
komma i vagen for bladet med hénderna.

Anvand alltid Sharp Star Il for att slipa bade sagtandade och
icke-sagtandade knivar i Tupperwares U-series-knivar.
U-series Delikatesskniv bor inte slipas.

Ostknivar behdver pa grund av mikro-sagtandning inte slipas.
Du tar av fodralet genom att halla ett stadigt tag om knivens
handtag med ena handen och dra av fodralet med andra
handen. Se till att handen bara haller i fodralet.

Nar du racker en kniv till ndgon ska du lagga den pa en
arbetsyta och lata den andra personen plocka upp den.

Hall alltid kniven i handtaget. Ta aldrig i bladet.

Lat alltid kniven falla till golvet om du tappar den. Forsok inte
fanga den i luften.

Garanti

Tupperwares standardgaranti galler.

Tupperware garanterar U-series-knivar mot flisor, sprickor,
sonderdelning och avflagning vid normal icke-kommersiell
anvandning under produktens livstid. Alla knivar kan bli sléa med
tiden, sa du kommer att behéva slipa kniven.

Den hér garantin omfattar inte utbyte av anvénda blad, och inte
heller rostskador eller andra skador pa produkten till foljd av
vardslos eller felaktig anvandning.

www.tupperware.se

U-series kniver med hylster

Gratulerer med ditt valg av en U-series kniv. U-series knivene
har ergonomisk formede handtak som gjer knivene komfortable
abruke. Knivene har en sveert god balanse. De pregede bladene
er ekstremt skarpe (unntatt U-series Delikatesse Kniv), laget i
rustfritt stdl med en kileslipt satengpolering. Behandle alltid med
forsiktighet og felg instruksjonene nedenfor for bruk og stell.
Bladene vil ikke ruste nar instruksjonene for bruk og stell felges.
Vi haper du vil nyte & bruke kjekkenkniven, og vil minne deg pa
at vi har et stort utvalg i U-series kniver.

Bruk og stell

Rengjering

Vi anbefaler at du etter hver bruk rengjer knivene med varmt
sapevann og terker den grundig fer lagring.

Rengjering i oppvaskmaskinen er IKKE anbefalt, knivbladet kan
bliélskadd av de agressive vaskemidlene som kan angripe rustfritt
stal.

Mulige flekker pa bladet kan enkelt rengjeres rengjeringsmiddel
for rustfritt stal.

La aldri kniven komme i kontakt med andre metall-, keramikk-
eller glassinstrumenter, da dette vil skade kuttekanten.

Lagring

Takket veere hylsteret er kuttekanten pa kniven beskyttet nar
den lagres i skuffen med andre redskaper. Hylsteret lar kniven
handteres og transporteres trygt. Fijern hylsteret nar kniven
lagres i en knivholder (“blokk”) eller veggstativ. Ikke sett hylster
og kniv sammen nar en av dem er vat eller fuktig.

Sikkerhetsforholdsregler

Kniver av hoy kvalitet er designet for & kutte med
minimal kraft og ma brukes med den ytterste forsiktig,
da de er sveert skarpe.

La ikke kniven veere uten tilsyn i nserheten av barn.

Ikke bruk bladet som en boksapner, flaskeapner eller
skrutrekker.

Ikke kutt pa et skjeerebrett av porselen eller metall (slover
bladet).

Ikke kutt lzer, tre, frossen mat eller bein.

Veer forsiktig ved bruk av en kniv (f.eks.: U-series Delikatesse
Kniv) for & apne skalldyr, bruk alltid egnet beskyttelse og hold
hendene dine utenfor knivens bane.

Bruk alltid Sharp Star Il til & slipe U-series kniver med og uten
tagger.

U-series Delikatesse Kniv skal ikke slipes.

Grunnet mikro-sagtennene trenger ikke U-series Ostekniv &
slipes.

For & fierne hylsteret holdes handtaket pa kniven rolig med en
hand, mens hylsteret fiernes med den andre handen, sgrg for
at handen kun holder i hylsteret.

Nar kniven skal gis til noen andre, legg den ned pa en
arbeidsoverflate og la den andre personen plukke den opp.
Hold alltid kniven etter handtaket, grip den aldri etter bladet.
La alltid kniven falle til gulvet om den mistes. Ikke forsgk &
fange den i luften.

Garanti

Standard Tupperware garanti gjelder.

Tupperware garanterer U-series kniver mot oppflising,
sprekking, brudd eller avskalling under normal ikke-kommersiel
bruk for produktets levetid. Enhver kniv kan bli slev over tid - du
vil matte slipe den.

Denne garantien inkluderer ikke erstatning for brukte blad,
og dekker heller ikke rusting eller skade pa produktet grunnet
skjedeslos bruk eller misbruk av produktet.

www.tupperware.no

U-series veitset ja -suojukset

Onnittelut U-series veitsen valinnasta. U-series veitsisséa on
ergonomisesti muotoillut kédensijat, mink& ansiosta veitsien
kayttd on mukavaa. Veitsissa on erittdin hyva tasapaino.
Ruostumattomasta terédksestéd meistetyt terat ovat hyvin teravia
(lukuun ottamatta U-series Deliveista), ja niissé on kartioitu
aihio ja satiinivimeistely. Kasittele aina varoen ja noudata
alla annettuja kéyttd- ja huolto-ohjeita. Teréat eivat ruostu, kun
kayttd- ja hoito-ohjeita noudatetaan. Toivomme sinun nauttivan
keittidveitsen kayttamisestd. Muista myés, ettd saatavana on
suuri valikoima erilaisia U-series veitsia.

Kéaytto ja hoito

Puhdistus

Pese veitset kédsin kuumalla vedelld ja astianpesuaineella
valittdmasti kayton jalkeen ja kuivaa ne ennen sailyttamista.

Ala pese veitsia astianpesukoneessa, koska voimakkaat
pesuaineet voivat vahingoittaa ruostumattomasta teréksesta
valmistettua veitsen teraa.

Teran mahdolliset tahrat voi puhdistaa helposti ruostumattomalle
terékselle tarkoitetulla pesuaineella.

Ala aseta veista kosketukseen muiden metalli-, keramiikka- tai
lasiesineiden kanssa, koska tdma voi vahingoittaa leikkuuteraa.
Séilytys

Suojuksen ansiosta veitsen leikkuuterd on suojassa, jos veista
séilytetaan laatikossa muiden keittivélineiden kanssa. Suojus
mahdollistaa veitsen turvallisen kasittelyn ja kuljettamisen. Poista
suojus, jos veista sailytetdén poytatelineessa (veitsitukissa) tai
seinatelineessa. Ala aseta suojusta veitseen, jos suojus tai veitsi
ovat mérkia tai kosteita.

Turvallisuusohjeita

Laadukkaat veitset on suunniteltu siten, ettd niilla
leikkaamiseen tarvitaan mahdollisimman vahan
voimaa. Veitsia pitda kayttda aarimmaisen varovasti,
koska ne ovat hyvin terévia.

Ala jata veista lasten ulottuville.

Ala kayta veista tolkin- tai pullonavaajana tai ruuvitalttana.

Al leikkaa posliinisen tai metallin leikkuulaudan paalla, koska
se tylsyttaa teraa.
Ala leikkaa nahkaa, puuta, jaisia elintarvikkeita tai luita.

Ole varovainen, kun kaytat veistda (esimerkiksi U-series
Deliveistd), ayridisten avaamiseen: kéyta aina asianmukaisia
suojavarusteita ja pida katesi poissa teran tielta.

Kaytda aina U-Series Universal Knife  Sharpener
-veitsenteroitinta seké sahaterdisten ettd muiden Tupperware
U-series Sarjan -veitsien teroittamiseen.

U-series Deliveista ei saa teroittaa.

Juustoveitsessé on mikrohammastus, joten sitd ei tarvitse
teroittaa.

Poista suojus pitamalla toisella kadella tukevasti kiinni veitsen
kédensijasta ja irrota suojus toisella k&della varmistaen, etta
kési osuu vain suojukseen.

Kun ojennat veitsen jollekin toiselle, aseta se tydtasolle ja
anna toisen ottaa se siita. R

Pidé& aina kiinni veitsen kadensijasta. Ala tartu teraan.

Jos veitsi putoaa, anna sen pudota maahan. Alé yrité ottaa sita
kiinni iimasta.

Takuu

Veitsia koskee Tupperwaren vakiotakuu.

Tupperware myontdd U-series veitsille takuun, joka kattaa
veitsen lohkeamisen, halkeamisen, sarkymisen tai osien
irtoamisen tavallisessa kotitalouskdytéssa tuotteen kayttdian
ajaksi. Kaikki veitset tylsyvat ajan kuluessa, ellei niita teroiteta
valilla.

Takuu ei kata terien kulumista eika ruostumista tai vaurioita, jotka
ovat aiheutuneet tuotteen huolimattomasta tai virheellisesta
kaytosta.
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Maxaipia U-Series pe 0rkn

Juyxapntipla Tou ermAéEate paxaipt amé T véa oelpd
Epyovouwv Maxapuwv U-Series. Ta paxaipla TG oeipag
U-Series €xouv AaPr] HE EPYOVOUIKO OXMHa, Yld AVETN
xpnon. Ta paxaipa €Xouv TIOAU KOAT) LOOKATAVOUY) TOU
Bapoug. Ot TipecaploTég Aettideg eival UTIEPPOAIKA AtXUNPES,
KOTAOKEUAOPEVEG amd avoEeidwto atodAl (ektdg amd To
paxaipt NTéAL), pe Agio duvipiopa, Tou Aemraivel otnv akpn.
MapakaAovpe va  TO XeWIlEOTe TAVTA HE TIPOCOXN Kal va
AKOAOUBEITE TIG TIAPAKATW 0dNYiEg XPriong kat ouvtnpenong. Ot
Aermideg dev okouplalouv, epdoov TPOUVTAL oL 08nyieg XProng
Kal ouvtrpnong. EAmidoupe 6T Ba amoAauoeTe T Xprion Tou
Haxaplov koudivag kat 6a BEAape va oag UTEVOUHICOUNE TN
HeyaAn ykdapa emAoynq péoa aro T oelpd paxaplwv U-Series.

Xprjon Kat guvtrpnon

KaBapiopdg

Metd amnd kabe xprjon, ouvIoTOUUE Tov AUECO KaBaplopd Twv
HaXapLwV HE TO XEPL, XPNOUOTIOWVTAG {E0TO VEPO HE OATIOUVL,
KaBWG Kat KaAd oTEYVWHA TPV TN GUACEN.

AEN ovviotatal 1o TAUCIO OTO TIAUVTNPIO TIATWY, KABWg
Uropei va TIpokaA€oel pBopd oTn AeTtida Tou paxaploy Adyw
TWV IOXUPWV KABAPIOTIKWY TIOU Urtopel va TpooBAAAouv To
avo&eidwTo atodAL.

MBaveg knAideg ot Aemtida propolv eUkoAa va KabaploTovV e
€181K6 KaBaPLOoTIKG Yla avoEEIBwTO aTadAL

To paxaipt dev TpéneL TIOTE va €pyeTal o emadr e GAAa
HETAAAIKA, KEPAUIKA 1) YudAlva epydAeia, kabwg autd Ba
Urtopovoe va TPoKaAEoel POopda oTnv KON NG Aemidag.
Amobrikevon

Xdpn ot Ofkn n KOYn NG Aemidag Tou paxalplov
TIPOOTATEVETAL, OTAV GUAACOETAL OTO CUPTAPL padi pe Ta AAAA
epyaAeia koulivag. H Brjkn eruTpénel Tov acdalr| XEPLONO Kal
TN Hetagpopd Tou paxaplov. BydAte tn 6rkn otav Tto payxaipt
$uAdcoeTal oe BACN PAXAPIWV (UTTAOK) 1) og erutoixia Bdon
omPIENG. Mnv TomoBETEITE TO Haxaipt ot Orkn dtav £va amnod Ta
80 eivat uypo 1} BpeypEVo.

Odnyieg acpaAeiag

Ta paxaipta vPnAng nmé'rrrrug €Xouv oXedlaoTei va
Kéé‘:)uv acKWVTag €AAXIOTN SUVAN, TIPEMEL OUWG
va XpnotporolovvTal HE TIOAU TIpocox), Kabwg eival
TIOAU KOpTEPA.

Mnv agrivete paxaipt kovtd oe madla xwpig emiBAeyn.

Mn xpnototoleiTe Tn AeTtida wg avorXTpL yla KovoEpRES Kat
UIToukaAla 1 wg katoaidt.

Mnv kéBete mavw oe empdavela KoOTmg amnod mopoeAavn 1
HETaAo (kavel Tn Aertida Atydtepo koptepr)).

Mnv k6Bete S€pUa, ELAO, TIAYWHEVES TPOPEG 1) KOKAAQL.

Na eiote 1baitepa TPOCEKTIKOL OTAV XPNOIUOTIOIEITE €val
Haxaipt (T.x.: To paxaipt Deli) yia va avoi&ete ooTpakoedr,
TIAVTA VA TIPOCEXETE TIAPA TIOAU KAl VA NV EXETE Ta XEPLA 0ag
oTa onpeia rou Ba koYel n Aemida.

Na xpnowloroleite TAVTA TOV VEO TPOXIOTY] HAXAPIWV
U-Series yla va akovicete ta paxaipia g Tupperware pe
0OVTWTEG Kal U 060VTWTEG AETOES.

To paxaipt NTéAL Sev Tpémel va akoviletal

AOYw TNG HIKPO-086VTWONG, TO Haxaipt TupLov e xpeladetat
aKovIopa.

Ma va BydAete T ONKn, kpatrote otabepd TN AaPr Tou
Haxaplov pe To €va XEpL Kat ByAATe ) Orkn pe To aAAo XEpL,
agpov BeBawdeite OTL TUAVETE POVO T OriKT.

‘Otav Sivete TO paxaipt oe KAmMolov AAAo, adrioTe TO O Hia
empavela epyaoiag aro érouv Ba To apeL To AAAO ATOpO.
Kpardate mavra to paxaipt arnoé m Aapr} Tou, Kal ToTe unv To
apradete ano ) Aertida.

Av TO paxaipt TECEL, TAVTA va TO aPrVETE va TECEL OTO
miatwpa. Mnv ripootabeite va KOYETE oTOV aépa.

Eyyunon

loxvel n Turukr| eyyunon g Tupperware.

H Tupperware eyyvatar 6t ta paxaipia U-Series &e 6a
TIAPOUCIACOUV PWYHEG 1) okaoipara, &€ Ba omdoouv Kal & Ba
EePAOUSIOOUV UTIO KAVOVIKEG OUVBNKEG HN ETAYYEAUATIKNG
XPNong yta 6An  dldpketa {wng Tou Tpoiévtog. Me Tnv dpodo
TOU XPOVou 1N AeTida kABe Haxaplov Propei va Tagel va eivat
KOPTEPT) — B TIPETIEL VA TO AKOVIOETE.

H eyyinon aum) &ev kaAUTTEL TNV AVTIKATACTAON
Xpnoloronpévwy Aemidwv, oUTe TO okouplaoua 1 T dBopd
TOU TIPOIGVTOG TIOV TIPOKUTTTEL ATt aUEAELA 1 EODAAUEVN XPrIoN
TOU TIPOIOVTOG.
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Homu U-Series ¢ yuexnammn

Mo3sppasnaemc Bbi6opomHoxa Universal. Homu Universal cHabeHb!
SPrOHOMMYHBIMMA  PyYKaMM, KOTOpble [AeNnalT WX  YAOGHbIMMU
B WCMOMb30BaHMM. HOMMW O4eHb XOpoWo cHanaHCMpOoBaHbI.
LLITamnoBaHHble ne3BuA o4eHb ocTpble (Kpome Hoxel Deli Knife),
OHW1 U3rOTOB/IEHbBI U3 HEPHABEIOLLEN CTasIU, C 3a0CTPEHHBIM KpaeM,
C CaTMHMPOBaHHOW NOBepXHOCTbIO. OBpaljaiTecb C HOMamu
OCTOPOMNHO W BbINOMHANTE NPUBELEHHbIE HUKE WHCTPYKUMM MO
MCMONb30BaHMIO U yxoay. JesBusA He 3apaBeloT, eciu Bbl GyaeTe
co6/110AaTh MHCTPYKLUMM MO UCMONb30BaHMIO M yxoay. Hapeewmcs,
YTO Bam MOHPABMTCA MOJIb30BATLCA 3TUMK KYXOHHBIMW HOMamu;
Mbl TaKKe XOTeNM Gbl HAMOMHMUTb, YTO Yy HAac MMeeTcA GOJbLLOW
aCCoOpTUMEHT Hoxer Universal.

WUcnonb3osaHue u yxop

MbITbe

Mocne KaXoro MCnonb30BaHUA HACTOATE/IbHO PEKOMEHAYETCA
HEMEZ/IEHHO MbITb HOMM BPYYHYIO TOPSYEN MblIbHOW BOAOM W
HaCYXO BbITUPATb, NPEM/AE YeM YBUPaTb Ha XpaHeHHe.

MbiT€ B nocypomoeuHol MawmHe HE pexomeHgyetcs; OHO
MOXET BbI3BaTb MOBPEXAEHWEe /Ie3BUA HOXa M3-3a NpUMeHeHus
€0KMX MOKLWMKMX CpeacTs, KOTOpble MOryT OKasblBaTb BpeEAHOE
BO3AENCTBME Ha HEPHABEIOLLYIO CTasb.

[MATHa, KOTOpPbIE MOTYT MOABUTLCA Ha IE3BUM, MOIKHO JIErKO OTMbITb
creumanbHbIM CPEACTBOM /1A HEPHaBeIoLLEN CTau.

CI'Ie[J,MTe 3a Tem, YTOObI HOX HU B KOEM CNy4ae He conpuKacanca
C ApyrumMn MeTa/llIMYECKUMU, KEPAMUYECKUMU WU CTEKNIAHHBIMKU
MHCTPYMEHTaMK, NOCKO/bKY 3TO MOIIO 6bl BbI3BATb NOBPEHAEHNUE
PEHYLUEN KPOMKU.

Xpanerive

Enaro;:tapﬂ 4exny pexylian KpoMKa HOoxa 3aljuilieHa BO BpemA
XPaHEHWA B fLUMKE BMECTE C APYTMMW KYXOHHbIMK MpUGOpamu.
Yyexon obecreynBaeT GesonacHoe obpalleHne C HOXMOM M €ero
TPaHCNOPTUPOBKY. CHUMaTE 4EXONl, EC/M HOM XPaHWUTCA B
NOACTaBKe [N1A HOME MW B HACTEHHOM fiepaTene. He BCTaBnsAiiTe
HOX B 4exo, eCn OAWH U3 HUX MOKprﬁ W BNAXHbIN.

Mepbl NpeAoCTOPOHHOCTH

BbICOKOKa4eCTBEHHbIE HOKM NpeAHa3HaueHbl AJ1A PE3KK
C MMHWUMaJIbHbIM YCU/IMEM U [O/IHHbI UCMO/Ib30BaTbCA
C BeJiMyaiiLueit OCTOPOKHOCTbIO, MOCKO/IbKY OHWU OY€Hb
ocTpble.

He ocTaBnsiiTe HoX 6€3 NprcMoTpa B6AM3M OT feTei.

He wcnonbayiite nes3Bue B KayecTBE KOHCEPBHOMO HOMa,
LUTOrNOpa UM OTBEPTKU.

He pexbre Ha GapdopoBoi UM METANIMHECKON Pa3AENo4HON
[IOCKe (Nne3Bue 3aTynuTcs).

He pexbTe Koy, AiepeBo, 3aMOPOMHEHHbIE MPOAYKTbI UK KOCTU.
CobniofaiiTe  OCTOPOKHOCTb  MPU  MCMO/Mb30BAHUM  HOMa
(Hanpumep, Deli Knife) ana oTKpbiBaHWA pakoBWMH YCTpUL, UK
MUAMI, BCErfa NPUHUMAaTE Mepbl MPEJOCTOPOKHOCTY U CrieauTe
3a TeM, YTOObI HE MOACTAB/ATL PYKMU NOJ I€3BUE HOMA.

Bcerga nonb3ayitech YHMBEPCANbHOM TOYMIKOM AN HOMeEW
“MbIWoHOK” cepumn Universal, 4To6bl HATOYMTb HOMW KaK C
3a3y6GPEHHBIMH, TaK 1 C He3a3yGPEHHbIMU NIE3BUAMM.

Homwm Deli Knife He cneayet ToumThb.

Bnarogaps MMKpo3asy6GprHaMm HOM AR CbPa HE HY}KHO TOYUTb.
YTOBbl CHATb YEXOsl, KPErKO AEPHUTE PYKOATKY HOMa OAHOM
PYKOW, & ipyroi pyKow CHUMaiTe dyTnap; CneauTe 3a TeM, YTOObI
[lepHaTb PYKOI TONbKO YEXOon.

Ecnv BaM HyHO NepefaTb KOMY-TO HOM, MOJOMUTE €ro Ha
pabouylo MOBEPXHOCTb, YTOBbI [PYroi YesoBEK MOr B3ATb €ro
oTTyAa.

Bcerga AepuTe HOM TOMBKO 3a PY4KY; HU B KOEM Ciy4ae He
6epuTe ero 3a nesBue.

Ecnu HOX najaeT, BCeraa MauTe, noKa OH ynaaét Ha non. He
MbITaTECH CXBATUTb €r0 BO BPEMS NafieHUs.

lapaHtua

MpumeHsieTca cTanaapTHaA rapaHTva Tupperware.

Tupperware npefocTaBnseT rapaHTMio Ha Hoxu Universal B
OTHOLIEHWN  BblKpalMBaHWsA, PpacTpecKWMBaHWA, TMOJOMOK WU
paccnoeHua B ciyyae 06bI4HOMO HEeKOMMep4eCKOro UCno/sib3oBaHnA
B TEYEHWe CpoKa CAywGbl usgenns. Co BpeMeHeM 06O HOX
MOMET 3aTynnUTbCA; BaM HYXHO 6y[J,ET MPOCTO HAaTO4YUTb ero.
HacTofillan rapaHTUA He BK/IOYAET 3aMeHy WCMO/b30BaHHbIX
Nne3Bui U He MOKPbIBAET Cay4yan HKOPpO3un wuan noape)«neHMﬁ
wnagenva BCneacTeve He6pe)KHOI'0 wmm Henpasu/IbHOIO
NCNo/b30BaHUA U3aenns.

www.tupperware.ru



Nozevi U-Series s koricama

Cestitamo vam na kupniji noza U-Series. NoZevi U-Series imaju
ergonomski oblikovanu drsku koja ih ¢ini ugodnima za rad.
Nozevi su vrlo dobro uravnotezeni. Ostrice su iznimno ostre
(osim Deli noza), a izradene su od fino bruSenog nehrdajuc¢eg
Celika. Uvijek postupajte oprezno s njim te slijedite navedene
upute za uporabu i odrzavanje. OStrice nece zahrdati ako se
pridrzavate uputa za uporabu i odrzavanje. Nadamo se da cete
uzivati u uporabi ovih kuhinjskih noZeva. Ne zaboravite da u
ponudi imamo Sirok asortiman nozeva U-Series.

Uporaba i odrzavanje

Ciscenie

Preporuéujemo da nakon svake uporabe odmah odistite nozeve
ruéno u vrucoj vodi sa detrdZzentom, a zatim ih dobro osusite prije
spremanja.

Ne preporuéujemo pranje u perilici suda, jer bi sredstva
za Giséenje koja nagrizaju nehrdajuci Celik mogla oStetiti ostricu
noza.

Mrlje na ostrici lako moZete odistiti sredstvom za ciSc¢enje
nehrdajuéeg Celika.

Ne dopustite da noz dode u dodir s drugim metalnim, kerami¢kim
ili staklenim predmetima, jer se tako moze oStetiti ostrica.
Cuvanje

Ostrica noza zasticena je koricama dok je noz spremljen u
ladici s drugim priborom. Korice omogucavaju sigurno drzanje
i prenoSenje noza. Skinite korice ako noz stavljate u drza¢ noza
(drveni blok) ili na zidnu policu. Nemojte stavljati noz u korice ako
su vlazni ili mokri.

Mjere opreza

Kvalitetni nozevi izradeni su tako da rezu uz vrlo malu
silu, stoga se moraju oprezno koristiti jer su vrlo ostri.

Noz ne ostavljajte bez nadzora pokraj djece.

NoZ ne koristite kao otvara¢ za konzerve, otvara¢ za boce
ili odvijag.

Nemojte rezati po porculanskim ili metalnim ploama za
rezanje (ostrica ¢e se otupiti).

Nemoijte rezati kozu, drvo, zamrznutu hranu i kosti.

Budite oprezni prilikom kori$tenja noza (npr.: Deli noza) za
otvaranje ostriga, uvijek koristite prikladnu zastitu i sklonite
ruke sa putanje noza.

Uvijek koristite univerzalni ostra¢ nozeva serije U za ostrenje
nazubljenih i nenazubljenih Tupperware nozeva serije U.

Deli noz ne treba oStriti.

Noz za sir ne mora se oétriti zbog mikroskopskih zubaca.

Pri skidanju korica jednom rukom &vrsto drzite dr$ku noza,
a drugom rukom skinite korice, i pritom pazite da prihvatite
samo korice.

Kad noz dodajete drugoj osobi, polozite ga na radnu povrsinu
i ostavite tako da ga druga osoba uzme.

Noz uvijek drzite za dr§ku, nemojte ga hvatati za ostricu.

Ako ispustite noz, pustite ga da padne na pod. Nemojte ga
pokusavati uhvatiti u zraku.

Jamstvo

Primjenjuje se standardno jamstvo tvrtke Tupperware.

Tvrtka Tupperware jamé¢i da nozevi U-Series nece puknuti,
napuknuti, slomiti se ili oljustiti pod uobi¢ajenim nekomercijalnim
uvjetima uporabe tijekom njihova cijelog vijeka trajanja. Nozevi
se s vremenom otupljuju, stoga ¢ete ih morati naostriti.

Ovo jamstvo ne obuhvaca zamjenu za rabliene ostrice niti
hrdanje ili ostecenja proizvoda uslijed nemarne uporabe ili
zlouporabe proizvoda.

www.tupperware.hr
www.tupperware.rs

www.tupperware.ba

Noze U-Series s pouzdry

Blahopfejeme vam k vybéru noze U-Series. Prosim, zachazejte
s noZzem opatrné a dodrzujte pokyny pro pouziti a idrzbu. Noze
U-Series maji ergonomicky tvarované rukojeti, které zajistuiji
pohodiné a bezpeéné pouziti nozil. Noze jsou velmi dobie
vyvazeny. Lisované ¢epele jsou extrémné ostré, jsou vyrobeny z
nerezové oceli a maji zzenou saténovou Upravu. Pokud budete
dodrzovat pokyny pro pouzivani a Udrzbu, nebudou cepele
rezavét. Doufame, ze jste s kuchyriskym nozem spokojeni a radi
bychom vas upozornili, Ze mame na vybér Sirokou fadu nozt
U-Series.

Pouziti a péce

Cisténi

Po kazdém pouziti diirazné doporuéujeme noze okamzité ruéné
omyt v horké mydlové vodé a pred ulozenim dukladné osusit.
Myti v my&ce nadobi se NEDOPORUCUJE, protoze by mohlo
dojit k poskozeni ¢epele noze agresivnimi prostiedky na nadobi,
které by mohly nerezovou ocel poskodit.

Pfipadné skvrny na &epeli mohou byt snadno odstranény
pomoci Eisticiho prostfedku na nerezovou ocel.

Nikdy nedovolte, aby pfisel niz do kontaktu s jinymi kovovymi,
keramickymi nebo sklenénymi nastroji, protoze by mohlo dojit k
poskozeni fezné hrany.

Skladovani

Diky pouzdru je fezna hrana noze pfi ulozeni v Supliku s jinymi
kuchynskymi nastroji chranéna. Pouzdro umozniuje bezpe¢nou
manipulaci a pfenos noze. Pokud je niiz ukladan do drzaku noza
(,bloku“) nebo do nasténného drzaku, pouzdro sundejte. Pokud
je jakakoliv ¢ast mokra nebo vihka, niz do pouzdra nevkladejte.

Bezpecénostni opatreni

Vysoce kvalitni noZe jsou navrzeny tak, aby fezaly
s minimalni silou a protoZe jsou velice ostré, musi se
s nimi zachazet opatrné.

NGZ nenechavejte bez dozoru v pfitomnosti déti.

Cepel nepouzivejte pro otevirani konzerv, lahvi ani jako
Sroubovak.

Nefezejte na porcelanovém nebo kovovém povrchu (dochazi
tak k tupeni ¢epele).

Nefezejte kiizi, dfevo, zmrzlé potraviny ani kosti.

Na ostfeni nozu s nezoubkovanou &epeli pouzivejte brousek.
Zoubkované ¢epele nozl na pecivo a dalsi pouziti by mély byt
v pfipadé potfeby profesiondlné naostreny.

Kvili mikrozoubkim se nemusi niiz na syry ostfit.

Pokud chcete sejmout pouzdro, drzte pevné jednou rukou
rukojet noze, pouzdro sejméte druhou rukou a daveijte pfitom
pozor, Ze drzite pouze pouzdro.

Pfi podavani noze jiné osobé polozte niz na pracovni desku,
aby si druha osoba niiz sama zvedla.

Nz uchopte vzdy za rukojet, nikdy za Eepel.

Pokud vam ntiz vypadne, nechte jej dopadnout. Nepokousejte
se jej chytit v letu.

Zaruka

Plati standardni zaruka spole¢nosti Tupperware.

Spolecnost Tupperware zaru€uje, ze se noze U-Series pfi
nekomerénim pouzivani za dobu své Zzivotnosti nevyldmou,
neprasknou, nezlomi ani se nebudou sloupavat. Kazdy niiz se
mlze Gasem ztupit — budete jej muset naostfit.

Tato zaruka nezahrnuje nahrazeni pouzitych ¢epeli ani nekryje
rezavéni nebo poskozeni produktu zptsobené nedbalym nebo
nespravnym pouzivanim produktu.

www.tupperware.cz

Noze U-Series s puzdrami

Blahozeldme vam k vyberu noZa U-Series. Noze U-Series
maju ergonomicky tvarované rukovéte, ktoré zaistuju pohodiné
pouzitie nozov. Noze su velmi dobre vyvazené. Lisované ¢epele
su extrémne ostré (okrem noza Deli), st vyrobené z antikorovej
ocele a maju zuzenu saténovu Upravu. Vzdy s nim manipulujte
opatrne a dodrziavajte pokyny na pouzivanie a starostlivost
uvedené nizsie. Ak budete dodrziavat pokyny pre pouzivanie a
udrzbu, nebudu Eepele hrdzaviet. Dufame, Ze ste s kuchynskym
nozom spokojni a radi by sme vas upozornili, Ze mame na vyber
Siroky rad nozov U-Series.

Pouzitie a starostlivost

Cistenie

Po kazdom pouziti dérazne odpori¢ame noze okamzite ruéne
umyt v teplej mydlovej vode a pred ulozenim dokladne osusit.
Umyvanie v umyvacke fiadu sa NEODPORUCA, pretoze
by mohlo dojst k poskodeniu Cepele noza agresivnymi
prostriedkami na riad, ktoré by mohli antikorovu ocel napadnut.
Pripadné Skvrny na ¢epeli mézu byt l'ahko odstranené pomocou
Gistica na antikorovu ocel.

Nikdy nedovolte, aby prisiel nd6z do kontaktu s inymi kovovymi,
keramickymi alebo sklenenymi nastrojmi, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu reznej hrany.

Skladovanie

Vd'aka puzdru je reznd hrana noza pri ulozeni v zasuvke s inymi
kuchynskymi nastrojmi chranena. Puzdro umoznuje bezpecnu
manipuléciu a prenasanie noza. Ak je néz ukladany do drZiaka
nozov (,bloku®) alebo do nastenného drziaka, puzdro zlozte. Ak
je akakol'vek ¢ast mokra alebo vihka, néz do puzdra nevkladajte.

Bezpecnostné opatrenia

Vysokokvalitné noze su navrhnuté tak, aby rezali
s minimalnou silou, a pretoze su vel'mi ostré, musi sa
s nimi zaobchadzat opatrne.

N6z nenechavajte bez dozoru v pritomnosti deti.

Cepel nepouzivajte na otvaranie konzerv, flia§ ani ako
skrutkovac.

Nerezte na porcelanovom alebo kovovom povrchu (dochadza
tak k tupeniu Gepele).

Nerezte kozu, drevo, zmrznuté potraviny ani kosti.

Pri pouzivani noza (napr. Deli) na otvaranie makkySov budte
opatrni, vzdy pouzivajte vhodnu ochranu a davajte pozor, aby
sa va$e ruky nedostali do drahy ostria.

Na brusenie nozov Tupperware série U so zubkami aj bez
zubkov vzdy pouzivajte univerzalnu brisku nozov série U.
N6z Deli by sa nemal brusit.

Kvoli mikroztibkom sa nemusi ndz na syry ostrit.

Ak chcete zlozit puzdro, drzte pevne jednou rukou rukovat
noza, puzdro zlozte druhou rukou a davajte pritom pozor, ze
drzite iba puzdro.

Pri podavani noza inej osobe polozte n6z na pracovnu dosku,
aby si druha osoba n6z sama zobrala.

N6z uchopte vzdy za rukovét, nikdy za ¢epel.

Ak vam néz vypadne, nechajte ho dopadnut. Nepokus$ajte sa
ho chytit pocas letu.

Zaruka

Plati Standardna zaruka spolo¢nosti Tupperware.

Spoloénost Tupperware zaruCuje, ze sa noze U-Series pri
nekomerénom pouzivani za obdobie svojej Zivotnosti nevylamu,
neprasknu, nezlomia ani sa nebudu zlupovat. Kazdy ndéz sa
moze ¢asom otupit — budete ho musiet naostrit.

Tato zaruka nezahfia nahradenie pouzitych ¢epeli ani nekryje
hrdzavenie alebo poskodenie produktu spésobené nedbalym
alebo nespravnym pouzivanim produktu.

www.tupperware.sk

Noze z kolekciji Universal z naktadkami

Gratulujemy wyboru noza Universal. Noze Universal posiadajg
ergonomiczng rekojesé, ktéra umozliwia wygodne postugiwanie
sig nozem. Noze sg bardzo dobrze wywazone. Kute ostrza sg
wyjatkowo ostre (poza nozem Deli), wykonane z nierdzewnej
stali, zwezane ku koricowi, z potyskiem. Prosimy koniecznie
zachowaé ostrozno$¢ i przestrzega¢ ponizszych instrukcji
uzytkowania i konserwacji. Aby ostrza nie zardzewiaty, nalezy
przestrzegac¢ instrukcji uzytkowania i konserwacji. Zyczymy
przyjemnego uzytkowania noza kuchennego. Przypominamy, ze
mamy w ofercie szeroki wybor produktéw z serii Universal.

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie

Po kazdym uzyciu, nalezy wyczysci¢ noze recznie w cieptej
wodzie z ptynem i doktadnie wysuszy¢ przed schowaniem.

Nie zaleca si¢ mycia nozy w zmywarce. W trakcie mycia,
ostrze noza moze ulec zniszczeniu z powodu silnych $rodkéw
czyszczacych dziatajgcych na stal nierdzewng.

Ewentualne plamy na ostrzu moga byé¢ tatwo usunigte za
pomoca $rodka do mycia stali nierdzewne;j.

Nie wolno uzywaé noza do cigcia powierzchni metalowych,
ceramicznych lub szklanych, poniewaz mogg one uszkodzi¢
krawedz tngca.

Przechowywanie

Dzigki naktadce na ostrze, krawedz tngca noza jest
zabezpieczona podczas przechowywania w szufladzie wraz z
innymi przyrzadami kuchennymi. Naktadka utatwia bezpieczne
chwytanie i przenoszenie noza. Nalezy jg zdjg¢, jesli néz
przechowywany jest w bloku lub na wieszaku $ciennym. Nie
nalezy wktada¢ noza do nakadki, jesli néz lub naktadka sa
mokre lub wilgotne.

Srodki ostroznosci

Wysokiej jakosci noze wymagajg uzycia minimalnej
sity podczas cigcia z zachowaniem najwigkszej
ostroznosci.

* Nie wolno zostawia¢ noza w zasiggu dzieci.

* Nie uzywac ostrza, jako otwieracza do puszek, butelek lub
jako korkociagu.

Nie cig¢ na porcelanowych Ilub metalowych deskach
kuchennych (mozliwe stepienie ostrza).

Nie cig¢ skory, drewna, zamrozonych produktéw i kosci.
Nalezy zachowaé ostrozno$¢ podczas uzytkowania, np. do
otwierania matzy.

Do ostrzenia nozy zabkowanych i niezgbkowanych serii
Universal nalezy uzywac Tuppermyszki.

Noza Precyzyjnego z Kolekcji Universal nie nalezy ostrzyé.
Ze wzgledu na mikro-zgbki, “N6z do sera” nie wymaga
ostrzenia.

Aby zdjgé naktadke, ztapa¢ mocno za rekojes¢ noza jedng
reka i zdjgc jg druga reka.

Aby podaé néz drugiej osobie, potéz go na blacie i pozwdl
drugiej osobie go wzigé.

Nalezy zawsze trzymaé néz za rekojesc; nigdy nie chwytac za
ostrze.

Nie wolno chwytaé noza w powietrzu.

Gwarancja

Produkty objete sg 30 letnig gwarancjg Tupperware. Gwarancja
udzielana przez firmg Tupperware obejmuje wady produkcyjne
i materiatowe ujawnione w warunkach domowego stosowania
przez caty okres uzytkowania produktu. Kazdy néz po pewnym
czasie ulega stepieniu — nalezy go wéwczas naostrzy¢.

www.tupperware.pl

U-Series kések tokkal

Gratuldlunk U-Series kése megvasarlasahoz. Az U-Series
kések ergonomikus kialakitasu nyele a kések hasznalatat
kényelmessé teszi. A kések nagyon jol kiegyensulyozottak.
A sajtolt acélpengék rendkiviil élesek (kivéve a Deli kést), és
rozsdamentes acélbdl késziilnek ék alaku, csiszolt, fényezett
kivitelben. A pengék a haszndlati és karbantartasi utasitasok
betartdsa esetén nem rozsdasodnak. Reméljik, élvezi a
konyhakés hasznalatat, egyuttal szeretnénk figyelmébe ajanlani
U-Series késeink széles valasztékat.

Hasznalat és karbantartas

Tisztitas

Javasoljuk, hogy minden hasznalat utdn azonnal mossa el a
késeket kézzel, meleg mososzeres vizzel, és szaritsa meg
azokat alaposan a tarolas el6tt.

A mosogatégép hasznalata NEM ajanlott, mivel karosithatja
a kés pengéjét az agressziv mosogatészerek miatt, amelyek
kikezdhetik a rozsdamentes acélt.

A pengén esetleg megjelend foltok rozsdamentes acél
tisztitdszerrel kdnnyen eltavolithatok.

Ne hagyja, hogy a kés méas fém-, keramia- vagy Uvegeszkdzokkel
érintkezzen, mivel ez karosithatja a vagoélt.

Tarolas

A tok megvédi a kés vagoélét, ha azt mas eszkézokkel egyiitt a
fiokban tarolja. A tok a kés biztonsagos kezelését és szallitasat is
megkonnyiti. Tavolitsa el a tokot, ha a kést késtartéban (“blokk”)
vagy fali allvanyon tarolja. Ne helyezze a kést a tokba, ha a kés
vagy a tok vizes vagy nedves.

Biztonsagi 6vintézkedések

A mindségi késeket ugy tervezték, hogy minimalis
erdkifejtéssel vagjanak, és rendkiviili ovatossaggal
kell azokat kezelni, mivel nagyon élesek.

Ne hagyja a késeket feliigyelet nélkil gyermekek kozelében.
Ne hasznalja a pengét konzervnyitéként, Gvegnyitoként vagy
csavarhuzokeént.

Ne vagjon porcelan vagy fém vagodeszkan (eltompitia a
pengeét).

Ne vagjon bért, fat, fagyasztott ételeket vagy csontokat.
Legyen o6vatos, amikor kést (pl.: Deli kést) hasznal kagylé
felnyitdsahoz, mindig hasznaljon megfelelé védelmet és ne
hagyja kezét a penge utjaban.

Mindig hasznalja az U-szérias univerzalis késélez6t a recés és
sima élt Tupperware U-szérias kések élezéséhez.

A Deli kést nem szabad élezni.

A mikro-fogazas miatt, a sajtvagd kések nem szorulnak
élezésre.

A tok eltavolitdsahoz fogja meg erésen egyik kezével a kés
nyelét, és masik kezével tavolitsa el a tokot, ligyelve ra, hogy
kezével csak a tokot fogja.

Ha at kell adnia a kést valaki masnak, tegye azt le egy
munkafeliiletre, és hagyja, hogy a masik személy azt felvegye.
A kést mindig annak nyelénél fogva tartsa; soha ne fogja meg
a pengét.

Ha leejti a kést, mindig hagyja azt leesni a padléra. Ne probalja
meg a levegdében elkapni.

Garancia

A standard Tupperware garancia érvényes.

A Tupperware garantdlja, hogy a U-Series kések normalis,
nem szakmai célu hasznalat soran a termék teljes élettartama
alatt forgacsolodastol, repedéstdl, toréstél vagy lepattogzastol
mentesek lesznek. Idével minden kés eltompulhat — szikség
lesz az élezésre.

A garancia nem vonatkozik a hasznalt pengék cseréjére, vagy a
termék hanyag vagy nem rendeltetésszert hasznalatabdl eredd
rozsdasodasra vagy karosodasra.

www.tupperware.hu

U-Series noad koos tuppedega

Onnitleme teid U-Series-i noa valimise puhull U-Series-i
nugade kaepidemed on ergonoomilise kujuga, mis muudavad
kasutamise mugavaks. Nugade tasakaal on vaga hea. Stantsitud
terad on (Uliteravad (vélja arvatud Deli nuga), valmistatud
roostevabast terasest, dheneva noateravikuga ja kalandreeritud
viimistlusega. Palume neid alati hoolikalt késitseda ning jargida
alltoodud kasutamis- ja hooldamisjuhiseid. Terad ei roosteta,
juhul kui jargitakse kasutus- ja hooldusjuhiseid. Loodame, et
naudite kddginoa kasutamist ning tuletame teile meelde, et meie
U-Series-i nugade valik on vaga lai.

Kasutamine ja hooldus

Puhastamine

Soovitame tungivalt, et parast igakordset kasutamist
puhastaksite noad kasitsi kuumas seebivees ja kuivataksite
need enne hoiustamist taielikult.

Noudepesumasinas pesemine POLE soovitatav, sest selle
kédigus vOib noatera roostevaba terasega reageerivate
tugevatoimeliste pesuvahendite tottu kahjustada saada.

Terale  tekkinud plekke  saab roostevaba  terase
puhastusvahendiga lihtsasti eemaldada.

Nuga ei tohi mitte kunagi puutuda kokku teiste metall-,
keraamika-, voi klaasinstrumentidega, sest need voivad
kahjustada |Giketera.

Hoiustamine

Tanu tupele on Idiketera kaitstud ka siis, kui nuga koos teiste
tarberiistadega sahtlis hoitakse. Tupp véimaldab nuga ohutult
kasitseda ja transportida. Eemaldage tupp, kui nuga hoitakse
noa- (plokk) vdi seinahoidikus. Arge pange nugasid tuppe, kui
nuga voi tupp on marg vai niiske.

Ohutusabinoud

Kvaliteetsed noad l6ikavad juba minimaalse jou
kasutamisel ning neid tuleb aarmiselt ettevaatlikult
kasutada, kuna need on véga teravad.

Arge jatke nuga laste juuresolekul jarelvalveta.

Arge kasutage tera purgi- vdi korgiavajana ega kruvikeerajana.
Arge Idigake portselanist v6i metallist I6ikelaudadel (niiristab
tera).

Arge Idigake nahka, puitu, kiilmutatud toiduaineid voi konte.
Kui avate noa (nt Deli noa) abil koorikloomi, olge alati
ettevaatlik, kaitske end sobivate vahenditega ja hoidke kéed
noatera liilkumistrajektoorist eemal.

Tupperware U-seeria nugade (sakilise ja sileda teraga)
teritamiseks kasutage alati U-seeria universaalset noateritajat.
Deli nuga ei tohi teritada.

Tanu mikrohammastele ei pea juustunuga teritama.

Tupe eemaldamiseks hoidke noa kéepidemest lihe kaega
kindlalt kinni ja eemaldage teise kdega tupp, veendudes, et
teie kési hoiab ainult tupest kinni.

Ulatades nuga kellelegi teisele, asetage see tddpinnale maha,
et teine isik saaks selle sealt kétte votta.

Hoidke nuga alati kéepidemest. Arge mitte kunagi haarake
terast.

Pillamisel laske noal alati porandale kukkuda. Arge Uritage
seda 6hust kinni ptuda.

Garantii

Kehtib standardne Tupperware’i garantii.

Tupperware’i garantii katab U-Series-i nugadele takete
tekkimise, nende purunemise voi pealiskatte eemaldumise
tavalises mittekaubanduslikus kasutuses toote kasutusea véltel.
Iga nuga voib aja jooksul nuristuda — peate seda teritama.
Antud garantii alla ei kuulu kasutatud terade asendamine ning
samuti ei kata see roostetamist vdi toote kahjustumist, mis
tuleneb toote hoolimatust voi véérast kasutamisest.

www.tupperware.ee

U serijos peiliai su movomis

Sveikiname pasirinkus U serijos peilj. U serijos peiliai pasizymi
ergonomiskos formos rankenomis, todél juos naudoti patogu.
Jiems budingas labai geras subalansavimas. Geleztés yra itin
astrios (i8skyrus Deli peilj), pagamintos i§ neradijancio plieno su
nusmailintu krastu ir Svelnia apdaila. PraSome visada atsargiai
elgtis su peiliu ir laikytis tolesniy nurodymy dél naudojimo bei
priezidros. Laikantis naudojimo ir priezitros instrukcijy, geleztés
nertdys. Mes tikimés, kad jums patiks naudotissiais peiliais ir
norétuméme jums priminti, kad visada galite pasirinkti reikalingg
jrankj i$ plataus U serijos peiliy asortimento.

Naudojimas ir prieziiira

Valymas

Po kiekvieno panaudojimo rekomenduojama i§ karto nuplauti
peilius rankiniu bGdu su kar$tu vandeniu su muilu ir pries
padedant kruop$ciai nusluostyti.

Plauti peilio indaplovéje NEREKOMENDUOJAMA, nes
agresyvus plovikliai gali pazeisti peilio gelezte ir paveikti
nerudijant] plieng.

Démes ant geleztés galima paprastai pasalinti neridijanc¢iam
plienui skirtu valikliu.

Saugokite peilj nuo kontakty su kitais metaliniais, keramikiniais ir
stikliniais instrumentais, nes tai gali pazeisti geleztés pjaunamajj
krasta.

Laikymas

Mova apsaugo peilio pjaunamajj krasta, kai peilis yra laikomas
stalCiuje kartu su kitais jrankiais. Mova leidZia peilj saugiai laikyti
ir veZtis. Kai peilj laikote peiliy laikiklyje ar ant sieninio laikiklio,
mova nuimkite. Nekiskite peilio | mova, jei peilis arba mova yra
Slapi ar drégni.

Saugos rekomendacijos

Aukstos kokybés peiliai yra skirti pjauti minimaliomis
pastangomis, taigi jais reikia naudotis labai atsargiai,
nes jie yra labai astris.

Nepalikite peilio be priezitros greta vaiky.

Nenaudokite geleztés kaip skardiniy ar kamsteliy atidarytuvo
arba atsuktuvo.

Nepjaukite ant porcelianinés ar metalinés pjovimo lentelés (tai
bukina geleztg).

Nepjaustykite odos, medzio, suSalusiy maisto produkty ar
kauly.

Bukite atsarglis naudodami peilj (pvz., Deli peilj) jdros
gérybéms iSlukstenti. Visada naudokite tinkamas apsaugos
priemones ir nelaikykite ranky arti aSmeny.

Visada naudokite U serijos universalyjj peiliy galastuva,
skirtg Tupperware U serijos peiliams su dantytais bei lygiais
asSmenimis galgsti.

Deli peilis negali buti galandamas.

Kadangi peilio striui gelezté yra labai smulkiai dantyta, jos
galasti nereikia.

Norédami nuimti mova, stabiliai laikykite peilj uz rankenos
viena ranka ir nuimkite mova kita ranka, pries tai patikring, kad
pirStai suimty tik uz pacios movos.

Kai perduodate peilj kitam Zmogui, padékite jj ant darbinio
pavirSiaus, kad kitas Zmogus jj pats pasiimty.

Visada laikykite peilj uz rankenos. Nelaikykite jo uz geleztés.
Jei peilis krenta, visada leiskite jam nukristi ant grindy.
Nebandykite jo krentanéio gaudyti.

Garantija

Gallioja standartiné Tupperware garantija.

Tupperware garantuoja, kad U serijos peiliai neatSerpetos,
nesutrukinés, nesuskils ir nenusilups jprastomis salygomis
naudojant jj namuose (nekomerciniais tikslais) visg produkto
eksploatavimo laikotarpj. Laikui bégant kiekvienas peilis gali
atbukti. Tokiu atveju jj reikés pagalgsti.

Si garantija neapima panaudoty gelez¢iy pakeitimo bei produkto
rudijimo ar pazeidimo dél neatidaus ar netinkamo produkto
naudojimo.

www.tupperware. It
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U sérijas nazi ar futraliem

Apsveicam jus ar U sérijas naza izvéli. U sérijas nazu
ergonomiskas formas spali lauj tos érti lietot. Nazi ir loti labi
lidzsvaroti. Markétie asmeni ir loti asi (iznemot Deli nazi),
izgatavoti no neriséjoSa metala ar konusveida pamatni un
spodru apdari. Ludzam vienmér rikoties uzmanigi un ievérot
Seit redzamos lietoSanas un kop$anas noradijumus. Asmeni
nerises, ja ievérosiet lietoSanas un kops$anas noradijumus. Més
ceram, ka §T virtuves naza izmanto$ana jums sagadas ar prieku,
un vélamies atgadinat, ka mums ir liela U sérijas nazu izvéle.

LietoSana un kopsana

TiriSana

Péc katras lietoSanas reizes iesakdm nazus nekavéjoties
nomazgat ar rokam karsta ziepjadenT un pirms noglabasanas
rapigi noslauctt.

NAV ieteicams tos mazgat trauku mazgajama masina, jo
agresivie mazgasanas Iidzekli, kas iedarbojas uz neriisgjoSo
téraudu, var bojat naza asmeni.

Traipus no asmens var viegli notirit ar neris€jos$a metala tiritaju.
Nekada gadijuma nelaujiet naziem nonakt saskaré ar citiem
metala, keramikas vai stikla instrumentiem, jo tas var bojat
griezéjasmeni.

Uzglabasana

NaZa futralis aizsarga asmeni, uzglabajot to atvilkiné kopa ar
citiem priekSmetiem. Futralis lauj nazi drosi lietot un parvietot.
Nonemiet futrali, ja nazi uzglabajat nazu turétaja (“bloka”) vai
sienas plaukta. Neievietojiet nazi futrall, ja nazis vai futralis ir
slapj$ vai mitrs.

Piesardzibas noradijumi

Sie augstas kvalitates nazi ir paredzéti grieSanai,
izmantojot minimalu spéku, tie jalieto loti uzmanigi, jo
tie ir loti asi.

Neatstajiet nazi bérniem aizsniedzama vieta.

Nelietojiet naza asmeni ka skrivgriezi un netaisiet ar to vala
pudeles un skardenes.

Negrieziet ar nazi uz porcelana vai metala griezama délisa
(asmens klus neass).

Negrieziet adu, koku, saldétus édienus vai kaulus.

Esiet uzmanigi, izmantojot nazi (pieméram, Deli nazi),
lai atvértu vézveidigos, vienmér izmantojiet atbilstosu
aizsardzibu un turiet rokas dro$a attdluma no asmens
kustibas trajektorijas.

Vienmér izmantojiet U sérijas universalo nazu asinataju, lai
asinatu gan robotos, gan gludos “Tupperware” U sérijas nazus.
Deli nazi nedrikst asinat.

Ta ka siera nazu asmeniem ir mikrorievinas, tos nav
nepiecieSams asinat.

Lai nonemtu futrali, ar vienu roku stingri turiet naza spalu un
ar otru roku nonemiet futrali, parliecinoties, ka ar roku satverts
tikai futralis.

Padodot nazi kadam citam, vispirms nolieciet to uz darba
virsmas un laujiet to panemt.

Vienmer turiet nazi aiz spala, nekad nesatveriet to aiz asmens.
Ja nazis krit, vienmér laujiet tam nokrist zemé. Neméginiet to
satvert.

Garantija

Tiek piemérota standarta Tupperware garantija.

Tupperware garanté, ka U sérijas nazi, ja tie tiks izmantoti
standarta, nekomercialiem noltkiem, lieto$anas laika neplaisas,
neskelsies, nelizis un to virsma nenodrups. Visi nazi laika gaita
var klit neasi — tapéc nazi vajadzés uzasinat.

ST garantija neietver izstradajuma nomainu lietotu asmenu,
rasas vai bojajumu gadijuma, kas radusies naza nepareizas un
neveérigas lietoSanas rezultata.

www.tupperware.lv

Kiliflari ile U-Serisi Bicaklar

U-Serisinden bir bigak sectiginiz igin éncelikle sizi tebrik ederiz.
Ergonomik saplarn U-Serisi Bigaklar rahat kullanmanizi saglar.
Bigaklarin ¢ok iyi bir dengesi vardir. Damgali bigaklar, saten
ylzeyi, konik bir zemini ile paslanmaz cgelikten yapiimis olup
son derece keskindir (Sarkuteri Bigagi harig). Litfen daima
dikkatli bir sekilde tasiyiniz ve kullanm ve bakima ydénelik
hazirlanan asagidaki yonergeleri uygulayiniz. Kullanim ve bakim
talimatlan takip edildigi surece bigcaklar pas tutmayacaktir.
Mutfak bigagini zevkle kullanmanizi imit ediyoruz ve U-Serisi
Bigaklarin cesitlerinde genis bir secenege sahip oldugumuzu
size hatirlatmak istiyoruz.

Kullanim ve bakim

Temizleme

Her kullanim sonrasi, sicak sabunlu suda, elinizle bigaklari
hemen temizlemenizi ve muhafaza etmeden o&nce iyice
kurulamanizi 6nemle tavsiye ederiz.

Bulasik makinesinde yikanmasi tavsiye edilmez, paslanmaz
celige etki edebilecek glcli yikama maddeleri ylizinden bigagin
agiz kismi zarar gorebilir.

Bicagin agiz kisminda olusabilecek lekeler, paslanmaz celik
temizleyiciler ile kolaylikla temizlenebilir.

Keskin kisimlarina zarar verebileceginden asla diger metal,
seramik veya cam aletler ile bigagi temas ettirmeyiniz.
Muhafaza edilmesi

Bicaginizi kilifi sayesinde, dider metal gereglerinizle ayni
cekmecede giivenle muhafaza edebilirsiniz. Kilif, bicagi giivenle
tutabilmenizi ve tagimanizi sadlar. Ahsap Bigaklik iginde veya
duvar rafinda muhafaza edeceginiz zaman kilifi ¢ikarin. Eger kilif
ya da bigak islaksa ikisini de kurulamadan birlikte kullanmayin.

Giivenlik onlemleri

Sahip oldugunuz bu ylksek kaliteli bigaklar en az gi ile
kolaylikla kesebilmeniz igin tasarlanmistir. Bu nedenle ¢ok
keskinlerdir ve son derece dikkatli kullaniimalidir.
Bicaginizi cocuklarinizin ulagabilecekleri
bulundurmayiniz.

Bir sise acacadl veya tornavida olarak bicagin agzini
kullanmayiniz.

Porselen veya metal kesme tahtasi (zerinde kesmeyiniz.
(bicagin agzini koreltir).

Deri, tahta, donmus gidalari veya kemikleri kesmeyiniz.
Kabuklu deniz drinlerini agmak igin bicagr kullanirken dikkatli
olunuz (6rn; Sarkiteri Bigagi), her zaman uygun koruyucu
tedbirleri uygulayiniz ve ellerinizi bigagin kullanildigi alandan
uzak tutunuz.

Tirtikh ve tirtiksiz Tupperware U-Series Bigaklar’ni bilemek igin
daima U-Series Universal Bigak Bileyicisi kullaniniz.

Sarkiiteri Bigagi bilenmemelidir.

Mikro tirtiklanmasi nedeniyle, peynir bicaginin bilenmesine
gerek yoktur.

Kilifi ¢ikarmak igin bir eliniz ile sabit olarak bicagin sapini
tutunuz ve elinizin sadece kilifi tuttugundan emin olarak diger
eliniz ile kilifi ¢ikariniz.

Bigagi baska birine verirken, duz bir ylizey Gizerine yatay olarak
birakiniz ve diger kisinin onu almasina miisaade ediniz.

Her zaman bigagi sapindan tutunuz ; asla bigagin agzindan
kavramayiniz.

Eder bicak elinizden disliyorsa, havada yakalamaya
calismayin, zarar gérmemeniz igin yere diismesine izin veriniz.

Garanti

Bu uriinde Standart Tupperware garantisi uygulanir. Tupperware,
10 yil boyunca ticari olmayan kullanim altinda metal pargalarinin
dokilmesi, catlama, kinima veya kaplama soyulmasina karsi
U-Serisi Bigaklarini garanti eder. Ancak her bicak zaman
icinde koreleceginden bileylemek gerekebilir, kérelme garanti
kapsamina girmez.

Bu garanti yanlis ve ihmalkar kullanim sonrasinda Urinin
zarar gérmesi veya paslanmasini ve bicak agzinin yenisi ile
degistiriimesini kapsamaz.

yerlerde
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Kolekcija nozev U-Series z etuijem

Cestitamo, ker ste se odlogili za noz iz kolekcije U-Series.
Nozi iz kolekcije U-Series imajo ergonomsko oblikovane
ro¢aje, ki zagotavljajo udobno upravljanje. NoZi so zelo dobro
uravnotezeni. Kovana rezila so izjemno ostra (razen nozi Deli).
Izdelana so iz nerjavnega jekla s fino obdelano povrsino in
zasiljeno konico. Vedno pazljivo ravnajte in za uporabo in nego
upostevajte naslednje smernice. Ce boste upostevali navodila
za uporabo in nego, rezila ne bodo rjavela. Zelimo vam veliko
uzitkov pri uporabi kuhinjskega noza, obenem pa vas Zelimo
spomniti, da je izbira nozev U-Series zelo velika.

Uporaba in nega

Ciggenje

Priporo¢amo, da noze neposredno po vsaki uporabi ro¢no
ocistite v vroci vodi z milom in jih pred shranjevanjem posusite.
Pranja v pomivalnem stroju NE priporo¢amo, saj bi se zaradi
agresivnih pralnih sredstev, ki lahko naénejo nerjavno jeklo,
rezilo morda po$kodovalo.

Ce se na rezilu pojavijo madezi, jih lahko preprosto ogistite s
Cistilom za nerjavno jeklo.

Pazite, da se noz ne bo dotikal druge kovine, keramike ali
steklenih predmetov, sicer se lahko rezilni rob poskoduje.

Shranjevanje

Zaradi etuija je rezalni rob noz zasditen, kadar ga shranite v
predal z drugimi pripomocki. Etui omogo¢a varno drzanje in
prenaSanje noza. Etui snamite, kadar noZ shranjujete v drzalo za
noze (»blok«) ali stensko stojalo. Noza ne shranjujte v etui, kadar
sta ta in noZ mokra ali vlazna.

Previdnostni ukrepi

Visokokakovostni nozi so zasnovani tako, da
potrebujete za rezanje kar najmanj mog¢i, in zelo ostri,
zato morate biti pri uporabi izredno previdni.

Noza ne puscajte brez nadzora, da bi ga lahko dosegli otroci.
Rezila ne uporabljajte za odpiranje plo¢evink, steklenic ali kot
izvijac.

Ne rezite na keramicni ali kovinski rezalni deski (rezilo otopi).
Ne rezite usnja, lesa, zmrznjene hrane ali kosti.

Pri uporabljanju noza bodite previdni (npr.: pri nozu Deli). Pri
odpiranju $koljk vedno uporabite ustrezno zascito in rok ne
priblizajte rezilu.

Za brusenje nazob¢anih in nenazob¢anih nozev Tupperware
serije U vedno uporabljajte univerzalno napravo za brusenje
nozev serije U.

Noza Deli ne brusite.

Nozi so nazobc¢ani na mikroravni, zato teh nozev za sir ni treba
ostriti.

Etui odstranite tako, da z eno roko trdno primete ro¢aj noza
in etui snamite z drugo roko, pri éemer pazite, da boste prijeli
le etui.

Kadar podajate noz drugi osebi, ga odlozite na delovno
povrsino, da ga bo lahko dvignila sama.

Noz vedno drzite za rocaj, nikoli ne prijemajte za rezilo.

Noza ne poskus$ajte ujeti, kadar pada na tla.

Garancija

Velja standardna garancija Tupperware.

Podjetje Tupperware nudi garancijo za noze U-Series ob
morebitnem krhanju, lomljenju ali razplastitvi pri navadnem
nekomercialnem in celotnem ¢asu uporabljanja izdelka. Vsak
noz pa lahko s¢asoma otopi, zato ga morate naostriti.

Garancija ne vkljuéuje zamenjave rabljenih rezil ali rjavenja
ali poskodbe izdelka, ki bi nastala zaradi malomarnosti ali
neustreznega uporabljanja.

www.tupperware.si

U-Series nbiwaKTapbl MeH KbiHan

U-Series nbiwarbiH caTbin  aFaHbiHbI36EH KYTTbIKTAMMbI3.
U-Series nbllaKTapbiHbIH ai/blbIK KOMAaHYAbl KaMTamMachI3
eTeTiH 9proHOMUKabIK canTapbl 6ap. lMbilaKTap eTe MaKcbl
TeHrepimaenreH. LLITamntay ajiciMeH eHAIpiAreH Tike Tycimaepi
MEeH CaTMHUPNEHreH YCTiHri 6eTi 6ap TOT 6acnaiTbiH Gonart
Wy3aepi aHarypsbim eTKip (Deli Knife nbiwarbiHaH Tbic). SpKes
CaKTbIKMEH KOMZaHblHbI3 aHe naiaanaHy MeH KyTiM acay
WOHIHAEr TOMeHAe KepCeTINreH YCbIHbICTapAbl YCTaHbIHbI3.
HonpgaHy oeHe KyTiM Kacay GOMbIHIIA HYCKAy/bIKTbI
KafaranaraH Kesge ToTTaHy Kayni TeH6eigi. Byn ac yi nbiwarbl
cisgepre yHanzbl gen ymiTTeHeMmi3 oHe cispepre U-Series
MbllIAKTapbIHbIH KEH CYPbINTasIbIMbIH YCbIHA a1aMbi3.

HonpaHy ®oHe KyTim wacay

Tasapty

Op6ip naiganaHFaHHaH KeWiH nblwaKkTbl GipAeH cabblHAbl
HbU/bl CyAa KOJIMEH TasapTyFa MaHe caKTayFa Kol aiabiHaa
KypraTyra TabaHAblIbIKNeH KeHec 6epemia.

MbiwaKTbl biAbIC KyaTblH MawuHaga Xyy YCbIHbIZIMAWAGI,
ce6ebi arpeccuBTi JHyFblll 3aTTap MblllaK MY3iHiH TOT
6acnanTbiH 601aTbIHA 3UAH KENTIPYi MyMKIH.

Mbiwak HysiHgeri gakTap ToT 6acnanTbiH 6onaTka apHaiFaH
TasapTHbILL 3aTTapMEH HEeHiN KeTipineai.

HecKil MUeKTiH 3aKbiMaanybiH GongpipMay YLiH MbllaKTbiH
MeTaNNgpl, KepaMUKasIbIK HaHe LbIHbI 3aTTapMeH acepnecyiH
6ongblpMaHbI3.

Caxray

Mblwak 6acka ac yWnik wabablKTapMeH Gipre KenTipriwTe
CaKTa/liFaH Ke3/le KblHan OHbIH KECKil MWeriH Kopraiabl.
HKblHan nblwaKTbl KongaHy eHe caktay KesiHae KayincisgikTi
KamTamachbi3 eTegi. MbilakTbl 6/10K-TipeyilwTe Hemece Tipeyae
caKTaraH Keafe KblHanTbl a/lbin TacTaHnbI3. Erep nbilak Hemece
KblHan bIMKbIN 60/1Ca, MbILLAKTbI KbIHAMTbIH ilLiHE CaIMaHbi3.

CaKraHpbIpy Wwapanapbl

Horapbl cananbl nbillakTap €H a3 Kyll canycbi3
Kecy YWiH KypacTbipbUIFaH HoHe O3iHiH
OTKipAIiriHiH ce6ebiHeH aca HoFapbl CaKTbIIbIKNEH
KOJIAaHbINYbI THIC.

 [biWwaKTbl 6ananapfpiH KacbiHa Kapaycbl3 KanabipMaHbi3.

o MMbiwaKTbl KOHCEPBINiK nbllakK, 6eTesnKenepre apHaaFaH
alWKbILITap Hemece GypayblliTap peTiHAe naiganaHbaHbI3.
MbiwaKTbl  KepamuKanblK — Hemece  MeTann  eHaey
TaKTanapbiHblH YCTiHAe naiaanaH6aHbla (¥ysi MyKanbin
Kanagpl).

TepiHi, aFawTbl, TOHA3bITbI/IFAH OHIMAEP MEH CYMEKTi Kecyre
TbIMibIM CaslbiHazbl.

Ynyppl Tinyre apHanfaH nblwaktel (Mbicanel, Deli Knife
nbllarbiH) — naijanaHFaH Kespe abalt 6OoMbIHbI3, THICTI
KOPFaHbICTbl  KOMZAHbIHBI3 OHE KOJIbIHbI3Abl KY3iHEH
CaKTaHbI3.

U cepuanbl Tannepysp MapKacblHblH — TiCTi }oHe Teric
y34epiH Kavipay YWiH apKe3 ocbl cepuagarbl ambGeban
Kaiparbllll TacTbl KONAAHbIHbI3.

Deli Knife nbiwarbiH KavipayAblH Keperi oK.

IpiMmwik  Kecyre  apHanfaH MbiliaK  ysaepiHaeri
MUKPOKEepPTIKTEPIHIH apKacblHAA Kaipayabl KaweT eTnenai.
Bip KoNMeH KblHaNTbI, an eKiHLi KONMeH MbilaKTbiH cabblH
yCTay apKbl/bl KbIHANTbI LWELIeA;.

MblwaKTbl Gipeyre 6epreH Kesae OHbl HyMbIC aiMaFblHbIH
6eTiHe KoMbIHbI3 Aa 6acka afamra anyra MyMKIHAK )acaHbl3.
MblwaKTbl cabblHaH ycTaHbI3. MMblWaKTbl y3iHeH ycTayFa
TblfbIM CaslblHagbl.

MblwaKTbl Tycipin ancaHbi3, OFaH efjeHre Tycyre MyMKIHAIK
WacaHbI3. OHbl ayafia ycTan asyFa TbipbiCNaHbI3.

Heninpik

ByiibimFa Tupperware KOMNaHWUACHIHbIH CTaHAAPTTbl Keningiri
Tapanagpl. Tupperware koMmnanusacbkl U-Series nbllwaKrapbiHaa
HaKbICTapAblH,  KapblKTapfblH  MaHe  CbiHbIKTapAblH
WOK EeKeHjiriHe MaHe KbI3MET eTy Mep3iMi iwiHae
6eMKOMMEPLMANBIK KongaHy 6apbicbiHAa ByibiM ¥abblHbIHbIH
GepiKTiriHe Keningik Gepepi. Hes-KenreH nbllwak yaxbIT eTe
KeNe MyKanaabl oHe Kalpaygpl Tanan etegi. Heningik
Y34epai anmacTbipyFa }oHe OyibiMAbl canak Hemece Karte
naiganaHyablH cangapblHaH TOTTaHybl MEH 3aKbiMAasyblHa
Tapanmangbl.

www.tupperwarebrands.com

HomoBe ¢ kanbpu U-Series

Bnarogapum BW, 4e u3bpaxte How U-Series. HomoseTe
U-Series™ ca C eproHoMM4YHO O(OpMEHA APbHKA, KOATO
r npaeu yaobHM 3a u3nonssaHe. HowoBeTe MMaT MHOro
po6bp GanaHe. LllaHuoBaHUTe € MpogyKToBaTa MapKa Ha
qawpmaTa OoCTpueTa ca U3KIYUTE/IHO OCTPU (C U3KNKYeHne
Ha How®bT Deli), nponsBeaeHn OT HepbKAaema cToMaHa, C
KOHycoBMAHa opMa M caTMHUpaHO NoKkputhe. Mons, BuHaru
M3MNON3BaMTE HOMa BHUMATENHO W CMasBaiTe NOMECTEHUTE
no-foNy yKasaHus 3a ynotpe6a 1 nogapbKa. Mpu cnassaqe
Ha WMHCTPYKUMMTE 3a ynoTpe6a W NoAApbMKKa ocTpueTarta
HAMa fa pbXaacar. Hap,ﬂBame ce, 4e U3nos1I3BaHeTo Ha HOBUA
KYXHEHCKW HOX LWe BX AOoCTaBu yaOBOACTBUE U 6uxme UcKanm
Aa BU HanoMHWM, 4e npeanarame 6orar AaCOPTUMEHT OT HOXOBE
U-Series.

Ynotpe6a v noaapbKKa

MouncTeaHe

HenocpeacTBeHo cnep Bcsika ynotpe6a Bu npenopbysame
Aa NOYMUCTUTE HOMA Ha PbKa C ropella Boja U canyH, 1 ga ro
M3CylWwnTe HanNbHO Npeau aa ro npmﬁepeTe.

HE ce npenopbyBa MNO4YUCTBaHe B CHAOMUAIHA MallMHa,
TOoBA 6M MOMMO Aa NOBpPeAu OCTPUETO Ha HOMa nopagv
arpecuBHUTE Npenapartu 3a MUeHe, KOMTO MoraT fa NoBpeaAT
HepbAaemara cTomaHa.

EBeHTyanHl/ITe neTHa no ocTpueTara JIeCHO mMmoratr ga ce
MOYMCTAT C NOYUCTBALL Npenapar 3a HepbXaaema cCToMaHa.
HuKora He ponycKamTe HOXBT Aa BAM3a B KOHTaKT C Apyrv
MeTasIHN, KepaMUyHU UK CTBKIEHU UHCTPYMEHTH, Tbi Kato
ToBa 61 MOIVIO Aa YBPEAW OCTPHETO.

ChbxpaHetiie

BnarogapeHve Ha Kanbda OCTPUETO Ha HOMXa € 3alMUTEHO
no BpeMe Ha CbXpaHeHWe B lKada C ApYyruTe KyXHEHCKU
npuéopn. KanbdbT ocurypssa 6e3onacHO CbXxpaHeHue U
TpaHcnopTMpaHe Ha Homa. Horato HOXBLT Ce CbXpaHsABa B
noctaBKa 3a HOXOBE (TWN 6/10K) WM CTOMKa 3a HOMOBE Ha
cTeHarta, cBasieTe Kanbda. He npubumpaiite Hoxa B Kanbda npu
TO/IOKEHUE, Ye € MOKBP M/IN BNIaXKeH.

MpeanasHu mepKu

HooBeTe ¢ BMCOKO Ka4yecTBO ca NpoeKTUpaHn pa
peHar ¢ MMHMManHa cuna u TpﬂGBa Aa ce usnonsear
C NOBULLEHO BHUMaHHE, Tbi1 KaTo ca MHOro OCTpH.

He ocTaBsaliTe HoMa 6e3 HabnoaeHVe B 61M30CT 40 Aeua.
He usnonssaiite oCTpUETO KaTo OTBapayKa 3a KOHCEPBM,
oTBapayKa 3a 6y TU/IKM K OTBepTHa.

He pemete BbpXy nopuenaHoBa WAM MeTasHa [bCKa 3a
pA3aHe (ToBa 3aTbNABa OCTPUETO).

He peeTe Koxa, bPBECHHA, 3aMPa3eHU XPaHW UM KOCTU.
BuHaru, Korato manonssate HOX (Hanp..: HOxbT Deli) 3a
oTBapsHe Ha MUAW, CTPUAM 1 iP., U3M0JI3BalTe NOAXOAALMTE
3alUMTHU CpPeAcTBa W APbTE pbLUETE CU BCTPaHU OT
nocoKara Ha ABMKEHWE Ha HOXa.

BuHaru, Korato 3atoyBaTe KaKTo Ha3bbeHM, Taka U MajKu
HoxoBe Tupperware cepua U, ©3nonseaiTe yHMBepcaaHoTo
TO4MNO 3a HOXOBe OT cepuaA U.

HoxwbT Deli He TpA6Ba aa ce 3aTouyBa.

Mopau MMKPOHa3bGBaHETO Ha OCTPUETO, HOXBLT 3a CUpPEHE
He ce Hyw/iae OT HaTo4BaHe.

3a fa usBaguTe HOa OT Kanbda, XBaHeTe ApbiKaTa Ha
HOMa 34paBo C ejHaTa pbKa, a C Jpyrata pbKa ApbnHeTe
Kanbda, KaTo BHMMaBaTe pbKaTa BU Aa AbPHM camo Kanbda.
Horato nopasare Hoxa Ha Apyr HYOBEK ro noctaBeTe BbpXy
paGOTHMA MJIOT, 3a fja MOXE APYroTo JIULE Aa Fo B3EME.
BuHaru fpbiKTe HoXa 3a ApbIKKaTa; HUKOra He ro XsalaiTe
3a 0CTpHeTo.

OcTaBeTe HoXa Aa NafiHe Ha noja, aKo ro usnycHete. He ce
onuTBaiiTe Aa ro XBaHETE BbB Bb3/yXa.

lFapaHuuma

Mpunara ce cTaHaapTHaTa rapaHuma Ha Tupperware.
Tupperware npepocTaBf rapaHuuA 3a HowoseTe U-Series
cpelly HaZpacKsaHe, HanyKBaHe, YyneHe Wiu onlolwsaHe npu
HOpMasiHa yn0Tp96a C HETBHProeCKa Len npes U3HeHUsA UMK
Ha npoayKTa. Bcekn HOX Mome Aa ce 3arbhn C TeYeHue Ha
BPEMETO — HEOBXOAMMO € Aa o 3aTo4uTe.

Tasu rapaHuma He BKOYBA NOAMSAHA Ha U3MO/3BaHN OCTPUETA,
KaTo CblO TaKa He obXBalla PLKAACBAHE WM yBpemJaHe
Ha npojyKTa BCeACTBUME Ha He6pe)KHo n3non3saHe wau
HenpasuaHaTa My ynorpeoba.

www.tupperware.bg

Cutite cu teaca din seria U

Felicitari pentru alegerea unui cutit din seria U. Cutitele din seria
U sunt prevazute cu manere ergonomice care le fac confortabile
in utilizare. Cutitele sunt foarte bine echilibrate. Lamele stantate
sunt foarte ascutite (cu exceptia cutitului Deli), fiind fabricate
din otel inoxidabil cu sectiune triunghiulard si finisaj satinat.
Manevrati intotdeauna produsul cu grijd si urmati instructiunile
de utilizare si intretinere de mai jos. Lamele nu vor rugini cat
timp instructiunile de utilizare si intretinere sunt respectate. Noi
credem ca va veti bucura de utilizarea cutitului de bucatarie si
va reamintim ca aveti la dispozitie o gama larga de cutite din
seria U.

Utilizare si intretinere

Curétare

Dupa fiecare utilizare, va recomandam cu tarie sa curatati
imediat cutitele manual folosind apa calda cu sapun si sa le
uscati bine inainte de depozitare.

Curédtarea in masina de spalat vase NU este recomandata,
deoarece lama poate fi deterioratd din cauza agentilor de
curatare agresivi care pot ataca otelul inoxidabil.

Posibilele pete aparute pe lama pot fi curatate cu usurinta
folosind un agent de curatare pentru inox.

Nu permiteti niciodata ca lama cutitului sa intre in contact cu alte
instrumente metalice, din ceramica sau sticld deoarece muchia
de tdiere se poate deteriora.

Depozitare

Datorita tecii, muchia de taiere a cutitului este protejata la
depozitarea in sertar aldturi de alte ustensile. Teaca permite
manevrarea si transportul cutitului in siguranta. Indepartati teaca
atunci cand cutitul este depozitat intr-un suport de cutite (,bloc”)
sau pe un raft de perete. Nu introduceti cutitul in teaca atunci
cand una dintre aceste componente este uda sau umeda.

Precautii de siguranta

Cutitele de inalta calitate sunt proiectate sa taie prin
apllcarea unei forte minime si trebuie ut
mai mare grija deoarece sunt foarte ascutite.

Nu lasati cutite nesupravegheate la indemana copiilor.

Nu utilizati lama pentru deschiderea conservelor, sticlelor sau
ca surubelnita.

Nu taiati pe o placa de portelan sau metal (lama este afectata).
Nu téiati piele, lemn, alimente congelate sau oase.

Fiti atenti cand folositi cutitul (de ex. cutitul Deli) pentru
a deschide crustacee; utilizati ntotdeauna o protectie
corespunzatoare si tineti in permanentd mainile in afara
traseului lamei.

Utilizati intotdeauna ascutitorul universal dedicat pentru toate
cutitele din seria U, cu sau fara zimti.

Cutitul Deli nu trebuie ascutit.

Datorita zimtilor de mici dimensiuni, cutitul de taiat branza nu
trebuie ascutit.

Pentru a scoate teaca, apucati cu fermitate manerul cutitului
cu o mana si indepartati teaca folosind cealaltd mana,
asigurandu-va ca apucati doar teaca.

Atunci cand inméanati cutitul altei persoane, asezati-l pe o
suprafata de lucru si invitati persoana sa-I ridice.

Apucati intotdeauna cutitul de maner; nu prindeti niciodata
lama.

Lasati intotdeauna cutitul s& cada pe podea atunci cand il
scapati din mana. Nu incercati sa-| prindeti in aer.

Garantie

Este valabild garantia standard Tupperware.

Tupperware garanteaza cutitele din seria U la ciobire, fisurare,
spargere sau decojire in cazul utilizarii normale necomerciale,
pe toata durata de viata a produsului. Toate cutitele se pot toci cu
timpul - trebuie s le ascutiti.

Aceasta garantie nu include finlocuirea lamelor uzate, nu
acopera aparitia ruginii sau deteriorarea produsului ca urmare a
utilizarii neglijente sau necorespunzatoare.

www.tupperware.ro
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