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Congratulations and thank you for
choosing the Power Time Savers Extra
Chef from Tupperware. This fantastic new
Power Time Savers solution chops and
blends various types of food in no time.
Thanks to the curved blades and the
speed of the cord mechanism, it chops
food very fast and into tiny pieces with
minimal effort. And with the specially
designed whisk, it becomes very easy to
prepare dressings, mousse or different
types of sauces. On top of that, you can
use the Speedy Chef cover which offers a
complete whipping and whisking solution!
Tupperware adds flavour to your life!
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Use a low temperature programme on your dishwasher to
save energy and protect the environment.

How to assemble and operate the
PTS Extra Chef

Make sure the anti-skid rim (7) is
assembled on the outside bottom of the
PTS Extra Chef container (6).

Place the container on the countertop.
Remove the blade protector (9) from
the blade axle (8) carefully as blades
are sharp. Position the blade axle or
the paddle whisk (5) in the centre of the
container over the pin.

Place ingredients in the container.

To ensure best performance, fill to a
maximum of 2509 solid food, or for
liquid ingredients, to the maximum

fill line at 800ml. For fiber sensitive
produce such as leeks, consider filling
to a maximum of 200g.

Place the adaptor ring (4) on the

PTS Extra Chef container by screwing
the bayonet clockwise until you feel the
adaptor ring is locked on the container.
Place the pull cord cover (1) on the
adaptor ring by screwing the bayonet

clockwise until you feel the cover is
locked on the adaptor ring.

* Place the PTS Extra Chef

on the countertop. Hold

the PTS Extra Chef firmly
by placing one hand on
the cover and with the
other hand pull horizontally the cord in
fast movements.

As the PTS Extra Chef has an anti-slip

rim under its container, it will not slide

around while you are pulling the cord

(make sure countertop is clean and

dry). After 2 or 3 pulls, take the

PTS Extra Chef in both hands and

shake it to regroup ingredients, place

it back on the countertop and continue
pulling until you have reached the
desired result.

* Take the cover off by removing the
complete top cover (adaptor ring and
pull cord cover) and remove the blade
axle or the paddle whisk carefully
before scraping out the food.

'WARNING! Avoid touching the

blades as they are extremely sharp.

* To use the funnel (3), open the soft
cap (2) in the adaptor ring and place
the funnel in the recess opening. The
funnel has a closed position while
measuring, and an open position for
pouring while mixing. This is indicated
by the symbol on the funnel (10).

The funnel has a capacity of 50ml and
measurements as indicated inside the
funnel (11) (15ml, 30ml and 50ml).

To ensure that you can easily continue
pulling the pull cord while having the
funnel in place, position the pull cord
cover in the adaptor ring with the pull
cord at an angle of 90 or 180 degrees
with the funnel. Then screw the bayonet
clockwise to fix the pull cord cover in
the adaptor ring.

* To use the Speedy Chef function, use
the container (6) of the PTS Extra Chef
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and place the Speedy Chef cover and
whisks on top of it.

How to disassemble the
PTS Extra Chef

Remove the PTS Extra Chef

pull cord cover from the adaptor

ring by unscrewing the bayonet
counterclockwise.

Remove the adaptor ring by unscrewing
the bayonet counterclockwise. You can
then remove the adaptor ring from the
container by pulling it.

To disassemble the PTS Extra Chef
pull cord cover into top cover (13) and
bottom cover (14): use the back of a
tea spoon in the slot provided in the
cover (12).

Remove the blade axle or the paddle
whisk by holding them at the top. Store
the blade axle in the blade protector.

Use and care
IWARNING! Clean the blades with
caution as they are very sharp.

In order not to harm yourself, wash

the blades separately by hand under
running water (immediately after use).
The top of the pull cord cover needs

to be cleaned by hand with a wet

cloth in order to keep the mechanism
functioning properly. Hand-wash the
soft cap it is not dishwasher safe. The
other parts of the PTS Extra Chef can
be placed into the dishwasher with the
anti-skid rim assembled on the product.
Let the top of the cover dry completely
before reassembling it with the bottom
of the cover. Put the cover back
together by aligning the slot on the

top and bottom of the cover. The slot

is marked by 2 indentations; apply
pressure all around the cover with your
hands until you hear a click.

The PTS Extra Chef was not developed
for crushing and chopping very hard
items such as ice or parmesan as this

would damage the blades and the
mechanism, but for soft and

semi-soft ingredients where high speed
is necessary. It is not recommended

to chop exclusive use of abrasive
ingredients/preparations (dried biscuits,
breadcrumb, corn flakes...) as it may
scratch the inside wall of the base.

* Smaller parts do result in easier cutting
and faster results, especially for the
semi-hard food. Make sure the product
is properly closed and locked before
starting to pull.

¢ When making a mixture of food
ingredients with cold liquids, always
prepare solid food first, adding the
liquid only at the end of the preparation.

* Keep the PTS Extra Chef out of reach
of children.

¢ Do not blend hot liquids.

Guarantee

Tupperware PTS Extra Chef is
manufactured with great care and
precision from the finest quality materials,
approved for use in contact with food.

It has the same quality guarantee as all
Tupperware products, which ensures you
will receive a replacement if a product
presents any manufacturing or material
defect during normal domestic use. This
guarantee does not include replacement
for used blades, nor does it cover rusting
or damage to product resulting from
negligent use or misuse of the product.

www.tupperwarebrands.com
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Félicitatons et merci davoir choisi
I'Extra Chef de Tupperware. Cette nouvelle
solution absolument fantastique permet
de hacher et de mélanger toutes sortes
d’aliments en un temps record. Grace
a ses Lames recourbées et a la vitesse
de son mécanisme a tirette, les aliments
sont hachés finement a trés grande
vitesse et pratiguement sans effort. La
Pale spécialement étudiée s’avere quant
a elle tres pratique pour préparer en toute
simplicité des vinaigrettes, des mousses ou
différents types de sauces. Et vous pouvez
en plus utiliser le Couvercle Speedy Chef
qui vous offre une solution compléte pour
fouetter et battre vos aliments !
Tupperware donne du goit a votre vie !
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Utilisez le programme basse température de votre
lave-vaisselle pour économiser de I'énergie et protéger
I'environnement.

Montage et utilisation de

I'Extra Chef

* Assurez-vous que le Disque
antidérapant (7) est assemblé sur le
dessous de la Base de I'Extra Chef (6).
Posez la Base sur le plan de travail.
Retirez I'Etui de protection des Lames
(9) de I'Insert 3 Lames (8) en faisant
bien attention, car les Lames sont
extrémement tranchantes. Placez
I'Insert 3 Lames ou la Pale (5) sur l'axe
central de |la Base.

Versez les ingrédients dans la

Base. Afin d'assurer les meilleures
performances, respectez le
remplissage maximum de 250 g pour
les aliments solides et la ligne de
remplissage maximum de 800 ml pour
les liquides. Pour les aliments fibreux
comme les poireaux, respectez un
remplissage maximum de 200 g.
Installez ’Adaptateur (4) sur la Base de
I'Extra Chef en vissant la baionnette
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce que I'Adaptateur soit fixé sur
la Base.

* Installez le Couvercle a tirette (1) sur
'Adaptateur en vissant la baionnette
dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce ""l

que le Couvercle soit fixé @//\;‘___Q,ﬂ
sur 'Adaptateur. B
Posez I'Extra Chef sur

le plan de travail. Tenez

fermement I'Extra Chef en posant une
main sur le Couvercle et, de l'autre
main, tirez horizontalement sur la tirette
en effectuant des mouvements rapides.
¢ Le Disque antidérapant sous la Base
de I'Extra Chef empéche ce dernier

de glisser lorsque vous tirez sur la
tirette (assurez-vous auparavant que la
surface de travail soit propre et séche).
Apres 2 ou 3 tractions, saisissez

I'Extra Chef & deux mains et secouez-le
pour regrouper les ingrédients, posez-
le @ nouveau sur la surface de travail

et recommencez les mouvements

de traction jusqu’a obtenir le résultat
souhaité.

Otez le Couvercle en enlevant toute

la partie supérieure (Adaptateur

et Couvercle a tirette), puis retirez
prudemment I'lnsert 3 Lames et la Pale
avant de racler les ingrédients hachés.

ATTENTION ! Evitez de toucher les
Lames, car elles sont extrémement
tranchantes.

* Pour utiliser 'Entonnoir (3), 6tez le
Capuchon souple (2) de 'Adaptateur et
introduisez 'Entonnoir dans I'ouverture.
L'Entonnoir est réglable en position
fermée pour les mesures et en position
ouverte pour verser les ingrédients a
mixer. Ces positions sont indiquées par
le symbole visible sur 'Entonnoir (10).
LEntonnoir dispose d’une capacité de
50 ml et les mesures sont indiquées a
lintérieur (11) (15 ml, 30 ml et 50 ml).
Pour tirer sur la tirette en toute sécurité
lorsque I'Entonnoir est en place,
insérez le Couvercle a tirette dans
I'Adaptateur de telle sorte que le cordon
fasse un angle de 90 ou 180 degrés par
rapport a 'Entonnoir. Vissez ensuite la
baionnette dans le sens des aiguilles
d’une montre pour fixer le Couvercle a
tirette dans I'Adaptateur.

Extra Chef



* Pour utiliser la fonction Speedy Chef,
utilisez la Base (6) de I'Extra Chef et
posez le Couvercle du Speedy Chef
avec les Fouets dessus.

Démontage de I' Extra Chef

* Retirez le Couvercle a tirette de
I'Extra Chef de I'Adaptateur en
dévissant la baionnette dans le sens
contraire aux aiguilles d’une montre.

* Enlevez 'Adaptateur en dévissant la
baionnette dans le sens contraire aux
aiguilles d’'une montre. Vous pouvez
ensuite retirer ’Adaptateur de la Base
en tirant dessus.

* Pour séparer la partie supérieure (13)
et la partie inférieure (14) du Couvercle
a tirette de I'Extra Chef : insérez le
manche d’une cuiller a café dans la
fente du Couvercle (12).

¢ Retirez I'lnsert 3 Lames ou la Pale en
les tenant par le haut. Rangez I'Insert 3
Lames dans son Etui de protection.

Utilisation et entretien

ATTENTION ! Les lames sont

extrémement tranchantes. Nettoyez-

les avec la plus grande précaution.

* Pour éviter tout risque de blessure,
lavez les lames séparément a la main
sous un jet d’eau (immédiatement
apres usage).

* La partie supérieure du Couvercle a

tirette se lave a la main a l'aide d'un

torchon humide pour que le mécanisme
continue a fonctionner normalement.

Le Capuchon souple se lave a la main,

il ne passe pas au lave-vaisselle. Les

autres éléments de I'Extra Chef sont

compatibles avec le lave-vaisselle, le

Disque antidérapant assemblé sur le

dessous de la Base.

Faites sécher complétement la partie

supérieure du Couvercle avant de la

fixer a la partie inférieure. Remettez le

Couvercle en place en alignant la fente

sur la partie supérieure et inférieure

du Couvercle. La fente est munie de

2 encoches ; appuyez uniformément

sur le Couvercle jusqu’a ce que vous

entendiez un clic.

* L'Extra Chef n'a pas été congu pour
broyer ou hacher des ingrédients durs
tels que des glagons ou du parmesan,
car cela risquerait d’endommager

les lames et le mécanisme ; il a été
congu pour des ingrédients tendres
ou moyennement tendres nécessitant
un mécanisme a haute vitesse. Il est
déconseillé d'utiliser 'appareil pour
hacher exclusivement des préparations
ou des ingrédients abrasifs (biscuits
secs, miettes de pain, cornflakes, etc.),
car cela risque de rayer les parois de
la Base.

Les ingrédients en petits morceaux
sont plus faciles et plus rapides a
couper, surtout s'il s’agit d’aliments
moyennement durs. Veillez a ce que
'appareil soit correctement fermé et
verrouillé avant de tirer sur le cordon.
Lorsque vous préparez un mélange
d’ingrédients comprenant des liquides
froids, commencez toujours par les
aliments solides et n’ajoutez les
liquides qu’en fin de préparation.
Tenez I'Extra Chef hors de portée

des enfants.

Ne mélangez jamais des liquides
chauds.

Garantie

L'Extra Chef de Tupperware est fabriqué
avec beaucoup de soin et de précision a
partir de matériaux de qualité, approuvés
pour le contact alimentaire. Il présente

les mémes qualités que tous les produits
Tupperware ; il sera donc remplacé
gratuitement s'il révele un défaut de
fabrication ou une anomalie au niveau

du matériau durant une utilisation
domestique normale. Cette garantie
r’inclut pas le remplacement des lames
émoussées et ne couvre ni la rouille ni les
dégats du produit résultant de négligence
ou d’une mauvaise utilisation du produit.

.

.

www.tupperware.be
www.tupperware.fr
www.tupperware.ch
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Vielen Dank, dass Sie sich fir den
Extra-Chef von Tupperware entschieden
haben. Zerkleinern oder Aufschlagen -
zwei Einsdtze machen es mdéglich. Die
geschwungenen Schneidemesser und
der rasante Zugmechanismus schneiden
alles schnell und mit geringem Aufwand
in kleine Stickchen. Der speziell
entwickelte Rihreinsatz macht zudem
die Zubereitung von Dressings, Mousse
oder verschiedenen Arten von Saucen
ganz einfach. Zusatzlich ist der Extra-
Chef mit dem Aufsatz des Speedy-
Chefs kombinierbar und bietet damit
eine Lésung zum Aufschlagen von
beispielsweise Eiweif3.

Tupperware bringt Wiirze in lhr Leben!

e #E=ETX
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Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm Ihrer
Spiilmaschine, um Energie zu sparen und die Umwelt
zu schonen.

Montage- und Gebrauchsanleitung
fir den Extra-Chef

Befestigen Sie den Anti-Rutsch-Ring (7)
von unten am Behélterboden (6).
Stellen Sie den Behalter auf die
Arbeitsplatte. Entfernen Sie den
Klingenschutz (9) vorsichtig vom
Schneideinsatz (8). Dabei die Klingen
nicht bertihren, sie sind &uBerst scharf.
Setzen Sie den Schneide- oder den
Ruhreinsatz (5) mittig in den Behélter
ein.

Geben Sie die Zutaten in den Behalter.
Fir ein optimales Ergebnis beachten Sie
bitte die folgenden Fiillangaben: max.
250 g feste Lebensmittel, max. 800 ml
far flissige Zutaten (siehe maximale
Filllinie) und max. 200 g fiir faserige
Lebensmittel wie z. B. Lauch.

Setzen Sie den Adapter (4) auf den
Behaélter (6) und drehen Sie den
Bajonettverschluss im Uhrzeigersinn, bis
der Adapterring fest mit dem Behéalter
verbunden ist.

¢ Setzen Sie den Deckel mit
Zugmechanismus (1) auf den Adapter
und drehen Sie den Bajonettverschluss
im Uhrzeigersinn, bis der Deckel fest
verschlossen auf dem Adapter sitzt.

« Stellen Sie den Extra- .;l
Chef auf die Arbeitsplatte. T
Halten Sie das Produkt .@1’%

fest, indem Sie eine Hand

auf den Deckel legen und ‘l='L
mit der anderen Hand mit schnellen
Bewegungen parallel zur Arbeitsflache
an der Schnur ziehen.

* Dank des Anti-Rutsch-Rings rutscht der
Behalter beim Ziehen an der Schnur
nicht weg (die Arbeitsplatte sollte sauber
und trocken sein). Schiitteln Sie den
Extra-Chef nach mehrmaligem Ziehen,
um die Zutaten zu vermischen. Stellen
Sie ihn wieder auf die Arbeitsplatte und
ziehen Sie so lange, bis die gewiinschte
StlickchengréB3e erreicht ist.

* Nehmen Sie den Deckel ab, indem Sie
den kompletten oberen Aufsatz (Adapter
und Deckel mit Zugmechanismus)
abnehmen. Entfernen Sie dann
vorsichtig den Schneide- oder den
Ruhreinsatz, bevor Sie den Inhalt
entnehmen.

IACHTUNG! Dabei die Klingen nicht

beriihren, sie sind duBerst scharf.

¢ Bei der Verwendung des Trichters (3),
den flexiblen Verschluss (2) im Adapter
o6ffnen und den Trichter einsetzen.
Fur ein bequemes Abmessen hat der
Trichter eine geschlossene Position.
Durch Drehen des Trichters auf die
offene Position kénnen Flussigkeiten
ganz einfach zugegeben werden. Die
entsprechende Position wird durch
das Symbol (10) auf dem Trichter
angezeigt. Der Trichter verfugt Uber ein
Gesamtfassungsvermdgen von 50 ml,
dartiberhinaus hat er Markierungen bei
15 mlund 30 ml (11). Dadurch ist das
Zumessen besonders einfach. Damit
Sie problemlos an der Schnur ziehen
konnen, setzen Sie den Deckel mit
Zugmechanismus so in den Adapter
ein, dass sich der Zugmechanismus
gegeniber des Trichters befindet.

Extra-Chef



* Fir die Speedy-Chef-Funktion
einfach den Speedy-Chef-Aufsatz mit
Ruhrbesen in den Behalter setzen.

Anwendung und Pflege

IACHTUNG! Reinigen Sie den
Schneideinsatz sehr vorsichtig, da
Klingen auBerst scharf sind.

* Zum Reinigen trennen Sie den oberen
Teil des Deckels mit Zugmechanismus
(13) vom unteren Teil (14), indem

Sie einen Teeldffel in den Spalt des
Deckelrandes(12) stecken und etwas
drehen.

Entnehmen Sie den Schneid- oder
den Rihreinsatz, indem Sie sie

oben festhalten. Bewahren Sie

den gereinigten Schneideinsatz im
Klingenschutz auf.

Um Verletzungen zu vermeiden, den
Schneideinsatz separat mit der Hand
unter flieBendem Wasser reinigen.
Das Deckeloberteil mit
Zugmechanismus nur mit einem
feuchten Tuch abwischen, um die
Funktion des Zugmechanismus zu
erhalten. Die Uibrigen Teile konnen -
mit Ausnahme des Schneideinsatzes
und des flexiblen Verschlusses (2) - in
der Spuilmaschine gereinigt werden.
Vor dem Zusammensetzen des
oberen Deckels alle Teile vollstandig
abtrocknen. Dann die Ober- und
Unterseite des Deckels an den
Aussparungen ausrichten und
anschlieBend den Deckel liberall fest
zudriicken, bis ein ,Klick® hérbar ist.
Der Extra-Chef eignet sich nicht zum
Zerkleinern sehr harter Lebensmittel,
wie Eiswurfel oder Parmesan, da diese
die Klingen und den Mechanismus
beschéadigen wirde. Er eignet sich fir

weiche und halbweiche Zutaten, fir die
eine hohe Geschwindigkeit erforderlich

ist. Es ist nicht empfehlenswert,
scheuernde Zutaten/Zubereitungen
(trockenes Geback, Brotkrumen,
Cornflakes ...) zu zerkleinern, da
hierdurch die Behélterwande verkratzt
werden kénnen.

 Kleinere Stiicke kdnnen einfacher
zerkleinert werden und flihren schneller
zum Ergebnis. Vergewissern Sie sich,
dass der Extra-Chef ordnungsgeman
verschlossen ist, bevor Sie mit dem
Ziehen beginnen.

* Beim Mischen von Lebensmitteln mit
kalten Flissigkeiten bereiten Sie immer
zuerst die festen Zutaten zu und geben
dann die Fliissigkeit am Ende der
Zubereitung hinzu.

* Bewahren Sie den Extra-Chef auBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

 Nicht geeignet zur Verarbeitung von
heiBen Lebensmitteln.

Garantie

Der Extra-Chef unterliegt - mit
Ausnahme des Schneideinsatzes und
des Zugmechanismus - der 30-jahrigen
Tupperware-Garantie (Deutschland).

In Osterreich und der Schweiz gilt die
zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit-
Garantie. Produkte bzw. Einzelteile mit
Materialfehlern oder Fabrikationsméngeln
kénnen Sie mit Hilfe Ihrer Tupperware-
Beraterin/lhres Tupperware-Beraters
jederzeit im Rahmen dieser Garantie
kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Wij danken u voor uw aankoop. U
hebt gekozen voor de Extra Chef
van Tupperware. Met dit fantastische
nieuwe toestel kunt u snel en krachtig
verschillende etenswaren fijnhakken en
mengen. Dankzij de gebogen hakmessen
en het snelle koordmechanisme hakt u uw
etenswaren in een recordtempo en zonder
al te veel moeite fijn. En met de speciaal
ontworpen garde bereidt u heel eenvoudig
al uw dressings, mousses of verschillende
sauzen. Bovendien kunt u het deksel
van de Speedy Chef gebruiken om uw
ingrediénten te mixen en op te kloppen!

Tupperware brengt smaak in uw leven!

R B=R =R
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om
energie te besparen en het milieu te beschermen.

Montage en gebruik van

de Extra Chef

Breng eerst de antislipring (7) onderaan
aan de buitenkant van de Extra Chef
kom (6) aan.

Zet de kom vervolgens op het werkblad.
Verwijder de mesbescherming (9)
voorzichtig van het snijhulpstuk (8). Let
op, de messen zijn scherp. Schuif het
snijhulpstuk of het menghulpstuk (5) op
de pin in het midden van de kom.

Doe de ingrediénten in de kom. Vul
voor een optimale performantie met
maximaal 250 g vast voedsel of tot aan
de maximale vullijn van 800 ml voor
vloeibare ingrediénten. Voor vezelige
ingrediénten zoals prei, maximaal tot
200 g vullen.

Plaats de afsluitring (4) op de kom van
de Extra Chef en draai het mechanisme
in wijzerzin tot de afsluitring mooi op de
kom vastzit.

Plaats het deksel met treksysteem (1)
op de afsluitring en draai er het
mechanisme in wijzerzin op tot het
deksel mooi op de afsluitring vastzit.

* Zet de Extra Chef op het werkblad.

Neem de Extra Chef +
stevig vast door één {; l.ﬁ__i:__.m
hand op =

het deksel te plaatsen

en trek met uw

andere hand met snelle horizontale
bewegingen aan de koord.

Dankzij de antisliprand aan de
onderkant van de kom zal de

Extra Chef niet wegglijden als u aan de
koord trekt (zorg wel voor een proper
en droog werkblad). Trek 2 of 3

keer. Neem dan de Extra Chef met
beide handen vast en schud om de
ingrediénten te herschikken. Plaats
hem dan terug op het werkblad en
trek opnieuw aan de koord tot u het
gewenste resultaat verkrijgt.

Verwijder de bovenkant van het deksel
(afsluitring en deksel met treksysteem)
en verwijder voorzichtig het snij- of
menghulpstuk voordat u het voedsel
eruit schraapt.

WAARSCHUWING! Raak de messen

niet aan, want ze zijn erg scherp.

* Om de trechter (3) te gebruiken,
moet u eerst het zachte dopje (2)
in de afsluitring aanbrengen en de
trechter in de uitsparing plaatsen.
Sluit de trechter bij het afmeten van
de ingrediénten en draai hem open
als u de afgewogen hoeveelheid
tijdens het mixen wilt toevoegen. Het
symbool (10) op de trechter geeft
de positie aan. De trechter heeft een
capaciteit van 50 ml en is voorzien van
diverse maataanduidingen (11) aan
de binnenkant (15 ml, 30 ml en 50 ml).
Plaats het deksel met het treksysteem
zo op de afsluitring dat de koord in een
hoek van 90° of 180° op de trechter
staat. Draai daarna het mechanisme
in wijzerzin tot het deksel met het
treksysteem vastzit op de afsluitring. Zo
kunt u heel gemakkelijk aan de koord
trekken terwijl u de trechter gebruikt.

* Om de Speedy Chef functie te
gebruiken, moet u het deksel en de

Extra Chef



garde van de Speedy Chef op de
kom (6) van de Extra Chef monteren.

Demontage van de Extra Chef

* Verwijder het Extra Chef deksel met
treksysteem van de afsluitring door het
mechanisme in tegenwijzerzin los te
draaien.

Verwijder de afsluitring door het
mechanisme in tegenwijzerzin te
draaien. U kunt de afsluitring dan heel
eenvoudig van de kom trekken.

Om de boven- (13) en de onderkant
(14) van het Extra Chef deksel met
treksysteem uit elkaar te halen: steek
de achterkant van een koffielepeltje in

de sleuf op de rand van het deksel (12).

U kunt het snij- of menghulpstuk
verwijderen door er bovenaan aan te
trekken. Schuif de mesbescherming
over het snijhulpstuk als u het wilt
opbergen.

Gebruik en onderhoud

WAARSCHUWING! Maak de
hakmessen voorzichtig schoon, want
ze zijn erg scherp.

Reinig de hakmessen met de hand.
Houd ze — meteen na gebruik — één
voor één onder stromend water om te
vermijden dat u zichzelf verwondt.

De bovenkant van het deksel met
trekkoordmechanisme dient met de
hand met een vochtige doek gereinigd
te worden zodat het mechanisme
correct blijft werken. De andere
onderdelen van de ExtraChef mogen
in de vaatwasmachine. Laat hierbij de
antislipring op het product.

Zorg ervoor dat de bovenkant van het
deksel helemaal droog is voordat u het
terug op de onderkant van het deksel
plaatst. Zet het deksel terug in elkaar
door de sleuf bovenaan en onderaan
het deksel op één lijn te brengen. De
sleuf heeft 2 inkepingen, oefen met uw
handen druk uit op het hele deksel tot u
een klik hoort.

* De Extra Chef is niet geschikt om

er ijs of andere harde materies mee

te hakken of te snijden, omdat dat

de messen en het mechanisme

zou beschadigen. Hij werd echter

wel ontworpen om er zachte en iets

stevigere ingrediénten mee fijn te

hakken, waarvoor een hogere snelheid

nodig is. Het is niet aanbevolen om

de Extra Chef te gebruiken voor het

fiinhakken van schurende ingrediénten/

bereidingen (droge koekijes,

broodkruimels, ontbijtgranen ...), want

er kunnen hierdoor krassen op de

binnenkant van de basis komen.

Kleinere stukjes (vooral bij iets hardere

etenswaren) zijn gemakkelijker en

sneller te versnijden. Zorg ervoor dat

het apparaat goed dicht en vergrendeld

is voordat u aan de koord trekt.

Als u verschillende ingrediénten

met o.a. een koude vloeistof wilt

samenvoegen, moet u eerst de vaste

substanties verwerken en pas op het

einde van de bereiding de vloeistof

toevoegen.

* Houd de Extra Chef buiten het bereik
van kinderen.

* Meng geen warme vloeistoffen.

Garantie

De Extra Chef van Tupperware werd
met de grootste zorg en nauwkeurigheid
gemaakt uit de beste materialen,
goedgekeurd voor gebruik met

voedsel. Dit product valt onder dezelfde
kwaliteitsgarantie als alle andere
Tupperware producten. Dit garandeert dat
u een nieuw product krijgt als het oude
product een productie- of materiaalfout
vertoont tijdens normaal gebruik thuis.
Deze garantie omvat de vervanging van
gebruikte lemmeten niet, en dekt ook het
roesten of beschadigen van het product
niet tengevolge van slordig of verkeerd
gebruik van het product.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be

NL



Congratulazione e grazie per aver scelto
il Moschettiere Chef di Tupperware.
Questa nuova e straordinaria soluzione
Salva Tempo sminuzza e miscela vari tipi di
alimenti in un attimo. Grazie alle lame curve
e alla velocita del meccanismo a corda,
sminuzza molto velocemente e in pezzi
picolissimi con il minimo sforzo. E grazie
alla speciale frusta, preparare condimenti,
mousse o diversi tipi di salse non & mai stato
cosi facile. Inoltre & possibile utilizzare il
coperchio Speedy Chef che garantisce una
soluzione completa da ogni punto di vista!
Tupperware da gusto alla vita!
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Utilizzare un programma a bassa temperatura sulla
lavastoviglie per risparmiare energia e proteggere
I'ambiente.

Montaggio e funzionamento del
Moschettiere Chef

Montare la protezione antiscivolo (7)
sul bordo esterno del contenitore base
di Moschettiere Chef (6).

Posizionare il contenitore sul piano di
lavoro. Rimuovere la protezione delle
lame (9) con la massima cautela poiché
le lame sono affilate. Posizionare 'asse
delle lame (8) o la frusta (5) al centro
del contenitore sopra al perno.

Versare gli ingredienti nel contenitore.
Per un migliore utilizzo, non immettere
piu di 250 g di alimenti solidi e 800 ml di
liquidi (alimenti come i porri, massimo
200 g).

Sistemare I'anello adattatore (4) sulla
base di Moschettiere Chef avvitando
I'attacco a baionetta in senso orario fin
quando l'anello adattatore non risultera
bloccato sul contenitore.

Posizionare il coperchio del
meccanismo a corda (1) sull'anello
adattatore avvitando l'attacco a
baionetta in senso orario fin quando

il coperchio non risultera bloccato
sull'anello adattatore.

 Posizionare Moschettiere Chef
sul piano di lavoro. Tenerlo fermo

appoggiando una mano ,;l
sul coperchio e tirando W DY
orizzontalmente con "%/J,ﬁ,""i:'

I'altra mano la corda con

movimenti veloci. -I'=‘|-

Dal momento che Moschettiere Chef

dispone di una protezione antiscivolo,

non scivolera mentre si tira la corda

(accertarsi pero che il piano di lavoro

sia pulito e asciutto). Dopo 2 o 3 tiri

della corda, afferrare Moschettiere

Chef con entrambe le mani e scuoterlo

in modo da rimescolare gli ingredienti,

riappoggiarlo quindi sul piano di lavoro

e continuare a tirare fin quando gli

ingredienti non avranno raggiunto la

consistenza desiderata.

* Prelevare il coperchio (anello adattatore
e coperchio del meccanismo a corda) e
rimuovere l'asse delle lame o il frullino a
paletta con la massima cautela prima di
recuperare gli ingredienti al suo interno.

AVVERTENZA! Non toccare le lame
perché sono estremamente affilate.
 Per utilizzare il imbuto (3), aprire il
tappo morbido (2) dell'anello adattatore
e posizionare l'imbuto nell'apertura.
L'imbuto dispone di una posizione
chiusa che permette di misurare e di
una posizione aperta per poter versare
gli ingredienti durante la miscelazione.
Prestare attenzione al simbolo riportato
sull'imbuto (10). L'imbuto ha una
capacita di 50 ml e le misure sono
indicate al suo interno (11) (15 mi,

30 ml e 50 ml). Per poter continuare a
tirare la corda senza problemi mentre
si utilizza I'imbuto, posizionare il
coperchio del meccanismo a corda
nell'anello adattatore con la corda a 90°
0 180° gradi rispetto allimbuto. Avvitare
quindi I'attacco a baionetta in senso
orario in modo da fissare il coperchio
del meccanismo a corda all'anello
adattatore.

Per poter utilizzare la funzione

Speedy Chef, utilizzare la base (6)

di Moschettiere Chef e posizionare il
coperchio Speedy Chef con le fruste
sopra di esso.

Moschettiere Chef



Smontaggio del Moschettiere Chef
Rimuovere il coperchio del
meccanismo a corda del Moschettiere
Chef dall'anello adattatore svitando
I'attacco a baionetta in senso antiorario.
Rimuovere |'anello adattatore svitando
I'attacco a baionetta in senso antiorario.
E possibile rimuovere I'anello adattatore
tirandolo fuori dal contenitore.
Smontaggio del coperchio del
meccanismo a corda del Moschettiere
Chef dal coperchio superiore (13) e
inferiore (14): utilizzare il dorso di un
cucchiaino inserendolo nell'apposita
fessura del coperchio (12).

Rimuovere I'asse delle lame o la

frusta tenendoli per la parte superiore.
Conservare l'asse delle lame
nell'apposito dispositivo protettivo.

Impiego e cura
AVVERTENZA! Pulire le lame con la
massima cautela poiché sono molto
affilate.
 Si consiglia di lavare le lame con

cura a mano sotto l'acqua corrente

(subito dopo I'uso).
 La parte superiore del coperchio
con il sistema a corda deve essere
lavata a mano con un panno umido, si
sconsiglia il lavaggio in lavastoviglie per
preservare a lungo la funzionalita ed
evitare rotture. Il resto dei componenti
di Moschettiere Chef possono essere
lavati in lavastoviglie, anche con la
guarnizione antiscivolo inserita.
Lasciare asciugare bene la parte
superiore del coperchio prima di
riassemblarla con la parte inferiore.
Rimontare il coperchio allineando la
fessura della parte superiore con quella
della parte inferiore del coperchio.
La fessura & indicata da 2 tacche;
applicare una pressione uniforme su
tutto il perimetro del coperchio con
entrambe le mani fin quando non si
sente un clic.
Il Moschettiere Chef non & stato
concepito per tritare e sminuzzare
alimenti particolarmente duri come
ad es. il ghiaccio o il parmigiano che

potrebbero danneggiare le lame e il
meccanismo, ma solo per ingredienti
morbidi e semi-morbidi per cui &
richiesta un'elevata velocita. Si
sconsiglia di sminuzzare alimenti come
biscotti secchi, pane duro, cornflakes...
che potrebbero graffiare la parete
interna della base.

¢ Pezzi piccoli risultano piu facili e piu
veloci da tagliare specialmente se si
tratta di ingredienti semi-duri. Prima
di iniziare a tirare accertarsi che il
dispositivo sia ben chiuso e bloccato.

* Quando si vuole realizzare una
miscela di ingredienti con liquidi freddi
preparare sempre prima gli ingredienti
solidi aggiungendo il liquido solo al
termine della preparazione.

¢ Mantenete Moschettiere Chef fuori
dalla portata dei bambini.

* Non miscelare liquidi bollenti.

Garanzia

I Moschettiere Chef di Tupperware &
prodotto con grande cura e precisione
con materiali della migliore qualita
approvati per I'uso a contatto con gli
alimenti. Possiede la stessa garanzia
di qualita di tutti i prodotti Tupperware,
che assicura la spedizione di un
dispositivo sostitutivo qualora un prodotto
presentasse un difetto di produzione o
di materiale durante il normale utilizzo
domestico. La presente garanzia non
comprende la sostituzione delle lame
usate, né la formazione di ruggine o i
danni al prodotto dovuti a negligenza o
uso improprio del prodotto.

www.tupperware. it
www.tupperware.ch




Felicidades y gracias por escoger el
Extra Chef de Tupperware. Este fantastico
producto pica y mezcla rapidamente
distintos tipos de alimentos. Gracias a sus
cuchillas curvadas y a la velocidad de su
mecanismo de cuerda, pica rapidamente
y sin apenas esfuerzo. Ademas, gracias
a sus barillas de disefio, es muy facil
preparar alifios, cremas y distintos tipos
de salsas. También puede utilizar la tapa
del Speedy Chefy acoplarla a la base del
Extra Chef para montar nata o batir.

iTupperware anade sabor a la vida!

NE T X
Tupperware

Utilice un programa de baja temperatura en su lavavajillas
para ahorrar energia y proteger el medioambiente.

Cémo montar y utilizar el

Extra Chef

* Asegurese de que el aro
antideslizante (7) esté acoplado a

la base del Extra Chef (6).

Apoye el producto sobre una encimera.
Retire con cuidado el protector de

las cuchillas (8-9), ya que estan muy
afiladas. Coloque el eje de cuchillas,
o las barillas (5), en el centro del
recipiente, sobre el pasador.

Afada los ingredientes necesarios.
Para un mejor resultado, introducir
ingredientes sélidos hasta un maximo
de 250 g; para ingredientes liquidos,
llenar hasta la linea de llenado maximo
marcada en 800 ml. Para ingredientes
fibrosos (por ejemplo, puerros)
introducir hasta un maximo de 200 g.
Coloque el adaptador de la tapa (4)
sobre el Extra Chef, atornillando la
bayoneta en sentido horario hasta que
la note bloqueada sobre el recipiente.
Coloque la tapa con el mecanismo

de cuerda (1) sobre el adaptador,
enroscando la bayoneta en sentido

horario hasta que la note
bloqueada sobre él.
¢ Coloque el Extra Chef
sobre la encimera.
Sujételo firmemente
colocando una mano sobre la tapa y,
con la otra, tire de la cuerda
horizontalmente con movimientos
rapidos.
Dado que el Extra Chef cuenta con
un aro antideslizante en la base, no
se movera mientras tira de la cuerda
(asegurese de trabajar sobre una
encimera limpia y seca). Después
de tirar 2 6 3 veces, sujete el Extra
Chef con ambas manos y agitelo para
reagrupar los ingredientes, vuelva a
apoyarlo sobre la encimera y contintie
tirando hasta obtener el resultado
deseado.
Retire la tapa desmontando la cubierta
superior en su totalidad (adaptador
y componente con mecanismo de
cuerda) y extraiga con cuidado el eje
de cuchillas o las barillas antes de
sacar los alimentos.
ADVERTENCIA evite tocar las
cuchillas, ya que estan muy afiladas.

 Para utilizar el embudo (3), abra la
tapita (2) del adaptador y coloque el
embudo en la abertura. El embudo
tiene una posicion cerrada, para la
medicion de liquidos, y una abierta
para verterlos mientras mezcla. Estas
se indican mediante pictogramas
grabados en el embudo (10). El
embudo tiene una capacidad de 50 ml
y medidas indicadas en su interior
(11) (15 ml, 30 ml'y 50 ml). Para
asegurarse de poder continuar tirando
facilmente de la cuerda con el embudo
en su posicién, coloque la tapa con el
mecanismo de cuerda en el adaptador
con la cuerda posicionada en un
angulo de 90 o 180 grados respecto
al embudo. A continuacion, atornille la
bayoneta en sentido horario para fijar

+
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la tapa con el mecanismo de cuerda al
adaptador.

 Para acoplar el Speedy Chef, utilice la
base del Extra Chef y monte la tapa
Speedy Chef sobre ella.

Como desmontar el Extra Chef

* Separe la tapa con el mecanismo de
cuerda del adaptador, desatornillando
la bayoneta en sentido contrario a las
agujas del reloj.

* Retire el adaptador desatornillando
la bayoneta en sentido contrario a
las agujas del reloj. Después podra
extraerlo del recipiente tirando de él.

¢ Para desmontar la tapa con el
mecanismo de cuerda en dos partes,
la tapa superior (13) y la inferior (14):
introduzca la parte de atras de una
cucharilla en la ranura existene en la
tapa (12).

* Desmonte el eje de cuchillas o las
barillas sujetandolas por su parte
superior. Guarde el eje de cuchillas en
el protector.

Uso y cuidados

ADVERTENCIA limpie las cuchillas

con cuidado, ya que estan muy

afiladas.

* Para evitar lesionarse, lave las cuchillas
por separado introduciéndolas
manualmente bajo un chorro de agua
(inmediatamente tras su uso).

¢ La parte superior de la tapa, donde

se aloja el mecanismo de cuerda,

debe limpiarse a mano con un pafo

humedo para asegurar el correcto
funcionamiento del mismo. La tapita
para el embudo no es apta para su

uso en el lavavajillas. El resto de

componentes del Extra Chef si son
aptos para el lavavajillas, incluido el aro

antideslizante cuando esté acoplado a

la base del producto.

Deje secar completamente la parte

superior de la tapa antes de volver a

montarla en la parte inferior. Vuelva a

unir la tapa alineando la ranura de la
parte superior en la inferior. La ranura
estd marcada con 2 muescas; presione
todo el contorno de la tapa con ambas
manos hasta escuchar un “clic”.
El Extra Chef no ha sido disefiado para
triturar ni picar alimentos muy duros,
como hielo o queso parmesano, ya
que podria dafar las cuchillas y el
mecanismo, pero si para ingredientes
blandos y semiblandos, para los que es
necesario emplear una alta velocidad.
No se recomienda picar ingredientes
como galletas secas, migas de pan,
copos de maiz... sin afiadir liquido ya
que podrian arafar la superficie interior
de la base.
Los trozos mas pequenos facilitan
el corte y ofrecen resultados mas
rapidos, especialmente en alimentos
semi-duros. Asegurese de que el
producto esté correctamente cerrado y
bloqueado antes de empezar a tirar.
Prepare primero los ingredientes
solidos antes de afadir a la mezcla los
ingredientes liquidos.
Mantenga el Extra Chef fuera del
alcance de los nifios.
* No verter en el interior del Extra Chef
liquidos calientes.

.

Garantia

El Extra Chef de Tupperware ha sido
fabricado con sumo cuidado y precision
con materiales de la méas alta calidad,
aprobados para su uso alimenticio.
Dispone de la misma garantia de calidad
que el resto de productos Tupperware,
que asegura que, si algun producto
presenta cualquier defecto de fabricacion
o material bajo condiciones normales

de uso, sera sustituido por otro. Esta
garantia no incluye la sustitucion de

las cuchillas usadas, la oxidacion ni
dafios debidos a un uso negligente o
inadecuado del producto.

www.tupperware.es

ES



Parabéns e obrigado por ter escolhido o
Extra Chef da Tupperware. Esta fantastica
solucdo corta e mistura varios tipos de
alimentos de forma extremamente rapida.
Gragas as laminas curvas e a velocidade
do mecanismo de corda, é possivel cortar
alimentos de forma extremamente rapida
e em pedagos pequeninos sem grande
esforco. E com o batedor especialmente
concebido, €& muito facil preparar
coberturas, mousses ou varios tipos
de molho. Para além disso, pode usar a
tampa do Speedy Chef que fornece uma
solugéo completa para bater e envolver!

A Tupperware adiciona sabor a sua vida!
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Use um programa de temperatura baixa na maquina para
poupar energia e proteger o ambiente.

Como montar e utilizar o

Extra Chef

 Certifique-se de que a base
anti-deslizante (7) se encontra
montada no fundo exterior do
recipiente Extra Chef (6).

Coloque o recipiente na bancada.
Retire o protector da lamina (9) do eixo
da lamina (8) com cuidado, dado que
as laminas sao afiadas. Posicione o
eixo da lamina ou o batedor de pas (5)
no centro do recipiente sobre o pino.
Coloque ingredientes dentro do
recipiente. Para garantir a melhor
performance do produto, deve colocar
no maximo 250 gr de alimentos solidos,
e para ingredientes liquidos deve no
maximo preencher até a linha dos 800
ml. Para alimentos fibrosos como o
alho francés, considere o maximo de
preenchimento de 200 gr.

Coloque o anel adaptador (4) no
recipiente Extra Chef, apertando a
baioneta no sentido dos ponteiros do
relégio até sentir que o anel adaptador
esta trancado no recipiente.

* Coloque a tampa de puxa-corda (1) no
anel adaptador, apertando a baioneta
no sentido dos ponteiros
do reldgio até sentir que |
atampa esta trancada no @\;,.EQF‘
anel adaptador. IWIN|

¢ Coloque o Extra Chef —l='L
na bancada. Segure o
Extra Chef com firmeza, colocando
uma mao sobre a tampa e, com a
outra, puxe a corda na horizontal em
movimentos rapidos.

* Dado que o Extra Chef tem uma base
anti-deslizante sob o recipiente, ndo
ird rodar enquanto puxar a corda
(certifique-se de que a bancada esta
limpa e seca). Apos 2 ou 3 puxdes,
segure no Extra Chef com ambas
as maos e abane-o para reagrupar
os ingredientes, volte a colocé-lo na
bancada e continue a puxar até obter
o resultado desejado.

* Retire a tampa, removendo a tampa
superior completa (anel adaptador e
tampa de puxa-corda) e remova o eixo
da lamina ou o batedor de varas com
cuidado antes de raspar os alimentos
para fora do recipiente.

AVISO! Evite tocar nas laminas dado

que estas sao extremamente afiadas.

¢ Para usar o funil (3), abra a tampa
macia (2) no anel adaptador e coloque
o funil na ranhura. O funil tem uma
posicéo fechada ao medir e uma
posigcao aberta para deitar ao misturar.
Isto é indicado pelo simbolo no funil
(10). O funil tem uma capacidade de
50 ml e medidas conforme indicado
dentro do funil (11) (15ml, 30 ml e
50 ml). Para garantir que consegue
continuar a puxar facilmente a corda
com o funil encaixado, posicione
a tampa de puxa-corda no anel
adaptador com o puxa-corda num
angulo de 90° ou 180° em relagédo ao
funil. Em seguida, aperte a baioneta
no sentido dos ponteiros do relégio
para fixar a tampa de puxa-corda no
anel adaptador.

Extra Chef



Para usar a fungdo Speedy Chef,

use o recipiente (6) do Extra Chef e
coloque a tampa do Speedy Chef com
as varas montadas.

Como desmontar o Extra Chef
Remova a tampa de puxa-corda

do Extra Chef do anel adaptador,
desapertando a baioneta no sentido
oposto ao dos ponteiros do relégio.
Remova o anel adaptador,
desapertando a baioneta no sentido
oposto ao dos ponteiros do relégio.
Pode entao remover o anel adaptador
do recipiente, puxando-o.

Para desmontar a tampa de puxa-
corda do Extra Chef na tampa superior
(13) e tampa inferior (14): use o cabo
de uma colher de cha na ranhura que
se encontra na tampa (12).

Retire o eixo da lamina ou o batedor
de varas, segurando-os no topo.
Armazene o eixo da lamina no
protector da lamina.

Utilizacao e tratamento

AVISO! Limpe as laminas com
cuidado dado que sdo muito afiadas.
¢ Para ndo se magoar, lave as laminas

a parte e a mdo com agua corrente

(imediatamente depois de usar).
* O topo da tampa de puxa-corda(1)
deve ser limpo a md@o com um pano
humido para que o mecanismo
continue a funcionar corretamente.
Lave a mao a tampa macia(2) pois esta
nao é adequada para lavar na maquina
de lavar a loi¢a. Os outros elementos
do Extra Chef podem ser colocados e
lavados na maquina de lavar a loiga.
Deixe o topo da tampa secar
completamente antes de voltar a
monta-la na tampa inferior. Volte a
colocar a tampa, alinhando a ranhura
do topo e fundo da tampa. A ranhura
€ marcada por 2 reentrancias; aplique
pressao a volta da tampa com as suas
maos até ouvir um clique.

* O Extra Chef néo foi concebido para
esmagar e cortar ingredientes muito
duros tais como gelo ou parmeséao,
dado que isso iria danificar as
laminas e o mecanismo; foi antes
concebido para ingredientes moles
e semi-moles em que & necessaria
alta velocidade. Nao é recomendado
cortar exclusivamente ingredientes/
preparagdes abrasivas (bolachas
secas, migalhas, flocos de milho...)
dado que podera arranhar a parede
interna da base.
Os pedagos mais pequenos facilitam o
corte e obtém resultados mais rapidos,
especialmente se forem alimentos
semi-duros. Certifique-se de que o
produto esta devidamente fechado e
trancado antes de comecar a puxar.
Ao misturar alimentos com liquidos
frios, prepare sempre os alimentos
solidos em primeiro lugar, adicionado
apenas os liquidos no final da
preparagao.
* Mantenha o Extra Chef fora do alcance
das criangas.
* Nao misture liquidos quentes.

.

Garantia

O Extra Chef da Tupperware é fabricado
com grande cuidado e precisao a

partir de materiais da maior qualidade,
aprovados para 0 uso em contacto com
alimentos. Tem a mesma Garantia de
Qualidade que todos os produtos da
Tupperware, o que lhe garante que ira
receber um substituto se um produto
apresentar qualquer tipo de defeito de
fabrico ou de material durante o uso
domeéstico normal. Esta garantia nao
inclui a substituicdo de laminas usadas,
nem cobre o enferrujamento ou danos
no produto provocados por utilizagéo
negligente ou utilizag&o incorrecta do
produto.

www.tupperware.pt

PT



Tillykke, og tak fordi du har valgt at
kobe Extra Chef fra Tupperware.

Dette fantastiske tidsbesparende
produkt hakker og blender mange
forskellige ingredienser pa rekordtid.

Takket veere formen p& knivblade og
hastigheden af linemekanismen, hakkes
lynhurtigt og i meget sma stykker med
minimal anstrengelse. Og med det
specialdesignede piskeris bliver det
endnu lettere at lave dressinger, mousse
og saucer. Og med Speedy Chef laget
kan du oven i kebet piske og rere mange
forskellige ingredienser!

Tupperware giver dit liv smag!

URE =R =R
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Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for
at spare energi og beskytte lavenergiprogram.

Sadan samles og betjenes

Extra Chef

» Kontrollér, at den skridsikre gummiring
(7) er monteret under bunden pa Extra
Chef beholderen (6).

Stil beholderen pa kekkenbordet. Tag
knivbeskytteren (9) af knivbladets akse
(8), veer forsigtig, da knivbladene er
skarpe. Seet knivakslen eller piskeren
(5) ned i midten af beholderen over
tappen.

Leeg ingredienser i beholderen. For at
sikre, at produktet fungerer optimalt,
fyld da maks. 250 g faste ingredienser
og max. 8 dl flydende ingredienser i.
Fyld kun med maks. 200 g fiberholdige
ingredienser, s& som porrer.

Seet tilpasningslaget (4) pa Extra Chef
beholderen ved at skrue bajonetten

i urets retning, indtil du kan maerke,

at tilpasningsléaget er last fast pa
beholderen.

Seet laget med linemekanismen (1)
oven pa tilpasningslaget ved at skrue

bajonetten i urets retning, indtil du kan
maerke, at tilpasningsringen er last fast

pa tilpasningslaget. +
« Stil Extra Chef pa ,f/#\lﬁn
kokkenbordet. Hold I

Extra Chef godt fast ved
at anbringe en hand pa
laget, og brug den anden til at traekke
vandret i linen med faste beveegelser.
Da Extra Chef har skridsikker
gummiring under beholderen, vil

den ikke glide, mens du traekker i
linen (serg for at kekkenbordet er
rent og tert). Nar du har trukket 2
eller 3 gange, ber du ryste Extra
Chef med begge haender for at lasne
ingredienserne, stille den tilbage pa
keokkenbordpladen og blive ved med
at treekke, indtil du har opnéet det
onskede resultat.

Tag laget af ved at tage hele toplaget
(tilpasningslag og linelag) og tag
dernaest forsigtigt knivaksen eller
piskeren op, inden du skraber maden
ud.

ADVARSEL! Undga at bergre
knivbladene, da de er meget skarpe.

 Tragten (3) anvendes ved at abne det
blade daeksel (2) i tilpasningslaget
og seette tragten i Abningen. Tragten
kan lukkes, mens du afmaler
ingredienser, og dbnes s& du kan
hzelde ingredienser i under blendning.
Dette vises med symbolet pa tragten
(10). Tragten har en kapacitet pa
50ml og maleenheder pa indersiden
(11): (15ml, 30ml og 50ml). For at du
nemt kan fortszette med at traekke i
linen, mens tragten er pasat, seettes
linelaget i tilpasningslaget med linen i
en 90 eller 180 graders vinkel i forhold
til tragten. Skru dernaest bajonetten i
urets retning for at fastgere linelaget i
tilpasningslaget.

Extra Chef



» Speedy Chef funktionen anvendes
ved at bruge Extra Chef's beholder
(6) og anbringe Speedy Chef Il lag og
piskeris oven pa det.

Sadan adskilles Extra Chef

* Tag linelaget til Extra Chef af
tilpasningslaget ved at skrue bajonetten
mod urets retning.

* Tag tilpasningslaget af ved at skrue
bajonetten af mod urets retning. Du
kan derefter traekke tilpasningslaget af
beholderen.

» Adskil Extra Chef ved at skille linelaget
fra toplaget (13) og underlaget (14):
Seet bagsiden af en teske i spraekken
pa laget (12).

» Hold averst pa knivaksen eller piskeren
nar de tages op. Opbevar knivaksen i
knivbeskytteren.

Brug og pleje
ADVARSEL! Rengor knivbladene
forsigtigt, da de er meget skarpe.

For ikke at beskadige dig selv, ber du
vaske knivbladene separat i handen
under rindende vand (straks efter brug).
For optimal funktionalitet, terres

laget med liniemekanismen af

med en fugtig klud. Vask gummidel

til tragten i handen, da den ikke

taler opvaskemaskine. De gvrige
ExtraChef dele inkl. den skridsikre
gummiring i bunden af beholderen taler
opvaskemaskine.

Lad den overste del af laget torre

helt, for du samler det igen med den
nederste del af Iaget. Seet laget tilbage
pa plads ved at nivellere spraekken

pa lagets overste og nederste del.
Spraekken er markeret med

2 fordybninger. Tryk rundt pa hele
laget med haenderne, indtil du

harer et klik.

Extra Chef er ikke fremstillet til at
knuse eller hakke meget harde

ingredienser sdsom is eller parmesan,
da dette vil beskadige knivblade

og mekanisme. Men til blade og
halvblede ingredienser, er meget hgj
hastighed nedvendig. Vi frarader at
hakke ridsende ingredienser/produkter
(tvebakker, rasp, corn flakes m.m.), da
det kan ridse beholderens inderside.

¢ Halvharde ingredienser hakkes bedre
og hurtigere, hvis de forst skeeres i
mindre stykker. Serg for, at produktet er
lukket forsvarligt, inden du begynder at
treekke i linen.

* Ved blanding af forskellige ingredienser
med kold vaeske, skal de faste
ingredienser altid bearbejdes forst, og
vaesken forst tilsaettes til sidst.

¢ Hold Extra Chef uden for berns
raekkevidde.

* Blend ikke varme vaesker.

Garanti

Tupperware Extra Chef er fremstillet
med stor omhu og preecision af de
fineste ramaterialer og er godkendt

til at komme i kontakt med madvarer.
Den har den samme kvalitetsgaranti
som alle andre Tupperware produkter,
hvilket sikrer udskiftning, hvis et produkt
har defekter, der skyldes fremstillings-
eller materialefejl opstaet ved normal
husholdningsbrug. Denne garanti
omfatter ikke udskiftning af brugte
knivblade og heller ikke rust- eller
produktskader, der skyldes, at produktet
ikke er blevet plejet ordentligt eller er
blevet mishandlet.

www.tupperware.dk
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Tack for att du valt denna Extra Chef
fran Tupperware. Denna fantastiska och
tidsbesparande produkt hackar och mixar
olika slags livsmedel pa nolltid. Tack vare
formen pa knivbladen och den snabba
snérmekanismen hackas ingredienserna
i mycket sma bitar snabbt och med
minimal anstrangning. Och med den
specialdesignade vispen gar det lekande
latt att géra dressingar, mousse och olika
slags saser. Dessutom kan du anvanda
Speedy Chef Il locket fér en komplett
vispldsning!

Tupperware satter smak pa livet!

Wh#EsXx
Tupperware

Spara energi och skydda miljon genom att anvanda ett
maskindiskprogram med lag temperatur.

Hur man monterar och anvéander
Extra Chef

 Se till att den glidsékra gummiringen (7)
ar monterad pa undersidan av Extra
Chef-behallaren.

Placera behallaren pa kéksbanken. Ta
bort knivskyddet (9) fran knivaxeln (8).
Var forsiktig for knivbladen &r vassa.
Placera knivaxeln eller spadvispen (5)
mitt i behallaren éver piggen.

Lagg ingredienserna i behallaren.

For att fa bast resultat, fyll behallaren
maximalt med 250 g fasta ingredienser
och maximalt 8 dl for flytande
ingredienser. For fiberkansliga
ingredienser som t.ex. purjolok fylls
behéllaren maximalt med 200 g.
Placera adapterringen (4) pa Extra
Chef-behéllaren genom att skruva
bajonettfastet medsols tills du kanner
att adapterringen lases fast pa
behallaren.

¢ Placera locket med snére (1) pa
adapterringen genom att skruva
locket medsols tills du +
kanner att det &r last pa Q;/\l-ﬁ__jty'
adapterringen. W
¢ Placera Extra Chef pa —l=-L
koksbanken. Hall Extra
Chef stadigt genom att satta ena
handen pa locket, och dra snabbt
vagratt i snéret med andra handen.
* Eftersom Extra Chef har en glidsaker
gummiring under behallaren, glider
den inte runt medan du drar i snoret
(se till att arbetsbanken ar ren och
torr). Nar du har dragit tva eller tre
ganger tar du Extra Chef i bada
handerna och skakar den sa att
ingredienserna blandas. Satt sedan
tillbaka den pa arbetsbanken och
fortséatt att dra tills du har uppnatt
Onskat resultat.
Ta av locket genom att avlidgsna hela
Overdelen (adapterringen och locket
med sndre) och ta bort knivaxeln eller
spadvispen forsiktigt innan du skrapar
ut maten.
VARNING! Undvik att réra
knivbladen. De dr mycket vassa.

¢ Om du vill anvanda tratten (3), 6ppna
den mjuka proppen (2) i adapterringen
och placera tratten i dppningen.
Tratten kan hallas stdngd under
uppmatning och 6ppen for att hélla
i ingredienser under mixning. Det
indikeras genom symbolen pa tratten
(10). Tratten har en kapacitet pa 50 ml
och matt som visas pa insidan av
tratten (11) (15, 30 och 50 ml). Fér
att sékerstalla att du 1att kan dra i
snoret medan tratten sitter i, placera
snorlocket i adapterringen sa att snéret
ari 90 eller 180 graders vinkel mot
tratten. Skruva darefter medsols sa att
locket lases fast i adapterringen.

Extra Chef



» For att anvadnda Speedy Chef-
funktionen, anvand behallaren (6) till
Extra Chef och placera Speedy Chef I
locket och vispar ovanpa.

Hur man tar isér Extra Chef

* Ta bort Extra Chef-locket med snére
fran adapterringen genom att skruva
locket motsols.

» Ta bort adapterringen genom att skruva
locket motsols. Darefter kan du dra bort
adapterringen fran behallaren.

* For att ta isér Extra Chef-locket i
Overdel (13) och underdel (14): stick
in baksidan av en tesked i skaran pa
locket (12).

* Ta bort knivaxeln eller spadvispen
genom att fatta tag i dem hogst upp.
Forvara knivaxeln i knivskyddet.

Anvéndning och skétsel
VARNING! Var forsiktig nér du rengor
knivbladen. De ar mycket vassa.

For att du inte ska skada dig bér du
diska knivbladen separat fér hand
under rinnande vatten (genast efter
anvéndning).

For optimal funktion, torka av locket
med linjemekanism med en fuktig
trasa. Tvatta gummidelen till tratten for
hand, eftersom den inte tal maskindisk.
Ovriga delar till ExtraChef inklusive
den halkfria gummiringen i botten pa
behallaren tal maskindisk.

Lat lockets éverdel torka helt innan du
satter ihop den med lockets underdel
igen. Nar locket har rengjorts satter

du ihop det igen genom att rikta

in 6ppningen pa lockets éver- och
underdel. Oppningen &r markt med tva
skaror. Tryck jamnt med hénderna pa
hela locket tills du hor ett klick.

Extra Chef &r inte konstruerad for

att krossa och hacka mycket harda
ingredienser som is eller parmesan,

eftersom det kan skada knivbladen
och mekanismen, utan fér mjuka och
halvharda ingredienser som méste
bearbetas med hég hastighet. Det

ar inte lampligt att mixa nétande
ingredienser ensamma (torra kakor,
strobréd, cornflakes osv.) eftersom de
kan skrapa insidan pa behallaren.

* Mindre bitar ar lattare att skéra och
ger snabbare resultat, sarskilt nar det
géller halvharda livsmedel. Se till att
produkten ar ordentligt stdngd och last
innan du drar i snoret.

* Nar du mixar livsmedel med kalla
vatskor bor du alltid bereda de fasta
livsmedlen forst och tillsétta vatskan
forst i slutet av tillredningen.

¢ Forvara Extra Chef utom rackhall for
barn.

* Mixa inte varma vatskor.

Garanti

Tupperware Extra Chef tillverkas med
stor omsorg och precision av material
med hdgsta kvalitet som godkants for
att komma i kontakt med livsmedel. Den
har samma kvalitetsgaranti som alla
Tupperwares produkter och ger dig ratt till
en ersattningsprodukt om den uppvisar
nagot tillverknings- eller materiafel vid
normal anvandning i hemmet. Garantin
omfattar inte utbyte av anvénda knivblad
och inte heller rost pa locket eller skador
pa produkten till foljd av vardslos eller
felaktig anvandning.

www.tupperware.se
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Gratulerer og takk for at du kjopte Extra
Chef fra Tupperware. Dette fantastiske
tidsbesparende produktet hakker og
blander ulike typer mat veldig raskt.
Takket veere formene pa knivbladene og

hastigheten pa snormekanismen hakker
den mat veldig raskt, og i veldig sma biter

uten at du m& anstrenge deg. Og med den
spesialdesignede vispen blir det veldig
enkelt & tilberede dressinger, mousse
eller ulike typer sauser. | tillegg kan du
bruke Speedy Chef Il lokket som tilbyr en
komplett lgsning til visping og pisking!

Tupperware setter smak pa tilveerelsen din!

s %2383
Tupperware

Bruk et lavenergiprogram pa oppvaskmaskinen for & spare
energi og beskytte miljet.

Hvordan montere og betjene
Extra Chef

Kontroller at den sklisikre gummi-
ringen (7) er satt pa under bunnen av
Extra Chef beholderen (6).

Plasser beholderen pa benken. Fjern
forsiktig knivbeskyttelsen (9) fra
knivakselen (8) ettersom knivene er
skarpe. Plasser knivakselen eller
vispen (5) i midten av beholderen over
tappen.

Plasser ingredienser i beholderen. For
a sikre at produktet virker optimalt, fyll
maks. 250 g faste ingredienser eller
maks. 8 dl flytende ingredienser. Fyll
maks. 200 g fiberholdige ingredienser
(som f.eks. purrelgk).

Plasser adapterringen (4) pa Extra
Chef beholderen ved a skru bajonetten
med klokken til du kjenner at
adapterringen er last pa beholderen.
Plasser lokket med snor-mekanismen
(1) pa adapterringen ved & skrue
bajonetten med klokken til du

kjenner at adapterringen er last pa
adapterringen.

¢ Plasser Extra Chef pa
benken. Hold Extra ?"’[_ "
Chef i et fast grep ved & ,ﬁ?’i:-
plassere den ene handen
pa lokket, og med den o
andre handen drar du horisontalt i
snoren med raske bevegelser.

» Ettersom Extra Chef har en sklisikker
gummiring under beholderen vil
den ikke skli mens du drar i snoren
(kontroller at benken er ren og terr).
Etter & ha dratt 2 eller 3 ganger, tar du
Extra Chef med begge hendene og
rister den for & fordele ingrediensene,
setter den tilbake pa benken og
fortsetter & dra i snoren inntil du har
hakket til gnsket resultat.

* Ta av lokket for du fjerner hele
topplokket (adapterring og lokket med
snor-mekanisme) og fiern forsiktig
knivakselen eller vispen for du skraper
ut maten.

ADVARSEL! Unngé a berore

knivbladene, da de er meget skarpe.

 Hvis du vil bruke trakten (3), apne den
myke hetten (2) i adapterringen og
plasser trakten i fordypnings&pningen.
Trakten har en lukket posisjon under
maling og en apen posisjon til helling
under blanding. Dette indikeres av
symbolet pa trakten (10). Trakten har
en kapasitet pa 50 ml og malinger som
angitt pa innsiden av trakten (11)
(15 ml, 30 ml og 50 ml). For & sikre at
du lett kan fortsette & trekke i drasnoren
mens trakten er i bruk, plasser lokket
med snor-mekanismen i adapterringen
med drasoren i en vinkel pa 90 eller
180 grader til trakten. Skru deretter
bajonetten med klokken til & feste lokket
med snor-mekanisme i adaptereringen.

Extra Chef



Hvis du vil bruke Speedy Chef
funksjonen, bruk Extra Chef beholderen
og plasser Speedy Chef Il lokket og
vispene pa toppen av det.

Hvordan demontere Extra Chef

Fjern Extra Chef drasnor-lokket fra
adapterringen ved & skrue bajonetten
mot klokken.

Fjern adapterringen ved & skrue
bajonetten mot klokken. Du kan
deretter fierne adapterringen fra
beholderen ved a dra i den.

For & demontere Extra Chef drasnor-
lokket i det ovre lokket (13) og nedre
lokket (14): bruk baksiden av en teskje i
sporet i lokket (12).

Fjern knivakselen eller vispen ved

& holde dem gverst. Oppbevar
knivakselen i knivbeskyttelsen.

Bruk og vedlikehold
ADVARSEL! Rengjor knivbladene
forsiktig, da de er meget skarpe.

For ikke & pafere deg skader, ber du
vaske knivbladene separat for hand
under rennende vann (umiddelbart
etter bruk).

Lokkets gvre del, med
snormekanismen, skal tarkes

av med en fuktig klut. Handvask
gummidelen til trakten, da den ikke
taler maskinoppvask. De ovrige
ExtraChef delene inkl. den sklisikre
gummiringen i bunnen av beholderen
taler maskinoppvask.

La toppen av lokket tarke helt for du
monterer det sammen med bunnen av
lokket. Sett lokket sammen igjen ved &
tilpasse sporene pa toppen og bunnen
av lokket til hverandre. Sporet er merket
med 2 hakk. Press rundt hele kanten pa
lokket med hendene til du herer et klikk.
Extra Chef er ikke tiltenkt knusing og
hakking av harde elementer som is eller
parmesan, da dette vil kunne skade

knivbladene og mekanismen, men

til myke og halv-myke ingredienser
der hoy hastighet er nadvendig. Det
anbefales ikke & hakke kun skurende
ingrediensertilberedninger (torre
kjeks, bradsmuler, corn flakes, osv.)
da dette kan skrape opp innsiden av
beholderen.

* Halv-harde ingredienser hakkes
bedre om de forst kuttes i mindre biter.
Kontroller at produktet er riktig lukket og
last for du begynner & dra.

* Nar du lager til en blanding av
ingredienser som inkluderer kald
veeske, tilbered alltid den faste maten
forst, og legg til veesken til slutt.

¢ Hold Extra Chef utenfor barns
rekkevidde.

* Ikke blande varme vaesker.

Garanti

Tupperware Extra Chef er fremstilt
med sterste omhu og noyaktighet og
av forsteklasses materialer som er
godkjente for kontakt med mat. Det

har samme kvalitetsgaranti som alle
Tupperware produktene, noe som betyr
at du far et erstatningsprodukt hvis det
viser seg at et produkt har produksjons-
eller materialfeil under normal
hjemmebruk. Denne garantien inkluderer
ikke erstatning for brukte kniver, og
dekker heller ikke rusting eller skade pa
produktet grunnet skjedeslos bruk eller
misbruk av produktet.

www.tupperware.no
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Kiitos ettéd valitsit Tupperwaren Extra
Chef -tuotteen - olet tehnyt hyvéan
valinnan! Tama upea uusi tuote
pilkkoo ja sekoittaa monenlaisia ruoka-
aineita kaden ké&anteessa. Kaarevien
terien ja nopean narumekanismin
ansiosta se silppuaa ainekset nopeasti
ja vaivattomasti pieniksi  paloiksi.
Erikoisvalmisteisen vispildn ansiosta
silla on liséksi helppo vaahdottaa seka
valmistaa kastikkeita ja kuorrutuksia.
Voit myds kayttda Speedy Chef Il-kantta,
jolloin vatkausmahdollisuuksia on viel&
enemman!

Tupperware tuo makua elamaasi!

Uh #8883

Tupperware

Kayta astianpesukoneessa energian saastamiseksi ja
ympéristdn suojelemiseksi alhaista lampétilaa.

Extra Chef -tuotteen kokoaminen ja
kayttaminen

¢ Varmista, etta liukumista estava
kumirengas (7) on kiinnitetty

Extra Chef-astian (6) pohjaan.

Aseta astia ty6tasolle. Irrota terien
suojus (9) terdakselista (8) varovasti-
terat ovat hyvin teravia. Aseta
terdakseli tai vispila (5) astian keskelle
tapin paalle.

Mittaa ainekset astiaan. Varmistaaksesi
parhaan mahdollisen toimintakyvyn,
tayta enintaan 250 g kiinteité aineksia
ja enintaan 8 dl nestemaisié aineksia.
Téayté enintdén 200 g kuituja siséltavia
aineksia, kuten purjoa.

Aseta sovitinrengas (4) Extra
Chef-astian paalle kiertamalla sita
myotapaivaan, kunnes tunnet, etta
rengas on lukittunut kiinni astiaan.

* Aseta vetonarun siséltava kansi (1)
sovitinrenkaan péaalle ja kierra sita,
kunnes tunnet, etta

+
kansi on lukittunut kiinni | ¥
sovitinrenkaaseen. {/J,ﬁ,""ii

* Aseta Extra Chef

tyotasolle. Pida Extra

Chef -silppuria tiukasti paikallaan
painamalla kantta kédella. Veda toisella
kadella narua vaakasuoraan sivulle
nopein liikkein.

Extra Chefin astiaosan pohjassa on
liukumista estédvé kumirengas, joten se
ei liu'u ympériinsa, kun vedét narusta
(varmista kuitenkin, etta tydétason pinta
on puhdas ja kuiva). Muutaman vedon
jalkeen ota Extra Chef-silppurista

kiinni molemmin kasin ja ravistele

sité hieman, jotta aineet irtoavat. Sen
jalkeen aseta silppuri takaisin ty6tasolle
ja jatka narun vetamista, kunnes
ainekset on silputtu sopivan kokoisiksi.
Poista kansi irrottamalla ylékansi
(sovitinrengas ja vetonarun sisaltava
kansi) kokonaisuudessaan. Irrota sitten
terdakseli tai vispila varovasti, ennen
kuin kaavit ainekset astiasta.
VAROITUS: Vilta koskemasta teria,
sillé ne ovat erittdin terdvia.

* Jos haluat kayttaa suppiloa (3), avaa
sovitinrenkaan pehmea korkki (2)
ja aseta suppilo aukkoon. Suppilo
voidaan pitaa suljettuna, kun aineksia
mitataan, ja avata kaatamista varten,
kun sekoitetaan. Suppilossa on
tata kuvaava symboli (10). Suppilon
tilavuus on 50 ml, ja sen sisélla on
mittamerkinnat (11) (15 ml, 30 mlja 50 ml).
Jotta voit helposti jatkaa vetonarun
vetamista, kun suppilo on kaytdssa,
aseta vetonarun siséltava kansi
sovitinrenkaaseen niin, etta vetonaru on
90:n tai 180 asteen kuimassa suppiloon
nahden. Kierra sitten myétapaivaan
niin, etta vetonarun sisaltava kansi
lukittuu sovitinrenkaaseen.

.

.
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» Kun kaytat Speedy Chef-toimintoa,
kayta Extra Chef-astiaa (6) ja aseta
Speedy Chef lI-tuotteen kansi ja vispilat
sen péaalle.

Extra Chef -tuotteen purkaminen
Irrota Extra Chef-tuotteen vetonarun
sisdltava kansi sovitinrenkaasta
kiertamalla kantta vastapaivaan.
Irrota sovitinrengas kiertamalla sita
vastapaivaan. Sen jalkeen voit
irrottaa sovitinrenkaan astiasta
vetamalla sen irti.

Kun haluat purkaa Extra Chef-
tuotteen vetonarun siséaltavan kannen
ylakanneksi (13) ja alakanneksi (14):
tyénné teelusikan paa kannessa
olevaan koloon (12).

Irrota teraakseli tai vispila tarttumalla
niihin ylapaasta. Sailyta teraakseli
terien suojuksessa.

Kéaytto ja huolto
VAROITUS: Puhdista terat varovasti,
silla ne ovat erittdin teravat.

* Oman turvallisuutesi tahden pese terat
erikseen kasin juoksevan veden alla
(valittdmasti kayton jalkeen).
Varmistaaksesi parhaan mahdollisen
toimintakyvyn, kuivaa kansi, jossa
narumekanismi kostealla rievulla. Pese
suppilon kumiosa késin, koska se ei ole
konepesun kestéva. Muut ExtraChefin
osat, sisaltaen astian pohjassa olevan
liukumista estavéan kumirenkaan, voi
pesté astianpesukoneessa.

Anna kannen yldosan kuivua kunnolla,
ennen kuin liitdt sen kannen alaosaan.
Kokoa kansi asettamalla kannen yla-
ja alaosan lovi kohdalleen. Lovi on
merkitty kahdella sisennyksell; paina
kantta joka puolelta kasillési, kunnes
kuulet napsahduksen.

Extra Chef-tuotetta ei ole kehitetty
erittain kovien aineiden, kuten jaan

tai parmesaanin, murskaamiseen ja

pilkkomiseen: ne voivat vaurioittaa
teria ja mekanismia. Pehmeiden ja
puolikovien aineiden pilkkomiseen

on kaytettava suurta nopeutta.

Emme suosittele naarmuttavien
aineiden tai valmisteiden (kuivat
keksit, kuivat leivanpalat, maissilastut
jne.) silppuamista, koska ne voivat
naarmuttaa astian sisapintoja.
Puolikovat elintarvikkeet silppuuntuvat
paremmin ja nopeammin, mikali ne
leikataan ensin pienemmiksi paloiksi.
Varmista, etté tuote on kunnolla kiinni ja
lukittuna, ennen kuin vedat narusta.
Kun sekoitat ruoka-aineita ja kylmiéa
nesteité keskendan, valmista aina
kiinte&t aineet ensin ja lisda neste vasta
lopuksi.

Pida Extra Chef poissa lasten
ulottuvilta.

« Ala sekoita kuumia nesteita.

.

Takuu

Tupperwaren Extra Chef on valmistettu
huolellisesti ja tarkasti laadukkaista
materiaaleista, ja se on hyvaksytty
elintarvikekayttoon. Silla on sama
laatutakuu kuin kaikilla Tupperware-
tuotteilla. Jos tuotteessa iimenee
valmistus- tai materiaalivirhe normaalissa
kotikéytdssa, voit vaihtaa tuotteen
korvaavaan tuotteeseen. Takuu ei kata
terien kulumista eik& ruostumista tai
vaurioita, jotka ovat aiheutuneet tuotteen
huolimattomasta tai virheellisesta
kaytosta.

www.tupperware.fi
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JUYXOpNTPIa KOl EUXOPIOTOUME  TTOU
Sonekare 1o ‘EETpa e g Tupperware.
Auti n ¢avtaoTik) véa Avon efolkovopet
XPOVO KaL EVEPYEID TIOU PAOKOPBEL Kal
aAgbel dilddopoug TUToUG TPodiUwv oe
XPOvo ndev. Xdpn omq KUPTEG AeTideq
Kl ToV TaxUTATo PNXAVIOHO Tou, WAOKOBEL
TIOAU Ypriyopa Kal O TIOAD MIKPA TEHAXIA
He eAAXIoT TipooTiabela. Kat e To 1dIkng
oxediaong avadeutripa Tou 1 TIpoEToacia
VIPEOIVYK, HOUG Kal Sladpdpwy CaATowv
Yivetal TaveukoAn. ErurA€ov, pmopeite va
XPNOWOTIOMOETE TO KAAUPMA TOU ZTIVTU
2ed TO Omoio eival N BAvIK Auon ya
QAVOKATENA KO XTUTTAL.

H Tupperware kavet T {wr) 0ag TIo YeuoTkr)!

X == R
Tupperware

Xpnolomowm|oTe £va TpGYpapuHa XapnArig Beppokpaciag
OTO TAUVTIPIO TIATWY 0aG Ya Val EE0KOVOUNOETE
EVEPYELQ KAl VA TIPOOTATEWPETE TO TIEPIBAAAOV.

MNMw¢ va cuvapoAOYNROETE Kat
Aertoupynoete 1o ‘EETpa Zed
BeBawwbeite 611 n avTioModnTIKr Bdon
(7) éxel ouvappoAoynBei oTo EEWTEPIKO
KdaTw pépog Tou doxeiov ‘E&tpa Zed (6).
ToroBeTroTe TO SOXEIO TIAVW OTOV
TdyKo. BydAte mpooekTIKa TO
TIPOOTATEVTIKO TNG Aemtidag (9) amod Tov
a&ova g Aemidag (8) kabwg oL Aettideg
eival Koptepeg. TomoBETNOTE TOV
aEova mg Aemidag 1) Tov avadeutnpa
(5) oto KévTpo Tou doxeiou TTAVW ATd
™V poegox).
ToroBeToTE TA UAIKA HECA OTO SOXEIO.
lMa va eEaodpaloTei n kaAUTEPN
Suvatr) anoedoar, YEUOTE TO aVWTEPO
€wg 250Yp. yla oTEPEEG TPOPES, EWG
800ml yia uypég TpodEg. MNa evaiobnta
TPOPIA pE iveg OTIwg Ta TPdoa, va To
YeuileTe To avwTePO £wg 200Yp.
ToroBetmoTE TO SAKTUALO
TIPOCapHOYNg (4) mavw oTo
Soxeio ‘EETpa 2ed BLOWVOVTAG TO
SeglooTpoda HEXPL va KATaAdBETE
OTL 0 SAKTUALOG TIPOCAPHOYNG EXEL
aodalioel Tavw oTo Soxeio.
* TomoBeTroTe TO Kamndkl (1) mavw oTo
SAKTUALO TIPOCAPHOYNG PLOWVOVTAG

T0 Se€looTpOda HEXPL VA KaTaAABeTe
OTL TO KamAkL €xel aoPpalioel TAvVw oTO
SAKTUALO TIPOCAPHOYNG. *l
TornoBemote 10 ‘EETPQ . Ca
Zed TIAVW OTOV TIAYKO. ,@"‘"2—"‘
Kpatmote kaAd to ‘E&tpa
Zed TOMOBETWVTAG TO
€va XEPL OTO KATTAKL KAt
e To AAAo TpaPn&Te To KopdOVL pe
YPYOPES KIVNOELG 0pIiovTIa.
Kabwg 1o 'EETpa Zed £xel
QAVTIOALOONTIKY) Bdon KATw ard To
Soxeio Tou, 6e Ba yMoTpd Kabwg
TpaBate To kopdovL (BePalwbeite OTL
TO TIAYKOG eival kaBapdg Kal oTEYVOG).
AoV Tpapnete 2 1§ 3 popég dote o
'E€tpa Zed kat pe ta Suo oag xepLa Kat
KOUVIOTE TO KAAd YLO VA AVAKATEUTOUV
Ta VAIKA. TortoBeTroTe Tov §avd emavw
OTOV TIAYKO cuvsxt(oqu va tpapdte
MEXPL VA ETITUXETE TO EMOUUNTO
ATOTEAEOUA.
Adaipeote To Kamndkl Byalovtdg To
OAOKANPO (SAKTUALO TIPOCAPHOYNG
KaL KATIAKL Je KopdoVL) Kalt BYAATe Tov
a&ova, Tng Aermidag 1y Tov avadeutrpa
TIPOGEKTIKA TIPLV ATIOUAKPUVETE TO
WIAOKOUEVO TPODIO.
MPOEIAOMOIHZH! ArtodUyeTe va
ayyi&ete Tig Aenideq kabwg givat
€EAUPETIKA KOPTEPEG.
* [l va XPrOLUOTIOCETE TO XWVi
(3), avoite TO HOAAKO Ku}\uppa 2)
OTOV SAKTUAIO TIPOGAPHOYNG KAl
ronoSemOTe TO XWVvi otV eooxn
To xwvi elval og KAEIOTT BEoN eV
petpdrte, Kal og avolytr) 6€om yia va
piXVETE HECA TA OUCTATIKA EVW TA
avayeryvueTe. AuTO UTIOSNAWVETAL
and To oupPoro ato Xwvi (10). To xwvi
EXEL XWPENTIKOTNTA 50ml KAl HETPTOELG
OTWG UTTOSNAWVOVTAL OTO ECWTEPIKO
Tou Xwviov (11) (15ml, 30ml kat 50ml).
lMa va BePawBeite OTL puropeite eUkoAA
Va GUVEYIoETE Va TPAPRATE TO KOPSOVL
£VW EXETE TOTIOBETOEL TO XWVi 0N
B€on Tou, TPaPnETe To KAAUUUA TOU
KOP&OVIOU GTO SAKTUALO TIPOCAPHOYNS
€xovtag To kopdovL oe ywvia 90 1) 180
HopwV pe To XwVi. Katorv Bidwote
T0 8€ELO0TPOPA YIa VA OTEPEWOETE TO
KATAKL 0TO SAKTUALO TIPOCAPHOYNG.
* [ia va XPNOOTIOmMoETE TN Aettoupyia
2mivtu Zed, xpnoomnoliote 1o Soxeio

.

‘E&tpa 2ed



(6) Tou 'EETpa Zed Kal TOTOBEMOTE
TO KATIAKL ZTTIVTU Zed Kal TOUG
aAvadeUTNPEG TIAVW TOU.

MNwg va arnocuvapoAOyr|CETE TO
‘EEtpa Zedp

¢ BydAte TO KATIAKL E TO KOPSOVL

Tou ‘E€Tpa Zed and tov SaKkTUAL0
Tpocappoynq EeRL6wvVoVTAg To
aplotepdoTPOda.

AdaipeoTte To SAKTUALO TIPOCAPHOYTS
EePLOWVOVTAG ToV aploTepdoTpoda.
Mrmopeite TOTE va BYAAETE TO
SaKTUALO TIPOCAPHOYTG artd TO SOXEI0
TPaBwvTag Tov.

lMa va armoouvappoAOYroETE TO KATIAKL
Tou ‘E€tpa Zed oe endvw karmakt (13)
KAl KATW KATtAkt (14): ToToBeToTE T
AaBr| evOg KOUTAALOU TOU YAUKOU OTnV
€00XT) TIOU UTTAPXEL OTO KATIAKL (12).
Adaip€oTe TOV AEova TwV AETSWV 1)
TOV avaSeuTrpa KPATWVTAG Ta ard
NV Kopuodr). ArtobnkevoTe Tov dgova
™G AeTidag HECA OTO TIPOOTATEUTIKO.

Xprion kat cuvTtiipnon
NMPOEIAOMNOIHZH! KaBapidete T1g
Aemideq pe poooxn ylarti eivat
eEAPETIKA KOPTEPEG.

¢ [a va unv Korteite MAEVETE TIG AETIOEQ
EeXWPLOTA pE TO XEPL KATW amd
TPEXOVUUEVO VEPO (AUECWG HETA TN
Xxeron).

* Na TAéveTe pe Eva uypo Tavi To
Tavw PEPOG aro To KopSdvL Tou
KAAUMUATOG £TOL WOTE O UNYXAVIOUOG
va Aettoupynoetl owotd. MAUveTe
OTO XEPL TO HAAAKO KAAUUMA Kat OXL
OTO TTAUVTTiPLO TIATWV. Ta uttdAotra
pepn tou E€tpa Zed pmopouv va
TIAUBOUV OTO TIAUVTIPLO TIATWYV [E
NV avTIOALoONTIKY) BAom endvw OTo
Soxeio.

* AdnoTe TO EMAVW PEPOG ATTO TO
KATTAKL VO OTEYVWOEL EVTEAWG TIPOTOU
TO TIPOCAPHOCETE EAvA 0N BAon
Tou. Mpooapudote Eava TO KATAKL
gubuypappifovTag TNV €00XT TOU HE
TO EMAVW PEPOG Kal TN Baon tou. H
€00X1 oploBeTEiTAL AT 2 EYKOTIEG.
Aokn\oTe Ttieon o€ OAO TO KATIAKL UE TA
XEPLQ 0aG HEXPL VA AKOUOETE €Va KAIK.

* To 'EETpa Zed Sev oXeSIATTNKE Yla
va GUVOAIBEL 1) va KOBEL TIOAU OKANpd
VAKA OTwg o Tidyogq 1) n tappedava
KaOWwg KATL TETOLO Ba TIPOKAAOUCE
N oTIG AETTOEG KAl TO PNXAVIOMO,
AAAd yla poAakd kat npiokAnpa
UAKA émtov gival arnapaitntn n
HEeYAAN TaxuTnTa. ZUVIoTATaL Yl
va k&BeL CUYKeKPLIEVA OKANPA
VAKd/mapackevaopata omnwg (Eepd
priokdTa, ppuyavid, Kopv GAEIKS...)
Kabwg Wropei va ypatlouvioTel To
£0WTEPIKO ToiXWHA TNG BAoNg.

¢ Ta pkpoTEPA KOPUATIA KOBOVTAL
EUKOAOTEPA KaL YPNyopdTEPQ, EISIKA
Ta nuiokAnpa Tpodiua. BeBawbeite
OTL €XETE KAEioEL KAl A0PAAITEL
owoTd To Soxeio TpLv EeKvrioeTe va
TpaPnEete T0 KOPSOVL

¢ ‘Otav ¢TIdxVeTE Eva Peiypa pe
OUOTATIKA TPOdIPWV Kal kpUa uypd,
va ene&epyAleoTe MPWTA TA OTEPEA
TPOPIUA, TTIPOCOETOVTAG TO LYPO HOVO
oTo TéAOG NG enegepyaociag.

¢ Kpatnote 10 ‘E€Tpa Zed pakpla anod
Ta Ttadid.

¢ Mnv avapetyvieTe {eotd vypad.

Eyyunon

To 'EETpa Zed tng Tupperware €xet
KOTAOKEUAOTEL e UEYAAN PpovTida
Kat akpiBela amnod vAIKA eEAIPETIKNG
TIOLOTNTAG, EYKEKPLUEVA YL XPrion

oe enadn pe TpodEG. AlaBETeL TV
i6la eyyunon moldtntag 6mwg 6Aa Ta
npoiévta Tng Tupperware, n oroia
£EaodaAilel 6TL Ba avtikatacTadbel

TO TIPOIGV 0ag EAV TIAPOUCLACEL
OTIOLOSNTIOTE EAATTWHA KATACKEUNG
1 UAIKWV KATA TNV KAVOVIKT| OUKLOKT)
Xprion. H eyyinon autr dev KaAUTTEL
TNV QVTIKATACTAOT XPNOOTIOMUEVWY
AeTidWV, OUTE TO OKOUPIAOHA 1) T
$Bopd TOU TIPOIGVTOG TIOU TIPOKUTTTEL
ano apéAeLa 1) E0PAAPEVT XPTIOT TOU
TPOIOVTOG.

www.tupperware.gr
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Bnarogapum Bac 3a BbiGop KomGawi-
Ha "OKcTpa-wed"(1,3 n) KomnaHuM
Tupperware. 9To noTpsAcaiollee HoBoe
13[enmMe MrHOBEHHO M3MesNbYaeT U cMe-
lmBaeT nobble NpoayKTbl. Bnaropapa
Ha/IMUMIO U3OTHYTbIX JIE3BUIA U BbICOKOM
CKOPOCTY LLHYPOBOrO MexaH13ma cucTe-
Ma JIErKo 1 BbICTPO U3MENbYAET NPOAYK-
Tbl. A C MOMOLLbIO BEHYMKA OCOBOM KOH-
CTPYKLMM MOXHO JIErKO MPUroTOBUTHL 3a-
npaBKW ASIf canaToB, MyCCbl WK COYCbI.
Kpome Toro, Bbl MOMeTe MCMo/b30BaTb
Mmukcep "OT Leda", o6ecneunsatowmi
npeBocxoAHoe B36unBaHue!

Tupperware po6GaBnfeT BKyC B Bally
HU3Hb!

e
Tupperware

Mcnons3yiiTe HUSKOTEMMEPaTyPHYIO NPOrpaMmy no-
CYAOMOEYHO¥ MaLLIMHbI, YTOBbI COKOHOMMTb SHEPTUIO W
3ALMTUTE OKPYHKAIOLLLYIO CPeay.

CGogHa M JKCnyaTauma Kombaii-

Ha "JKcTpa-wed"

¢ Y6eauTech, YTO B HAKHEN YacTu
OCHOBaHWsA KobaviHa (6) ycTaHoBNEH
NPOTMBOCKO/L3ALLMI 06OA (7).

* NocTaBbTe OCHOBaHWe KoMbaiHa Ha
CTON. AKKypaTHO CHUMWTE 3alUyTHbIN
yexon (9) ¢ ocu ¢ nessuaAMK (8), TaK
KaK N1e3B1A o4eHb ocTpble. HageHb-
Te OCb C JIE3BUAMM UM IONATKY C
BEHYMKOM (5) Ha CTEPHEHD B LEHTPE
KOHTENHepa.

¢ [loMecTUTe UHrPeANEeHTbI B KOHTEN-

Hep. [AnA nyywero pesynsrara u GyHK-

LIMOHMPOBaHWSA U3AENNs, 3anoNHANTe

nagenve Makcumym Ha 250 r TBep-

ObIMW UHrpeameHTamu 1 Ha 800 ma

HUAKUMKU. MaKcuManbHbIi 06bem Ans

3ano/IHeHUA BOIOKHUCTbLIMU MPOAYK-

Tamu, TaKMMKM KaK iyK nopen, 200 .

YcTaHoBHTeE NepexofHoe KonbLo (4) Ha

Ha OCHOBaHWe KoMbaviHa 1 3aKpy4u-

BalTe ero Mo 4acoBOW CTPE/IKe A0 Tex

nop, NoKa He No4yBCTBYETE, YTO KOJb-

110 3aMKCUPOBAHO Ha KOHTEMHepe.

YcTaHOBUTE KPBILLKY CO LIHYPOBbIM

MexaHW3MoM (1) Ha nepexofHoe Kosb-

LIO M 3aKpy4MBanTE ee No 4acoBoWM

CTpesIKe A0 TeX Mop, NOKa He MNoYyB-

CTBYeTe, YTO KPblLlLKa 3ahmKcHpoBaHa

Ha KosbLie.

MocTaBLTe KOMGaiH "Fl

"OKcTpa-wed" Ha cTon. {/J#\-ﬁ__i:_-,-‘

Kpenko ygepuBarite T

KOMGaViH, Aepa ogHy _|=J_

PYKY Ha KpbILLKe, a Apy-

roi pyKoM 6bICTPO AepraiTe 3a LWHyp.

MoCKONBKY KOHTEMHep NPOTUBOCKO/Ib-

3ALMM 06040M OH He GyaeT ABUraTb-

€A, NOKa Bbl 6yaeTe AepraTb 3a LWHYp

(CcTON BOMKEH BbITb YUCTBIM U CYXMM).

JepHyB 3a WwHyp 2-3 pasa, BO3bMUTE

KOM6alH B 06€e PyKM 1 NOTPACHTE ero,

4TOGbI NeperpynnmMpoBaTb UHrPeAu-

€HTbl, 3aTeM CHOBA MNOCTaBLTe ero Ha

CTON W AepraiTe 3a LWHYp Aanblue,

roKa He M3MesbYnTe NPOAYKT A0 Tpe-

6yemoro pasmepa.

* CHUMMWTE KPbILLKY, NMOJHOCTbIO CHAB
BEPXHIOI0 YacTb (NepexoAHOe KOMbLO U
KPbILLKY CO LUHYPOBbLIM MEXaHU3MOM),
1 aKKypaTHO U3BIEKUTE OCb C JIe3BMA-
MU WM IONATKY C BEHYMKOM, NpEHAe
4YeM BbIHMMATb NPOAYKT.

NPEAYNPEXAEHUE! He npuracain-
Tecb K JIe3BMAM: OHW O4YeHb OCTpble.
* lNepepA “cronb3oBaHNEM BOPOHKM (3)
OTKPOWMTE M’MBKKI KnanaH (2) B nepe-
XOAHOM KOJIbLie U BCTaBLTE BOPOHKY B
oTBepcTue. MNpu namepeHnn obbema
BOPOHKa HaxoAMTCA B 3aKPbITOM M0-
JIOEHWM, MPU HAIMBAHWUW U NEpemMe-
LUMBaHUN — B OTKPbITOM. [1010EeHMA
0603Ha4eHbl CUMBOIAMM HA BOPOHKE
(10). O6bEM BOPOHKM COCTaBNAET

50 MA, 1 Ha ee BHYTPEHHeH noBepx-
HOCTM HaHeceHb! Aenenuns (11) (15 mn,
30 mn 1 50 mn). YTo6bl 06ecneynTb
yA06CTBO PaboThbl NMPK BCTaBNEHHOM
BOPOHKE, YCTAHOBUTE KPbILLKY CO
LLHYPOM Ha NepexoaHoe KOMbLIO Tak,
YTO6bI LUHYP HaxoamnAca nog yrnom 90
nnn 180 rpagycoB K BOPOHKe. 3aTem
3aKPYTUTE KPbILLKY CO LUHYPOM MO
4acoBOI CTPEJIKE TaK, YTOObI 3adMKCH-
poBatb ee Ha NepexoaHOM KobLie.
Y106b1 MCNONb30BaTh MUKCep "OT
LLleda", Bo3bMWTE OCHOBaHME (6)
KoMbariHa "9KcTpa-Lued" 1 BCTaBbTe
KPbILWKY M1Kcepa "OT LLleda" ¢ Ber-
YnKamu.

.
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ucrnonb3oBaHUe KombaitHa
"KcTpa-wed"

¢ CHUMMTE KPbILLKY CO LUIHYPOBbLIM Me-
XaHU3MOM KomGakHa "OKcTpa-wed" ¢
nepexoAHoro KosbLa, noBopayvsas ee
NPOTMB HYaCOBOW CTPE/IKM.

CHUMWTE NepexoHoe KosbLo, OTKPY-
4nBan ero NPOTUB YaCOBOM CTPE/KM.
3aTem U3BIEKUTE NEPEXOAHOE KOMbLO
U3 KOHTeMHepa.

Y106bI pa306parhb KPbILLKY CO
LIHYPOBbIM MEXaHU3MOM KoMbarHa
"OKcTpa-wed" Ha BepxHioto (13) n
HUKHIOH (14) YacTu, nomecTuUTe

PYYKY YaHOW JIOKKW B OTBEpPCTHE B
KpblilKe (12).

CHUMWTE OCb C NIE3BUAMM UK JIONaTKy
C BEHYMKOM, YLiEepKMBas ee 3a Bepx.
MomecTuTe OCb C NIE3BUAMM B 3aLUMT-
HblIi Yexon.

Ucnonb3oBaHue 1 yxop,

NPEAYNPEHAEHUE! Moiite ne3sus

oYeHb aKKYpaTHO, TaK Kak OHU O4YeHb

ocTpble.

* YTOGbI HE NOPaAHUTLCA, MOWTE NIE3BUS
BPYYHYIO MO OTAE/bHOCTM Nog, CTPpyei
BOAbI (Cpasy nocne MCronbL30BaHMA).

* MoliTe BEPXHIOIO YaCTb KPbILLIKKU B

PYYHYIO BNarKHOM candeTHon BO

n3bemaHne NoIOMKMN U NOBPEHAEHUA

MexaHu3ma. MBKKI KnanaH Take

MoMTe B py4Hyto. OcTasibHble 4acTu

KombariHa «3KcTpa-Led» MoxHO

MbITb B MOCYZJOMOEYHOW MaLLM1He.

Y6eanTech, 4TO NPOTMBOCKOL3ALLMIA

0607, NPUKPEenIeH K AHy OCHOBaHWA

nsgenus.

BepxHaAA YacTb KPbILLKK AO/MKHA

NOJIHOCTbIO BbICOXHYTb, NPEMH/E Yem

€e MOXHO ByAeT yCTaHOBUTb Ha HUMK-

HIOIO YacCTb KPbILLIKK. Mocse MOMKK

CHOBa COGepUTE KPBbILLIKY, COEANHUB

BEPXHIOI0 1 HUMHIOK YacTu. OTBep-

CTWe OTMeYeHO 2 Na3am; HaxumaniTe

Ha KOpMyc pyKamu, NMoKa He yC/bIlumTe

LLeYOK.

Hom6aiH "OkcTpa-wed" He npea-

HasHaueH A/18 U3MeSIbYEHUA OYeHb

TBEPAbIX NPOAYKTOB, TaKWUX KaK Neq,

WA CbIp NapMe3saH, NOCKO/IbKY 3TO

MOET NOBPEANTb MEXAHN3MY; OAHAKO
€ro MOXHO UCNob30BaThb 415 MAFKUX
1 HE C/IMLLKOM TBepZbIX NPOAYKTOB,
[ANA U3MebYEeHWs KOTOPbIX TpeBytoTcs
60/bLUMe cKopocTU. He pekomeHay-
€TCAl U3Me/IbYaTh MHIPeaNEHTbI, KO-
TOPbIE MOTYT NMPUBECTU K UCTUPAHUIO
(cyxre BUCKBUTBI, NAHUPOBOYHbIE
cyxapu, KyKypy3Hble XJIoNbA U T. A.) U
NOBPEHAEHNIO BHYTPEHHEN NOBEPX-
HOCTW OCHOBaHWS.

M3menbyeHne HebOobLLINX KYCOYKOB
6yaeT 6051ee yao6HbIM 1 BbICTPbIM,
0COBEHHO AJ1A NOYTBEPAOW NULLM.
MNepepn Hava oM U3MeENBYEHWA Yoeam-
TECb, YTO KpbIlLKa KoM6aiHa NpaBu/ib-
HO 3aKpbiTa 1 3adMKCMpoBaHa.

 Mpy CMeLLIMBaHWUM UHIPEAUEHTOB MULLK
C XONIOAHBIMU HUIKOCTAMU CresyeT
CHayasna NpUroToBMTb TBEPAYIO MULLLY,
[06aBNAs MUAKOCTb TObKO B KOHLE
npouecca.

XpaHuTe KombaliH "OKcTpa-wed" B
HefoCTYMHOM A1l fieTel MecTe.

He cnepyeT cmelwmBarb ropsune
HUOKOCTH.

FapaHTuAa

Hom6aiH "3KcTpa-wed" KomnaHnm
Tupperware U3rotaenmMBaeTCs B COOT-
BETCTBMU C BbICOKMMU CTaHOapTaMun
KayecTBa U TOYHOCTM U3 NEPBOKJIACCHBIX
MaTepu1anoB, paspeLleHHbIX ANA UC-
NOJ/1Ib30BaHMA B KOHTaKTe C NULLEBbLIMU
npoayKkTamu. Ha KomGaiH pacnpocTpa-
HAETCA Ta e rapaHTUs Ka4yecTsa, YTo

1 Ha BClo npoayKumio Tupperware. OHa
obecneynBaeT nony4yeHwe sameHbl B TOM
cnyyae, ecin npm 06bIYHOM UCMO/b30-
BaHWU nU3aennsa B JOMaLLHUX YC10BHUAX
6b11 BbIAIBNEHbI AEEKTbI U3rOTOB/IE-
HUA UM MaTepuana. Hacroslan rapaH-
TWUA HE BKKOYaeT 3aMeHy UCMNo/1b30BaH-
HbIX 1€3BUI U HE MNOKpbIBaeT c/yvyan
KOPPO3WUK UM NOBPEHAEHUM N3aenaA
BC/Ief\CTBUE HEBPEKHOIO UK Henpa-
BW/IbHOIO UCMNOJ1Ib30BaHUA U3OE/NA.

www.tupperware.ru
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Cestitamo i zahvaljuiemo vam na kupnji
rezaCa Power Time Savers Extra Chef
tvrtke Tupperware. Na$ novi proizvod iz
serije ,Power Time Savers“ omogucava
brzo i jednostavno sjeckanje hrane. Reza¢
bez muke usitnjava hranu zahvaljujuéi
zakrivlienim  noZziéima i mehanizmu
poteznog konopca. A priprema moussea
i raznih vrsta umaka zbog posebne
metlice postaje vrlo jednostavna. Osim
toga, poklopac Speedy Chef predstavija
potpuno rieSenje za istuci i umutiti kreme!
Tupperware obogacuje vas Zivot!

NE T
Tupperware

Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice
posuda radi ustede energije i zastite okolisa.

Sastavljanje i rukovanje rezaem
PTS Extra Chef

Postavite protuklizni obru¢ (7) na
vanjsku donju stranu posude rezac¢a
PTS Extra Chef (6).

Postavite posudu na radnu povrsinu.
Oprezno skinite Stitnik sjeciva (9) s
osovine (8) jer su nozici ostra. Postavite
drza¢ nozic¢a ili metlicu (5) na sredinu
posude, iznad igle.

U posudu stavite namirnice. Kako

bi osigurali $to bolji rezultat, u bazu
stavite maksimalno 250 g krute hrane,
ili ako radite s teku¢im namirnicama,
maksimalna zapremnina baze je 800 ml
koja je ozna¢ena na bazi. Za vlaknaste
i osjetljive namirnice poput poriluka
maksimalna preporu¢ena koli¢ina je
200g.

Stavite prsten (4) na posudu rezaca
PTS Extra Chef okretanjem navoja
nadesno dok ne osjetite da se prsten
blokirao na posudi.

 Stavite poklopac s poteznim konopcem
(1) na prsten okretanjem navoja
nadesno dok ne osjetite

da se poklopac blokirao {/J | .
na prstenu LAY
. S |
* Stavite PTS Extra Chef || |

na radnu povrsinu.

Cvrsto primite PTS Extra Chef tako
da jednom rukom pritisnite poklopac,
a drugom rukom brzim pokretima
povlacite konopac.

¢ Zbog protukliznog obruéa ispod
posude PTS Extra Chef nece kliziti
dok povlacite konopac (radna povrsina
mora biti ¢ista i suha). Nakon 2 do
3 povlagenja primite PTS Extra Chef
objema rukama i protresite ga kako
biste razasuli namirnice, vratite ga na
radnu povrsinu i nastavite povlaciti dok
ne postignete Zeljeni rezultat.

« Skinite poklopac tako da izvadite gorniji
poklopac (prsten i poklopac s poteznim
konopcem), a zatim oprezno izvadite
drza¢ nozica ili metlicu iz hrane.

!UPOZORENUJE! Ne dodirujte nozice

jer su iznimno ostra.

e Za upotrebu lijevka (3) otvorite meki
¢ep (2) na prstenu i stavite lijevak u
urezani otvor. Lijevak ima zatvoreni
polozaj pri mjereniju i otvoreni polozaj za
ulijevanje pri mijeSanju. To je nazna¢eno
simbolom na lijevku (10). Lijevak ima
zapreminu od 50 ml i oznaCene mjere
u lijevku (11) (15 ml, 30 mli 50 mi).
Kako biste lako povlaéili konopac
s postavljenim lijevkom, postavite
poklopac s poteznim konopcem na
prsten tako da je potezni konopac pod
kutom od 90 ili 180 stupnjeva prema
lijevku. Zatim okrenite navoj nadesno
kako biste ucvrstili poklopac s poteznim
konopcem u prstenu.

PTS Extra Chef



» Za upotrebu funkcije Speedy Chef na
posudu (6) rezaca PTS Extra Chef
stavite poklopac Speedy Chef i metlice.

Rastavljanje rezaca PTS Extra Chef
» Skinite poklopac s poteznim konopcem
PTS Extra Chef s prstena okretanjem
navoja nalijevo.

Skinite prsten okretanjem navoja
nalijevo. Sada povlaéenjem mozete
skinuti prsten s posude.

Kako biste rastavili poklopac s
poreznim konopcem PTS Extra Chef
na gorniji (13) i donji poklopac (14):
utaknite drsku Zli¢ice u Zlijeb na
poklopcu (12).

Izvadite drza¢ nozic¢a ili metlicu tako

da ih primite na vrhu. Spremite drza¢
nozic¢a u Stitnik sjeciva.

Upotreba i odrzavanje

IUPOZORENJE! Oprezno cistite

sjeciva jer su iznimno ostra.

* Kako se ne biste ozlijedili, operite
nozi¢e odvojeno pod teku¢om vodom
odmah nakon upotrebe.

* Gornji dio poklopca s mehanizmom na

konopac, treba ru¢no Cistiti koristeci

mokru krpu kako bi mehanizam ostao

funkcionalan. Gorniji dio poklopca s

mehanizmom nikad ne perite u perilici

za sude, nego uvijek ruéno. Ostale
dijelove PTS Extra Chef-a mozete prati

u perilici za sude, uz rub koji sprie¢ava

proklizavanje.

Pri¢ekajte da se gorniji dio poklopca

potpuno osusi, a zatim ga spojite s

donjim dijelom poklopca. Sastavite

poklopac tako da poravnate Zlijeb na
gornjem i donjem dijelu poklopca. Zlijeb
je obiljezen dvama utorima. Rukama
pritisnite cijeli obrub poklopca dok

ne uskodi.

¢ Rezaé PTS Extra Chef nije konstruiran
za drobljenje i sjeckanje vrlo tvrdih
predmeta kao $to su led ili parmezan
jer bi to ostetilo nozZi¢e i mehanizam
poteznog konopca, nego je namijenjen
za meke i polumeke namirnice za

koje je potrebna velika brzina rezanja.
Ne preporucujemo sjeckanje grubih
namirnica (keksa, krusnih mrvica,
kukuruznih pahuljica itd.) jer one mogu
ogrepsti unutrasnjost posude.

Maniji dijelovi lak$e se i brze rezu,
narocito kada je hrana polutvrda. Prije
povlacenja konopca proizvod ispravno
zatvorite i blokirajte.

Kada pripremate namirnice s hladnim
tekuéinama, uvijek najprije pripremite
krutu hranu, a tekucinu dodajte tek na
kraju pripreme.

Drzite reza¢ PTS Extra Chef podalje
od djece.

¢ Ne stavljajte vruée tekucine.

Jamstvo

Proizvod Tupperware PTS Extra Chef
proizveden je s velikom brigom i
preciznos$cu od najkvalitetnijih materijala
odobrenih za upotrebu s hranom. Za
njega vrijedi isto jamstvo kvalitete kao i
za sve Tupperwareove proizvode, kojim
se jam¢i zamjena ako se na proizvodu
pojave nedostaci u izvedbu ili materijalu
pri uobi¢ajenoj kué¢anskoj upotrebi. Ovo
jamstvo ne obuhvacéa zamjenu istro$enih
sjeciva niti hrdanje ili Stete na proizvodu
nastale nemarnom upotrebom ili
Zloupotrebom proizvoda.

www.tupperware.hr
www.tupperware.ba
www.tupperware.rs
www.tupperware.me
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Gratulujeme vam a dékujeme za to, Ze jste
si vybrali vyrobek UniSéf od spolecnosti

Tupperware. Toto fantastické nové feseni

z fady Power Time Savers okamzité
naseka a zamicha riizné typy potravin. Diky
zakfivenym bfitim a rychlosti kabelového
mechanismu tento pfistroj velmi rychle
a s minimalni ndmahou naseka vsechny
potraviny na velmi malé kousky. Pomoci
specialné navrzené metly velmi snadno
pfipravite zdlivky, pény nebo rGizné druhy
omacek. Navic muzete pouzit kryt Rychliku,
ktery nabizi kompletni feSeni pro Slehani!
Tupperware okoreni vas Zivot!

e BT X
Tupperware

Pfi umyvani v my¢ce na nadobi pouzivejte nizkoteplotni
program, abyste Setfili energii a chranili Zivotni prostfedi.

Sestaveni a pouzivani vyrobku
Uniséf

* Zkontrolujte, Ze je vné na spodni

¢asti nadoby Uniséf (6) nasazen
protiskluzovy okraj (7).

Umistéte nadobu na pracovni desku.
Z osy s ¢epelemi (8) sejméte chrani¢
Eepeli (9). Bud'te opatrni, protoze
Eepele jsou ostré. Do stfedu nadoby
na ¢ep umistéte osu s Eepelemi nebo
lopatkovou metlu (5).

Do nadoby vlozte pfisady. Pro zajisteni
nejlepsiho vykonu, naplnte nadobu
pevnymi potravinami v maximalnim
mnozstvi 250g, anebo tekutymi
prisadami maximalne po rysku,
oznacuijici 800ml. Potraviny obsahujici
vlakna, jako je napriklad pérek, viozte
do nadoby v maximalnim mnozstvi
200g.

Na nadobu Uniséf umistéte nastavny
krouzek (4) Sroubovanim bajonetu po
sméru hodinovych ruéi¢ek, dokud neni
krouzek na nadobé pevné nesazen.

* Na nastavny krouzek umistéte kryt

s taznym kabelem (1) a otacejte
bajonetem po sméru hodinovych
ruciek, dokud neucitite,
Ze je kryt k nastavnému
krouzku pevné pfipojen.
Umistéte nadobu Uniséf
na pracovni desku. Drzte
nadobu Uniséf pevné tim, Ze na kryt
polozite jednu ruku a druhou rukou
budete rychlymi vodorovnymi pohyby
tahat za kabel.

¢ Diky tomu, Ze je nddoba Uniséf
vybavena protiskluzovym okrajem,
nebude pfi tdhani za kabel klouzat
(zkontrolujte, Ze je pracovni deska
Cista a suchad). Po 2 nebo 3 zatahnutich
uchopte nadobu Uniséf obéma rukama
a zatfepte ji, aby se vSe promichalo,
poté ji dejte zpét na pracovni

desku a pokracuijte v tahani, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku.
Chcete-li vySkrabat potraviny z nadoby,
sejméte cely horni kryt (nastavny
krouzek a kryt s taznym kabelem) a
opatrné vyjméte osu s ¢epelemi nebo
lopatkovou metlu.

UPOZORNENI! Nedotykejte se bfitd,

jsou extrémné ostré.

¢ Chcete-li pouzit nalevku (3), oteviete
mékky uzavér (2) nastavného krouzku
a umistéte nalevku do odtokového
otvoru. Pro odméfovani ma nélevka
zavienou polohu a pro nalévani
béhem michani otevienou polohu.
Aktudlni polohu zobrazuje symbol na
nalevce (10). Objem nalevky je 50 ml
a na vnitfni strané nalevky (11) jsou
uvedeny hodnoty objemu (15, 30 a
50 ml). Abyste mohli dale tahat za kabel
i ve chvili, kdy je umisténa nalevka,
umistéte na nastavny krouzek kryt s
taznym kabelem tak, aby kabel sviral
s ndlevkou Uhel 90 nebo 180 stupriti.
Upevnéte kryt s taznym kabelem na
nastavny krouzek zasroubovanim

+
@
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bajonetu ve sméru hodinovych rucicek.
¢ Chcete-li pouzit funkci Rychliku,

pouzijte nadobu (6) vyrobku Uniséf a

umistéte na ni kryt Rychliku a metly.

Demontaz vyrobku Uniséf

« Sroubovanim bajonetu proti sméru
hodinovych ruci¢ek sejméte z
nastavného krouzku pfistroje UniSéf
kryt s taznym kabelem.

Sroubovanim bajonetu proti sméru
hodinovych ruci¢ek sejméte nastavny
krouzek. Potom mUzete nastavny
krouzek zataZzenim odstranit z nadoby.
Demontaz krytu s taznym kabelem
vyrobku Uni$éf na horni kryt (13) a doIni
kryt (14): Do otvoru v krytu (12) zasurite
rukojet kavoveé IZicky.

DrZzte osu s Eepelemi nebo lopatkovou
metlu v horni ¢asti a vyjméte je. Ulozte
osu s ¢epelemi do chranice Cepeli.

Pouziti a péce
IUPOZORNEN:I: B¥ity Sistéte velmi
opatrné, jsou velmi ostré.
* Abyste se neporanili, omyjte bfity

bez dotyku ruky pod tekouci vodou

(okamzité po pouziti).
* Vrchni cast krytu s tahacim
mechanismem cistete pouze rucne
pomoci vihké houbicky, aby neslo k
poruseni spravné funkcnosti tohoto
mechanismu. Myti v mycce na nadobi
tohoto mechanismu neni bezpecné,
mohlo by dojit k naruseni jeho
funkcnosti. Ostatni casti vyrobku Super
§éf, mimo vrchni casti krytu a sekacich
britu, jsou vhodné pro myti v mycce na
nadobi vcetne protiskluzového krouzku,
umisteného na spodni casti nadoby.
Predtim, nez nadobu znovu sestavite,
nechte horni ¢ast krytu zcela oschnout.
Deijte zpét jednotlivé ¢asti krytu tak,
Ze spojite otvor v horni a ve spodni
¢asti. Otvor je oznaceny 2 vroubky. Kryt
pevné tisknéte po celém kraji obéma

rukama, dokud neuslysite cvaknuti.
Nadoba Unigéf neni uréena k drceni
nebo sekani velmi tvrdych materialt
jako napf. ledu nebo parmezanu,
protoze by doslo k poskozeni britll
a mechanismu. Mixér je uréen pro
mékké a polomékké pfisady, které
vyzaduji vysokou rychlost zpracovani.
Nedoporuéujeme sekat hrubé pfisady
(susenky, tvrdé pecivo, kukuficné
vlocky...), protoze by mohlo dojit k
poskrabani vnitfni stény nadoby.
Snazsiho fezani a rychlej$ich vysledku
dosahnete s mensimi kousky, zvlasté v
pfipadé stfedné tvrdych potravin. Nez
zacénete tahat za kabel, ujistéte se, Ze je
vyrobek fadné zavien a zablokovan.
Pfi michani potravinovych pfisad se
studenymi tekutinami vzdy nejprve
pfipravte tuhé potraviny a tekutiny
prilijte az na konec.
¢ Nadobu Uniséf uchovavejte mimo
dosah déti.
* Nevmichavejte horké tekutiny.

Zaruka

Vyrobek Uni$éf spole¢nosti
Tupperware byl velmi peclivé vyroben z
nejkvalitnéjsich materialt a byl schvalen
pro pouziti na potraviny. Ma stejnou
zaruku na kvalitu jako vSechny ostatni
vyrobky spole¢nosti Tupperware,

coz zaru€uje, Ze v pfipadé jakékoli
vyrobni zavady ¢i vady materialu vam
bude vyrobek vyménén. Tato zaruka
nezahrnuje nahrazeni pouzitych ¢epeli
ani nekryje rezavéni nebo poskozeni
produktu zpusobené nedbalym nebo
nespravnym pouzivanim produktu.

www.tupperware.cz
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Gratulujeme vam a d'akujeme, Ze ste sa
rozhodli pre produkt Uni§éf od spolo¢nosti
Tupperware. Tento fantasticky produkt
z radu Power Time Savers za niekolko
sekund naseka a rozmixuje rézne typy
potravin. Vdaka zahnutym cepeliam
a rychlosti kablového mechanizmu tento
pristroj velmi rychlo a bez ndmahy naseka
vSetky prisady na malé kusky. Pomocou
Specialne navrhnutej metlicky je velmi
jednoduché pripravit polevy, peny alebo
rozne druhy omacok. NavySe mobzete
nasadit kryt Rychlika a vyuzit vSetky jeho
funkcie $lahania!

Tupperware okoreni vas Zivot!

X R=R= R
Tupperware

Pri umyvani v umyvacke riadu pouzivajte program s
nizkou teplotou, aby ste Setrili energiu a chranili Zivotné
prostredie.

Zostavenie a pouzivanie produktu
Uniséf

* Nezabudnite nainstalovat protiSmykovy
okraj (7) na vonkajsiu spodnu ¢ast
nadoby produktu Uniséf (6).

Polozte nadobu na pracovnu dosku.
Zlozte ochranny kryt ¢epeli (9) z ty¢e
s Eepel'ami (8). Postupujte opatrne,
pretoZe ¢epele su ostré. Na kolik

v strede nadoby umiestnite ty¢ s
Cepelami alebo lopatkovy $lahac (5).
Do nadoby vlozte prisady. Pre
zabezpecenie najlepsieho vykonu,
naplnte nadobu pevnymi potravinami
v maximalnom mnozstve 250 g, alebo
tekutymi prisadami maximalne po
rysku, oznacujicu 800 ml. Potraviny
obsahujuce vldkna, ako je napriklad
por, viozte do nadoby v maximalnom
mnozstve 200g.

Na nadobu produktu Uniséf zalozte
kruzok adaptéra (4) ota¢anim bajonetu
doprava, kym necitite, Ze krizok
adaptéra je zaisteny na nadobe.

* Na kruzok adaptéra zaloZte kryt s
tahacim kablom (1) *l
zaskrutkovanim bajonetu . Cr
doprava, kym nebudete "//J,ﬁ'ﬁ-’i:-'
citit, ze kryt je zaisteny
na krizku adaptéra. ‘l='L

* PoloZte produkt Uni$éf na pracovnu
dosku. Jednou rukou drzte produkt
Uniséf za kryt a druhou rukou rychlymi
pohybmi tahajte za kabel.

* Na spodnej strane nadoby produktu
Unigéf sa nachadza protiSmykovy
okraj, vd'aka ktorému sa produkt pri
tahani za kabel nebude Smykat po
pracovnej doske (pracovna doska
musi byt ¢ista a suchd). Po 2 alebo 3
zatiahnutiach uchopte produkt Uniséf
oboma rukami a zatraste nim, aby sa
prisady premiesali. Potom ho polozte
spat na pracovnu dosku a pokracujte
v tahani za kabel, kym nedosiahnete
pozadovany vysledok.

¢ Odstrarite kryt zlozenim celej hornej
Casti (kruzok adaptéra aj kryt s
tahacim kablom), opatrne vyberte ty¢ s
¢epel'ami alebo lopatkovy $lahac a az
potom vyberte spracované potraviny
pomocou stierky.

UPOZORNENIE! Nedotykajte sa

¢epeli, si mimoriadne ostré.

* Ak chcete pouzit lievik (3), otvorte
mékkeé veko (2) na kruzku adaptéra
a do otvoru vioZte lievik Lievik
ma zatvorenu polohu na meranie
mnozstva prisad a otvorenu polohu
na prilievanie prisad po¢as mixovania.
Aktualnu polohu indikuje symbol na
lieviku (10). Objem lievika je 50 ml a na
jeho vnutornej strane sa nachadzaju
oznacenia mnozstva prisad (11)
(15 ml, 30 ml a 50 ml). Aby bolo mozné
jednoducho tahat za tahaci kabel aj s
nainstalovanym lievikom, umiestnite kryt
s tahacim kablom do krizku adaptéra
tak, aby tahaci kabel zvieral s lievikom
uhol 90 alebo 180 stupriov. Potom
zaskrutkovanim bajonetu v smere
pohybu hodinovych ruéiciek zaistite
kryt s tahacim kablom na krizku s
adaptérom.

Uniséf



¢ Ak chcete pouzit funkciu Uniséf, zoberte
nadobu (6) produktu Uniséf a poloZte na
fu kryt Rychlika s metli¢kami.

Rozlozenie produktu Uniséf

¢ Oddelte kryt s tahacim kablom

produktu Uniséf od krizku s adaptérom

odskrutkovanim bajonetu dol'ava.

Krazok adaptéra vyberte

odskrutkovanim bajonetu dolava.

Potom mézete potiahnutim oddelit

krizok adaptéra od nadoby.

Ak chcete kryt s tahacim kdblom

produktu Unigéf rozdelit na vrchny

kryt (13) a spodny kryt (14): zasurite

zadnu &ast Cajovej lyzicky do otvoru v

kryte (12).

Vyberte ty¢ s ¢epelami alebo lopatkovy

§laha¢ za hornu Cast. Ty¢ s ¢epelami

vloZte do ochranného krytu cepeli.

Pouzitie a starostlivost

IUPOZORNENIE! Cepele &istite velmi

opatrne, st vel'mi ostré.

* Aby ste sa neporanili, ¢epele umyvajte
ruéne pod tec¢lcou vodou oddelene od
ostatnych €asti (hned’ po pouZziti).

¢ Vrchnu cast krytu s tahacim

mechanizmom cistite iba rucne

pomocou vihkej hubky, aby nedoslo

k poruseniu spravnej funkcnosti tohto

mechanizmu. Umyvanie v umyvacke

riadu tohto mechanizmu nie je
bezpecné, mohlo by dojst k naruseniu
jeho funkcnosti. Ostatné casti vyrobku

Super $éf, okrem vrchnej casti krytu

a sekacich cepeli, st vhodné na

umyvanie v umyvacke riadu vratane

protiSmykového kruzku, umiestneného
na spodnej casti nadoby.

Pred tym, nez k nadobe znova pripojite

dolnu ¢ast krytu, nechajte hornu éast

krytu Uplne uschnut. Znova zlozte kryt

tak, ze zarovnate otvor v horneja v

spodnej ¢asti krytu. Otvor je oznaceny

2 zarezmi - kryt pevne tlaéte po celom

kraji oboma rukami, kym nezaznie

cvaknutie.

* Produkt Uniséf nie je uréeny na drvenie
ani sekanie vel'mi tvrdych predmetov,
napr. l'adu alebo parmezanu. Poskodilo
by to ¢epele a mechanizmus. Je
uréeny na spracovanie mékkych a
poloméakkych prisad, u ktorych je
potrebna vysoka rychlost spracovania.
Neodporuca sa sekat alebo pouzivat
drsné prisady (suché susienky,
strthanka, kukuri¢né viocky...), pretoze
by mohli poskriabat vnutornu stenu
nadoby.
RychlejSie sa spracuju mensie kusy
prisad, najma v pripade stredne tvrdych
potravin. Skér nez za¢nete tahat,
skontroluijte, €i je produkt spravne
zatvoreny a zaisteny.
Ked pripravujete zmes potravin a
studenych tekutin, najskér vzdy
spracujte pevné prisady a tekutiny
pridajte az na konci pripravy.
¢ Produkt Unigéf uchovavajte mimo
dosahu deti.
* Nespracuvajte hortce tekutiny.

Zaruka

Produkt Uni$éf od spolo¢nosti
Tupperware bol vyrobeny s velkou
starostlivostou a presnostou

z najkvalitnejSich materialov schvalenych
na pouzivanie v styku s potravinami.

Ma vSetky kvalitativne zaruky ako ostatné
produkty znacky Tupperware, ¢o vam
zarudi, Ze v pripade vyskytu vyrobnej
chyby alebo chyby materialu vam bude
vyrobok vymeneny za novy. Tato zaruka
nezahffa nahradenie pouzitych Eepeli
ani sa nevztahuje na hrdzavenie krytu
alebo poskodenie produktu sposobené
nedbalym alebo nespravnym pouzivanim.

www.tupperware.sk
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Dziekujemy za zakup i gratulujemy wyboru
Extra Szefa firmy Tupperware. Ten
fantastyczny, nowy produkt btyskawicznie
rozdrabnia i miesza wiele sktadnikdw.
Dzigki zakrzywionym ostrzom oraz
szybkosci mechanizmu  sznurkowego
Extra Szef sieka 2zywno$¢ szybko
i bardzo drobno bez zadnego wysitku.
Specjalna konstrukcja trzepaczki utatwia
przygotowywanie réznych typéw sosow
czy muséw. Ponadto mozna uzy¢ pokrywy
od Kuchcika, ktéry jest niezastgpiong
pomoca kuchenng w ubijaniu i mieszaniu!
Tupperware dodaje smaku Twojemu zyciu!

URE =R =R
Tupperware

Czyszczac urzadzenie w zmywarce do naczyn, zalecamy
wybor programu niskotemperaturowego, ktéry pozwala
oszczedzad energie i sprzyja ochronie $rodowiska.

Montaz i obstuga Extra Szefa
Upewni¢ sie, ze obrecz antyposlizgowa
(7) jest zamontowana do zewnetrznej
strony spodu pojemnika Extra

Szefa (6).

Postawi¢ pojemnik na blacie. Ostroznie
zdja¢ ostone ostrzy (9) z osi z ostrzami
(8), poniewaz ostrza sg bardzo ostre.
Umiescic o$ z ostrzami lub trzepaczke
(5) na bolcu w $rodku pojemnika.
Umiescic¢ sktadniki w pojemniku. Aby
zapewni¢ najlepsza wydajnos¢, nalezy
wypetnia¢ pojemnik maksymalnie 2509
dla sktadnikéw statych, a dla ptynnych
sktadnikéw 800ml.

Umiescic pierscien posredni (4)

na pojemniku Extra Szefa i obréci¢
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara, aby zablokowac zatrzask
bagnetowy.

Umiescic¢ pokrywe z mechanizmem
sznurkowym (1) na pierécieniu
posrednim i obréci¢ zgodnie

z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara,
aby zablokowac zatrzask bagnetowy.

* Postawi¢ Combi Szefa na blacie.
Jedna reka mocno
przytrzymujac jego

4
pokrywe, druga szybko @\ﬁ"
pociaga¢ poziomo

sznurek. —L=-L

Obrecz antyposlizgowa na spodzie
pojemnika Extra Szefa zapobiega
slizganiu sie podczas pociggania
sznurka (nalezy upewni¢ sig, ze

blat jest czysty i suchy). Po 2 lub

3 pociagnigciach przytrzymaé Extra
Szefa obiema rekami i potrzgsngé nim,
aby rozmieszac sktadniki. Postawi¢

go na blacie i kontynuowac, az do
osiggnigcia pozadanego efektu.

Zdja¢ catg pokrywe gérng (pierscien
posredni i pokrywa z mechanizmem
sznurkowym) i wyja¢ najpierw o$

z ostrzami lub trzepaczke, a nastepnie
rozdrobniong zawarto$c.

UWAGA! Nie nalezy dotyka¢ ostrzy,
poniewaz sg bardzo ostre.

* Aby korzystac z lejka (3), nalezy
otworzy¢ i wyja¢ miekka zatyczke

(2) z pierscienia posredniego

i umiescic lejek w otworze. Lejek

jest wyposazony w zamknigcie, ktére
umozliwia odmierzanie (zamknigty)

i wlewanie podczas mieszania
(otwarty). Biezaca pozycja jest
oznaczona symbolem na lejku (10).
Lejek ma pojemnos¢ 50 ml, a na
miarce wewnatrz lejka (11) znajduja
sie trzy oznaczenia: 15, 30 i 50 ml. Aby
umozliwi¢ tatwe pocigganie sznurka
po zamocowaniu lejka, nalezy ustawic¢
pokrywe z mechanizmem sznurkowym
na pierscieniu posrednim, tak aby
uchwyt sznurka znajdowat si¢ pod
katem 90 lub 180 stopni wzgledem
lejka. Obrdci¢ jg zgodnie z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara, aby
zablokowac zatrzask bagnetowy.

Aby korzysta¢ z funkcji Kuchcika,
nalezy umiescic¢ jego pokrywe

z trzepaczkami na pojemniku (6) Extra
Szefa.

.
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Demontaz Extra Szefa

* Zdja¢ pokrywe z mechanizmem
sznurkowym z pierscienia posredniego,
obracajac jg przeciwnie do kierunku
ruchu wskazowek zegara, aby
odblokowac zatrzask bagnetowy.
Obrdci¢ pierscien posredni przeciwnie
do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
aby odblokowac zatrzask bagnetowy.
Zdja¢ go z pojemnika, pociagajac
pierscien.

Aby roztgczy¢ pokrywe

z mechanizmem sznurkowym (13)

i podstawe pokrywy (14) Extra Szefa:
wiozyé koncdwke tyzeczki do otworu w
pokrywie (12).

Wyjaé 0$ z ostrzami lub trzepaczke,
trzymajac je za gorng czgs¢. Zatozyé
ostong ostrzy.

Uzytkowanie i konserwacja
UWAGA! Ostrza nalezy czysci¢
ostroznie, poniewaz sa bardzo ostre.
¢ Aby unikna¢ zranienia, nalezy my¢
(bezposrednio po uzyciu) ostrza
oddzielnie, trzymajac je pod biezaca
wodg.
* Dla prawidtowego dziatania
mechanizmu sznurkowego goérna czes$¢
pokrywy z mechanizmem powinna
by¢ czyszczona wilgotna Sciereczka.
Miekka zatyczke z pierscienia
posredniego nalezy my¢ recznie.
Pozostate czesci Extra Szefa mozna
my¢é w zmywarce, wraz z obreczg
antyposlizgowa, umieszczong na
produkcie.
Przed ponownym ztozeniem pokrywy
odczekac, az catkowicie wyschnie.
Potgczy¢ obie czesci razem,
wyréwnujgc otwor na gorze i na dole
pokrywy. Otwdr jest oznaczony za
pomoca 2 symboli; docisngé pokrywe
az do ustyszenia klikniecia.
Extra Szefa nie mozna uzywac do
rozgniatania i rozdrabniania bardzo
twardych produktéw, takich jak 16d lub
ser parmezan, poniewaz spowoduje

to uszkodzenie ostrzy i mechanizmu.
Mozna go uzywaé wytgcznie do
migkkich i Srednio migkkich sktadnikow,
w przypadku ktérych wymagana

jest duza predkosc. Nie zalecamy
rozdrabniania ani przygotowywania
sktadnikow o wtasciwosciach Sciernych
(suchych herbatnikéw, okruchow
chleba, ptatkdéw kukurydzianych

itd.), poniewaz mogg porysowac
wewnetrzng strong pojemnika.

* Pokrojenie zywnosci na mniejsze
kawatki przy$piesza i utatwia uzyskanie
zadanego efektu, szczegodlnie
w przypadku $rednio miekkich
sktadnikéw. Przed pociagnieciem
sznurka nalezy upewnic sie, ze
pokrywa Extra Szefa jest prawidtowo
zamknigta i zablokowana.

* Podczas mieszania sktadnikow
z zimnymi ptynami nalezy najpierw
przygotowac produkty state, a ptyn
dodac dopiero pod koniec.

* Extra Szef nalezy przechowywac¢
w miejscu niedostgpnym dla dzieci.

* Nie nalezy miesza¢ goracych ptynow.

Gwarancja

Extra Szef firmy Tupperware jest
produkowany z ogromng starannoscia

i precyzjg z materiatéw o najwyzszej
jakosci, dopuszczonych do kontaktu

z zywnoscig. Posiada on takg sama
gwarancje jakosci, jak wszystkie inne
produkty firmy Tupperware, co oznacza,
ze w przypadku stwierdzenia wady
wykonania lub materiatu podczas jego
normalnego uzytkowania producent
zapewnia bezptatng wymiang. Gwarancja
nie obejmuje wymiany zuzytych ostrzy
ani uszkodzen powstatych wskutek
korozji lub niedbatego czy niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania produktu.

www.tupperware.pl
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Gratuldlunk a vasarlashoz, és kdszonjik,
hogy a Tupperware KombiSéf terméket
vélasztotta. Ezzel a fantasztikus Uj
megoldassal idét takarithat meg a
kulonféle ételek apritasa és turmixolasa
soran. A hajlitott pengének és a
huzézsinéros mechanizmusnak kdszon-
hetéen a készllékkel gyorsan és
kénnyedén apré darabokra aprithatjia az
alapanyagokat. A specidlis tervezésl
keveréfej segitségével rendkivil kénnyen
készithet el kilonféle Onteteket, habokat
vagy szoszokat. Ezenkivill a Gyorskeverd
tetejével kombinalva a terméket, tékéletes
a habveréshez is. A Tupperware-rel

izesebben fézhet!

0 B = BT
Tupperware

Energi: ékossagi és korny édelmi

megfontolasokbol alacsony hémérsékletli programot
allitson be a mosogatogépen.

A KombiSéf 6sszeszerelése és
hasznalata

* Szerelje a csuszasgatlo gyurit (7) a
KombiSéf edény (6) aljara kivilrdl.
Helyezze az edényt az asztalra.
Tavolitsa el a késvédét (9) a

pengékrél (8), legyen dvatos, a kések
élesek. Helyezze a késtengelyt vagy a
keverélapatot (5) az edény kdzepén lévé
tiskére.

Tegye a hozzavaldkat az edénybe.

A megfelelé teljesitményhez maximum
2509 szilard ételt, vagy maximum

800 ml folyékony hozzavalét toltstink
az edénybe. Rostos hozzavalok esetén
maximum 200 g ételt tegylink az
edénybe.

Helyezze az adaptergy(irit (4) a
KombiSéf edényre, és forgassa el a
bajonettzarat az dramutaté jarasaval
megegyez6 irdnyban, amig érzi, hogy az
adaptergyUrl az edényhez rogzuilt.
Helyezze a huzézsinéros fedelet (1)

az adaptergyurdre, és forgassa el a
bajonettzarat az dramutaté jarasaval

megegyezd iranyban, amig érzi, hogy a
fedél az adaptergy(ir(ihdz régziilt.
* Helyezze a KombiSéfet
az asztalra. Tartsa erésen .|,.l
a KombiSéfet egyik kezét DY
a fedélre helyezve, masik {/J,ﬁ.""i:'
kezével pedig gyors
mozdulatokkal ismételten ‘l='L
huzza meg a zsindrt vizszintes
irdnyban.
Mivel a KombiSéf csuszasgatlo
gyuravel rendelkezik az edény
aljan, nem fog csuszkalni, mikbzben
meghuzza a zsin6rt (Ugyeljen ra, hogy
az asztal tiszta és szaraz legyen). 2
vagy 3 huzast kvetden, fogja meg
két kézzel a KombiSéfet és razza
Ossze annak tartalmat, majd helyezze
vissza az asztalra, és huzogassa addig
a zsindrt, amig el nem éri a kivant
eredményt.
* Vegye le a fedelet, eltavolitva a
fedél felsd részét (adaptergylr( és
huzozsinéros fedél) és 6vatosan
tavolitsa el a pengéket vagy
keverélapatot, miel6tt athelyezné az
edénybdl az ételt.
IFIGYELMEZTETES! Ne nytljon a
késekhez, mert azok rendkiviil élesek.

* Atolcsér (3) hasznélatahoz, nyissa fel a
puha kupakot (2) az adaptergy(irin, és
helyezze a télcsért a nyilasba. A télcsér
méréshez zart pozicidba, keverés
kozben folyadék hozzaéntésére
nyitott poziciéba allithaté. Ezt a
t6lcséren lévé szimbolum (10) jelzi. A
tolcsér kapacitasa 50 ml, és a tolcsér
belsejében beosztas (11) segiti a
mérést (15 ml, 30 ml és 50 ml). Annak
érdekében, hogy a huzoézsinér a
tolcsér hasznalata esetén is kdnnyen
hasznalhaté legyen, a hlizézsinéros
fedelet ugy helyezze az adaptergy(rure.
hogy a huzdzsinér a télcsérhez képest
90 vagy 180 fokban helyezkedjen
el. Ezutan forditsa el a bajonettzarat
az éramutatéval megegyezd
irdnyban, a huzézsindros fedélnek az
adaptergyUrihdz térténd rogzitéséhez.

* A habver6 funkcié hasznalatahoz,
hasznalja a KombiSéf edényét (6), és

KombiSéf



helyezze r4 a Gyorskeveré fedelet és
habveréket.

A KombiSéf szétszerelése

» Tavolitsa el a KombiSéf huzdzsinéros
fedelet az adaptergyur(rél, az
6ramutatd jarasaval ellenkez6 iranyban
forgatva a bajonettzarat.

Tavolitsa el az adaptergyur(t, az
6ramutatd jarasaval ellenkez6 irdanyban
forgatva a bajonettzarat. Ezutan
eltavolithatja az adaptergy(irit az
edényrdl, felfelé huizva azt.

A KombiSéf huizézsinéros fedél

felsé (13) és also (14) részre vald
szétszereléséhez: haszndlja egy
tedskanal nyelét a fedélen 1évé

résbe helyezve. (12).

A pengék vagy a keverdlapat
eltavolitasahoz feliil fogja meg azokat.
A pengéket a késvéddben tarolja.

Hasznalat és karbantartas
FIGYELMEZTETES! Ovatosan mossa
el a késeket, mert azok rendkiviil
élesek.

* A késeket kiilén mossa el, kézzel,
foly6 viz alatt, a sérllések elkerulése
érdekében (hasznalat utan azonnal).
A huzdzsindros tetét kézzel, egy
nedves ronggyal mossa el. A

puha teté mosogatégépben nem
moshat6. A KombiSéf egyéb részei
mosogatégépben tisztithatdak, a

csuszasgatlo gyirét levéve az edényrél.

Szaritsa meg teljesen a fedél felsé
részét, miel6tt visszaszerelné azt a
fedél alsé részére. Szerelje 6ssze a
fedelet, a fedél also és fels6 részét
Osszeillesztve. A megfelelé illesztési
pontot 2 bemélyedés jelzi; fejtsen ki
nyomast a fedél pereme mentén, amig
kattanast nem hall.

A KombiSéfet nem tervezték

nagyon kemény anyagok, példaul

jég vagy parmezan sajt apritasara
vagy daralasara, a kések erre nem
alkalmasak, mivel tdnkremennének.
A készillék leginkabb puha és félpuha
alapanyagok feldolgozasara szolgal,

ahol nagy sebességre van sziikség.
Nem javasoljuk kizardlag csiszol6
hatasu 6sszetevék/készitmények
apritasat (szaraz keksz, zsemlemorzsa,
kukoricapehely...), mivel azok
megkarcolhatjak az edény belsé
oldalat.

A kisebb darabok kénnyebben és
gyorsabban aprithatok, killdndsen
félkemény ételek esetén. Miel6tt
meghuzna a zsinort, ellendrizze, hogy
a készilék fedele megfeleléen zarddott
és rogzllt-e.

Ha hideg folyadék felhasznalasaval
készit ételkeveréket, elészér mindig
készitse el a szilard anyagokat, a
folyadékot pedig csak a végén

adja hozza.

Tartsa a KombiSéfet gyermekektd|
elzarva.

* Ne keverjen forré folyadékokat.

Garancia

A Tupperware KombiSéf terméket nagy
gonddal és precizitassal gyartottak, a
legjobb minéségi, konyhai hasznalatra
alkalmas anyagokbol. A termékre
ugyanaz a minéséggarancia vonatkozik,
mint minden Tupperware termékre.
Ennek értelmében kicseréljik a terméket,
ha normal haztartasi hasznalat mellett
barmilyen gyartasi vagy anyaghiba
jelentkezik rajta. Ez a garancia nem
vonatkozik a hasznalt pengék cseréjére,
illetve azok rozsdasodasara vagy a
termék hanyagsagbol vagy helytelen
hasznalatbol ad6do sériléseire.

www.tupperware.hu

HU



Onnitleme ja tdname teid, et valisite
Tupperware'i seadme Power Time Savers
Extra Chef. Uus fantastiline lahendus
Power Time Savers hekseldab ja segab
erinevat liiki toiduaineid imekiiresti. Tanu
kaarjatele teradele ja ndormehhanismi
kirusele hekseldab see toiduained
vaga kiiresti véikesteks tikikesteks
erilist jdudu rakendamata. Spetsiaalse
konstruktsiooniga vispel muudab vaga
holpsaks salatikastmete, vahtude ja eri
liki kastmete valmistamise. Lisaks saab
kasutada seadme Speedy Chef kaant, mis
vdimaldab ka vahustada ja kloppida.
Tupperware annab elule maitse!

Vh#EsXx
Tupperware

Kasutage ndudepesumasinas madala temperatuuriga
programmi — nii sdéstate energiat ja kaitsete keskkonda.

PTS Extra Chefi kokkupanek ja
kasutamine

* Veenduge, et libisemisvastane aaris (7)
on PTS Extra Chefi anuma (6) pdhja
véliskuljel.

Asetage anum td6pinnale. Eemaldage
tera kaitseseade (9) teravdllilt (8)
ettevaatlikult, kuna terad on teravad.
Asetage teravoll voi labavispel (5)
anuma keskel tihvti kohale.

Asetage koostisained anumasse.
Selleks, et tagada parimad tulemused,
taitke anum kuni 250 g tahket toituga.
Vedelate koostisainete maksimaalne
maht on kuni 800 ml jooneni.
Kiudainete tundlikud toiduained,

nagu porrulauk vajalik taita kuni

200 g-jooneni.

Aetage vahekaas (4) PTS Extra Chefi
anumale, kruvides bajonetti paripaeva,
kuni tunnete, et vahekaas on anumale
lukustunud.

* Asetage tdmbendori kaas (1)

vahekaanele, kruvides bajonetti
péripdeva, kuni tunnete, et kaas on
vahekaanele lukustunud.
¢ Asetage PTS Extra ""[
Chef todpinnale. Hoidke '@'ﬁ-“
PTS Extra Chefi kindlalt
paigal, asetades iihe ‘l='L
kée kaanele ja tommates teise kdega
rOhtsate kiirete liigutustega nddrist.
Kuna PTS Extra Chefil on
libisemisvastane aaris anuma all,
ei libise see ndodrist tdmbamise ajal
(veenduge, et té6pind on puhas ja
kuiv). Parast kahte-kolme tdommet
votke PTS Extra Chefist mdlema
kéega kinni ja raputage seda, et
koostisained seguneks, pange seade
tagasi todpinnale ja jatkake ndorist
tdmbamist, kuni saate soovitud
tulemuse.
* \/otke kaas maha, eemaldades
taielikult pealmise osa (vahekaas
ja tdmbendori kaas) ja eemaldage
teravoll voi labavispel ettevaatlikult,
enne kui toiduained vélja kraabite.
HOIATUS! Viltige terade puudutamist,
sest need on véga teravad.

e Lehtri (3) kasutamiseks avage
vahekaane pehme otsak (2) ja asetage
lehter siivendisse. Lehtril on mo&tmise
ajal suletud asend ja segamise ajal
valamiseks avatud asend. Sellele
osutab tingmark lehtril (10). Lehter on
mahuga 50 ml ja lehtri sees margitud
mahud (11) (15 ml, 30 ml ja 50 ml).

Et ndorist oleks lehtri kasutamise ajal
lihtne tdmmata, paigutage tdmbenddr
vahekaande nii, et tdombend6ri nurk
lehtri suhtes on 90 voi 180 kraadi.
Seejarel kruvige bajonetti paripaeva,
et fikseerida tdmbenddri kaas
vahekaanes.

¢ Funktsiooni Speedy Chef kasutamiseks
kasutage anumat (6) PTS Extra Chef

PTS Extra Chef



ja asetage sellele funktsiooni Speedy
Chef kaas ja visplid.

PTS Extra Chefi lahtivotmine

Eemaldage PTS Extra Chefi tdmbenddr
vahekaanest, kruvides bajonetti
vastupéeva.

Eemaldage vahekaas, kruvides
bajonetti vastupéeva. Vahekaane saab
anumalt eemaldada tdmmates.

PTS Extra Chefi lahtivétmiseks
tdmmake tdmbendor pealmisse (13) ja
alumisse kaande (14): kasutage selleks
teelusika saba kaanes oleva pilu abil
(12).

Eemaldage teravdll voi labavispel,
hoides neid pealtpoolt. Hoidke teravolli
tera kaitseseadmes.

Kasutamine ja hooldus
HOIATUS! Puhastage terasid
ettevaatlikult, sest need on viga
teravad.

Et end mitte vigastada, peske terad
késitsi Uihekaupa voolava vee all (kohe
parast kasutamist).

Tdmbenddri kate tuleb puhastada
késitsi marja lapiga, et hoida
mehhanism korralikult toimimas.

Pese kasitsi pehme noa kate, see ei
ole ndudepesumasinakindel. Muud
Extra Chefi osad saab paigutada
ndéudepesumasinasse, samuti ka
libisemiskindel rongas anuma pohjas.
Laske kaane pealmisel osal enne
alumise osaga kokkupanekut taielikult
ara kuivada. Pange kaas kokku, seades
kaane pealmises ja alumises osas
olevad pilud kohakuti. Pilu on téhistatud
kahe salguga. Vajutage kaanele, kuni
kuulete kldpsu.

PTS Extra Chef ei ole méeldud
selleks, et purustada ja hekseldada
vaga koévu toiduaineid nagu jaa voi
Parmesan, kuna see voib kahjustada

teri ja mehhanismi, see on méeldud
pehmetele ja poolpehmetele
koostisainetele, mille puhul on vajalik
suur kiirus. Ei ole soovitatav hekseldada
ainult abrasiivseid koostisaineid/
valmistisi (kuivad klipsised, saiapuru,
maisihelbed ...), kuna need véivad
kriimustada néu sisepinda.

* Vaiksemad tukid ei holbusta l6ikamist
ega anna kiiremaid tulemusi, eriti
poolkdvade toiduainete puhul.
Veenduge, et toode on nduetekohaselt
suletud ja lukustatud, enne kui hakkate
tdmbama.

¢ Segude valmistamisel kilmade
vedelikega toiduainetest valmistage
alati esmalt tahked toiduained, lisades
vedeliku alles 16pus.

* Hoidke seadet PTS Extra Chef lastele
kattesaamatus kohas.

* Arge segage kokku kuumi vedelikke.

Garantii

Tupperware'i PTS Extra Chef on
valmistatud suure hoole ja tdpsusega
parima kvaliteediga materjalidest, mida
on lubatud kasutada koos toiduainetega.
Sellel on samasugune kvaliteedigarantii
nagu koigil Tupperware’i toodetel, mis
tagab toote asendamise juhul, kui
normaalse koduse kasutamise kaigus
iimnevad tootmis- vi materjalivead.
Garantii alla ei kuulu kasutatud terade
asendamine, samuti ei kata see
roostetamist vdi toote kahjustumist, mis
tuleneb toote hoolimatust voi vaarast
kasutusest.

www.tupperware.ee
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Sveikiname ir dékojame, kad pasirinkote kol dangtelis prisispaus prie tarpinio
LJupperware“ gaminj ,Extra Chef". dangcio.

Sis naujas puikus pjaustymo jtaisas « padékite Extra Chef" +
greitai pjausto jvairiausius tipo maisto  ant pavirsiaus. Tvirtai Iffly\l;}.it.“‘
produktus. I8lenkti peiliai ir mechanizmas laikykite ,Extra Chef*, B

su virvele akimirksniu viska sukapoja viena ranka padéje ant _|=.L
labai smulkiai, ir tam nereikalauja jokiy
pastangy. O -SpeCIalla'I sukurtgme inde judesiais traukite laidg horizontaliai.
paprasta gaminti padazus, putésius arba ) e .
vairiausius uzpilus. Be to, ant indo galite * Kadangi,Extra Chef* turi nepraslystantj
naudoti ir ,Speedy chef" dangtj - taip Ziedg indo apacioje, jis neslydinés,
gausite puiky plakiklj. kol trauksite virvelg (pavirsius turi biti

dangtelio, o kita greitais

,Tupperware* suteikia prieskonio jisy SausasirSvarus).
gyvenimui! Po 2 ar 3 patraukimy abiem

rankom paimkite ,,Extra Chef*

QF & * @ .@' @- k ir pakratykite, kad susimaisyty

_ ingredientai, padékite atgal ant

Tupperware stalvirsio ir vl traukite virvute, kol
pasieksite norima rezultata.

* Nuimkite dangtj (tarpinj dangtj ir
dangtelj su virveliniu mechanizmu),

Indaplovéje naudokite nedidelés temperatiiros programa
— taip taupysite energija ir tausosite aplinka.

Kaip surinkti ir paruosti tada isimkite peilius arba maisytuva
»Extra Che ir nubraukite nuo jy maista.
* Patikrinkite, kad nepraslystantis PERSPEJIMAS! Stenkités neliesti

apvadas (7) buty uzdétas ant

4Extra Chef“ indo apacios (6).

Padékite inda ant stalvirsio. Nuimkite
Pl 3215 0 OB OLIE g o skt v ne
Dekite peilius arba maidytuva (5) indo Piltuvélis turi dvi pozicijas: uzdarg
centre ant kuoliuko. (matavimui) ir atvirg (ingredienty
supylimui). Tai parodyta simboliu ant

asmeny, nes jie itin astrus.
 Jei norite naudoti piltuvelj (3),
atidarykite minksta tarpinio dangcio

Dékite maistg j inda. Geriausiy rezultaty

pasieksite, jei désite ne daugiau kaip piltuvélio (10). Piltuvélis yra 50 ml
250 g kiety, arba ne daugiau kaip talpos, jo viduje yra matavimo skalé
800 ml skysty ingredienty. Skaiduliniy (11) (15 ml, 30 mlir 50 ml). Kad
darzoviy, tokiy kaip porai, dékite ne piltuvélis netrukdyty traukti virvelés,
daugiau kaip 200 g. dangtelj su mechanizmu uzdékite

» Uzdekite tarpinj dangtj (4) ant taip, kad virvelé traukimo kryptis bty
,Extra Chef“ indo prisukdami pagal 90 arba 180 laipsniy kampu nuo
laikrodzio rodykle, kol tarpinis Ziedas piltuvélio. Tada uZfiksuokite dangtelj,
gerai prisispaus prie indo. pasukdami pagal laikrodZio rodykle

* Uzdékite dangtelj su virveliniu tarpiniame dangtyje.

mechanizmu (1) ant tarpinio dangtelio

¢ Norédami pasinaudoti ,Speedy Chef*
ir sukite pagal laikrodZio rodykle,

funkcija, paimkite ,,Extra Chef“inda (6)

Extra Chef



ir uzdékite ,,Speedy Chef“ dangtelj su
maisytuvais.

Kaip isardyti ,,Extra Chef*

* Nuimkite ,Extra Chef“ dangtelj su
mechanizmu nuo tarpinio dangcio
atsukdami prie$ laikrodzio rodykle.

* Nuimkite tarpinj dangtj atsukdami prie$
laikrodZio rodykle.

¢ Norédami atskirti virvelinj mechanizma
(14) nuo jo gaubto (13), ikiskite
arbatinio Saukstelio kotelj j anga
dangtelyje (12).

* ISimkite peilius arba maisytuvg
laikydami uz virSaus. Laikykite aSmenis
ju laikiklyje.

Naudojimas ir prieziiira

PERSPEJIMAS! ASmenis valykite

labai atidzZiai, nes jie labai astris.

¢ Kad nesusizeistuméte, plaukite
asSmenis atskirai rankomis, paki§dami
po vandens stove i$ karto po
naudojimo.

* Kad mechanizmas veikty be sutrikimy,

virSutine dangtelio dalj (su virvele)

valykite rankomis drégnu audeklu.

Minkstajj dangtelj plaukite rankomis,

jo negalima plauti indaplovéje. Kitas

gaminio dalis galima plauti indaplovéje,

tuo metu guminis Ziedas, saugantis nuo
slydimo, turi bt pritvirtintas prie indo
dugno.

Prie$ vél sudedami dangtelio su

virveliniu mechanizmu virSuting ir

apatine dalis, leiskite joms visiskai
iSdzidti. Sudékite dangtelio dalis,
sulygiuodami angg virSutingje ir
apatinéje dalyse. Anga yra pazyméta

2 danteliais; paspaudykite rankomis

aplink dangtelio krasta, kol iSgirsite

spragteléjima.

,Extra Chef“ neskirtas smulkinti ir

pjaustyti labai kietus produktus, pvz.:
ledg arba parmezano sirj, nes tokie
produktai gali sugadinti aSmenis ir
mechanizma. Sis prietaisas skirtas
pusiau minkstiems ingredientams,
kuriuos reikia greitai ir smulkiai
supjaustyti. Nerekomenduojama
pjaustyti produkty astriais kampais
(sausainiy, dzivesiy, sausy pusry¢iy ir
panasiy), nes jie gali subraizyti vidines
indo sieneles.
¢ Kuo mazesni maisto (ypac¢ pusiau
kieto) gabaliukai, tuo juos pjaustyti
lengviau ir grei¢iau. Prie$ pradédami
traukti virvute, patikrinkite, kad indas
buty sandariai uzdarytas ir uzfiksuotas.
Kai maiSote maisto produktus su Saltais
skysciais, pirmiausia susmulkinkite
kietus ingredientus, tada pilkite skystj.
+Extra Chef“ laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.
* Neplakite karsty skysciy.

.

Garantija

sTupperware“ ,,Extra Chef“ yra
pagamintas kruop$diai ir tiksliai i$
geriausiy kokybisky medziagy, patvirtinty
naudojimui lie€iantis su maistu. Jam
suteikta tokia pati kokybés garantija,

kaip ir visiems ,, Tupperware“ gaminiams.
Si garantija uztikrina, kad gaminys

bus pakeistas, atsiradus gamybos ar
medziagos brokui, naudojant jprastinémis
buitinémis salygomis. Si garantija
neapima panaudoty peiliy keitimo bei
produkto rudijimo ar pazeidimo dél
neatidaus ar netinkamo jo naudojimo.

www.tupperware. It
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Apsveicam un pateicamies, ka izvélgjaties
Tupperware Extra Chef. Sis fantastiskais
jaunais Power Time Savers izstradajums atri
sasmalcina un samaisa dazadus édienus.
Pateicoties izliektajiem asmeniem un auklas
mehanisma atrumam, tas viegli un loti atri
sasmalcina produktus smalkos gabalinos.
Savukart 1pasa dizaina putojamais lauj
arkartigi viegli pagatavot salatu meérces,
dazadas citas mérces un uzputeni. Turklat,
izmantojot Speedy Chef vaku, iegusiet
vispusigu kulSanas un putoSanas ierici!
Tupperware pieskir jtisu dzivei garsu!

Uh #8383

Tupperware

Trauku mazgajamajai masinai izvélieties zemas
temperatiras programmu, lai taupitu elektroenergiju un
saudzétu vidi.

Ka salikt un lietot Extra Chef
Parliecinieties, lai pretslidésanas
balstgredzens (7) butu uzlikts
smalcinataja tvertnes (6) pamatnes
arpuse.

Novietojiet tvertni uz darba virsmas.
Uzmanigi nonemiet asmenu aizsargu
(9) no asmenu ass (8), jo asmeni ir asi.
levietojiet asmenu asi vai putotaju ar
lapstinam (5) tvertnes centra virs tapas.
Levietojiet tvertné sastavdalas. Dazadu
produktu sasmalcinasanai vai putoSanai
més iesakam ievérot $adas proporcijas:
darzenus vai auglus ievietot trauka
sagrieztos gabalos lidz 250 gr, puravu ne
vairak ka 200 gr, Skidrumu lidz 800 ml.
Uzlieciet smalcinataja tvertnei
savienotajgredzenu (4), pagriezot
pulkstenraditaja kustibas virziena,
ldz tas ir nofikséts.

Uzlieciet auklas vaku (1)
savienotajgredzenam, pagriezot
pulkstenraditaja kustibas virziena,
l1dz tas ir nofikséts.

* Novietojiet smalcinataju uz darba
virsmas. Stingri pieturiet smalcinataju,
novietojot vienu roku +
uz ta vaka, ar otru roku Q;/\l-ﬁ__jty'
paraléli darba virsmai W
strauiji raujiet auklu. AL
Ta ka smalcinataja
tvertnes apaksa ir pretslidéSanas
balstgredzens, raujot auklu, ierice
neslidés (darba virsmai jabit sausai
un firai). Péc tam, kad 2 vai 3 reizes
esat paravusi auklu, satveriet
smalcinataju abas rokas un pakratiet
to, lai samaisitos tvertnes saturs, tad
novietojiet to atkal uz darba virsmas un
turpiniet auklas rau$anu lidz sasniegts
vélamais rezultats.

¢ Pirms eédiena iznem$anas,
uzmanigi nonemiet visu vaku
(savienotajgredzenu un auklas vaku) un
asmenu asi vai putotaju ar lapstinam.

BRIDINAJUMS! Izvairieties

pieskarties asmeniem, jo tie ir

arkartigi asi.

* Lai izmantotu piltuvi (3), atveriet miksto
vacinu (2) savienotajgredzena un
ievietojiet padzilinataja atveré piltuvi.
Meérot piltuves atvere ir aizvérta, bet
maisot — atvérta, lai caur to varétu
tvertné ieliet un iebért. To norada
apziméjums uz piltuves (10). Piltuves
tilpums ir 50 ml, un ari tas iekSpusé ir
tilpuma méru atzimes (11) (15 ml, 30 ml
un 50 ml). Lai viegli varétu pavilkt auklu
art tad, kad izmantojat piltuvi, novietojiet
auklas vaku savienotajgredzena ta,

lai aukla un piltuve veidotu 90 vai

180 gradu lenki. Tad pagrieziet vaku
pulkstenraditaja kustibas virziena, lai

to nofiksétu.

Lai izmantotu Speedy Chef iespéju,

uz smalcinataja tvertnes (6) novietojiet
Speedy Chef vaku un putojamas
slotinas.

Extra Chef



Ka izjaukt Extra Chef

Nonemiet smalcinataja auklas vaku,
pagriezot to pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam.

Nonemiet savienotajgredzenu,
pagriezot to pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam. Tad iznemiet
savienotajgredzenu no tvertnes.

Lai izjauktu smalcinataja auklas
vaku, sadalot to augséja vaka (13)
un apaks$éja vaka (14), ievietojiet
tejkarotes rokturi vaka atveré (12).
Asmenu asi vai putotaju ar lapstinam
iznemiet, turot tos augSpusé. Asmenu
asi glabajiet asmenu aizsarga.

LietoSana un kopsana
BRIDINAJUMS! Tiriet asmenus loti
uzmanigi, jo tie ir |oti asi.

 Lai nesavainotos, (talit péc lietosanas)
mazgajiet asmenus atseviski ar rokam
tekosa udent.

* Visas detalas, iznemot asmenus un
vaku, kura ir mehanisms ar auklu, var
mazgat trauku mazgajama masina.

* Pirms atkal salikt vaka dalas, laujiet
augséjai dalai pilniba nozit. Salieciet
vaku, savietojot abu dalu atveres. Atveri
iezimé 2 ierobojumi; ar rokam spiediet
uz vaka malam lidz sadzirdésiet klikski.

» Extra Chef ir izstradats mikstiem

vai vidéji cietiem produktiem, kuru

sasmalcinasanai nepiecieSams liels

atrums, nevis loti cietiem produktiem,
pieméram, ledum vai parmezanam,

jo to smalcinasana varétu bojat

asmenus un mehanismu. lerici nav

ieteicams lietot raupju produktu (cietu
cepumu, rivmaizes, kukurizas parslu)
smalcinasanai, jo tadéjadi varat
saskrapét tvertnes iekSpusi.

Mazaki gabali sasmalcinami vieglak

un atrak, jo Tpasi puscietie produkii.

Pirms sakat raut auklu, parliecinieties,

vai izstradajums ir atbilstosi aizverts un

aizslegts.

Jaucot produktus ar aukstiem

Skidrumiem, vienmér vispirms

apstradajiet cietos produktus,

Skidrumus pievienojot tikai gatavoSanas

beigas.

Glabajiet Extra Chef ierici bérniem

nepieejama vieta.

* Neizmantojiet karstu kidrumu
jauksanai.

Garantija

Tupperware Extra Chef tiek razoti,
ievérojot Tpasu rapibu un precizitati,

no augstakas kvalitates materialiem,
kas ir apstiprinati lietosanai ar partikas
produktiem. Tiem ir piemérojama

tada pati kvalitates garantija ka visiem
Tupperware izstradajumiem, kas
nodrosina to apmainu, ja izstradajumam
tiek konstatéti kadi razoSanas vai
materialu defekti, pareizi to lietojot
majas apstaklos. ST garantija neietver
izstradajuma nomainu lietotu asmenu,
risas vai bojajumu gadijuma, kas
radusies naZa nepareizas un nevérigas
lietoSanas rezultata.

www.tupperware.lv
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Tupperware'in  Biliyilk Sef modelini
sectiginiz igin tebrik Yeni Blylk Sef ile

cesitli gidalan  zaman kaybetmeden
dograyabilir, ve karigtirabilirsiniz.
Acili  bigaklar ve ipli mekanizmasi

sayesinde yiyeceklerinizi cok fazla enerji
harcamadan dograyabilirsiniz. Cirpicisi

sayesinde krema cirpabilir, gesitli soslar
hazirlayabilirsiniz. Stper Sef ve Slper

Sef II'nin Gst kapagini Blylk Sef ile de
kullanabilirsiniz.
Tupperware hayatiniza lezzet katar!

WIh % B33 X

Tupperware

Eneriji tasarrufu yapmak ve gevreyi korumak igin bulagik
makinenizde distik sicaklik programlarini kullanin.

Biiyuk Sef'in kurulumu ve
kullanimi

Kayma onleyici altliklarin (7) Buyuk
Sef'in (6) alt kismina takili oldugundan
emin olun.

Govdeyi tezgaha koyun. Bigak
koruyucusunu (9) bicak milinden (8)
¢ikarin, bigaklar keskin oldugu igin
dikkatli olun. Bigcak milini veya ¢irpiciyi
kabin ortaisndaki pime yerlestirin.
Malzemeleri kaba doldurun. En iyi
performansi almak igin, kati gidalar en
fazla 250g, sivi gidalar da maksimum
800ml seviyesine kadar doldurun. Lifli
gidalari (pirasa vs..) en fazla 200gr.
koyun.

Adaptor halkasini (4) Buyuk Sef'in
gbvdesine surglsinl saat ydéninde
cevirerek yerlestirin, kilitlendigini
hissedene kadar gevirin.

Kapagi (1) adaptor halkasinin Gzerine
yerlestirin ve surgliyli saat yéninde
kilitlendigini hissedene kadar gevirin.

» Buyik Sef'i tezgaha koyun.
Bir elinizle kapagda bastirip diger elinizle
ipli mekanizmay yatay hareketlerle ileri
geri gekin. Bastirip diger

- +
elinizle kordonu yatay l_ o
olarak hizli hareketlerle ,{;ﬁ,"r-j{

oynatarak tutun.

Buyik Sef'in alt kisminda

kaymay énleyici altliklar oldugu i¢gin siz
ipi cekerken kaymayacaktir. (tezgahin
kuru ve temiz oldugundan emin olun)
2 veya 3 gcekme sonrasinda BlyUk
Sef'i iki elinizle kavrayip, igindekileri
karistirmak igin sallayin. Tekrar tezgaha
yerlestirip istediginiz sonucu elde
edene kadar gekmeye devam edin.
Tum Ust kapagi (adaptér halkasi

ve kapak) cikarin ve bigak milini

veya cirpiclyi dikkatle ve yiyecekleri
sigratmadan ¢ikarin.

'UYARI! Bicaklara dokunmaktan
kacinin, asin derecede keskindirler.

e Agizlidi (3) kullanmak igin, adaptér
halkasindaki yumusak kapagi (2)
acin ve sivi aktariclyl aradaki agikliga
yerlestirin. Agizlik kullanim esnasinda
kapali, dékme esnasinda agik
pozisyonda durmaktadir. Bu agizhigin
sembolu (10) ile gosteriimektedir.
AgJiziigin kapasitesi 50ml'dir ve igindeki
(11) olcller belirtildigi gibidir (15ml,
30ml ve 50ml). Agizlik takiliyken
kordono kolaylikla gekebilmeniz igin,
kordonu adaptér halkasina agizliga
90 veya 180 derece agi yapacak
sekilde yerlestirin. Sonrasinda kordono
adaptor halkasina sabitlemek igin
slirgliyl saat yoniinde cevirin.

Buyuk Sef



Biyiik Sef'in parcalarina ayriimasi
Buyuk Sef'in kordonunu siirgllyi saat
yonlnun tersine cevirerek adaptor
halkasindan gikarin.

Sirguyl saat yoniniin tersine gevirerek
adaptor halkasini gikarin. Sonrasinda
adaptor halkasini gekerek kaptan
¢ikartabilirsiniz.

Ust kapaktaki (13) ve alt kapaktaki
(14) Buyuk Sef'in kordonunu gikarmak
icin: Kapakta bulunan yuvada (12) cay
kasiginin arka tarafini kullanin.

Bigak milini veya ¢irpiciy1 gekerek
¢ikarin. Bigak milini bigak koruyucuda
saklayin.

Kullanim ve bakim
IUYARI! Bicaklar dikkatle temizleyin,
asiri derecede keskindirler.

Kendinize zarar vermemek igin bicaklari
akan muslugun altinda ayrica temizleyin
(kullanimdan hemen sonra).

Cekme ipini kullanimdan sonra

islak bir bez ile temizleyin. Ust

kapag@in makinede yikanmasi

tavsiye edilmemektedir. Kaydirmaz
silikon pargasi hari¢ gévdesi bulagik
makinesinde yilkamaya uygundur.
Tekrar takmadan énce kapagin tst
tarafinin tamamen kurumasini bekleyin.
Kapag tekrar takarken kapagin ust

ve alt taraflarindaki yuvalar hizalayin.
Yuva 2 centikle isaretlenmistir; klik sesi
duyana kadar kapagin tamamini elinizle
bastirin.

Buyik Sef buz veya parmesan gibi gok
sert 0geleri ezmek veya pargalamak
icin tasarlanmamigtir, bu iglem bigaklara
ve mekanizmaya zarar verecektir,
yalnizca yliksek hizin gerekli oldugu
yumusak veya az yumusak 6gelerle
kullanilmalidir. Asindirici 6geler/

karigimlar (kurutulms biskaviler, ekmek
kinntisi, misir gevregi...) kullanimasi
tavsiye edilmemektedir, bunlar i¢ duvari
cizebilirler.
* Daha kiglk parcalar dzellikle az
yumusak yiyeceklerde daha kolay
kesme ve daha hizli sonug anlamina
gelmektedir. Cekmeye baslamadan
6nce Uruniin dogru sekilde
kapatildigindan ve kilitlendiginden emin
olun.
Yiyecekler ve soguk sivilarla bir karisim
hazirlarken, her zaman énce sert
yiyecekleri hazirlayin, sonrasinda siviyi
ekleyin.
* Blyuk Sefii cocuklarin ulasamayacagi
yerlerde saklayin.
* Sicak sivilari ¢irpmayin.

Garanti

Tupperware Biiylik Sef'i en iyi kalite
malzemelerle blylk ézen ve dikkat
gosterilerek imal edilmis, yiyecekle
temasi onaylanmistir. Uriiniin normal
ev ici kullanim esnasinda herhangi

bir imalat veya malzeme kusurunun
go6rilmesi durumunda degistirimesini
kapsayan tim diger Tupperware imalati
Urunler ile ayni Kalite Garantisine
sahiptir. Bu garanti kullaniimis bicaklar,
paslanma veya Urun lzerinde hatal ya
da ihmalkar kullanimdan dogan hasarlari
kapsamamaktadir.

www.tupperware.com.tr
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Cestitamo in zahvaljujemo se vam, ker ste
se odlocili za posodo Power Time Savers
Extra Chef podjetia Tupperware. Ta
izvrstna resitev iz linije izdelkov, s katerimi
boste prihranili ¢as (PTS), omogoca
sekljanje in meSanje razli¢nih vrst Zivil v
zelo kratkem ¢asu. Ukrivljena rezila in hitri
vrviéni mehanizem omogocajo izredno
hitro sekljanje zivil na drobne koS¢ke s
kar najmanj truda. S posebno oblikovano
metlico lahko izjemno preprosto pripravite
prelive, penaste kreme ali razli¢ne vrste
omak. Poleg tega lahko uporabite pokrov
Speedy Chef, ki je popolna resitev za
stepanje in penjenje!

Tupperware zadinja vase Zivljenje!

Uh #8383 %
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Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program
z nizko temperaturo, saj boste tako prihranili pri energiji in
pomagali varovati okolje.

Sestavljanje in uporaba posode
PTS Extra Chef

¢ Obvezno namestite protizdrsni obro¢
(7) na zunaniji spodniji rob posode
PTS Extra Chef (6).

Postavite posodo na kuhinjski pult.
Previdno odstranite za$¢itni pokrov
rezil (9) s sekljalnega vstavka (8), saj
so rezila ostra. Postavite sekljalni ali
stepalni vstavek (5) na nastavek na
sredini posode.

Dodajte sestavine v posodo. Za
najboljsi rezultat napolnite z najve¢
250 g trde hrane oziroma pri tekocih
sestavinah do ¢rte za 800 ml, ki
oznacuje najvecjo dovoljeno koli¢ino.
Pri sadju in zelenjavi, ki je $e posebno
ob¢utljiva zaradi vlaken (na primer por),
napolnite do najve¢ 200 g.

Na posodo PTS Extra Chef namestite
prehodni obro¢ (4) tako, da nastavek
privijate v desno, dokler ne zadutite, da
je obro¢ pritrjen na posodo.

* Namestite pokrov z vle€no vrvico (1)
na prehodni obro¢ tako, da privijate
nastavek v desno, dokler
ne zacutite, da je pokrov
pritrjen na prehodni
obro¢.

Postavite posodo PTS

Extra Chef na kuhinjski pult. Z eno roko

na pokrovu trdno drzite posodo PTS

Extra Chef, z drugo roko pa s hitrimi gibi

vlecite vrvico v vodoravni smeri.

Dno posode PTS Extra Chef obdaja

protizdrsni obro¢, zato ne bo zdrsnila

po pultu, medtem ko vlecete vrvico

(kuhinjski pult naj bo &ist in suh). Po 2

ali 3 potegih primite posodo PTS Extra

Chef z obema rokama in jo stresite, da

se sestavine enakomerno porazdelijo,

nato znova postavite posodo na
kuhinjski pult in vlecite vrvico, dokler ne
dosezete zelenega rezultata.

* Snemite pokrov tako, da odstranite
celoten zgornji pokrov (prehodni obro¢
in pokrov z vle€no vrvico), ter previdno
odstranite sekljalni oziroma stepalni
vstavek, preden postrgate Zivila iz
posode.

OPOZORILO! Ne dotikajte se rezil, saj

SO izjemno ostra.

« Ce zelite uporabiti lijak (3), odprite
mehki pokrov (2) na prehodnem obrocu
in vstavite lijak v odprtino. Lijak ima
zaprti poloZaj za merjenje in odprti
polozaj za nalivanje med mesanjem.
PoloZaja oznacuje oznaka na lijaku
(10). Lijak ima prostornino 50 ml, v
notranjosti lijaka pa so oznake koli¢in
(11) (15 ml, 30 mlin 50 ml). Da bi
zagotovili preprosto vleéenje vie¢ne
vrvice, tudi ko je lijak namescen,
postavite pokrov z vle¢no vrvico v
prehodni obro¢ tako, da bo vie¢na
vrvica pod kotom 90 ali 180 stopinj
glede na lijak. Nato privijte nastavek
v desno, da pritrdite pokrov z vle¢no
vrvico v prehodni obro€.

+
o
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« Ce Zelite uporabiti funkcijo Speedy
Chef, uporabite posodo (6) PTS Extra
Chef in nanjo namestite pokrov Speedy
Chef ter stepalno metlico.

Razstavljanje posode

PTS Extra Chef

¢ Odstranite pokrov PTS Extra Chef z
vleéno vrvico s prehodnega obro¢a
tako, da odvijete nastavek v levo.

Za odstranjevanje prehodnega obro¢a
odvijte nastavek v levo. Nato lahko
odstranite prehodni obro¢ tako, da ga
povledete s posode.

Razstavljanje pokrova z vleéno vrvico
PTS Extra Chef na zgornji (13) in
spodniji pokrov (14): zadnji konec ¢ajne
ZliCke potisnite v rezo na pokrovu (12).
Primite sekljalni oziroma stepalni
vstavek na zgornjem koncu, da ga
boste odstranili. Na sekljalni vstavek
namestite zascitni pokrov rezil.

Uporaba in nega
OPOZORILO! Pri ¢iS€enju rezil bodite
previdni, saj so zelo ostra.

* Da se ne bi poskodovali, rezila loéeno
pomijte roéno pod teko€o vodo (takoj
po uporabi).

Vrhnji del pokrova na poteg je treba
Cistiti roéno z mokro krpo, saj le tako
zagotovimo pravilno delovanje naprave.
Mehek pokrov umivajte na roke, nikoli

v pomivalnem stroju. Druge dele
naprave PTS Extra Chef lahko perete v
pomivalnem stroju, skupaj z robom, ki
preprecuje drsenje.

Zgorniji del pokrova se mora popolnoma
posusiti, preden ga sestavite s
spodnjim delom pokrova. Pokrov znova
sestavite tako, da poravnate rezi na
zgornjem in spodnjem delu pokrova.
ReZo oznacujeta 2 zarezi; z rokama
pritisnite po celotnem obodu pokrova,
da se spne.

Posoda PTS Extra Chef ni namenjena

drobljenju in sekljanju zelo trdih zivil,
kot sta led ali parmezan, saj bi ta
poskodovala rezila in mehanizem.
Primerna je za pripravljanje mehkih in
poltrdih sestavin, ki zahtevajo hitrost.
Sekljanje grobih sestavin/pripravkov
(prepecenca, krusnih drobtin, koruznih
kosmicev ...) ni priporocljivo, saj lahko
opraskajo notranjo steno posode.

* Sekljanje bo lazje, priprava pa hitrejsa,
&e boste uporabili manjSe koscke,
zlasti pri poltrdih zivilih. Izdelek morate
obvezno pravilno zapreti in pritrditi,
preden zacnete vieci.

* Pri pripravljanju mesanice sestavin
s hladnimi teko¢inami vedno najprej
pripravite trdna Zivila, teko¢ino pa
dodajte proti koncu priprave.

¢ Shranite posodo PTS Extra Chef tako,
da ne bo dosegljiva otrokom.

* Ne mesajte vrocih tekocin.

Garancija

Posoda PTS Extra Chef podjetja
Tupperware je skrbno in natanéno
izdelana iz najbolj kakovostnih materialov,
ki so odobreni za uporabo v stiku s hrano.
Zanjo velja enako zagotovilo kakovosti
kot za vse druge izdelke Tupperware,

kar vam zagotavlja, da boste prejeli
nadomesten izdelek ob kakrsnih koli
posSkodbah pri domagi uporabi zaradi
izdelave ali materiala. Garancija ne
vklju€uje zamenjave rabljenih rezil ali
rjavenja ali poskodbe izdelka, ki bi nastala
zaradi malomarnosti ali neustrezne
uporabe izdelka.

www.tupperware.si
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Tupperware LYKEHiHEH Power
Time Savers Extra Chef  eHimiH
TaHAafFaHblHbI36EH KYTTbIKTalMbI3
HOHe anfbiCbiMbI3abl Gingipemis. Byn
fawanbin waHa Power Time Savers

WewimMi  yakbIT oFanTnan opTyphi
Taramgapabl ycaKTangpl HoHe
apanactbipagbl. [lofFanbl nbllwakTapbl

MEH CbIM MEXaHW3MiHiH MblngamabiFbl
apKacbiHAa ON a3 KylneH TaFamabl
MbiNAaM — eHe  Kiwi  6enikTepre
ycakTangbl. ANl apHaibl 93ipneHreH
VPFBILLMNEH CBHAEY, MyCC, HEMece Typi
TY3AbIKTap acay eTe OHal Gonagbl.
OHbIH  YCTiHE TONbIK KeTepy MoHe
ypy wewiMiH ycbiHaTbiH Speedy Chef
KypasiblH NanganaHa anacois!
Tupperware eMmipiHi3re afbiMabl AdM
Kocagbl!

Uh #8383 %

Tupperware

OHeprusHbI yHeM/aEY aHe KopluaraH opTaHb!
KOpFay YLUIH bIAbIC YFbILLTA TOMEH Temnepatypa
6aFapnamachiH naiganaHbliHbI3.

PTS Extra Chef KypanbiH ®uHay
HoHe Ko/ijaHy Hosbl
* CbIpFyFa Kapcbl )UeKTIH (7) PTS Extra
Chef KOHTENHEPIHIH (6) CbIPTKbI TY6iHE
OpHaTbI/IFaHbIH TEKCEPIHi3.
HoHTelHepai ycTenre KoMbIHbI3.
MblwaK Koprasbil KanTbl (9) Nblwak,
OCiHeH (8) abavinan anbiHpI3, cebebi
nbiWwakrap eTKip. lbiwaK ociH Hemece
KanaxLa ypfbiwTbl (5) KOHTgﬁHepp,iH
opTacblHa ICTIKTIH YCTIHE KOMbIHbI3.
MHrpeaveHTTepai KOHTEVHepre
canblHbI3. EH ¥oFapbl aeHrengeri
OHIMAINIKTI KAaMTamachbI3 eTy
YLWiH, KaTTbl TaFaMHaH eH Kebi
250 r caslbIHpI3, HEMECe CYMbIK
WHIPEANEHTTEPSi aficaK, eH Kebi
800 MN1 feHreniH KepceTeTiH oFa
[eViH TonTbipbiHbI3. Conak 6acTbl
NUA3 TOpisdi Ta/lWbIKTapFa cesiMTan
eHiMaepre Kescek, eH kebi 200 r-rFa
[eViH TONTbIPYAbl ECKEPIHI3.
* ApanTop AeHresneriH (4) PTS Extra
Chef KOHTeWHepiHe icTiKTi caraT

TiNniHiH 6aFbITbIMEH aganTop AeHreneri
KOHTeWHepre GeKiTinreHwe bypay
apKbl/ibl KOMbIHbI3.

e ApanTop aeHreneriHaeri ""l
CbIMbl TAPTY KaKNarbIH iy BT
S |

(1) apanTop aeHreneriHe
iCTiKTi caFaT TiniHiH
6aFbITbIMEH KaKMaK
ajanTop AeHreneriHe 6eKiTinreHwe
6ypay apKbl/ibl KOMbIHbI3.
PTS Extra Chef KypanbiH ycTenre
KoVbiHbI3. PTS Extra Chef KypanbiH
6ip KONAbl KAKNaKKa KOoMbIMN, eKiHLUi
KOJIMEH CbIMZbl ¥blAaM KO3FaslbICTEH
KONAEHEHIHEH TapTy apKbl/ibl MbIKTan
YCTaHbI3.
PTS Extra Chef KypanbiHaa
KOHTEMHEepiHiH acTblHAA CbIpFyFa
Kapcbl }1eK 6osFaHAbIKTaH, CbiMAb!
TapThbIn }aTKaHAa O CbIpFbiMaipl
(ycTenaiH Tasa #aHe Kyprak eKeHAiriH
TEKCepiHi3). 2-3 peT TapTKaHHaH
KeViH, PTS Extra Chef KypanbiH eki
Konpan ycran, UHrpeaveHTTepai Kaita
TOMTay YLUiH OHbI LIANKaHbI3, OHbI
YCTen yCTiHe KanTa KoMbIN, KameTTi
HaTUMeEre KON MeTKi3reHwe TapTyabl
HaNFacTbIpbIHbI3.
TonblK }oFapFbl KaKNaKTbl (aganTop
[OHreneri MeH CbiMAbl TapTy Kaknarbl)
any apKbl/ibl KaKNaKTbl a/ibin, TaMaKTbl
anmacTaH 6ypblH MbllLaK OCiH Hemece
KaaKLua ypFbILUThI LbFapbIHbI3.
IECHEPTY! Mbiwakrapab!
ycramaHpi3, ce6e6i onap ete eTKip.
» TyTikTi (3) naipanaHy yLwiH agantop
[leHreneriHaeri J)ymcaK KaknakTbl
(2) awbin, TYTIKTI OMbIK CaHpbl1ayFa
canblHbI3. Onley Ke3iHae TYTiK
}abblK No3uumMaAza, an apanactbipy
KesiHAe Kyto YLUiH allblK nosmuuaga
6onagbl. byn TyTikTeri TaH6a
(10) apKbinbl kepceTineaj. TyTik
CblMbIMAbINbIFBI 50 MA, an enwemaepi
TYTIKTIH (11) iwinge (15 ma, 30 ma
oHe 50 mn) KepceTinreH. TyTiKTi
OpHbIHaH KO3fFasiTnam TapTy CbIMbIH
TapTyAbl OHal a/FacTbIpy YLLiH,
CbIMAbI TApTy KaKnarblH aganTop
[eHreneriHe TapTy cbiMbIH 90 Hemece
180 rpagyc 6ypbliuTa TYTiKNeH
canblHbI3. TapTy CbIMbIHbIH KaKnaFbIH
aJanTop AeHreseriHe 6eKiTy yLUiH

.
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iCTiKTi caFaT TiNiHiH 6aFbITbIMEH
6ypaHbI3.

* Speedy Chef pyHKUMACHIH NaiganaHy
ywiH, PTS Extra Chef KoHTeliHepiH (6)
naviaanaHbiHpbi3 }aHe Speedy Chef
KaKnarblH }aHe YpFbiluTapAbl OHbIH
YCTiHE KOMbIHbI3.

PTS Extra Chef KypanbiH
6esLeKTey Hobl

PTS Extra Chef TapTy CbIMbl KaKnasbIH
afianTop AeHreneriHeH iCTiKTi caraT
TiniHiH Wewwin 6arblTbiHA Kapcbl Gypay
apKbl/bl a/1bIHbI3.

ApanTop AeHreneriH icTiKTi carat
TiniHIH Wewwin 6afblTbiHA KapChbl
6ypay apKblibl anbiHpbl3. OpaH KeriH
afanTop AeHreneriH KoHTerHepaeH
OHbI TapTy apKbl/ibl ana anachl3.

PTS Extra Chef TapTy CbIMbl KaknasbIH
OFapFbl KaKnakkKa (13) aHe
TOMeH i Kaknakka (14) 6enwweKTey
YLWiH: KarknaKkTarbl (12) yAlwbIKKa

LaM KacbIKTbIH apTKbl HaFblH
nanganaHbiHbI3.

MbllwaK OCiH Hemece Kanakwa
YPFBILITBI YCTIHEH YCTay apKbl/bl
anblHbI3. MNbIlWaK OCbIH MbillaK,
KOpFarblLLITa CaKTaHbI3.

ManpanaHy HaHe KyTiM KepceTy

|ECKEPTY! MNbiwaKrapabl abaiinan

TasanaHbi3, ce6e6i onap erte eTKip.

* O3iHi3ai }apaxaTTan anmay yLuiH,
MbllUaKTapAbl aFblHAbI CY acTbiHAA
KOJbIHbI36EH HYbIHbI3 (KONAaHFaHHaH
KeWiH GipaeH).

* TeTiKTIH TUICTi TYPAE HYMbIC TYiH

KamTamachI3 eTy MaKcaTbiHAa 6aybl

6ap KaKnaKTblH }oFapFbl 6eTiH

KOJIMEH binFangpl LWybepeKTi KongaHa

Tasanay KepeK. Hymcak KaknarbiH

blAbIC-afK ¥yaTblH MallMHaaa

JKYMaHbI3, OHbl TEK KOJIMEH HyyFa

6onagpl. PTS Extra Can Chef 6acka

6eNiKTEPIH bAbIC-aAK HyaTblH

MaluMHara, OHAA CbIpFyFa KapCbl }KUEK

6ap 6onca, canyra 6onagpl.

HorapFbl KaknaKTbl TOMEHTi KaKnakKa

KaiTa canmacTaH 6ypblH OHbl TO/IbIK,

KenTipiHi3. KaKnaKTbIH YCTiHri #aHe

TOMEHT i YACbIH Typanay apKblibl

KaKnaKTbl KaiTa casibiHbI3. ¥A 2
KepTiKneH 6enrineHreH; cbipT eTKeH
AbIObIC eCTiNreHLUe Kaknak ariHanacblH
KOJIMEH 6aCblHbI3.

PTS Extra Chef Kypanbl nbilwakrap
MeH MexaHVU3Maj 3aKbIMAANTbIH My3
Hemece napmesaH CUAKTbI 6Te KaTTbl
3aTTapAbl EMEC, HoFapbl blAaaMapIK,
KarKeT ¥YMCaK ¥aHe opTaLia
HYMCaK UHrpeaveHTTepAj ycaTyra
HKOHe ycaKTayFa apHasiraH. Kblprbil
WHIpeaneHTTepdiH/TaramaapabiH
(KypFaK neyeHbenep, HaH KaTTblnapsbl,
yrepi yananapsl...) epexiue
KONAAHbICHIH YCaKTay YCbIHbIAIManb,
cebebi 0N Heri3AiH iLKi KabblpracbiH
CbIpybl MYMKiH.

Kiwi 6enikTep, acipece opTawa
KaTTbl TaFamaap, OHal Kecy xaHe
Hblngam HaTUe 6epegi. TapTnactaH
6YpPbIH OHIMHIH AYPbIC }abblabin,
KY/bINTaHFaHbIH TEKCEPIHI3.

CasKbIH CYMbIKTbIKTApMEH TaFam
WMHrpeaneHTTEPiHiH KocnachiH
acaraHa, KaTTbl TaraMabl 9pKallaH
GipiHLI *acan, Tek fanbiHaay
COHbIHA CYMbIKTbIK KOCbIHbI3.

PTS Extra Chef KypanbiH 6ananapapiv
KOJIbl ETMNEWTIH IepAe CaKkTaHbl3.
blcTbIK CyMbIKTbIKTapAb!
apanacTbipMaHbI3.

HKeningik

Tupperware Kypanbl PTS Extra

Chef Taram eHimgepimeH xaHacbin
nalijanaHyra pyKcar eTifireH aca
KYTIMMEH }aHe eH HaKCbl canabl
maTepuangappaaH eHgipinreH. OraH
6apsiblK Tupperware eHiMaepi CUAKTbI
cana Keningiri 6epinreH, on bigpICTbl
opeTTeri TYPMbICTbIK XaFaanaa
navipanaHFaH Keage, eHimae Ke3 KenreH
eHgjipic Hemece MaTepuan akay/biFbl
6arKanca, OHblH aybICTbIPbIIbIN
6epinyiH KamTamachbI3 etegj. byn
Keninaik nanganaHbuFaH nbllakTapabl
aybICTbIPyAbl KaMTbIMaAb!, dpi OHIMA]
casFbIpT NanganaHyaaH Hemece aypbic
naviganaHbayaaH TyblHaaraH ToT
6acysbl Hemece 3aKbIMIbl KAMTbIMaNabI.

.

.

www.tupperwarebrands.com
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Va felicitdm si va multumim pentru ca
ati ales aparatul PTS Extra Chef de
la Tupperware. Aceastd noua solutie
fantastica din gama robotilor de bucétarie
manuali toaca si amesteca diferite alimente
la 0 viteza uluitoare. Gratie lamelor curbate
si vitezei mecanismului cu cablu, aparatul
toacd alimentele foarte repede, in bucati
foarte mici, cu un efort minim. Totodata, cu
ajutorul telului special va va fi foarte usor sa
preparati dressing-uri, spume sau diferite
sosuri. Mai mult, puteti folosi capacul
Speedy Chef care va ofera o solutie
completa pentru mixare si batere!

Tupperware adauga savoare vietii
dumneavoastra!

SR B
Tupperware

Folositi un program cu temperaturé scazuté la masina de
spalat vase pentru a economisi energie si proteja mediul.

Asamblarea si utilizarea
PTS Extra Chef
» Asigurati-va ca sub recipientul

PTS Extra Chef (6) este montata

bordura antialunecare (7).
* Asezati recipientul pe blatul de lucru.
indepértati cu grija (lamele sunt foarte
ascutite) dispozitivul de protectie a
lamei (9) de pe axul lamei (8). Asezati
axul lamei sau telul (5) in centrul
recipientului, deasupra axului.
Asezati ingredientele n recipient.
Pentru a va asigura de performanta
dorita, umpleti baza cu maximum
250 g alimente solide. Pentru lichide
ghidati-va dupa semnul de 800 ml ce
reprezinta maximul de umplere. Pentru
produse fibroase, cum ar fi prazul,
umpleti baza cu maxim 200 g.
Asezati inelul adaptor (4) pe recipientul
PTS Extra Chef, rotind sistemul
baioneta in sens orar, pana ce simtiti ca
inelul adaptor s-a blocat pe recipient.

* Asezati capacul cablului de tragere
(1) pe inelul adaptor,
fnsuruband sistemul .|,.l
baioneta in sens orar, \ T
pana ce capacul se @?ﬁ
fixeaza pe inelul adaptor. _|=J_

* Asezati PTS Extra Chef

pe blatul de lucru. Tineti bine aparatul

asezand o mana pe capac, iar cu

cealaltd mana trageti orizontal de cablu,
cu miscari rapide.

Deoarece PTS Extra Chef are sub

recipient o bordura antialunecare,

el nu va aluneca in timp ce trageti

de cablu (asigurati-va ca blatul de

lucru este curat si uscat). Dupa 2 sau

3 trageri, luati aparatul cu ambele

maini si scuturati-l pentru a reamesteca

ingredientele, agezati-l din nou pe blatul

de lucru si trageti in continuare, pana la
obtinerea rezultatului dorit.

¢ Scoateti capacul indepartand tot
ansamblul superior (inelul adaptor si
capacul cablului de tragere) si scoateti
cu atentie axul lamei sau telul inainte
de a scoate alimentele.

AVERTISMENT! Evitati sa atingeti

lamele deoarece sunt foarte ascutite.

¢ Pentru a folosi palnia (3), deschideti
capacul moale (2) al inelului adaptor
si asezati palnia in deschiderea
adanciturii. Palnia are o pozitie inchisa
pentru masurare si una deschisa
pentru a turna in timpul mixarii. Acest
lucru este indicat de simbolul de pe
palnie (10). Palnia are o capacitate
de 50 ml, iar masuratorile sunt cele
indicate in interiorul ei (11) (15, 30 si
50 ml). Pentru a va asigura ca puteti
trage in continuare de cablul de
tragere, cu palnia montata, asezati
capacul cablului de tragere in inelul
adaptor, cu cablul de tragere la un
unghi de 90 sau 180 de grade fata de
pélnie. Apoi rotiti sistemul baioneta
n sens orar, pentru a fixa capacul
cablului de tragere in inelul adaptor.

PTS Extra Chef



 Pentru a folosi functia Speedy Chef,
folositi recipientul (6) al PTS Extra
Chef si agezati deasupra capacul
Speedy Chef si telurile.

Demontarea PTS Extra Chef

* Scoateti capacul cablului de tragere

PTS Extra Chef de pe inelul adaptor,

desuruband in sens invers acelor de

ceasornic sistemul baioneta.

Scoateti inelul adaptor desuruband

n sens invers acelor de ceasornic

sistemul baioneta. Apoi puteti scoate

inelul adaptor de pe recipient, tragand

deel.

Pentru a demonta capacul cablului

de tragere PTS Extra Chef in capacul

superior (13) si capacul inferior (14):

folositi coada unei lingurite in fanta din

capac (12).

 Scoateti axul lamei sau telul, tinAndu-le
de partea de sus. Pastrati axul lamei in
dispozitivul de protectie a lamei.

Utilizare si intretinere
AVERTISMENT! Curatati lamele cu
atentie deoarece sunt foarte ascutite.

¢ Pentru a nu va rani, spalati lamele
separat, cu mana, sub jet de apa
(imediat dupa utilizare).

Capacul superior ce contine cablul
trebuie curadtat manual cu o laveta
umeda. Astfel veti pastra mecanismul
n buna functionare timp indelungat. De
asemenea si capacul inferior pe care
se fixeaza mecanismul. Baza se poate
spala la masina de spalat vase, inclusiv
cu banda antialunecare montata.
Lasati capacul superior sa se usuce
complet inainte de a-I reasambla cu
capacul inferior. Remontati capacele,
aliniind fanta de pe capacul superior

si cel inferior. Fanta este marcatéa cu

2 semne; apasati pe toata suprafata
capacului pana ce auziti un clic.

PTS Extra Chef nu a fost conceput
pentru zdrobirea si tocarea alimentelor

foarte tari precum gheata sau
parmezanul, intrucat acestea ar
deteriora lamele si mecanismul, ci
pentru ingrediente moi si semimoi,
unde este necesara viteza mare. Nu
se recomanda tocarea exclusiva a
ingredientelor/preparatelor abrazive
(biscuiti uscati, pesmet, fulgi de
porumb etc.), deoarece acestea pot
zgaria peretii interiori.

Introducerea alimentelor in bucati
mai mici faciliteaza taierea si ajuta la
obtinerea unor rezultate mai rapide,
mai ales in cazul alimentelor semitari.
Asigurati-va ca produsul este bine
nchis si blocat inainte de a incepe sa
trageti de cablul de tragere.

Atunci cand amestecati alimente

cu lichide reci, preparati mai intai
alimentele solide si adaugati lichidul
doar lafinal.

Nu lasati PTS Extra Chef la indemana
copiilor.

* Nu mixati lichide fierbinti.

.

Garantie

Produsul PTS Extra Chef de la
Tupperware este fabricat cu cea mai
mare grija si precizie, din materiale

de cea mai buna calitate, aprobat
totodata pentru utilizarea in contact cu
alimentele. Acesta prezinta aceeasi
garantie a calitatii ca toate produsele
Tupperware, fapt care asigura ca veti
primi un inlocuitor in cazul in care
produsul prezinta orice defect de
fabricatie sau material in timpul utilizarii
casnice normale. Aceasta garantie nu
include nlocuirea lamelor uzate, nu
acopera aparitia ruginii sau deteriorarea
produsului ca urmare a utilizarii neglijente
sau necorespunzatoare.

www.tupperware.ro

RO



MosgpaBnenmna u  Gnarogapum, 4e
n36paxte Power Time Savers Extra Chef
ot Tupperware. ToBa aHTaCTU4HO HOBO
pewenve Power Time Savers Kbaua u
CMecBa pas/IMiHW BUAOBE XpaHa Ha Mura.
BnarogapeHve Ha MW3BUTUTE pemeLlm
OCTpWeTa 1 Ha CKOPOCTTa Ha MexaHW3ma C
KOPAA YpeabT Kbiilia XpaHa MHOro 6bp30
M Ha MaslkM napyeHua C MWHUMaIHO
ycunve. A GbpKanKara CbC crneupaneH
[M3alH NpaBW  U3K/IOYUTENIHO  JIECHO
NPUrOTBAHETO HA APECHHIM, MycoBe
WA pas3nnyiHM Bupose cocose. OcBeH
TOBA, MOMeTe Ja MU3nonsBare Kanaka Ha
Speedy Chef, KoliTo npegniara LANOCTHO
pelueHve 3a pa3brBaHe U MUKcHpaHe!

Tupperware go6asf Hacnaaa B vBoTa Bu!

X PR =R
Tupperware

M3nonaBaifTe Nporpama C H1CKa TeMNepaTypa Ha Balara
CbAOMMANHA MalUKHA, 3a Aa NeCcTUTe eHeprua v aa
onasBare OKO/IHaTa CPefa.

HKak pa crno6ute v Kak ga pa6otute
¢ PTS Extra Chef

* YBepeTe ce, 4e NpbCTeHa CpeLLy
nb3raHe (7) € MOHTUPaH Ha BbHLLHATa
[0/Ha CcTpaHa Ha KoHTenHepa Ha PTS
Extra Chef (6).

MocTaBeTe KOHTEMHepa BbpXy
KyXHEHCKuA naoT. Ceanete
BHMMATE/IHO NPOTEKTOPA Ha PEKELLOTO
ocTpue (9) oT ocTa ¢ ocTpueTta (8), Tbi
KaTo Te ca ocTpu. MocTaseTe ocTa ¢
pereLLm ocTpueTa uan Gbprankara (5)
BbPXYy OCTa B LiIeHTbpa Ha KOHTelHepa.
MocTaBeTe NPOAYKTUTE B KOHTelHepa.
MpenopbynTeNHUTE MaKCUMaHU

[03u ca 250 rp. TBbpAK NPOAYKTH,

800 mn. Te4HM npoayKTH 1 200 rp.
KPEXKW NPOAYKTH.

MNMocTaBeTe aganTopHMa NPBLCTEH (4)
BBbPXY KOHTeNHepa Ha PTS Extra Chef,
KaTo 3aBbpTare GaoHeTa B NocoKa

Ha YacoBHWKOBATa CTPEe/IKa, JOKaTo
nouyBCTBaTe, Ye aAanTOPHUAT NPBCTEH
ce rKeHpa KbM KOHTeHepa.
MocTaBeTe Kanaka ¢ Kopaa 3a fbpraHe
(1) BBPXY afanTopHUA NPBbCTEH, KaTo
3aBbPTUTE GaoHeTa Mo MOCOKa Ha
4aCOBHMKOBATa CTPEJIKa, IOKATO
yCceTuTe, Ye KanakbT ce PUKCHpa KbM

a/janTopHUA NPBLCTEH.
 MocTasete PTS Extra Chef Bbpxy
KYXHEHCKWA M/10T.
ApbrTe

PTS Extra Chef 3gpaso,
Karto nocTaBuTe eaHaTa
pbKa Ha KanaKa, a ¢
[pyrara usgbpnavite
XOPU3OHTasHO KopAaTa ¢ Gbpan
[ABUMKEHNA.

Toii kato PTS Extra Chef pasnonara

C NPbCTEH NPOTMB NTb3raHe nog,
KOHTeMHepa cu, ToM HAMa Aa ce
n/Tb3ra, JOKaTo Abpnare Kopaata
(yBepeTe ce, 4e NoA/10KKaTa e 4mMcTa

n cyxa). Cnea 2 nnm 3 nagbpneaHua
B3emeTe PTS Extra Chef B aBete

CU1 pblie M ro paskiareTe, 3a aa
pasbbpHaTe CbCTaBKUTe, NocTaBeTe

ro o6paTHo Ha NioTa 1 NPOABLIIHETE

[a abpnare Ao NocTuraHe Ha enaHua
pesynTar.

MaxHeTe KanaKa, Kato pasBveTe Leus
ropeH Kanak (aAanTopHWs NPbCTEH U
Kanaxa c KopJa) 1 ussageTe ocTa ¢
pemelLy ocTpueTa unm GbpKankara
BHUMaTe/IHO, NPeAu fa uacunete
XpaHara.

'BHUMAHMUE! He poKocBaiite
pemeLuTe ocTpreTa, Thil Kato Te ca
WU3KJIIOYUTESTHO OCTPMU.

¢ 3a pauanonssare ¢yHusATa (3),
OTBOpPETE MEKOTO Kanave (2) Ha
afjanTopH1A NPBCTEH M NocTaBeTe
hyHuATa B otBOpa. PyHUATa UMa
3aTBOPEHO MOJIOKEHME 3a U3MepBaHe U
OTBOPEHO MOJIOKEHUE 3a Ha/IMBaHe Mo
BpeMe Ha MUKcupaHe. ToBa e yKasaHo
oT cumBona Ha dyHusaTa (10). PyHusATa
e ¢ BMecTumMocT 50 mL 1 MapKupoBKa
3a KOIMYECTBO OT BbTpeLuHaTa 1
ctpana (11) (15mL, 30 mL 1 50 mL). 3a
[la MOXeTe NIeCHO Aa NPOAb/IKUTE Aa
[AbpraTte Kopaara, AoKaTo hyHuATa e
nocTaBeHa, C/IOKETE KanaKa ¢ Kopgara
B aAanTopHWUA NPBCTEH, KaTo KopaaTa
e nog brn ot 90 nnn 180 rpagyca
cnpsamo dyHuaTa. Cnep ToBa 3aBbpTeTe
6avioHeTa Mo NocoKa Ha YaCoBHWKOBaTa
CTpesiKa, 3a fa hrKcHpaTe Kanaka

C KopAa 3a AbpraHe B aanTopHus
NPBLCTEH.

3a pa uanonssare dyHKUmMATa Speedy
Chef, nanonseaiite KoHTelHepa (6) Ha
PTS Extra Chef n noctasete Kanaka
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1 GbpKaskuTe Ha Speedy Chef Bbpxy
Hero.

Pa3srno6aBaHe Ha PTS Extra Chef
« CBasieTe Kanaxa c Kopaa 3a gbpnaHe
Ha PTS Extra Chef ot agantopHus
NPBCTEH, KaTo pa3BvBaTe 6anoHeTa B
nocokKa, o6parHa Ha YaCoBHUKOBaTa
cTpenka.
MaxHeTe afanTopHUA NPbCTEH,
KaTto pa3BvBaTe 6aioHeTa B NOCOKA,
obpaTtHa Ha YacoBHWKOBATA CTPEJIKA.
Cnep ToBa MOMETE Aa U3BaguTe
afanTopHUA NPBCTEH OT KOHTEMHepa,
Karo ro nagbpnare.
3a pa pasmobute PTS Extra Chef,
[pbHETE Kanaka C Kopaa 3a fbpraHe
1 paspeneTe ropH1a Kanax (13) n
[JONHWA Kanak (14): uanonaeaire
3aAHara 4acT Ha YaeHa TbUYKa B
cnota Ha Kanaka (12).
M3BageTe ocTa ¢ pemeLLm ocTpuera
nwin 6‘praJ'IKaTa, KaTto ' XBaHeTe B
ropHara um 4yacT. lNocTaBeTe ocTa ¢
pemeLLm ocTpueTa B NpoTeKTopa 3a
pemeLLm ocTpueTa.
YnoTtpe6a u noaapbHKa
!BHUMAHME! MouncTBaitte
pemelyuTe ocTpMeTa BHUMaTesHO,
Tbi KaTo Te ca MHOIO OCTpPHU.
¢ 3a Ja He ce HapaHuTe, MuiTe
pemeLLmTe ocTpUeTa OTAE/HO Ha
pbKa noa Tevalla Boaa (BegHara cneg
ynotpeoa).
 MNouncTBaliTe ropHaTa 4yacT Ha Kanaka
M r'yMEeHUA NPbCTEeH Ha PbKa C MOKpa
Kbpna. OcTaHa/MTe YacTu OT Cbaa
mMorar fa ce NoYnCcTBaT B MUsAIHA
MallnHa.
» OcTaBeTe ropHarta 4acT Ha Kanaka
[la ce NOACYLLM Hamb/HO, Npeay Aa
£ pa3mobuTe OT foNHaTa YacT Ha
kanaka. CrnobeTe Kanaka obparHo,
KaTo NoApaBHUTE KaHAYETO B ropHaTa

W B f0NIHATA YacT Ha Kanaka. KaHansT e
MapK1paH € 2 BOTbEGHATUHK; HAaTUCHETE

LiesMA Kanakx ¢ pblie, AoKaTo vyeTe
LpaKBaHe.

PTS Extra Chef He e pa3paboTteH

3a TPOLLEHE M KbJLiaHe Ha MHOro
TBBPAY NPOAYKTH, KAaTO HanpuMep,
nef v napMesaH, Tbit Kato ToBa
61 MOBPEAWO PEXELLMTE OCTPUETA
1 MexaHu13Ma, a ce U3Mnon3sa 3a
MEKM U MOSIYMEKU CbCTaBKM, KbAETO

€ HeobxoayMa BUCOKa CKopocT. He
ce npenopbyBa Kb/LAHETO Camo Ha
abpasnBHM CHCTaBKU/XPaHK (Cyxu
BUCKBUTH, rasieTa, KOPHGNENKC...),
Tbi KaTo TOBa MOXeE Aa HaapacKa
BbTpeLlHaTa CTeHa Ha ocHoBaTa.
Mo-mankuTe napyeTa ce pexar no-
NECHO M NO-6bP30, 0COBEHO NP
nonyTBbPAM XpaHW. YeepeTe ce, ye
CbAbT e A06pe 3aTBOPEH W 3aKpeneH
npeay Aa 3anoyHeTe Aa gbprare.
Horato npuroteATe cmec oT
XPaHWUTESHM CBCTaBKM CbC

CTYZIeHN TEYHOCTH, BUHArV MbPBO
NpUroTBANTE TBBbPAATa XpaHa, KaTo
[l06aBATe TEYHOCTTA €/Ba HaKpas Ha
MPUroTOBNIEHNETO.

CobxpaHsBaiite PTS Extra Chef paney
OT AOCTBI Ha feua.

* He M1KCcHpaiiTe ropeLuy TeYHOCTH.

FapaHuua

PTS Extra Chef Ha Tupperware e
Npou3BeAEH C rofIAMO BHUMaHWe u
NPEeLM3HOCT OT BUCOKOKa4eCTBEHN
marepuanu, ofobpeH e 3a U3nonssaHe
npv fonup ¢ xpaHa. To uma cbluara
rapaHLus 3a Ka4eCTBO KaTo BCUYKM
ocTaHa/M NPoAYKTU Ha Tupperware,
KOETO BU rapaHT1pa, Ye e 6bae
HanpaBeHa NogMAHa, aKo AafieH NPOAYKT
Ce OKae C NPOV3BOACTBEH Ae(eKrT
WK ¢ gedeKT Ha matepyasna no Bpeme
Ha HopMasiHa AoMalLHa ynotpeba.
Tasv rapaHuyWA He BK/IO4Ba NogMAHa
Ha M3M03BaHN OCTPUETA, KaTo CbLLO
TaKa He obxBalla pbHAACBaHe Un
yBpemAaHe Ha NPOAYKTa BCIeACTBME
Ha HEBPEKHO U3MNOI3BaHE UK
HenpasuHaTa My yrnoTpe6a.

www.tupperware.bg
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