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Functionality and design now come your way with the Silicone Baking Forms by
Tupperware. It is baking at its best, using state of the art materials!
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Use a low temperature programme on your dishwasher to save energy and protect the environment.

Silicone Baking Forms withstand temperature extremes from -25° up to 220°C and
can be used for food preparation and storage in the freezer, microwave, and in a
conventional oven.

In the oven or microwave

* Place the empty mould on the cold oven tray or plate of microwave.

* Itis not necessary to grease the mould.

* Pour mixture into mould, spread evenly and bake.

* Please take care when removing the Silicone Baking Forms from a microwave or
conventional oven. Always remove the Silicone Baking Forms together with the oven
tray or grid. Always use oven gloves when handling.

* Let the cake cool down for between 5 to 10 minutes before taking it out of the
baking form.

» Before removing the cake, gently stretch the silicones all around so the cake comes
loose before you turn it upside down.

* Then just squeeze it inwards from the outside or bottom.

In the freezer

* Create ice cubes, ice cream or frozen food in great shapes.

* To make sure that the mould stays level, place on a tray before pouring mixture. Place
in freezer.

Use and Care

Before first use, wash the mould inside and outside with warm, soapy water and

make sure it is completely dry.

Itis recommended to wash the form by hand with detergent before every use to

improve the non-sticking characteristics.

Dishwasher safe.

Dry well before storing.

Do not use abrasive cleaners, scouring pads, knives or other sharp utensils in

contact with Silicone Baking Forms.

Do not put on the stove or close to a grill.

Always place the Silicone form at least 5 cm away from the walls and the top of

the oven.

Always place the Silicone form in a fully preheated oven (not in a cold oven).

Always ensure that the pre-programmed settings of your oven do not use the grill.

Always ensure that the temperature in your oven does not exceed the maximum

temperature for the Silicone Baking Forms (220°C). Use extra care in ovens having

an open flame.

* Avoid temperatures above 180°C for preparations with chocolate in order to minimise

possible staining.

In general, staining can occur when food is burnt. However, this will not affect the

performance of the silicone material.

Do not use baking sprays. By using them, the fat can stick to the surface of the

Silicone Form making it difficult to clean.

When handling the Silicone Baking Sheet, do not touch any liquid that may be on the

product surface before it has cooled down after cooking.

Guarantee

Tupperware Silicone Baking Forms is manufactured with great care and precision

from the finest quality materials, approved for use in contact with food. They have the

same Quality Warranty as all Tupperware products, which ensures you will receive a

replacement if a product presents any manufacturing or material defect during normal

domestic use.

www.tupperwarebrands.com
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La fonctionnalité et le design viennent aujourd’hui a votre rencontre avec les
Moules silicone Tupperware. Vous ferez de meilleures patisseries en utilisant du
matériel de pointe.
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Utilisez le programme basse température de votre lave-vaisselle afin d’économiser de I'énergie et protéger
I'environnement.

Les Moules silicone Tupperware supportent des températures variant de -25 °C a +220 °C
et peuvent étre utilisés a la fois pour mouler des préparations glacées au congélateur ou
pour cuire des préparations chaudes au micro-ondes ou au four traditionnel.

Dans le micro-ondes ou le four traditionnel

» Avant de verser la préparation, posez le Moule silicone vide sur la grille froide du four
ou sur le plateau tournant du micro-ondes.

« |l n’est pas nécessaire de beurrer le moule.

¢ Versez la préparation dans le Moule et répartissez-la uniformément.

* Veuillez faire attention lorsque vous retirez les Moules silicone du micro-ondes ou du
four traditionnel. Retirez toujours les Moules silicone avec la plaque ou la grille du four.
Utilisez toujours des maniques.

» Aprés cuisson, laissez refroidir le gateau 5 a 10 minutes, avant de le démouler.

* Avant chaque démoulage, tirez légérement sur les bords du Moule silicone, afin de
décoller le gateau, puis retournez 'ensemble délicatement pour le retirer.

Au congélateur

» Créez des sorbets, des glaces et des entremets ou des recettes glacées dans des
formes originales.

» Pour vous assurer que la préparation reste en place pendant la phase de congélation,
disposez le Moule sur un plateau avant de répartir la préparation. Placez ensuite le tout
au congélateur.

Conseils d’utilisation et d’entretien

¢ Avant la premiére utilisation, lavez le Moule a 'eau chaude savonneuse et séchez-le

entierement.

Avant toute utilisation, nous vous conseillons de laver le Moule silicone Tupperware a la

main, avec du liquide vaisselle, afin d’optimiser ses propriétés antiadhérentes.

Conviennent pour le lave-vaisselle.

Séchez-les bien avant de les ranger.

N'utilisez pas de produit, de poudre ou de tampon abrasif, de couteau ou tout autre

objet pointu en contact direct avec les Moules silicone Tupperware.

Ne placez pas le Moule silicone sur des plaques chauffantes ou sous le gril.

Placez toujours le Moule silicone a au moins 5 cm de la sole, de la voite et des cotés

du four.

Placez toujours le Moule silicone dans un four préchauffé (pas dans un four froid).

* Assurez-vous toujours que le programmateur du four n’est pas positionné sur la
fonction gril.

¢ Assurez-vous toujours que la température de votre four ne dépasse pas la température

maximale prévue pour les Moules silicone (220 °C). Faites preuve d’une prudence

particuliére s'il s’agit d’un four a gaz.

Pour toutes les préparations contenant du chocolat, évitez les températures

supérieures a 180 °C afin de réduire les risques de coloration.

En régle générale, les aliments qui brdlent pendant la cuisson sont susceptibles de

tacher le Moule. Toutefois, cela ne nuit en rien aux performances du matériau silicone.

N'utilisez pas de matieres grasses en spray. En utilisant ce genre de produits, la matiére

grasse peut coller a la surface des Moules silicone, qui sont alors beaucoup plus

difficiles a nettoyer.

Lorsque vous manipulez la Feuille de cuisson silicone aprés cuisson, ne touchez pas le

liquide qui pourrait se trouver a la surface avant qu'il n’ait refroidi.

Garantie

Les Moules silicone Tupperware sont fabriqués avec un soin et une précision

extrémes, a partir de matériaux de qualité, compatibles avec le contact alimentaire.

Les Moules silicone Tupperware possédent les mémes qualités que tous les produits

Tupperware ; ils seront donc remplacés gratuitement si le produit révéle un défaut de

fabrication ou une anomalie au niveau du matériau survenu dans des conditions

normales d'utilisation.

www.tupperware.fr www.tupperware.be
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Tupperchef Silikonformen vereinigen modernste Materialien mit attraktivem Design
und optimaler Funktionalitat.
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Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm lhrer Spiilmaschine, um Energie zu sparen und die Umwelt zu
schonen.

Die Silikonformen sind temperaturbestandig von -25 °C bis +220 °C und eignen sich
daher hervorragend zur Zubereitung von Speisen im Backofen, in der Mikrowelle, im
Kihlschrank oder im Gefriergerat.

Verwendung im Backofen oder in der Mikrowelle

« Stellen Sie die leere Form auf ein Backblech oder den Teller Ihrer Mikrowelle.

« Olen oder fetten Sie die Form nicht ein.

* GieBen Sie den Teig hinein und verstreichen Sie ihn gleichméagig.

Bitte seien Sie beim Herausnehmen der Silikon-Backformen aus der Mikrowelle oder
dem Backofen vorsichtig. Entnehmen Sie die Silikon-Backformen stets zusammen mit
dem Backblech oder dem Gitterrost. Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe bei der
Handhabung.

Kuchen nach dem Backen ca. 10 - 15 Minuten in der Form abkuhlen lassen, dann erst
aus der Form stuirzen.

Dies geht, bedingt durch die Flexibilitit der Backform, besonders leicht.

Einfach den Rand durch Ziehen von der zubereiteten Speise 16sen, so dass sie

sich leichter aus der Form stiirzen lasst.

Verwendung im Gefriergerat bzw. Kiihlschrank

* Zur Herstellung von Eisformen, Eiscreme oder Gefrorenem bzw. Geleespeisen oder
Aspik in attraktiven Formen.

« Stellen Sie die Form auf ein Tablett oder Brett, damit sie eben steht, gieBen Sie die
Masse hinein und stellen Sie die Form ins Gefriergerat oder den Kiihlschrank.

Reinigung und Pflege

» Vor dem ersten Gebrauch von innen und auBen mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel reinigen und gut abtrocknen.

Die Formen nicht einfetten, sondern vor und nach jedem Gebrauch mit heiBem Wasser
und Spuimittel reinigen oder in die Spilmaschine geben. Dann kalt ausspiilen und
abtrocknen.

Nur gut abgetrocknet aufbewahren.

Bitte verwenden Sie keine Scheuermittel oder Stahlschwamme zur Reinigung. Nicht mit
Messern oder scharfen Gegenstanden in der Form schneiden.

Nie auf die heiBe Herdplatte oder unter den Grill stellen.

Stellen Sie die Silikonform bitte so in den Backofen, dass sich zwischen der Form und
den Backofenwéanden, decke und boden mindestens 5 cm Abstand befinden.

Stellen Sie die Silikonform immer in den vollstandig vorgeheizten Backofen

(nicht in den kalten).

Bitte stellen Sie sicher, dass das jeweilig eingestellte Automatikprogramm lhres
Backofens keinen Grill zuschaltet.

» Vergewissern Sie sich immer, dass die maximale Temperatur von +220 °C zu keiner Zeit
Uberschritten wird. Seien Sie bei Backdfen mit offener Flamme besonders vorsichtig.
Bei der Zubereitung von Speisen mit Schokolade vermeiden Sie bitte Temperaturen von
Uber 180 °C, um mégliche Verfarbungen zu verhindern.

Uberhitzte Lebensmittel kénnen die Form verfarben. Dies beeintrachtigt jedoch nicht die
Gebrauchsfahigkeit und Funktionalitét der Silikonformen.

Benutzen Sie keine Back- oder Bratsprays. Dieses Ol haftet auf der Silikonoberflache
und lasst sich schwer entfernen.

Beriihren Sie bei der Handhabung der Silikon-Backunterlage keine auf der
Produktoberfléache befindliche Fliissigkeit, solange diese nicht nach dem Backen
abgekuhlt ist.

Garantie

Tupperchef Silikonformen unterliegen der Tupperware-Garantie (Deutschland). In
Osterreich und der Schweiz gilt die zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie.
Tupperware wird mit groBter Sorgfalt und Prazision hergestellt. Produkte mit
Materialfehlern kdnnen Sie mit Hilfe Ihres PartyManagers jederzeit im Rahmen dieser
Garantie kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de  www.tupperware.at
www.tupperware.be  www.tupperware.ch
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Leuk en functioneel komen samen in de MultiFlex Bakvormen. Gemaakt van het
nieuwste op bakgebied: uit siliconen materiaal.
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om energie te besparen en het milieu te beschermen.

De MultiFlex Bakvormen kunnen extreme temperaturen van -25 °C tot +220 °C
verdragen. Dus geschikt voor het bereiden en bewaren van voedsel in diepvries,
microgolfoven/magnetron en conventionele oven.

In oven of microgolfoven/magnetron

* Plaats de lege vorm op een koude bakplaat of microgolfoven-/magnetronplateau.

* De vormen hoeven niet te worden ingevet.

* Giet en verdeel het beslag gelijkmatig over de vorm.

* Wees voorzichtig wanneer u de MultiFlex Bakvormen uit een microgolfoven/
magnetron of heteluchtoven haalt. Haal de MultiFlex Bakvormen altijd samen met de
bakplaat of het bakrooster uit de oven. Neem ze altijd vast met ovenwanten.

* Als de cake klaar is, laat hem dan ten minste 5 tot 10 minuten rusten alvorens hem
uit de vorm te nemen.

* Voor het uit de vorm halen van de cake, zachtjes de vorm aan alle kanten iets
uitrekken zodat de cake loskomt. Dan pas de vorm omdraaien.

 Vervolgens van buitenaf de bodem indrukken.

In de diepvries

* Maak ijsblokken, (room)ijsjes of ingevroren (dessert)gerechten in leuke en grote
vormen.

* Zorg dat de vorm horizontaal blijft staan, zet hem dus op een plateau alvorens hem
te vullen en in de vriezer te zetten.

Gebruik en onderhoud

* V6or het eerste gebruik de vorm afwassen in warm sop en goed afdrogen.

* Om de antikleefeigenschap te verbeteren, wordt geadviseerd de vorm voor ieder
gebruik met de hand af te wassen.

* Afwasmachinebestendig.

* Goed afdrogen alvorens op te bergen.

* Gebruik geen scherpe voorwerpen (bv. mes) of schuurmiddelen of schuurspons.

¢ Zet de vorm niet te dicht bij een directe hittebron (bv. fornuis) en ook niet onder de
grill (of ander gloeielement).

* Zorg dat MultiFlex Bakvormen altijd ten minste 5 cm afstand tot de bovenkant en de

wanden van de oven hebben.

Zet d)e MultiFlex Bakvormen altijd in een voorverwarmde oven (niet in een koude

oven).

Let altijd op bij voorgeprogrammeerde ovenstanden dat deze geen gebruikmaken

van de grill (of ander gloeielement).

Zorg er steeds voor dat de temperatuur in uw oven nooit de maximumtemperatuur

voor de MultiFlex Bakvormen (220 °C) overschrijdt. Wees extra voorzichtig bij ovens

met een open vlam.

Vermijd temperaturen boven de 180 °C voor recepten met chocolade, ter voorkoming

van mogelijke verkleuring. Respecteer telkens de kooktijd en de temperatuur.

Verkleuringen kunnen voorkomen wanneer gerechten verbrand zijn; dit is echter

geenszins van invioed op het functioneren van het siliconen materiaal.

Gebruik geen baksprays, hierdoor kan vet zich vasthechten aan het oppervlak van

de siliconen vorm, die daardoor moeilijk schoon te maken kan zijn.

Als u werkt met het MultiFlex Deegblad, raak dan een vloeistof die op het opperviak

van het product ligt pas aan zodra ze volledig is afgekoeld.

Garantie

De MultiFlex Bakvormen van Tupperware werden met de grootste zorg en

nauwkeurigheid gemaakt uit de beste materialen, goedgekeurd voor gebruik met

voedsel. Deze producten hebben dezelfde kwaliteitsgarantie als alle Tupperware-

producten. Dat garandeert dat u een nieuw product krijgt als het oude product een

productie- of materiaalfout vertoont tijdens normaal gebruik thuis.

www.tupperware.nl www.tupperware.be
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Funzionalita e design ....con gli Stampi in Silicone Tupperware. Cotture al forno
eccezionali grazie allimpiego di materiali selezionati.
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Utilizzare un programma a bassa temperatura sulla lavastoviglie per risparmiare energia e proteggere 'ambiente.

Gli Stampi in Silicone Tupperware sopportano temperature estreme, da —25°C fino a
+220 °C e possono essere usati per la preparazione dei cibi, per la conservazione in
frigorifero e nel congelatore, o per la cottura nel microonde e nel forno tradizionale.
Utilizzo nel forno o nel microonde

* Togliere la griglia dal forno ed appoggiarvi lo Stampo in Silicone.

* Non e necessario ungere o imburrare lo Stampo in Silicone.

» Versare 'impasto nello stampo e, se necessario, livellarlo.

* Prestare attenzione quando si tolgono gli Stampi in Silicone Tupperware da un forno
a microonde o da un forno tradizionale. Rimuovere sempre insieme alla teglia da
forno o alla griglia. Quando si maneggia il prodotto & opportuno indossare sempre
guanti da forno.

* Quando la torta sara cotta, lasciarla raffreddare dai 5 ai 10 minuti prima di sformarla.

 Allargare leggermente i bordi dello stampo in modo da staccare il dolce dalle pareti
prima di sformarlo, quindi, premere dall’esterno verso l'interno, o dal fondo.

Utilizzo nel congelatore

 Per creare cubetti di ghiaccio, gelati o congelare i cibi in forme divertenti.

* Per essere sicuri che lo stampo sia in piano, mettere lo stampo su un vassoio prima
di versare 'impasto. Riporre nel congelatore.

Consigli per I'uso e per averne cura

« E consigliabile lavare con acqua tiepida insaponata e asciugare delicatamente prima

di ogni utilizzo al fine di migliorare le caratteristiche di anti-aderenza del materiale.

Lavabile in lavastoviglie

Asciugare bene prima di riporre.

Non usare detergenti abrasivi, pagliette metalliche, coltelli o altri utensili a contatto

con gli Stampi in Silicone Tupperware.

Non mettere sul fornello o sotto il grill.

Collocate sempre gli Stampi in Silicone ad una distanza di almeno 5 cm dalle pareti

e dalla parte superiore del forno.

Preriscaldate sempre il forno prima di collocare gli stampi al suo interno.

éslsicgflratevi sempre che il programma del forno selezionato non preveda I'utilizzo

el grill.

Assicuratevi che la temperatura del forno non ecceda la temperatura massima

raccomandata di 220 °C. Prestate attenzione coni forni a gas.

Evitate temperature superiori a 180°C nelle preparazioni con cioccolato, per evitare

che si attacchi.

Pud comunque accadere che il cibo bruciato si attacchi. Questo tuttavia non

influenzera le prestazioni del silicone.

Non usare condimenti spray per arrostire: il grasso potrebbe attaccarsi alla superficie

dello Stampo in Silicone e renderne difficile la pulizia.

Quando si maneggiano gli Stampi in Silicone Tupperware non toccare eventuali

tracce di liquido presenti sulla superficie del prodotto prima che questo si sia

raffreddato al termine della cottura.

Garanzia

Gli Stampi in Silicone Tupperware sono prodotti con grande cura e precisione con

materiali della migliore qualita approvati per 'uso a contatto con gli alimenti. | prodotti

Stampi in Silicone Tupperware possiedono la stessa garanzia di qualita di tutti i

prodotti Tupperware, che assicura la spedizione di un prodotto sostitutivo qualora un

prodotto presentasse un difetto di produzione o di materiale durante il normale utilizzo
domestico.

www.tupperware.it www.tupperware.ch
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La funcionalidad y el disefio llegan a su hogar con los Moldes de Silicona
Tupperware. jConsigue mejores resultados utilizando materiales de gran calidad!
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Utilice un programa de baja temperatura en su lavavajillas para ahorrar energia y proteger el medioambiente.

Los moldes de silicona Tupperware, soportan temperaturas, desde -25°C hasta 220°C,
aptos para preparar y conservar alimentos en el frigorifico y congelador, como para
cocinarlos en el horno microondas o convencional.

En el horno convencional o microondas

* Colocar el molde vacio sobre una bandeja para horno o el plato del microondas.

* No es necesario utilizar aceite u otro tipo de grasa en el molde.

» Verter la masa en el molde y repartir uniformemente.

* Extremar la precaucién al retirar los Moldes de Silicona del horno o microondas.
Utilizar la bandeja o rejilla del horno para retirar los moldes de una sola vez. Utilizar
siempre guantes para horno al manipular los moldes.

* Antes de retirar el bizcocho del molde de silicona, tire hacia afuera del mismo
bordeando todo el producto para que se desprenda el contenido de sus paredes.

* Presione el contenido de dentro hacia fuera para desmoldarlo.

En el congelador

» Para crear formas de cubos de hielo, de helado o de alimentos congelados.

» Para asegurarse de que el molde esté plano, colocarlo en una bandeja antes
de verter la mezcla. Poner en el congelador.

Uso y Cuidado

* Antes del primer uso, lavar con agua jabonosa templada y secar bien.

* Se recomienda lavar el molde a mano con detergente antes de cada uso con el fin
de aprovechar sus caracteristicas antiadherentes.

* Apto para el lavavajillas.

* Secar bien antes de guardar.

* No utilizar limpiadores abrasivos, estropajos, cuchillos u otros utensilios afilados.

* No poner encima de una cocina o debajo de un grill.

¢ Coloque siempre el Molde de Silicona, al menos, a 5 cm de distancia de las paredes
y parte superior del horno.

* Antes de introducir el Molde de Silicona en el horno, éste debera haber sido
previamente precalentado. No introducir nunca el Molde de Silicona en un horno frio.

* Compruebe siempre que la funcién de grill no esté programada.

* Asegurese siempre de que la temperatura del horno no supere la temperatura
maxima para los moldes de silicona (220 °C). Extreme las precauciones en hornos
de llama abierta.

¢ Para evitar posibles manchas, no someter el producto a temperaturas superiores a
los 180° cuando se utilice chocolate.

* En general, el producto se mancha cuando se quema la comida. Sin embargo, esto
no afectara al funcionamiento del material de silicona.

* No utilizar sprays para horno. Al utilizarlos, la grasa podria adherirse a la superficie
de silicona del molde, dificultando su limpieza.

« Al utilizar el Mantel de Silicona, evitar manipular los posibles restos de liquido que
hayan aparecido sobre su superficie antes de que hayan perdido temperatura.

Garantia

Los moldes de silicona Tupperware han sido fabricados con sumo cuidado y precision

con materiales de la mas alta calidad, aprobados para su uso alimenticio. Los moldes

de silicona Tupperware disponen de la misma garantia de calidad que el resto de
productos Tupperware, lo que asegura que, si algun producto presenta cualquier
defecto de fabricacion o material bajo condiciones normales de uso sera sustituido
por otro.

www.tupperware.es

Moldes de Silicona Tupperware ES



Mais funcionalidade e design através das Formas de Silicone TupperChef. Isto
significa cozinhar da melhor forma, utilizando materiais inovadores!
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Use um programa de temperatura baixa na maquina de lavar a louga para poupar energia e proteger o ambiente.

As Formas de Silicone TupperChef suportam temperaturas extremas desde -25°C
até 220°C e podem ser usadas na preparagdo de alimentos no micro-ondas, no forno
convencional e armazenamento dos mesmos no congelador.

No forno ou micro-ondas

» Coloque a forma vazia no tabuleiro do forno ou prato do micro-ondas.

* N&o é necessario untar a forma.

» Deite a mistura na forma e espalhe por igual.

* Proceda com cuidado ao remover as Formas de Silicone do microondas ou do forno
convencional. Remova sempre as Formas de Silicone em conjunto com o tabuleiro
ou a grelha do forno. Use sempre luvas para o forno ao manusear.

» Devera esperar 5 a 10 minutos, antes de tirar o bolo da forma.

 Aflexibilidade da forma é tal que basta pressionar ligeiramente do lado de fora ou
por baixo para retirar o contetdo.

No congelador

» Crie cubos de gelo, gelados ou alimentos congelados com formatos divertidos.

 Para ter a certeza que a forma néo se desmancha, coloque a Forma de Silicone num
tabuleiro antes de encher e leve ao congelador.

Uso e manutencao

* Antes de utilizar pela primeira vez, lave com agua morna e detergente e seque
com um pano.

* Recomendamos que lave a Forma de Silicone a mao, com agua e detergente, antes

de cada utilizag&o, para que as caracteristicas de anti-aderéncia se mantenham.

Pode lavar na maquina da louca.

Seque bem antes de guardar.

Néo use esfregdes abrasivos, facas ou outros utensilios cortantes ou pontiagudos

nas Formas de Silicone.

Né&o coloque junto a chama ou perto do grill.

Deixe sempre um espaco vazio de 5 cm entre a Forma de Silicone e as paredes e o

tecto do forno.

Aqueca sempre o forno antes de colocar a Forma de Silicone (nunca utilize a Forma

de Silicone num forno frio).

Certifique-se de que a temperatura do seu forno ndo excede a temperatura maxima

para as Formas de Silicone (220°C). Proceda com cuidado no caso de fornos

convencionais.

Certifique-se sempre de que o grill ndo é ligado quando a Forma de Silicone esta

no forno.

Evite temperaturas acima dos 180°C em receitas com chocolate, para evitar

manchar a forma.

Geralmente, quando o alimento se queima, mancha a forma. No entanto, isto ndo ira

afectar o desempenho da Forma de Silicone.

N&o utilizar sprays de culindria para untar a forma. Ao usar estes sprays, a gordura

pode aderir a superficie da forma, que saira com dificuldade.

Ao manusear a Toalha de Silicone nao toque em liquidos que possam estar na

superficie do produto antes de esse liquido arrefecer apds a cozedura.

Garantia

As Formas de Silicone TupperChef sdo fabricados com grande cuidado e precisao

a partir de materiais da maior qualidade, aprovados para o uso em contato com

alimentos. As Formas de Silicone TupperChef tém a mesma Garantia de Qualidade

que todos os produtos da Tupperware, o que lhe garante que ira receber um substituto

se um produto apresentar qualquer tipo de defeito de fabrico ou de material durante o

uso doméstico normal.

www.tupperware.pt
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Fa funktionalitet og design med Tupperwares Silikone Bageforme. Det bedste
bageresultat med de bedste materialer.

min. -25°C 1% % B33 x 3

max. +220°

Tupperware

Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for at spare energi og for at beskytte miljoet.

Tupperwares Silikone Bageforme kan tale temperaturer fra -25°C op til +220°C.
Kan anvendes til tilberedning og opbevaring i fryseren, keleskabet, ovnen eller
mikrobglgeovnen.

1 ovn eller mikrobglgeovn:

* Placer den tomme form pa ovnpladen eller mikrobglgepladen.

 Det er ikke nedvendigt at smere formen med fedtstof.

* Fordel massen i formen.

 Veer forsigtig, nar du tager Silikone Bageforme ud af mikrobelgeovn eller
konventionel ovn. Tag altid Silikone Bageforme ud sammen med ovnpladen eller
risten. Brug altid ovnhandsker under handtering.

» Nar kagen er bagt, afkeles den mindst 15 min. for den tages ud af formen.

* For kagen tages ud af formen, treekkes der let i formen hele vejen rundt, sa kagen
lasnes, for formen vendes pa hovedet. Herefter presses formen udad, fra siden eller
bunden.

| fryseren eller koleskabet:

« Tilbered is, isterninger, forretter eller andre retter i sjove former.

« For at sikre formens stabilitet, placeres den pa en bakke under opfyldning og
nedkeling.

Brug og vedligeholdelse:

For formen tages i brug ferste gang, Inden ferste ibrugtagning vaskes den med varmt

saebevand og terres grundigt af.

» Taler maskinopvask. Det anbefales, at formen altid vaskes med opvaskemiddel for

brug for at forstaerke nonstick-effekten.

Lad ikke slibemiddel, skuresvampe, knive eller andre skarpe redskaber komme i

kontakt med Silikone Bageformene.

Ma ikke sta pa komfuret eller under grillen.

Placer altid Silikone Bageforme mindst 5 cm fra top og veeg i ovnen.

Anvend altid Silikone Bageforme i en fuldt opvarmet ovn (ikke i en kold ovn).

Husk altid at ovnens programmerede indstillinger ikke ma anvende grill.

Sorg altid for, at ovntemperaturen ikke overstiger Silikone Bageformenes maksimale

temperatur (+220°C). Veer ekstra opmaerksom ved brug i ovne med aben ild.

Undgéa temperaturer pa mere end 180 °C ved tilberedning af chokolade for at

minimere risikoen for farveafsmitning.

Generelt kan farveafsmitning opsta, nar indholdet bliver breendt. Dette har dog ingen

indflydelse pa silikonematerialets funktion.

Anvend ikke bage- eller oliespray, som kan medfere, at fedtet breender fast pa

overfladen af silikonematerialet og derved bliver vanskeligt at rengere.

» Nar Silikone Bageunderlag anvendes, ma du ikke rare ved det, der ligger pa
bageunderlaget, for det er kalet ned efter endt tilberedning.

Garanti

Tupperwares Silikone Bageforme er fremstillet med stor omhu og preecision af de

fineste rdmaterialer og er godkendt til at komme i kontakt med madvarer. Tupperwares

Silikone Bageforme har den samme kvalitetsgaranti som alle andre Tupperware

produkter, hvilket sikrer, at du far et erstatningsprodukt, hvis et produkt har defekter, der

skyldes fremstillings- eller materialefejl opstaet ved normal husholdningsbrug.

www.tupperware.dk
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Upptéck funktionaliteten och designen med Tupperwares Silikon Bakformar. Det
basta bakresultatet med de senaste materialen.

e B R BEE T &
Tupperware

Spara energi och skydda miljén genom att anvanda ett maskindiskprogram med lag temperatur.

Tupperchef Silikon Bakformar tal temperaturer fran -25 °C och upp till +220 °C. Kan

anvandas till tillagning och férvaring i frys, kylskap, ugn eller mikrovagsugn.

1 ugn eller mikrovagsugn:

¢ Placera den tomma formen pa bakplaten eller plattan i mikrovagsugnen.

* Formen behéver inte smoras.

* Fordela smeten i formen.

e Var forsiktig nér du tar bort Silikon Bakformar fran en mikrovagsugn eller vanlig ugn.
Ta alltid bort Silikon Bakformar tillsammans med ugnsplaten eller gallret. Anvand
alltid grytlappar vid hantering.

* Nar kakan ar fardig, lat svalna i minst 15 minuter innan den tas ut ur formen.

¢ Innan kakan tas ur formen, dra latt i formen runt kanten sé att kakan lossnar.

Vand formen och pressa formen utat fran sida eller botten.

| frysen eller kylskapet:

* Gor glass, istarningar, forratter eller andra matréatter i roliga former.

 For att sakra formens stabilitet placeras den pa en bricka under uppfylining och
svalning.

Anvandning och skétsel:

Innan formen anvénds forsta gangen, diska med varmt vatten tillsatt diskmedel och

torka noga av. Tal diskning i maskin.

Lat inte slipmedel, skursvampar, knivar eller andra vassa foremal komma i kontakt

med Silikon Bakformarna. Det rekommenderas att formarna diskas med diskmedel

fore varje anvandning for att forstarka nonstick-effekten.

Far inte sta pa spisen eller under grillen.

Placera alltid Silikon Bakformar minst 5 cm fran toppen och sidorna i ugnen.

Anvéand Silikon Bakformar i uppvarmd ugn (inte i kall ugn).

Kom alltid ih&g att ugnens férprogrammerade instéllningar inte far anvanda grill.

Se till att ugnstemperaturen aldrig éverstiger maximitemperaturen for Silikon

Bakformar (+220 °C). Var extra forsiktig med ugnar som har éppen laga.

Undvik temperaturer éver +180 °C vid tillagning av choklad for att minska risken for

missfargning.

Missfargning kan generellt uppsta nar innehallet branns. Detta har dock inget

inflytande pa silikonmaterialets funktion.

* Anvéand inte olja eller margarin i sprayflaska. Detta kan medféra att fettet branns fast i
ytan pa silikonmaterialet och darmed blir svart att rengora.

* Vid hantering av Silikon Bakunderlagg, ror inte vid nagot som ligger pa Silikon
Bakunderlédgg innan det har svalnat efter tillagning.

Garanti

Tupperwares Silikon Bakformar fran Tupperware ar tillverkade med stor omsorg

och precision med material av hogsta kvalitet som godkénts for att komma i kontakt

med livsmedel. Tupperwares Silikon Bakformar har samma kvalitetsgaranti som alla

produkter fran Tupperware, vilket garanterar att du far en ersattningsprodukt om den
hér produkten uppvisar tillverknings- eller materialfel vid normalt hushallsbruk.

www.tupperware.se
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Fa funksjonalitet og design med Tupperwares Silikon Bakeformer! Det gir best
bakeresultat nar de beste materialene brukes!

i W B R EEIFTXx
Tupperware

Bruk et lavenergiprogram pa oppvaskmaskinen for & beskytte miljoet.

Tupperwares Silikon Bakeformer taler temperaturer fra -25°C til +220°C. Formene kan
brukes til tilberedning i ovn eller mikrobalgeovn og oppbevaring av mat i fryser eller
kjoleskap.

| ovn eller mikrobglgeovn:

* Plasser den tomme formen i langpannen eller pa platen i mikrobglgeovnen.

* Det er ikke ngdvendig & smare formen med fettstoff.

¢ Fordel massen i formen.

* Veer forsiktig nér du fierner Silikon Bakeformene fra en mikrobglgeovn eller vanlig
ovn. Fjern alltid Silikon Bakeformene sammen med ovnens brett eller rist. Bruk alltid
ovnshansker ved handtering.

* Nar kaken er bakt, avkjeles den i minimum 15 min. fer den tas ut av formen.

* For kaken tas ut av formen, trekker man lett i formen hele veien rundt, slik at kaken
losner, for formen vendes pa hodet.

¢ Press formen ut fra siden eller bunnen.

I fryser eller kjoleskap:

 Tilbered is, isbiter, forretter eller andre retter i morsomme former.

« For & sikre formens stabilitet plasseres den pa et brett nar den fylles opp og
nedkjoles.

Bruk og vedlikehold:

Far formen brukes forste gang, vaskes den med varmt sépevann og terkes grundig.

* Taler maskinoppvask.

Det anbefales at formen vaskes med oppvaskemiddel fer bruk for & forsterke non

stick-effekten.

Ikke la skurende midler, gryteskrubber, kniver eller andre skarpe redskaper komme i

kontakt med Silikon Bakeformene.

De ma heller ikke st& pa komfyren eller under grillen.

Plasser alltid Silikon Bakeformene minst 5 cm fra topp og vegger i ovnen.

Bruk alltid Silikon Bake-formene i en fullt oppvarmet ovn (ikke i en kald ovn).

Husk alltid at ovnens programmerte innstillinger ikke kan bruke grill.

Sorg alltid for at temperaturen i ovnen ikke overskrider den tillatte

maksimaltemperaturen for Silikon Bakeformene (+220°C).

Veer ekstra forsiktig med ovner som benytter &pen flamme (f.eks. gassovner).

Unnga temperaturer pa mer enn +180°C ved tilberedning av sjokolade, for &

redusere risikoen for at fargen smitter av.

Generelt kan farge smitte av dersom innholdet blir brent. Men dette har ingen

innflytelse pa silikonmaterialets funksjon.

Ikke bruk bake- eller oljespray, som kan medfere at fettet brenner seg fast pa

overflaten av silikonmaterialet og pa den maten blir vanskelig & rengjere.

* Nér Silikon Bakeunderlag brukes, skal du ikke rore ved det som ligger pa
bakeunderlaget, for det er avkjolt, etter endt tilberedning.

Garanti

Tupperwares Silikon Bakeformer er produsert med sterste omhu og neyaktighet og

av forsteklasses materialer som er godkjent for kontakt med mat. Tupperwares Silikon

Bakeformer har samme kvalitetsgaranti som alle Tupperware produkter, noe som betyr

at du far et erstatningsprodukt hvis det viser seg at et produkt har produksjons- eller

materialfeil ved normal hjemmebruk.

www.tupperware.no
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Toimiva ja tyylikds Silikoni Leivontavuoka. Uusimpien materiaalien avulla saat
parhaan mahdollisen paistotuloksen.

e X R EED T Xx &
Tupperware

Kéyta astianpesukoneessa energian sééstamiseksi ja ympariston suojelemiseksi alhaista lampétilaohjelmaa.

Silikoni Leivontavuoka kestaa -25°C — +220°C. Voit kayttaa vuokaa ruoan val-
mistamiseen uunissa ja mikroaaltouunissa seka sdilyttdmiseen pakastimessa ja
jadkaapissa.

Uunissa tai mikroaaltouunissa

* Aseta tyhja vuoka uunipellille tai mikroaaltouunin lasilautaselle.

* Vuokaa ei tarvitse voidella.

* Levita taikina vuokaan.

* Ole varovainen poistaessasi Silikoni Leivontavuoan mikroaaltouunista tai
kiertoilmauunista. Poista aina Silikoni Leivontavuoka yhdessa uunivuoan tai ritilan
kanssa. Kéayté aina késitellessési patakintaita.

* Paistamisen jélkeen anna siséllén jaahtyé vahintédén 15 minuuttia ennen kuin poistat
sen vuoasta.

¢ Ennen kuin otat paistoksen pois vuoasta, painele vuokaa kevyesti sen reunoilta, néin
paistos irtoaa helpommin vuoasta.

Pakastimessa tai jadkaapissa

* Valmista jaatel6a, jaapaloja, alkuruokia tai muita hauskan muotoisia annoksia.

» Sailyttaaksesi vuoan vakauden laita se tarjottimelle tayttaessasi tai jadhdyttaessasi
sita.

Kéytto ja huolto

* Ennen vuoan kayttddnottoa ensimmaista kertaa, pese se lampimalla vedella ja

astianpesuaineella ja kuivaa huolellisesti.

Kestaa pesun astianpesukoneessa.

Suosittelemme vuoan pesemista lampimallé vedell4 ja astianpesuaineella joka kerta

ennen kaytté4, néin silikonipinta pysyy hyvana.

Vaélta Silikoni Leivontavuoan joutumista kosketuksiin hankausaineen, hankaustyynyn,

veitsen tai muiden terdvien esineiden kanssa. Ala séilyta vuokaa liedell tai

grillivastuksen alla.

Sijoita aina Silikoni Leivontavuoka vahintdan 5 cm uunin yldosasta ja sivuista.

Kayta aina Silikoni Leivontavuokaa lampiméssé uunissa (ei kylmasséa uunissa).

Muista, ettd uunin ohjelmoiduissa sdadodissa ei saa kayttaa grillia.

Uunin lampétila ei saa kohota yli Silikoni Leivontavuoan maksimilampétilaa (+220°C.)

Ole erityisen varovainen, kaytettdessa kaasu-uunia.

Vaélta lampétilan kohoamista yli +180°C astetta valmistettaessa suklaata, koska se

saattaa varjata tuotteen.

Yleisesti saattaa varjadntymista esiintyd, mikali siséltd palaa. Tama ei vaikuta

silikonimateriaalin toimintaan.

Ala kayta rasvaa/leivonta- tai 6ljysuihketta, koska se saattaa aiheuttaa rasvan

palamisen tuotteen silikonipintaan ja néin vaikeuttaa tuotteen puhdistamista.

Kayttaessasi Silikoni Leivinalustaa, al& koske leivinalustalle oleviin paistoksiin, ennen

kuin ne on jaahtynyt paistamisen jalkeen.

Takuu

Silikoni Leivontavuoka on valmistettu huolellisesti ja tarkasti laadukkaista

materiaaleista, ja ne on hyvéksytty elintarvikekayttoon. Silikoni Leivontavuoalla on

sama laatutakuu kuin kaikilla Tupperware-tuotteilla. Se takaa tuotteen vaihdon siina
tapauksessa, jos tuotteessa ilmenee valmistus- tai materiaalivirheitd normaalissa
kotitalouskaytossa.

www.tupperware. fi
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NetroupydTnTa Kat oxedlaopog otn Sidbeory oag pe T Popueg ZIAkOVNG NG
Tupperware. Xapn ota uPnAng modtnTag VAIKA Toug e§acdaAileTe TO KAAUTEPO
ynouo!

mxzoc X SR EE BT x &
Tupperware

XpnotoTomoTe €va TPOYPAHHA XAUNATG BEPHOKPATIAG OTO TTAUVTTPLO TUATWY Yia EE0LKOVOUNON EVEPYELAG Kat
TIPOOTACIA TOU TEPIBAAAOVTOG.

O ®oppeg ZINKOVNG AVTEXOUV OE akpaieg Bepuokpacieq amnd -25° €wg 220°C kat

UITOPOUV Va XPNOLOoTIOmB0oUV Yia TNV TIapackeur) payntwy Kat Tnv arobr)KeuoT) Toug

OTOV KatauKT, KaBwg Kat 0To GoUPVO UIKPOKUUATWY, KAL 0TOV CUMBATIKG HoUpvo.

ZT0V oUpVO 1} 0TA HIKPOKUHATA

* ToroBetnoTe TNV Adela hopUa oTov KPUO §i0K0 Tou CUPBATIKOU HOUPVOU 1) TWV
UKPOKUMATWYV.

¢ Aev xpeldetal va AaSWoeTe TN dpodpua.

* Pi&te TO peiypa péoa otn GOpUa, KATAVEUETE OUOLOHOPdA KAl YHOTE.

* Mapakahovpe TPooeETe oTav Byalete TIg POPUES OIAKOVNG aTtd To GoUpvo
HIKPOKUMATWY 1) TOV Kavoviko dovpvo. Na Byddete navta tig POppeS OIAKOVNG
padi pe To Tayi povpvou 1 ) oxdpa. Na XpnooTIoLeiTe TTavTa YAVTIA KATd TN
UeTayeiplon Tou mPoidvTog.

¢ Adrote T0 KEIK va Kpuwoel yla 5 pe 10 AeTttd Tiptv 1o ByAAeTe anod ) pdpua.

* MMpwv Eepoppapete, TPAPNETE anaAd TN CIAKOVN WOTE vVa XAAAPWOoEeL YUpw arto To
KEIK KAl avarodoyupioTe.

¢ ‘Emterta muéote arno £§w 1y and KATw mpog HEoa.

ZTov Katayuktn

o OTIAETE TTAYAKLA, TIAYWTA 1] KATEWPUYHEVEG TPODES |E UTIEPOXA OXTIHATA.

* Ta va BeBawdeite 6TL N Ppépua Ba apapeivel eminedn, ToMoBETAOTE TNV o€ Sioko
TPV PIEETE TO peiypa. TOTOBETAOTE OTOV KATAYUKTN.

Xprjon kat PpovTida

MNptv amo v TpwTn XEron, MTAUVTE T GOpua pEoa EEw e (E0TO 0ATIOUVOVEPO Kal

Bepawwbeite OTL £XEL OTEYVWOEL TTANPWG.

ZUVIOTATAL VA TTIAEVETE TN GOPUA OTO XEPL E ATIOPPUTIAVTIKO TIPLV aTtd KABE Xprion

WOoTe va BeATIWOOUV Ol AVTIKOAANTIKEG IOIOTNTEG TNG.

KataAANAEQ yia TIAUVTHPLO THATWYV.

2TEYVWOTE KAAA TIPWV TNV arodrkeuon.

Mnv adrivete AelavTikd KaBaploTikd, cupudTiva odouyyapdkia, haxaipta 1) dAAa

axunpd epyaieia va €pBouv oe entadn pe TG POpUEG ZIAKOVNG.

MnV TIG aKOUMTIATE ETIAVW OTIG EOTIEG 1) KOVTA OF YKPIA.

ToroBeTeite avta T Poppa ZIAKOVNG TOUAGXIOTOV 5 EK. HAKPLA AT TA TOKWHATA

Kal Tnv opodr| Tou povpvou.

ToroBeTeite mavta ™ Poppa ZIAKOVNG o€ KAAd TIPOOEPUACUEVO POUPVO (OXL OE

KPUO Povpvo).

EA&yxete avra, 6tav rpoypappati¢ete Tov povpvo, OTL SeV XONOIOTIOIETE TO YKPIA.

EAEyxete avta 411 n Bepokpacia Tov poUpvou oag Sev EEMEPVA TN HEYLOTN

eVOEIKVUOHEVN Yia TIG POPUEG ZIAKOVNG (220°C). AeiETe 110iTEPN TIPOTOXT) HE TOUG

$oUpvoug avolXTig PwTAG.

AmogpevyeTe TIG Beppokpacieg dvw Twv 180°C yia MOpAcKELACHATA PE COKOAATA

TIPOKEIUEVOU VO EAQXIOTOTIOOETE TOUG AEKESES.

levikwg, ot Aek€SeG UMopEi va TipokUouv dTav n Tpodr Kaiyetal Qotdoo, autod dev

Ba emnpedoel TI§ ETSO0ELG TNG OIAMKOVNG.

Mnv xpnoomoleite ompéL Ynoipatog. Eav o kavete, To Airog propei va KoAAroet

otnv erpavela g Popuag ZIAKOVNG SUGKOAEUOVTAG TO KABAPIONA TNG.

‘Otav xpnouuoroteite To PUANO ZIAKOVNG, UNV ayYIEETE TUXOV LYPA TIOU MTTOPEL va

BpiokovTatl oTnVv EMPAVELQ TOU TIPOIOVTOG TIPIV KPUWOEL META TO P OIUO.

Eyyunon

OL Doppeg Zkdvng ™G Tupperware kataokevalovtal He PeyAAn ¢ppovtida kat

akpifela arod VAIKA TG VYNAGTEPNG TIOLOTNTAG, EYKEKPIUEVA YIa Xprion oE enadn

pe Tpddpa. Alabétouy v idla Eyyunon Mowdtnrag 6mwg 6Aa ta mpoiévta g

Tupperware, n ortoia eEaodalilel 6Tt Ba avTikataoTadel To TIPOIOGV 0ag EAV TIAPOUCLACEL

OTIOLOSNTIOTE EAATTWHA KATACKEUNG 1) UAIKWYV KATA TNV KAVOVIKT] OIKLAKY| XP10M).

www.tupperware.gr
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CununKoHoBble (GopMbl ANA BbIMEYKM KOMNawuu Tupperware MOHpaBATCA Bam CBOEW
(YHKLMOHANBHOCTBIO U AU3aiHOM. DTO Nyullee U3Aenne ANA BbINEYKW, BbINONHEHHOE U3
camblX COBPEMEHHbIX MaTepuaos!

mxznc VG HRED B Xx &
Tupperware

Mcrnonb3yiiTe HUSKOTEMNEPATYPHYIO NMPOrPaMMy NOCYAO0MOEYHOM MaLLMHbI, YTOGbI COKOHOMMTL SHEPTUIO 1
3alUMTUTL OKPYHaloLLYIo cpegy.

CunvkoHoBble GOPMbI A/1A BbINEYKU BbIAEPKUBAIOT Temnepatypbl ot -25 °C fgo 220 °C, ux
MOHO MCMONL30BaTb ANA NPUrOTOBIEHUA MULLW U €€ XPaHEHUA B MOPO3U/IbHOW Kamepe, a
TaKKe A4/1A BbINeYKU 67110/ B MMKPOBO/IHOBOM NEYM U B lyXOBOM LKady.

B AyxoBoM wKady UM B MUKPOBOJTHOBOM NEYU

lMocTasbTe NycTyto GopMy Ha XONOAHBIM NMPOTUBEHB flyXOBOTO LUKaha WK Ha TapesKy
MMWKPOBOJIHOBOM MeYm.

HeT Heo6X0AMMOCTH UCMO/L30BATH MAC/O /15 CMasbiBaHWsA hOpPMbI.

HaneiiTe B popmy MpUroToBNIEHHYIO CMECH U PABHOMEPHO PacrpeaeuTe ee.

BypbTe 0CTOPOMHbI MPK BbIHUMAHWM CUIIMKOHOBOM hOPMbI 13 MUKPOBO/IHOBOM NEYN K
[lyX0BOrO LUKada 1 Bcerga UCrosb3ynTe A/IA 3TOro MPUXBATHU.

Cobntopavite 0CTOPOKHOCTbL NpU U3BNIEHEHWN “CUIMKOHOBbIX HOPM AJ151 BbINEKaHWA” U3
MWKPOBOJIHOBOW MY MM AyxoBoro WwKada. Beeraa nssnexaiite “CramkoHoBble Gopmbl

[1A BbINEKaHWA” BMECTE C NPOTUBHEM W/IW PELLIETHOM Ayx0Boro LuKada. [Mpu ncnonb3osaHnm
YCTPOVCTBA BCEria HaAEBaTE KYXOHHbIE NepyaTKu.

lNepen BbIHUMAHWEM BbIMEYKM CIETKa OTTAHUTE OT Hee Kpas CUMKOHOBOW opMbI MO
OKPYHHOCTH TaK, YTOBbI BbiNeyKa CBOGOAHO NpUerana K He, a notom nepesepHuUTe hopmy
BBEPX IHOM.

lMocne 3Toro NPocTo BbIAABMTE BbIMNEYKY U3 Hee.

B MOpo3uibHOM Kamepe X0N0AU/IbHUKa

* MOMHO NPUroTOBUTL KYBUKM NbJia, MOPOHEHOE MK 3aMOPO3UTh MPOAYKTLI, NpUAaBas UM
pasHyto hopmy.

¢ YT06bl rapaHTUpOBaTh 3arnosiHeHWe (GOpPMbI 0 OMHAKOBOIO YPOBHSA, NOCTaBLTE €€ Ha
MOAHOC Nepey, 3a1BaHeM cmeck. [NocTassTe GopMy B MOPO3U/IBLHYIO Kamepy.

WUcnonb3osaHue 1 yxop,

Mepep NepBbIM UCMO/L30BaHNEM (OPMbI BEIMOWTE €€ TEr/I0i MblIbHOWM BOAOM U BbITPUTE

HacyXxo.

CHNMKOHOBYIO (hOPMY PEKOMEHZYETCA MbITb C MOKLLMM CPEACTBOM BPYUHYIO NEpes, KarabiM

WCMO/Ib30BaHWEM, 3TO CMOCOGCTBYET Y/YULLEHUIO €€ aHTUMPUrapHbIX CBOVCTB.

Ee MOHHO MbITb M B MOCYAOMOEHHOM MaLLMHE.

Mepep xpaHeHWeM BbITUpaliTe opMy HaCyXo.

He vicnionbayiiTe B KOHTaKTE C CUIMKOHOBbIMM hopMamu A/ BbINEYKWU CpeacTBa abpasnBHOM

OUUCTKM, HECTKUE MYBKU U LLETKU A1A MbITbA MOCY/AbI, HOXMW WK [iPYre OCTPbIE KYXOHHbIe

NPUHAAJIEHOCTU.

He cTaBbTe (POpMy Ha KyXOHHYIO NAUTY WM BO3NE FPUNA.

dopma A0NMKHA HAXOAUTLCA He BNKe 5 CM KO BCEM CTEHKaM ZlyXOBKM, BKJIKOHAA BEPXHIOLO.

dopMy creayeT nomMeLLaTh B 3apaHee pa3orpeTbiii AyxoBol Wrad. He pekomeHayeTtca

nomeLLarb GopMy B XONOAHbIM AyXOBOW LwKad!

He 1cronbayiiTe pesnM rpusb NPy NPUroToBNEHA B hopMe.

Bcerga cnepute 3a Tem, 4To6bl Temnepartypa Baluero AyxoBoro WKada He npesbilana

MaKC1MasIbHO AI0MYCTUMYIO TeMMepaTypy A/IA CUMKOHOBbIX GOpM ANA Bbinedk (220 °C).

CobntopanTe MaKkcMasibHyK OCTOPOHHOCTb MPK 06PaLLEHNM C LyX0BbIMM LUKahamm ¢

OTKPbITbIM OrHEM.

TMpy BbINEYKE U3ZENMIA C LLIOKO/IAZIOM BbIGUpaliTe TeMnepaTypy TakuM 06pasoM, HToBb! OHa He

npesbilwana 180 °C; 6narogapa 3ToMy yMeHbLIAETCA BEPOATHOCTb NOAB/IEHWA NATEH Ha (opme.

MATHa MOryT TaKe NOABAATLCA NPU NOAFOPaHUK NLLW. OHAKO 3TO He B/MAET Ha paboymre

XapaKTEPUCTHKN CUIMKOHOBOIO Matepuana.

He 1cnonb3ayiite nexkapHble cnpeu. Mpy Mx NPUMEHEHUM MAC/IO MOMET MPUCTATL K MOBEPXHOCTH

CUMKOHOBOW (hOPMbI, 1 €e ByAeT TPYAHO OTHUCTUT.

Mpw o6patLeHnm ¢ “CUIMKOHOBBLIM KOBPUKOM” HE KacanTech KakoM-IM60 HMUAKOCTH,

HaxXOfALLENCA Ha MOBEPXHOCTM KOBPWKA, A0 TOO, KaK OH OX/1a[JUTCSA MOC/E FOTOBKM.

lapaHTna

MpopyKuua CUIMKOHOBbIE HOPMbI /1A BbINEYKW KOMMaHWK Tupperware U3rotasMBaeTcA B

COOTBETCTBWM C BbICOKUMM CTaHAAPTaMM Ka4eCTBa M TOYHOCTU U3 NEPBOKNIACCHBIX MaTepraios,

paspeLLEHHbIX /19 UCTOMb30BaHWA B KOHTaKTe C MULLEBbIMM NPoayKTamu. Ha uspenus

CHNMKOHOBbIE POPMbI /151 BbINEYKM PACNPOCTPAHAETCA Ta }e rapaHTUA KaYecTsa, HTo M Ha

BCIO NpoAyKLyto Tupperware, KoTopas 06eCne|MBaET NoyYeH e 3amMeHbl, CIM NPU OBLINHOM

MCMON30BAHNN U3AENA B IOMALLHNX YC/IOBUAX GbN BbIABEHb! AE(EKTbI U3rOTOB/IEHUA WK

marepuana.

www.tupperware.ru
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Funkcionalnost i dizajn donose Vam silikonski kalupi za pe¢enje. Sa njima se pece
na najbolji nacin, primjenom najsuvremenijih materijala!

maxaoc Wl H R EE S x &
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Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice posuda radi ustede energije i zastite okolisa.

Silikonski kalupi za pe¢enje podnose iznimno niske i visoke temperature u rasponu od
-25°C do 220°C i mogu se upotrebljavati za pripremu i spremanije hrane u zamrzivacu,
mikrovalnoj i tradicionalnoj pec¢nici.

U peénici ili mikrovalnoj pecnici

* Postavite prazan kalup na hladnu resetku u pecnici ili na pladanj u mikrovalnoj
pecnici.

¢ Kalup ne treba namastiti.

¢ Ulijte smjesu u kalup i ravnomijerno rasporedite.

* Molimo budite pazljivi prilikom vadenija silikonskog kalupa za peéenije iz mikrovalne ili
tradicionalne pecnice. Uvijek vadite silikonski kalup za pe¢enje zajedno s protvanom
ili reSetkom. Pri rukovaniju uvijek koristite kuhinjske rukavice.

 Ostavite kola¢ neka se hladi 5 do 10 minuta prije nego ga izvadite iz kalupa.

* Prije vadenja kola¢a, lagano razvucite silikone kako bi se kola¢ odvojio od silikona.

¢ Zatim ga samo istisnite s vanjske strane ili s dna.

U zamrzivaéu

* Napravite kockice leda, sladoled ili zamrznutu hranu razlicitih oblika.

* Kako biste bili sigurni da kalup stoji vodoravno, postavite ga na pladan;j prije
ulijevanja smjese.

» Stavite ga u zamrzivac.

Upotreba i odrzavanje

* Prije prve upotrebe kalup operite u toploj sapunici i pripazite da se potpuno osusi.
Preporucuje se ruéno pranje u deterdzentu prije svake uporabe, kako bi se zadrzalo
svojstvo neprijanjanja hrane za silikon.

Mogu se prati i u perilici za posude.

Dobro posusite prije spremanja.

U dodiru sa silikonskim kalupima za pe€enje ne upotrebljavajte abrazivna sredstva
za ¢iSéenije, krpice za ribanje, nozeve ili drugi ostri pribor.

Ne stavljajte ih na Stednjak ili rostilj.

Silikonske kalupe uvijek polozite na udaljenosti od najmanje 5 cm od unutarnjih
rubova i vrha pecnice.

Silikonske kalupe uvijek stavite u prethodno zagrijanu peénicu (ne u hladnu peénicu).
Uvijek provjerite da prethodno postavljeni program Vase pecnice ne ukljuéuje
rostiljanje.

Uvijek pripazite da temperatura u Vasoj pecnici ne prelazi maksimalnu temperaturu
od 220 °C kojoj smiju biti izloZeni silikonski kalupi za pe€enje. Posebno pripazite na
silikonske kalupe pilikom njihovog koristenja u pe¢nicama sa otvorenim plamenom.
Za pripravke s ¢okoladom izbjegavajte temperature iznad 180°C kako biste smanijili
mogucnost od pojave mrlja.

Opcenito, mrlje nastaju kada hrana zagori. Medutim to nece djelovati na uéinkovitost
silikonskog materijala.

Ne upotrebljavajte sprejeve za pec¢enje. Njihovom uporabom masnoca se lijepi na
povrsinu silikona i on se tesko Cisti.

Pri rukovanju sa silikonskim kalupom za pecenje, ne dirajte tekucinu koja moze biti
na povrsini proizvoda prije nego se u potpunosti ohladi nakon kuhanja.

Jamstvo

Tupperware Silikonski kalupi proizvedeni su s velikom brigom i precizno$éu od
najkvalitetnijih materijala i odobreni su za uporabu s hranom. Za silikonske kalupe za
pecenje vrijedi isto jamstvo kao i za sve proizvode Tupperware, kojim se jam¢i zamjena
akf se na} proizvodu pojave nedostaci u materijalu i izvedbi tijekom uobiCajene uporabe
u kucanstvu.

www.tupperware.nr  www.tupperware.ba
www.tupperware.rs
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Silikonové pecici formy Tupperware v sobé spojuji moderni materidly s atraktivnim
designem a optimalni funkénosti. Stejné jako pro ostatni vyrobky Tupperware plati i
pro silikonové formy ¢asové neomezena zaruéni doba.

masoc X bR EEFT X &
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Pii umyvani v myéce na nadobi pouZzivejte nizkoteplotni program, abyste Setfili energii a chranili Zivotni prosttedi.

Silikonové pegici formy Tupperware odolavaiji teplotdm od -25 °C do +220 °C a jsou
vhodné k peceni v bézné troubé, k pe€eni a vafeni v mikrovinné troubé, k pfipravé a
uchovavani pokrmd v chladni¢ce a mraznicce.

Pouziti v bézné nebo mikrovinné troubé

* Postavte formu na rost z bézné trouby nebo oto¢ny talif mikrovinné trouby.

* Formu neni nutné vymazavat tukem.

* Naplrite formu téstem, rovhomérné jej rozprostiete a pecte.

 P¥i vyndavani silikonovych forem na peceni z mikrovinné nebo jiné trouby budte
opatrni. Silikonové formy na peceni vzdy vyndavejte spole¢né s plechem &i mfizkou,
které jsou v troubé. Pfi manipulaci vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky.

» Kola¢ nechte po upeceni jesté minimalné 5 az 10 minut ustat.

» Tésto vyklopte nasledujicim zpisobem: lehce zatdhnéte za naznacené Uchyty na
okraji formy, tim se tésto uvolni od stén formy. Pfikryjte formu podnosem a pretocte
dnem vzhdru.

* Potom formu lehce z vnéjSku, tedy ze strany dna formy, vmacknéte dovnitf.

Pouziti v mrazni¢ce

* Vhodné pro vytvareni ledovych kostek, zmrzliny nebo zmraZzenych pokrm0 vétsiho
objemu.

 Pred nalitim tekuté smési postavte formu na podnos, abyste zajistili jeji vodorovnou
polohu. Vlozte do mraznic¢ky.

Pouziti a udrzba

¢ Pred prvnim pouZzitim formu vyplachnéte teplou mydliovou vodou a dobie vysuste.

Doporu¢ujeme umyvat formu v ruce pomoci myciho prostfedku pfed kazdym

pouzitim. Udrzuje se tak nepfilnavost formy.

Vyrobek Ize umyvat v myéce na nadobi.

Pred uskladnénim formu dobfe osuste.

Nepouzivejte noZe ani jiné kovové kuchyriské pomucky, k myti forem nepouzivejte

draténky, agresivni istici prostredky ani pisky, které by mohly narusit nepfilnavy

povrch.

Formy nepokladejte na kamna ani do blizkosti grilu.

Vzdy umistéte silikonovou pecici formu nejméné 5 cm od stén a stropu trouby.

VZzdy umistéte silikonovou pecici formu do zcela predehraté trouby ( ne do studené).

VZzdy se ujistéte, Ze programové nastaveni Vasi trouby nepouziva gril.

Vzdy se ujistéte, Ze teplota v troubé neni vys$&i nez maximalni teplota pro silikonovou

pecici formu (220 °C). Obzvlasté opatrni budte u peci s otevienym ohném.

Pfi pfipravé pokrmi obsahujicich ¢okoladu se mohou pfi teplotach vyssich nez

180 °C vytvorit na formach skvrny.

Obecné se skvrny na formach mohou vytvofit pfi pfipaleni pokrmu. Tyto skvrny

zadnym zpUsobem neovliviiuji funkénost forem.

Nepouzivejte olej ve spreji. Olej mlze ulpét na povrchu silikonové pedici formy a

znesnadnit tak jeji ¢isténi.

Pfi manipulaci se Silikonovou podlozkou na peéeni se nedotykejte zadné tekutiny,

ktera muze byt na povrchu produktu, nez po upeceni vychladne.

Zaruka

Silikonové pedici formy Tupperware jsou vyrobeny velmi peclivé z nejkvalitnéjsich

materidlu a byly schvéleny pro pouziti v kontaktu s potravinami. Silikonové pecici formy

Tupperware maji stejnou zaruku na kvalitu jako v§echny dalsi vyrobky Tupperware, coz

zarucuje, Ze v pripadé jakékoli vyrobni vady ¢i vady materialu pfi béZném pouzivani v

domacnosti vdm bude vyrobek vyménén.

www.tupperware.cz
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Silikdnové formy na pecenie od Tupperware nie st len vzhladné, ale aj funkéné. Su
vyrobené z modernych materidlov, ktoré zaru€uju Spi¢kové pecenie.
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Pri umyvani v umyvacke riadu pouzivajte program s nizkou teplotou, aby ste $etrili energiu a chranili Zivotné prostredie.

Silikénové formy na pecenie odolavaju teplotdm od -25 °C do +220 °C a su vhodné

na pecenie v beznej rdre, v mikrovinnej rdre, na pripravu a uskladnenie pokrmov v

chladnicke a mraznicke.

Pouzitie v beznej alebo mikrovinnej rure

Na rost z beznej rary alebo oto¢ny tanier mikrovinnej rary postavte formu.

Formu nie je potrebné vymazat tukom.

Formu naplrite cestom, rovnomerne ho rozotrite a dajte upiect.

Davaijte si pozor, ked vyberate silikénové formy na pecenie z mikrovinnej riry alebo

tradicnej rary. Silikénové formy na peéenie vzdy vyberajte spolu s plechom alebo

mriezkou. Pri manipuldcii vZdy pouZivajte chriapky.

]f’o upeceni nechajte kola¢ 5 az 10 minut vychladnut a az potom ho vyklapajte z

ormy.

Pred tym, ako budete kola¢ vyklapat, jemne zatiahnite za okraje formy po celom

obvode. Kola¢ sa tak uvol'ni od stien eSte pred tym, nez ho preklopite hore dnom.

Potom formu jednoducho z vonkaj$ej strany, teda zo strany dna formy, vtlacte

dovnutra.

Pouzitie v mraznicke

. Vhodnﬁé na vytvaranie l'adovych kociek, zmrzliny i mrazenych pokrmov v krasnych
tvaroch.

* Pred naliatim tekutej zmesi postavte formu na podnos, aby ste zaistili jej vodorovnu
polohu. VioZte do mraznicky.

Pouzitie a starostlivost

¢ Pred prvym pouzitim formu vyplachnite teplou mydlovou vodou a dobre osuste.

Pred kazdym pouzitim odpori¢ame umyvat’ formu ruéne pomocou Cistiaceho

prostriedku. UdrZuje sa tak neprilnavost formy.

Vyrobky je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Pred uskladnenim formu dobre osuste.

Nepouzivajte noZe ani iné kovové kuchynské pomécky, na umyvanie nepouzivajte

dréter;]ky, agresivne Cistiace prostriedky a piesky, ktoré by mohli narusit neprilnavy

povrch.

Formy neumiestriujte na sporak ani do blizkosti grilu.

Silikénovu formu umiestriujte vzdy najmenej 5 cm od stien a hornej Casti rury.

Silikénovu formu umiestriujte vzdy do predhriatej rury (a nie do studenej rury).

Vzdy sa uistite, Ze na rire nemate prednastaveny gril.

Vzdy sa uistite, Ze teplota v rdre nepresahuje maximalnu teplotu vyhradenu pre

silikonové formy na pecenie (220 °C). Pri rurach s otvorenym plamefiom dbajte na

mimoriadnu opatrnost.

Pri priprave pokrmov obsahujucich ¢okoladu nepouZivajte vy$Siu teplotu ako 180 °C

s cielom minimalizovat tvorbu Skvin.

VSeobecne sa $kvrny na formach mozu vytvorit pri pripaleni pokrmov. Tieto Skvrny

Ziadnym spdsobom neovplyvriuju funkénost foriem.

Nepouzivajte olej v spreji. Pri jeho pouziti sa tuk modze prilepit k povrchu silikdnovej

formy a jeho vygistenie bude narocné.

Pri manipulécii so Silikénovou podlozkou na pecenie sa nedotykajte Ziadnej tekutiny,

ktord sa méze nachadzat na povrchu vyrobku. MéZete tak urobit az po tom, ako

podlozka po dopeceni vychladne.

Zaruka

Silikénové formy na pec€enie Tupperware su vyrobené s velkou starostlivostou a

presnostou z najkvalitnejSich materidlov schvalenych na pouzivanie v gastronémii.

Na Silikénové formy Tupperware sa vztahuju vSetky zaruky na kvalitu, ako aj na

ostatné produkty znacky Tupperware, ¢o vam zaruci, Ze v pripade vyskytu vyrobnej

chyby alebo chyby materialu po¢as bezného domaceho pouzitia vam bude vyrobok

vymeneny za nahradny.

www.tupperware.sk
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Silikonowe formy do pieczenia Tupperware to przede wszystkim funkcjonalnosc i
nowoczesny wyglad. Od dzi§ mozesz piec, uzywajgc formy z najlepszego tworzywa!

mn2C NEHERBEDST Xx &
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W razie mycia w zmywarce zalecamy stosowanie programu o niskiej temperaturze, aby oszczedzac energig i chroni¢
srodowisko.

Silikonowe formy do pieczenia Tupperware sg odporne na temperatury od -25°C

do 220°C i moga byé stosowane do pieczenia w kuchence mikrofalowej lub

tradycyjnym piekarniku, a takze przechowywania w zamrazarce.

W piekarniku lub mikrofalowce

* Umies$é pustg forme na ruszcie piekarnika lub tacce kuchenki mikrofalowej.

* Nie ma potrzeby smarowania formy ttuszczem.

* Wilej ciasto do formy i rozprowadz réwnomiernie.

¢ Zachowaj ostrozno$¢ podczas wyjmowania Silikonowej formy do pieczenia z
kuchenki mikrofalowej lub piekarnika. Silikonowa forme do pieczenia wyjmuj
wytacznie razem z blachg lub kratkg, na ktérej jest potozona. Pamietaj o uzywaniu
rekawic kuchennych.

* Przed wyjeciem ciasta z formy poczekaj 5 do 10 minut, do ostygnigcia.

* Przed wyjeciem ciasta delikatnie odciggnij silikon dookota niego tak, aby ciasto
,odeszto” od $cianek, a potem postaw forme dnem do gory.

* Nastepnie wycisnij ciasto, przyciskajac boki lub dno formy.

W zamrazarce

* Mozna przygotowac kostki lodowe, lody lub inne mrozone potrawy w réznych
ksztattach.

¢ Aby upewni¢ sie, ze forma stoi poziomo, postaw jg na tacce przed wlaniem ptynu.
Nastepnie umie$é forme w zamrazarce.

Uzywanie i czyszczenie

* Przed pierwszym uzyciem umyj forme woda z mydtem i doktadnie jg wysusz.

Przed kazdym uzyciem zaleca sig reczne mycie formy detergentem, aby nie

przywierata do niej zywnosc.

Forme mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Przed odtozeniem na pétke doktadnie wysusz.

Do czyszczenia Silikonowych form do pieczenia nie uzywaj szczotek, topatek, nozy

ani innych ostrych przedmiotéw.

Nie stawiaj form na kuchence ani w poblizu rozna.

Zawsze umieszczaj formy silikonowe w odlegtosci minimum 5 cm od $cian bocznych

i gérnej éciany piekarnika.

Formy silikonowe umieszczaj w uprzednio rozgrzanym piekarniku.

* Zanim umiescisz formy silikonowe w piekarniku upewnij sig, ze nie jest wigczona

funkcja grillowania.

Upewnij sig, ze temperatura w piekarniku nie przekracza maksymalnej dopuszczalnej

temperatury dla Silikonowych form do pieczenia (220°C). Zachowaj szczegoing

ostroznosé w przypadku piekarnikdw z otwartym ptomieniem.

Jezeli uzywasz czekolady, unikaj temperatur powyzej 180°C, aby zapobiec

pojawieniu sie plam.

Przypalenie potrawy moze doprowadzi¢ do powstania plam, co jednak nie oznacza

pogorszenia wtasciwosci silikonu.

Nie stosuj srodkéw do pieczenia w areozolu. Moga one spowodowaé przywieranie

tluszczu, co sprawia, ze trudno go potem usung¢ z powierzchni silikonowej.

* Przy wyjmowaniu z piekarnika Silikonowej formy nie dotykaj zadnych ptynéw, zanim
nie bedziesz mie¢ pewnosci, ze ostygty.

Gwarancja

Silikonowe formy do pieczenia Tupperware sg produkowane z najwyzszg

starannoscia, z najlepszych materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

Produkty podlegaja gwarancji Tupperware. Jesli podczas zwyktego uzytkowania

domowego produkt wykaze wady wykonania lub wady materiatowe, gwarantujemy

jego wymiane.

www.tupperware.pl

Silikonowe formy do pieczenia PL



A Tupperware Szilikon siitéformakkal most felfedezheti a szép kivitel és a jo
hasznalhatésag 6sszhangjat! A sitéshez ez a lehetd legjobb vélasztds, ami a
felhasznalt kivalé anyagoknak is készénheto.
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Energi: ¢ agi és korny
mosogatogépen.

ni megfontolasokbdl alacsony hémérsékletli programot allitson be a

A Tupperware Szilikon formaknak j6 a hétiiré képessége (-25°C és +220°C kdzott),
és készithetd, illetve tarolhaté bennik étel mélyhitében, mikrohulldamu vagy hagy-
omanyos sitében egyarant.

Sitében vagy mikrohullamu siitében

* Tegyen egy Ures sltéformat a sitébdl kivett sitd racsara vagy a mikrohulldmu siité
talcajara.

* Nem sziikséges a format kikenni.

« Ontse a tésztét a siitéformaba, és egyenletesen oszlassa el.

* Legyen dvatos, amikor a szilikon sttéformat kiveszi a mikrohullamu vagy
hagyomanyos stitébél. A szilikon stitéformakat mindig a tepsivel vagy sutéraccsal
egyutt vegye ki. Mindig hasznaljon siitékeszty(t!

* Miel6tt a siteményt kivenné a siitéformabdl, hagyja 5-10 percig hdini.

* Mielétt a siteményt kiboritana, finoman valassza el kérben a forma széleitdl, hogy a
sttemény fellazuljon.

* Ezutan csak nyomja éssze kivilrdl vagy alulrél.

A mélyhiitében

» Készithet vele valtozatos alaku jégkockakat, fagyit vagy fagyasztott ételeket.

* Miel6tt a keveréket beledntené, tegye a sitéformat egy talcara, igy vizszintes marad.
Tegye a mélyhlitébe.

Hasznalat és apolas

* Elsé hasznadlat el6tt mossa el mosogatdszeres vizzel, és torolje szarazra.

* Ajanlott, hogy minden hasznalat el6tt mossa el a format mosogatoszerrel, igy még

kevésbé fog tapadni.

Mosogatdgéppel is elmoshato.

Tarolas el6tt szaritsa meg jol.

A Tupperware Szilikon formanak nem szabad suroldszerrel, suroléeszkdzzel, késsel

vagy egyéb éles eszkdzzel érintkeznie.

Ne tegye f6z6lapra vagy grillsiité kdzelébe!

A szilikon format legalabb 5 cm tavolsagra helyezze a st falatol.

Mindig elémelegitett stitébe tegye be a szilikon format (ne a hideg sitébe).

A termék hasznalatakor nem szabad a grill funkciét hasznalni!

Mindig tgyeljen ra, hogy a sité hémérséklete ne haladja meg a Szilikon

sutéformakhoz engedélyezett maximalis értéket (220°C). Nyilt langot alkalmazé

sUték esetében fokozott dvatossag szlikséges.

Csokoladéval lehetéleg ne hasznalja 180°C felett, mert a forma elszinezédhet.

Elszinez6dés altalaban akkor fordul eld, ha az étel leég benne. Ez azonban nem

befolyasolja a szilikon anyag egyéb elényds tulajdonsagait.

Ne hasznaljon sutéspray-ket: hasznalatukkal a zsiradék a Szilikon forma fellletére

ragadhat, és onnan azutan nehéz letisztitani.

* A Szilikon Sttélap hasznalata soran ne érjen hozza semmilyen, a termék feliletén
talalhato folyadékhoz, amig az le nem hdilt le.

Garancia

A Tupperware Szilikon sutéformakat nagy gondossaggal és precizitassal gyartottak, a

legjobb minéség(, konyhai hasznalatra alkalmas anyagokbdl. A Tupperware Szilikon

sutéformakra ugyanaz a minéséggarancia vonatkozik, mint a tébbi Tupperware
termékre. Ennek értelmében kicseréljiik a terméket, ha rendeltetésszerd, haztartasi
hasznalat mellett barmilyen gyartasi vagy anyaghiba jelentkezik.

www.tupperware.hu

Szilikon formak HU



Koos Tupperware silikoonvormidega jéuavad teieni funktsionaalsus ja disain. See
on parim erivalmistusega materjal kiipsetamiseks!

e W R BEE ST &
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Kasutage ndudepesumasinas madala temperatuuriga programmi — nii sdéstate energiat ja kaitsete keskkonda.

Silikoonvormid taluvad temperatuure vahemikus -25 °C kuni +220 °C ning neid
saab kasutada toidu valmistamiseks ja sailitamiseks stigavkilmikus, mikrolaine- ja
tavalises kupsetusahjus.

Kiipsetus- voi mikrolaineahjus

* Asetage tiihi vorm kiipsetusahju kandikule v6i mikrolaineahju plaadile.

* Vormi ei ole vaja rasvaga méarida.

* Valage segu vormi ja jaotage see Uhtlaselt.

« Silikoonist kiipsetusvormide véljavotmisel mikrolaine- voi tavalisest praeahjust tuleb
olla ettevaatlik. Votke silikoonist klipsetusvormid vélja koos ahjuplaadi voi restiga.
Kasutage kindlasti pajakindaid.

 Laske koogil enne selle kiipsetusvormist véljavotmist 5-10 minuti jooksul jahtuda.

* Enne koogi valjavotmist tommake silikoonvormi selle imbert drnalt laiali, et kook
vormi imberpddramisel sellest lahti tuleks.

* Seejarel lintsalt vajutage seda pdhja véliskdljelt sissepoole.

Siligavkilmikus

¢ Suuremddtmeliste jadkuubikute, jaatise voi klilmutatud toidu valmistamine.

» Vormi rohtasendi kindlustamiseks asetage see enne segu sissevalamist kandikule.
Paigutage silikoonvorm stigavkulmikusse.

Kasutamine ja hooldus

* Enne esimest kasutamist peske sooja seebiveega ja kuivatage pdhjalikult.

* Soovitatav on vormi selle mittekleepuvate omaduste parandamiseks enne igat
kasutamist kasitsi pesuvahendi abil pesta.

* Voib pesta ndudepesumasinas.

* Enne kappipanekut kuivatage hoolikalt.

« Arge kasutage abrasiivse toimega puhastusvahendeid, kiiiirimisharju, nuge véi muid
teravaid esemeid.

« Arge asetage pliidile véi grillahju lahedale.

* Vorme ahju pannes kontrollige alati, et tiles ja kilgedele jaéks vahemalt 5 cm vaba
ruumi.

* Vormid tuleb alati panna eelsoojendatud ahju (mitte mingil juhul kiilma).

* Vorme ei tohi kasutada grill-programmiga.

* Veenduge alati, et ahju temperatuur ei lleta silikoonvormide temperatuuri Glempiiri
(+220 °C). Lahtise leegiga ahju puhul tuleb olla eriti ettevaatlik.

« Sokolaadiga toitude valmistamisel valtige temperatuuri {ile +180 °C, et minimeerida
vdimalike plekkide teket.

« Uldiselt véivad plekid tekkida toidu kdrbemisel. Siiski ei kahjusta see silikoonmaterjali
kasutusomadusi.

« Arge kasutage kiipsetusaerosoole. Nende kasutamisel vib rasv silikoonvormi
pinnale kleepuda ning seda on raske maha pesta.

« Silikoonist klipsetusalust késitsedes arge puudutage toote pinnal olevaid kiipsetisi
enne, kui need on jdudnud parast kiipsemist jahtuda.

Garantii

Tupperware silikoonvormid on valmistatud suure hoole ja tdpsusega parima

kvaliteediga materjalidest, mida on lubatud toiduainetega kasutada. Silikoonvormid

on samasugune kvaliteedigarantii nagu kdigil Tupperware toodetel, mille kohaselt

garanteeritakse teile asendustoode, kui tootel peaks ilmnema tavaparase koduse

kasutamise kéigus tootmis- voi materjaliviga.

www.tupperware.ee

Silikoonvormid ET



Dabar ir Jus galite dZiaugtis , Tupperware” Silikoniniy kepimo formy funkcionalumu
ir dizainu. Geriausi kepiniai naudojant Siuolaikines medziagas!

maxaoc Wl H R EE S x &
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Indaplovéje naudokite nedidelés temperatiros programa - taip taupysite energijg ir tausosite aplinkg.

Silikoninés kepimo formos yra atsparios temperaturai nuo —25°C iki 220°C, jas

galima naudoti maisto gaminimui mikrobangy krosneléje ir konvekcinéje orkaiteje

bei laikymui Saldytuve ar Saldiklyje.

Orkaitéje ir mikrobangy krosneléje

* TusCig forma padékite ant orkaités skardos ar mikrobangy krosnelés lékstés.

* Formos riebalais tepti nereikia.

* Misinj supilkite j forma ir tolygiai paskirstykite.

 Bukite atsargus iSimdami Silikonines kepimo formas i§ mikrobangy krosnelés ar
konvekcinés orkaités. Silikonines kepimo formas visada iSimkite kartu su orkaités
padéklu ar grotelémis. Visada mavékite orkaités pirstines.

* Prie$ iSimdami kepinj i$ kepimo formos, palikite jj 5-10 min. atvésti.

* Pried iSimdami pyraga, atsargiai patampykite silikong aplink kepinj, kad jis atsiskirty,
ir apverskite forma.

* Tada tiesiog paspauskite j vidy i$ iSorés arba dugno.

Saldiklyje

» Pasigaminkite puikios formos ledo kubelius, ledus ar Saldytg maistg.

» Kad indas i$likty horizontalioje padétyje, prie$ pildami misinj, padékite jj ant padéklo.
|dékite j Saldiklj.

Naudojimas ir prieziura

* Prie§ naudodami pirma karta, nuplaukite Siltu, muiluotu vandeniu ir gerai

iSdziovinkite.

Norint, kad prie formos neprilipty maistas, pries$ kiekvieng naudojima inda

rekomenduojama rankomis iSplauti plovikliu.

Galima plauti indaplovéje.

 Visada gerai iSdziovinkite.

Nevalykite silikoniniy kepimo formy Siurk§€iomis valymo priemonémis, peiliais ar

kitais astriais virtuvés jrankiais.

Nedékite ant viryklés ar netoli grilio.

Tarp silikoninés kepimo formos ir visy orkaités sieneliy palikite bent 5 cm tarpa.

Silikonine kepimo forma dékite tik j jkaitinta orkaite.

Silikoninés formos nenaudojamos grilio rezime!

Temperatura orkaitéje neturéty virSyti 220°C. Itin atsargiai reikéty elgtis su orkaitémis,

kuriose dega atvira liepsna.

Ruosdami gaminius su Sokoladu, venkite aukstesnés kaip 180°C temperatiros, kad

nesusidaryty demiy.

Démés gali atsirasti ir tada, kai prideginamas maistas. Taiau jos neturés jtakos

silikoninés medziagos kokybei.

Nenaudokite kepimui skirty purskikliy. Juos naudojant, prie silikoninés kepimo

formos pavirSiaus gali prilipti riebalai, kuriuos bus sunku nuvalyti.

Naudodami Silikoninj padéklg kepiniams, nelieskite nieko ant gaminio pavirsiaus, kol

jis neatvéso po kepimo.

Garantija

Silikoninés kepimo formos pagamintos kruop$¢iai ir tiksliai i$ geriausiy kokybisky

medziagy, patvirtinty naudojimui lie¢iantis su maistu. , Tupperware” silikoninéms

kepimo formoms suteikta tokia pati kokybés garantija, kaip ir visiems , Tupperware*

gaminiams. Sios garantijos suteikimas uztikrina, kad gaminys bus pakeistas, atsiradus

gamybos ar medziagos brokui, naudojant jprastinémis buitinémis sglygomis.

www.tupperware.lt
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Funkcionalitate un dizains pie jums ierodas ar Tupperware silikona formam cepSanai.
Tas dod vislabakos cepSanas rezultatus, izmantojot vismodernakos materialus!
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Trauku mazgaj jai masinai

zemas temperattras programmu, lai taupitu elektroenergiju un saudzétu vidi.

Silikona formas cep$anai iztur ekstrémas temperatiras svarstibas no -25°C ldz
+220°C un tas var izmantot édiena gatavo$anai mikrovilnu un parastaja krasni, un
uzglabasanai saldétava.

Cepeskrasni vai mikrovilnu krasnt

» TukSo formu novietojiet uz cepeskrasns paplates vai mikrovilnu krasns skivja.

¢ Formu nav nepiecieSams ietaukot.

* |elejiet maisijumu forma un vienmérigi izlidziniet.

* Iznemot silikona cepamformas no mikrovilnu krasns vai parastas cepeskrasns,
rikojieties piesardzigi. Vienmér iznemiet silikona cepamformas kopa ar cepeskrasns
paplati vai rezgi. Vienmer lietojiet virtuves cimdus.

* |aujiet kiikai atdzist 5-10 mindtes, pirms tas iznem$anas no cep$anas formas.

« Laiiznemtu kuku no silikona veidnes, vispirms viegli pavelciet veidnes malinas ta, lai
kika atdalitos no tam. Tad apgrieziet veidni ar kiiku otradi.

¢ Tad mazliet paspiediet veidnes sanus un dibenu, lai kika brivi izslidétu no veidnes.

Saldétava

* |zveidojiet ledus gabalinus, saldéjumu vai saldétus produktus lieliskas formas.

* Lai nodrosinatu, ka forma paliek vienada liment, pirms maisijuma ielieSanas
novietojiet to uz paplates. levietojiet saldetava.

LietoSana un aprupe

* Pirms jaunas veidnes lietoSanas izmazgajiet to silta ziepjudent un kartigi nosusiniet.

* |eteicams formu mazgat ar rokam, izmantojot mazgasanas lidzekli pirms katras
lietoSanas reizes, lai édiens nepieliptu.

* Var mazgat trauku mazgajama masina.

Pirms glabasanas rupigi noslaukiet.

Neizmantojiet abrazivus firi§anas lidzek|us vai asus priekS8metus ka skrapjus, nazus

un tml., lietojot silikona veidnes.

Nelieciet uz karstas plits vai grila tuvuma.

levietojot silikona formas cepeskrasnt, jaskatas, lai tas neatrastos tuvak par 5 cm no

sienam.

Silikona formas jaliek sakarséta cepeskrasni.

Silikona formas nedrikst ievietot krasnt, ja ir ieslégts grila rezims.

Parliecinieties, ka temperatira krasni neparsniedz maksimalo temperaturu, kada

var izmantot silikona formas cep$anai (+220°C). Esiet pasi uzmanigi, ja izmantojat

krasni ar atklatu liesmu.

Lai samazinatu iesp&jamo traipu paradi$anos, gatavojot izstradajumus ar Sokoladi,

izvairieties no temperaturas virs 180°C.

Traipi var paradities &diena piedegSanas gadijuma. Tomeér tas neietekmés silikona

materiala ipasibas.

Neizmantojiet izsmidzinamos lidzekl|us formu ieello$anai. To lietoSana var izraisit

tauku pielipSanu pie silikona formas virsmas, kuru tada gadijuma ir grati notirit.

Péc Silikona paliktna lietoSanas nepieskarieties paliktnim un izstradajumiem uz ta,

kamer viss nav atdzisis.

Garantija

Tupperware silikona formas cep$anai tiek raZotas, ievérojot ipasu rapibu un

precizitati, no augstakas kvalitates materialiem, kas ir apstiprinati lietoSanai saskaré

ar partikas produktiem. Tam ir tada pati kvalitates garantija ka visiem Tupperware

izstradajumiem, kas nodrosina to apmainu, ja izstradajumiem tiek konstatéti kadi

razo$anas vai materialu defekti, pareizi tos lietojot majas apstaklos.

www.tupperware.lv
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En iyi ham maddeler kullanilarak ve son teknoloji ile Uretilen Tupperware Mucize
Kalip Silikon Serisi harikalar yaratiyor.

mxs0c W HRBED ST Xx B
Tupperware

Enerji tasarrufu saglamak ve gevreyi korumak igin bulagik makinenizde diisiik sicaklik programlarini kullanabilirsiniz.

Tupperware Mucize Kalip Silikon Serisi firnda, mikrodalga finnda, buzlukta ve derin

dondurucu da kullanilabilir.

Firin veya mikrodalga firinda kullanim

* Bos kalibi firin tepsisi veya mikrodalga firin tepsisinin tizerine yerlestirin.

» Kalibi yaglamaniza gerek yoktur.

* Karisimi kalibin igine bosaltiniz, her yerine esit gelecek sekilde yayiniz ve pisiriniz.

* Mucize Kalip Silikon Serisi’ni mikrodalga firndan veya klasik tip firnlardan ¢ikarirken
dikkatli olunuz. Mucize Kalip Silikon Serisi’ni mutlaka finn tepsisi veya teli ile birlikte
cikariniz. Mucize Kalip Silikon Seri'sini finndan ¢ikarirken mutlaka firn eldiveni
kullaniniz.

» Keki kaliptan ¢ikarmadan 6nce 5 - 10 dakika sogumasi igin bekleyiniz.

» Keki formu bozulmadan kaliptan ¢ikarmak icin kalibi kenarlarindan esneterek
kolaylikla ¢ikartabilirsiniz.

» Kalibin alt kismindan bas parmaklarinizla bastirarak kolayca ¢ikarabilirsiniz.

Buzlukta

» Harika sekillerde buz kupleri, dondurma veya dondurulmus gidalar hazirlayabilirsiniz.

» Kalibi bir tepsi Gizerine yerlestiriniz ve sonra karigimi icerisine bosaltiniz. Buzluga
yerlestirebilirsiniz.

Kullanim ve Bakim

ilk kullanimdan &nce 1lik sabunlu su ile yikayin ve tamamen kurumus oldugundan

emin olun.

Yapismaz 6zelligini korumak igin her kullanimdan énce elinizde deterjan ile ylkanmasi

Onerilmektedir.

Bulasik makinesinde yikanabilir.

Saklamadan énce kurutunuz.

Mucize Kalip Silikon Serisine asindirici temizlik malzemeleri, bicaklari ve kesici

aletleri temas ettirmeyin.

Ocagin Uzerine veya izgaranin yakinina koymayiniz.

Mucize Kalip Silikon Serisi ile pisirirken, Grinleri firnin yan taraflar ve Gist kismindan

en az 5 cm uzakta tutunuz.

Mucize Kalip Silikon Serisi'ni her zaman finni dnceden isitarak kullaniniz.

Mucize Kalip Silikon Serisi’ni kullanirken firininizin 1zgara fonksiyonunda

kullaniimadigini kontrol edin.

Her zaman igin finninizdaki sicaklik, Mucize Kalip Silikon Serisi igin maksimum

sicaklik olan 220°C 'yi gegmemelidir.

Lekelenme olasiligini en aza indirmek igin ¢ikolatall tarifleri hazirlarken sicakligin

180°C’nin Uzerine ¢clkmamasina dzen gésteriniz.

Pigirilen gidalar yandigi zaman lekelenme meydana gelebilir. Ancak bu silikon

malzemenin performansini etkilemeyecektir.

Pisirme spreyleri kullanmayiniz.

Garanti

Tupperware Mucize Kalip Silikon Serisi, gida ile temasinda kullanim i¢in onaylanan,

en iyi kaliteli malzemelerden bily(ik itina ve hassasiyet ile Gretilmistir. Normal ev

kullanimi esnasinda herhangi bir retim veya malzeme kusuru ortaya cikarsa

degistirme garantisi veren bitiin Tupperware® Uriinlerinde oldugu gibi Kalite

Garantisi vardir. Yanma garanti kapsamimizda degildir.

www.tupperware.com.tr

Mucize Kalip Silikon Serisi TR



Funkcionalnost in dizajn sta vam zdaj na voljo s silikonskimi modeli za peko
Tupperware. Peka, kot je Se niste dozZiveli, z najnaprednejSimi materiali!

Msmec X BT X &
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Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program z nizko temperaturo, saj boste tako prihranili energijo in
pomagali varovati okolje.

Silikonski modeli za peko prenesejo temperaturo od —25 °C do 220 °C ter se lahko
uporabljajo za pripravo in shranjevanje hrane v zamrzovalniku, mikrovalovni pegici
in klasi¢ni pecici.

V klasi¢ni ali mikrovalovni pec€ici

* Postavite prazen model na nesegreti pekac ali pladen;j v mikrovalovni peéici.

¢ Modela ni treba namastiti.

* Vlijte meSanico v model, jo enakomerno razporedite in specite.

* Pri jemanju silikonskih modelov za peko iz mikrovalovne ali klasi¢éne pecice bodite
previdni. Silikonski model za peko vedno odstranite skupaj s pekacem ali mreZo. Pri
ravnanju z izdelkom vedno uporabite kuhinjske rokavice.

» Pocakajte od 5 do 10 minut, da se kola¢ ohladi, preden ga vzamete iz modela.

* Preden kola¢ vzamete iz modela, narahlo raztegnite silikon, da se kola¢ loc¢i od
njega, nato model obrnite.

* Nato ga stisnite z zunanje strani ali z dna.

V zamrzovalniku

* Pripravite kocke ledu, sladoled ali zamrznjeno hrano posebnih oblik.

* Da bi model stal naravnost, ga postavite na pladenj, preden vanj vlijete mesanico.
Postavite ga v zamrzovalnik.

Uporaba in nega

Pred prvo uporabo model operite od znotraj in zunaj s toplo milnico in ga povsem

osusite.

Priporoéamo, da ga pred vsako uporabo roéno pomijete z detergentom, da se ohrani

odpornost proti prijemanju.

Primeren za pranje v pomivalnem stroju.

Preden ga pospravite, ga dobro osusite.

Za silikonske modele za peko ne uporabljajte jedkih &istil, ostrih gistilnih gobic, nozev

ali drugih ostrih predmetov.

Modela ne postavljajte na pecico ali v blizino zara.

Silikonski model vedno postavite vsaj 5 cm od sten in vrha pecice.

Silikonski model vedno postavite v ogreto pecico (ne v hladno pecico).

Vedno se prepri€ajte, da peéica ni nastavljena.

Vedno se prepri€ajte, da temperatura pecice ne presega najvisje temperature

za silikonske modele za peko (220 °C). Pri pecicah z odprtim plamenom bodite

posebno previdni.

Pri pecivu s ¢okolado ne uporabljajte temperature nad 180 °C, da se boste ¢im bolj

izognili madezem.

Madezi lahko nastanejo, e se hrana zazge. To sicer ne vpliva na u¢inkovitost

silikonskega materiala.

Ne uporabljajte sprejev za peko. V nasprotnem primeru se lahko mas¢oba prime na

povrsino silikonskega modela, zato ga je tezko odistiti.

Pri ravnanju s silikonskim pekacem se ne dotikajte nobenih tekogin, ki bi lahko bile na

povrsini izdelka, dokler se ta po peki ne ohladi.

Garancija

Silikonski modeli za peko Tupperware so izdelani zelo skrbno in natan¢éno iz

najkakovostnejSih materialov ter so odobreni za uporabo s hrano. Zanje velja enako

jamstvo za kakovost kot za vse druge izdelke Tupperware, kar vam zagotavlja, da boste

prejeli nadomestni izdelek ob kakrsnikoli poskodbi pri vsakdanji domaci uporabi zaradi

izdelave ali materiala.

www.tupperware.si
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Tupperware yCblHFaH Micipyre apHasifaH CWAMKOH KasbinTapbl Ci3fiH KesiHisre
O3iHiH MYMKIHAJKTEpiMEeH oHe opJfieHiMiMeH TyceTiH 6onagpl. Byn samaHaym
maTepuanaapAaH KacasraH, nicipyre apHasFaH eH Konawbl Gyvbim!
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KyaTTbl yHemzaey aHe KopluaFaH OpTaHbl KopFay YILIH bifbIC-asK yaTblH MallMHazaFbl TOMEH TemnepaTypasibl
6GarjapnamaHbl NaiganaHbiHbI3.

Micipyre apHasFaH CUAMKOHABI KasbinTap -25° weHe 220°C apasibiFbiHAaFbl Temnepatypara
TesiMAi oHe onapAbl TaMaKkTbl faspnayra, TOHA3bITHbILITA TaMaKk CaxTayFa, HbiCKa
TONKbIHADI NeLTe, ABCTYP/i TyMLLaneLITe TaFam nicipy yLiH KongaHyra 6onagpl.
Tymwanelute Hemece KbICKa TOJIKbIHAbI NewTe navaanaHy
* Boc KanbinTbl TyMLWAaNeLWwTiH Ca/IKbIH KaHbINTbIP TabacbiHa HEMECE KbICKa TONKbIHAbI
neLwTiH TabaFbiHa KOMbIHbI3.
KanbinTbl MaiinayfblH KaeTi HOK.
HKocnaHbl Kanbinka Kyibin, Teric eTin *aiblHbI3 oHe NicipiHis.
Micipyre apHanfaH CUIMKOH KanbinTapApl KbiCKa TOIKbIHABI NELITEH Hemece
TyMLIanewTeH anapAaa aca cax 60/1bIHbI3 }aHe dpKallaH TYTKbILTapAabl
naviganaHbiHbI3. "Tlicipyre apHanFaH CUAMKOH KanbinTapapl” KbiCKa TONKbIHAL! NELUTEH
Hemece TyMLaneLTeH LWbiFapapaa cakTblK cakTaHp!3. "llicipyre apHasFaH CUIMKOH
Kanbintapapl" spKallaH ne HayacbIMeH HeMece TopbiMeH Gipre anbiHbi3. KanbinTbl
SpKallaH KosFanmneH ycTaHbl3.
MNicipinren HaHAb! a/Mac GYPbIH OHbl TOHKEPreH Ke3Ae OHaw abIHaTbIH eTirl,
CUMNIMKOHZB! Ka/lbiNTapAblH LWETTEpiH aiHanablpa Con TapTbiHbI3.
* CopaH KeWiH CbIpTKbl HEMECe acTbIHFbl ¥aFblHaH 6acbIn iLiHAErICIH CbiFbIN a/lbIHbI3.
ToHasbITKbIWTA NaaanaHy
* Op TypAi niwiMgepaeri My3 TeKLwenepiH, 6aMy3/aK wacay Hemece Taramfpl My3gaTy
YLLiH NaiganaHyra 6onagpl.
* HanbinTbiH AeHrediH AypbIC KOIO YLLIH OHbI KOCTaHb! KyMar Typbin amnnax Tabaxkka
KOMbIHbI3.
MysaaTKbILWKa CaslbIHbI3.
MaitpanaHy HaHe RyTin ycTay
o EH asnFaw peT nanganaHap angplHaa, KanbinTblH, iLLKi }XOHEe CbIPTKb aFblH Hblbl,
cabblH/bl CyMeH Xybln, 964eH KypraTbin CYpTiHi3.
Op6ip KonaaHap anabiHAA, Ka/lbiNTbiH KYMiKKe KapCbl KACUETIH apTTbIpy YLUIH HyFbILL
3aTTbl NanganaHbIn, KabinTbl KOJIMEH XyY/Abl YCblHAMbI3.
blabic-asK XyaTblH MalMHaza xyyra 6onagbl.
CaKTayra KoAap anfplHaa 964eH KypraTbin CYpPTiHi3.
Micipyre apHanFaH CUMKOHABI KaNbINTapFa MEeMIprilll 3yy KypanaapbiH, 3emipril
HOKenepAaj, NbilakTapabl HEMece 6acKa acyiik eTKip KypanaapbiH TUri36eH3.
Meww ycTiHe HeMece rpubre aKblH KOMMaHbI3.
CUAMKOHABI KaNbiNTapAbl TYMLIANELUTIH KabblpFanapbl MeH TeGeciHeH Kem AereHae 5
CM asibiCbIpaK KOMbIHbI3.
CUNMKOHABI KanbiNTapAbl SpKaLLaH anablH ana ToMbIK KbI3AbIpbliFaH TyMwaneLxKe
KOVibIHbI3 (CYbIK NELKe KOMMaHbI3).
OpaalibiM TyMLaNeLTiH anabiH ana 6argapnamanaqFaH napameTpaepi rpunbai
KoNgaH6anTbIHbIHA KO3iHi3Al eTKI3iHi3.
TymwanewTiH TemnepaTtypach! nicipyre apHasiFaH CUIMKOHAbI KaslbiNTapAblH eH
OFapFbl TemnepaTtypacbiHaH (220°C) acnanTbiHbIH 8pAaibIM Kagaranan OTbIpblHbI3.
ALbIK anblHbl 6ap TyMwanewTepai KoNAaHFaH Kesae caK 60/blHbI3.
LLlokonap KocbliFaH eHiMAj a3ipaereH kesae 180°C-TaH acnaiTblH TemnepaTypaHbl
naiijanaHblHbI3, 6yn Kanbinka AaK TyCyai asantabl.
HerisiHeH faK Taram Kyrin KETKeH Kesze naiga 6onagbl. Anaviaa, 6yn CUAMKOHABI
maTtepuaabiH }yMbIC cunaTTamanapbiHa eLwoip acepiH TUrisbenai.
Micipyre apHanFaH cnpeiinepai nanganan6anbia. Onapapl naiganaqrFaH Kesge man
CUIMKOHABI KasbiNTbIH 6eTiHe XabbICbin Kanybl MyMKiH, aHe Ta3anay K1blHFa CoFagbl.
“Micipyre apHaiFaH CUIMKOH TabaKTbl” NanganaHFaH Ke3ae eHiM Kennewn Typbin OHbIH
6eTiHferi elKaHAan CyMbIKTbIKKa KON TUri36eHi3.
Keningik
Tupperware KOMNaHWACbIHbIH NiCipyre apHasFaH CUJIMKOHAbI KabinTapbl
TaramapMeH aHacyra pyKcaT eTiireH, )orFapbl canasbl MaTepuasgapaaH, cana MeH
[ONAIKTIH MoFapbl CTaHAapTTapblHa CaliKec wacasFaH. ByibimaapabiH Tupperware
eHIMAEPIHIH 6ap/biFbiHa 6epiNeTiH, TYPMbICTA KaNbiNTbl araaaa nanganady KesiHae
eHAipyre Hemece MaTepuasiblHa KaTbICTbl akaybl 6apbl aHblKTanca, 6yMbiMAb! aybICTbIPbIN
anyra MyMKiHAIK 6epeTiH cana Keningiri 6ap.

www.tupperwarebrands.com

Micipyre apHasfaH CUIMKOH KasbinTapsbl KK



Formele de silicon pentru copt de la Tupperware sunt si practice, si aspectuoase.
Acum puteti gati cel mai bine, folosind materiale ultramoderne!

mn25C NHERBED ST Xx &F
Tupperware

Folositi un program cu temperaturé scazuté la masina de spélat vase pentru a economisi energie si a proteja mediul.

Formele de silicon pentru copt rezista la temperaturi extreme, de la -25°C pana la
220°C, si se pot folosi pentru a pregati si a pastra alimentele in congelator, in cuptorul
cu microunde si intr-un cuptor conventional.

in cuptor sau in cuptorul cu microunde

* Asezati forma goald pe tava rece a cuptorului sau pe farfuria cuptorului cu microunde.
Nu este necesar sa ungeti forma.

Turnati amestecul in forma, intindeti-I uniform si introduceti formele cu amestecul la
cuptor.

* Aveti grija cand scoateti formele de silicon pentru copt din cuptorul cu microunde

sau din cuptorul conventional. Scoateti intotdeauna formele de silicon pentru copt
fmpreuna cu tava sau cu grilajul cuptorului. Pentru manipulare, folositi intotdeauna
manusi de bucatarie.

Lasati prajitura sa se raceasca intre 5 si 10 minute inainte de a o scoate din forma.
inainte de a scoate prajitura, largiti cu grija formele de silicon de jur imprejur pentru
ca prdjitura sa se desprinda fnainte de a intoarce formele cu capul in jos.

¢ Dupa aceea, intoarceti formele pe dos.

in congelator

* Puteti face cuburi de gheatd, inghetata sau alimente congelate in forme deosebite.

* Pentru ca forma s& rdmana orizontald, agezati-o pe o tava inainte de a turna
amestecul. Introduceti-o in congelator.

Utilizarea si intretinerea

inainte de prima utilizare, spalati interiorul si exteriorul formei folosind apé calda cu

detergent si lasati-o sa se usuce complet.

Se recomanda spalarea manuala a formei cu detergent inainte de fiecare utilizare,

pentru imbunatatirea proprietdtilor antiaderente.

Se pot spala in masina de spalat vase.

Uscati bine formele fnainte de depozitare.

Nu folositi agenti de curatare abrazivi, lavete abrazive, cutite sau alte ustensile

ascutite in contact cu formele de silicon pentru copt.

Nu asezati formele pe aragaz sau aproape de un gratar.

Asezati intotdeauna formele de silicon la cel putin 5 cm de peretii si de partea de sus

a cuptorului.

Asezati intotdeauna forma de silicon intr-un cuptor preincalzit (nu rece).

Asligurati-vé intotdeauna ca setdrile preprogramate ale cuptorului nu folosesc functia

gril.

Asigurati-va intotdeauna ca temperatura din cuptor nu depaseste limita maxima

admisa pentru formele de silicon pentru copt (220°C). Aveti mare grija la cuptoarele

cu flacara deschisa.

Evitati temperaturile de peste 180°C in cazul preparatelor cu ciocolaté pentru a

reduce la minimum riscul de pétare.

in general, formele se pot pata atunci cand preparatul este ars. Acest lucru nu va

afecta insa proprietatile materialului siliconic.

Nu folositi spray-uri pentru copt. Acestea pot face ca substanta de ungere sa se

lipeasca de supratata formei de silicon, forma fiind apoi dificil de curatat.

Céand manipulati tava de silicon pentru copt, nu atingeti niciun lichid care s-ar putea

afla pe suprafata produsului inainte ca acesta sa se fi racit dupa gatit.

Garantie

Formele de silicon pentru copt de la Tupperware sunt fabricate cu cea mai mare

atentie si precizie, din materiale de cea mai buna calitate, aprobate in vederea

contactului cu alimentele. Ele prezinta aceeasi garantie a calitdtii ca toate produsele

Tupperware, fapt ce asigura ca produsul va fi inlocuit in cazul in care prezinta vreun

defect de fabricatie sau de material in timpul utilizarii casnice obisnuite.

www.tupperware.ro

Formele de silicon pentru copt RO



DYHKLMOHAIHOCT M n3aliH, CbYETaHU B [JHO, B CU/IMKOHOBUTE (hOPMM 3a NeyeHe Ha
Tupperware. Bucl nunoTax B neveHeTo, 6i1aroaapeHne Ha M3MnonsBaHUTe aBaHrapaHu
marepuanm!
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Tupperware

M3nonagaiiTe HUCKOTEMNEpaTypHa Nporpama Ha CbJOMUANHATa MalLMHa, 3a fja NecTUTe eHepruA 1 onassare
OKoNHaTa cpeaa.

CununkoHoBHTe GOPMU 3a NeYeHe U3LbPHaT Ha TeMnepatypwu oT -25° go 220°C v morar aa
Ce W3Mon3Bar 3a NPUroTBAHE Ha XpaHa U CbXpaHeHWe BbB Ppu3ep, B MUKPOBB/IHOBA U B
KOHBEHLMOHaNHA dypHa.

B KOHBEHLMOHAaIHA U1 MUKPOBbIHOBA ypHa

MocTaBeTe npasHata popma BbpXy CTyAeHaTa pelleTKa Ha dypHaTa MW YUHUATa Ha
MWKpOBB/IHOBaTa thypHa.

He e HeobxoanMo fa HamasHsABaTe popmara.

Maneiite cmecTa BbB opmarta, pasctesieTe paBHOMEPHO U NneyeTe.

BbaeTe BHMMaTEHW, KOraTo BaguUTe CUIMKOHOBUTE (POPMM 3a NEYEHEe OT MUKPOBBL/IHOBA
WM OT KOHBEHLIMOHaHa ypHa. BuHarn BageTe cCMAMKoHOBKTE OpMM 3a NeYeHe 3aegHo
C TaBarta Wi pelueTKaTta Ha dypHarta. BuHaru, npu pa6ota ¢ npoayKTa, u3nonssairte
KYXHEHCKM PbKaBULM.

OcTaBeTe KeKCHT Aja U3CTUHE Mexay 5 1 10 MUHYTU Npeau Aa ro 3saauTe oT opmara
3a neyeHe.

Mpeay Aa n3BaauTe KeKca, BHUMATEIHO PasmbHETe CU/IMKOHA BbB BCUHKM MOCOKM, 3a Aa
ce OT/IENK KEKca Npeay Aa ro 0GbPHETE Ha 06paTHO.

Cnep ToBa Camo ro NPUTUCHETE OTBBH HABBLTPE UM OTKBM ABHOTO HABBH.

Bbe ppusepa

* MoeTe Aa npasuTe By4Ku feg, Cnafones UM fa sampassBare XpaHa B CTPaxoTHU
popmun.

¢ 3apa CTe curypHu, Ye opmara Le ocTaHe paBHa, NocTaBeTe BbpXy NOAHOC, Npeau Aa
u3neete cmecTa. [ocTaBeTe BLB hpusep.

U3nonssaHe n noaapbKKa

Mpeay NbpBoOHaYasIHa ynoTpe6a U3mMuiiTe hopmara OTBBLTPE M OTBBLH C Tora canyHeHa
BO/AAa U A MOACYLLETE HaMb/IHO.

MpenopbyunTeNHO € Aa M1eTe opmara Ha pbKa C Npenapar Npezu BCAKO NoN3BaHe, C Len
nopo6psBaHe Ha He3asienBaLUTE XapaKTEPUCTUKN.

Moske fa ce M1e B CbAOMUANHA MaLIMHA.

Mopacywwete fo6pe npeam Aa npubepeTe 3a CbXpaHeHue.

He nsnonaeaiite abpasvBHW NOYMCTBALLYM NPenapaTy, Ten 3a TbpKaHe, HOXOBE WK APy
OCTPW Ypeau Npu NoYUCTBAHE Ha CUJIMKOHOBUTE (hOPMM 3a NeYeHe.

He noctassaiiTe BbpXy KOTNOH UK 6AM30 A0 rpua.

BuHaru nocrtassiiTe CUIMKOHOBUTE (POPMM Hai-MaKo Ha 5 CM pa3CTOsHUE OT CTEHUTE U
ropHara 4acT Ha ypHara.

BuHaru noctassiiTe cuAMKoHOBaTa hopMa B HAMb/IHO 3arpaTa (ypHa (He B CTyaeHa
dypHa).

BuHaru nposepsBaiiTe fasinM HACTPOVKWUTE 3a NPEABaPUTENHO NporpaMm1paHe Ha Baluara
typHa He U3noN3BaT rpuna.

BuHaru nposepsBaiite fann Temnepartypara BbB Balara gypHa He npesuiuasa
MaKcHMmasnHaTa TemMneparypa 3a CUIMKOHOBW hopmu 3a nedeHe (220°C). Bbaete
0COGEHO NpeaAnasnvem NpK GypHU C OTKPUT NNaMbK.

Mabsrsaiite Temneparypa Hag 180°C 3a xpaHH ¢ LOKoNag, 3a Aa cBefeTe 40 MUHUMYM
©BEHTYa/IHO OLBETABaHE.

Mo NpuHLUMN oLBETABaHE MOXE Aa Ce NOABM NPpK 3arapaHe Ha xpaHa. Tosa, obaye, HamMa
fla 3acerHe epeKTUBHOCTTA HA CUIMKOHOBMA MaTepuan.

He n3nonasaiite rotBapcKu cnpeiose. B npoTuBeH ciyyai Ma3HUHaTa MOXe Ja nosenHe
Mo NOBBPXHOCTTA Ha CUIMKOHOBATa (hopMa 1 Aa 3aTpyAHU NOYUCTBAHETO.

Horaro usnonseare CUIMKOHOBUSA NOAHOC 3a NeYeHe, He JOKOCBaMTe KaKBUTO U Ja 610
TEYHOCTM BbPXY MOBBPXHOCTTA Ha NPOAYKTA, NPeau TOM Aa ce e OXNafun CNef roTBeHe.
lFapaHuma

CunuKoHoBUTE POPMM 3a NeveHe Ha Tupperware ca NPOM3BEAEHU C roIAMO BHUMaHWe

1 NPELM3HOCT OT Hali-BUCOKOKAYeCTBEHW MaTepuasin, OBOBPEHM 3a U3MON3BaHE NpU
KOHTaKT C xpaHa. Te MMaT cbluara rapaHLmMa 3a Ka4ecTBO KaTo BCUYKKU OCTaHa/IM NPOAYKTU
Ha Tupperware, KOeTO B/ rapaHTupa, Ye Lie 6bae HanpaseHa NoaMAHa, aKo AafeH NPOoAyKT
Ce OKae C NPOM3BOACTBEH AedEKT UK € AedeKT Ha MaTepuana no Bpeme Ha HopmasiHa
JAoMaluHa ynoTpe6a.

www.tupperware.bg

CWJIMKOHOBUTE (POPMM 3a NeYeHe BG
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