Microwave Pasta Maker

Thank you for choosing Tupperware Microwave Pasta Maker, which allows you to cook
spaghetti and most types of other pasta to perfection. Moreover, it is fast and easy to
cook the pasta. You can save time and energy by measuring, cooking, serving and storing
pasta in the same container.

Cooking and measuring instructions are engraved in the inside of the cover and on each
side of the base.

Cooking guidelines for 1 to 6 average portions.
Refer to the measuring instructions on each side of the base to fill the desired amount
of pasta.
1.Put the pasta in the Pasta Maker and check to which level of pasta portions it
corresponds (portions 1 to 6). The pasta level is indicated by a flat line. Select at least
the level equal or above the pasta level.
2. Add cold tap water until the indicated water level of the respective portion. The water
level is indicated in the same window by a wavy line. If liked, you can add some salt.
3. Place, without cover, into the microwave oven at max 800W. Never add oil, butter or
any other fat to the water as it would damage your product.
4. Cooking guidelines:

Portions | Microwave Cooking Time*

Pasta 1-3 Time indicated on package + 4-8 min
4-6 Time indicated on package + 8-12 min

* Timing should be adjusted according to the pasta type, microwave power setting and
desired texture (al dente or well cooked).

* Consider that above indications are guidelines and may vary according to the enormous
variety of pasta shapes and qualities available on the market.

5. Remove the Pasta Maker carefully from your microwave oven by holding it with both
hands safely on the handles.

6. Place the cover on the Pasta Maker ensuring the draining holes of the base are
aligned with the cut-out of the cover. Drain above the sink.
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7.Turn the cover 180° to keep the pasta hot before serving.

For your satisfaction and safety, there are a few precautions:

Always make sure to wash your new product before first use.

Always refer to the instruction booklet of your microwave manufacturer for appropriate
product usage. If you have a turntable plate, make sure the Pasta Maker fits on it
AND the turntable plate turns.

The Tupperware Microwave Pasta Maker is safe for food temperatures 0°C to
120°C. Do not use in the freezer. Do not use to cook foods at higher temperatures.

Never cook pasta without water as this would damage both the product and the
microwave oven.

Be sure all the pasta is completely covered by water and respect the indicated water
levels.

For fresh pasta, we recommend pushing the pasta down slightly to check which
water level will be needed according to the level of pasta. We do not recommend
cooking fresh pasta which indicate a maximum cooking time on the package of 3
minutes. The taste will not be satisfactory.

The MAX pasta level indicated at 6 portions is the real MAXIMUM amount of pasta
that can be cooked at any one time in the Pasta Maker.

Never put the Pasta Maker in the microwave oven for more than 30 minutes as it
might damage the product. Always make sure there is water in the container while
microwaving

Make sure you do not put the cover on while cooking in the microwave as it would
overflow.

It is recommended NOT to stir the pasta during the cooking process for a better
result.

Pasta with high starch content might get sticky during cooking. In that case it is
recommended to rinse the pasta before use.

Should the pasta stick together after cooking, it might help to rinse the pasta with hot
tap water after cooking.

It is not recommended to cook certain types of pasta in the Pasta Maker like e.g.
lasagna sheets, tagliatelle nests, vermicelli, cannelloni, gnocchi.

Contents will be hot after cooking. Use both hands when handling.

Always lift the cover away from you while serving so the steam does not burn your
fingers.

To avoid staining we do not recommend adding saffron, curry or other colouring

spices to the pasta or reheating tomato or curry based foods. Staining will not affect
the performance of the product and it is not covered by the Tupperware guarantee.
In case you have some pasta left, let it cool without the cover, then cover and place in
the fridge. If you want to reheat the pasta later (pasta only, no addition of any sauce,
spice or other ingredients), add a little bit of water and reheat with the cover in ‘open’
position at max 600W (position the cover with the Tupperware logo on the side of the
draining holes of the base).

Always rinse the container in cold water immediately after use to help prevent strong
food smells or stains. All components are dishwasher safe.

* Do not use abrasive or sharp utensils to mix, clean or serve.

Quality Guarantee

Tupperware Microwave Pasta Maker is manufactured with great care and precision
from the finest quality materials, approved for use in contact with food. The Tupperware
Microwave Pasta Maker has the same Quality Guarantee as all Tupperware products,
which ensures you will receive a replacement if a product presents any manufacturing or
material defect during normal domestic use.

www.tupperwarebrands.com
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Cuiseur a pates micro-ondes

Merci d’avoir choisi le Cuiseur a pates micro-ondes de Tupperware qui vous permet
de cuire des spaghettis et la plupart des autres pates. |l est rapide et facile a utiliser.
Gagnez du temps et de I'énergie en utilisant le méme produit pour mesurer, cuire, servir
et conserver vos pates.

Les instructions de cuisson et de mesure sont gravées dans le couvercle et sur chaque
coté de la base.

Instructions de cuisson pour 1 a 6 portions moyennes.
Reportez-vous aux instructions de mesure qui figurent sur chaque cété de la base pour
verser la quantité de pates souhaitée.

1. Placez les pates dans le Cuiseur a pates micro-ondes et vérifiez a quelle portion
correspond le niveau de pates (portions 1 a 6). Le niveau de péates est indiqué par un
trait plat. Choisissez au minimum le niveau égal ou supérieur au niveau de pates.

2. Ajouter de I'eau froide jusqu’au niveau d’eau indiqué de la portion correspondante.
Le niveau d’eau est indiqué dans la méme fenétre par un trait ondulé. Si vous le
souhaitez, vous pouvez ajouter du sel.

3.Placez le récipient, sans couvercle, dans le micro-ondes sur une puissance de
800 watts max. N'ajoutez jamais d’huile, de beurre ni toute autre matiere grasse dans
I'eau au risque d’endommager de fagon irrémédiable le produit.

4. Instructions de cuisson :

Portions | Temps de cuisson au micro-ondes™
Pates 1-3 Temps indiqué sur 'emballage + 4-8 mn.
4-6 Temps indiqué sur 'emballage + 8-12 mn.

* Le temps doit étre adapté en fonction du type de pates, de la puissance du micro-ondes
et de la texture souhaitée (al dente ou fondantes).

* Les instructions ci-dessus sont fournies a titre indicatif et peuvent varier en fonction des
différentes formes et qualités de pates disponibles sur le marché.

5. Retirez prudemment le Cuiseur a pates du micro-ondes en le maintenant des
deux mains par les poignées.
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6. Posez le couvercle sur le Cuiseur a pates en veillant a aligner les trous d’égouttage
de la base sur I'encoche du couvercle. Egouttez les pates au-dessus de I'évier.
7.Tournez le couvercle de 180° pour garder les pates au chaud avant de servir.

Conseils d’utilisation et consignes de sécurité :

Veillez toujours a laver votre nouveau produit avant la premiere utilisation.
Reportez-vous toujours aux instructions du fabricant de votre micro-ondes pour une
utilisation appropriée. Si votre micro-ondes est équipé d’un plateau tournant, vérifiez
que le Cuiseur a pates s’y adapte ET que le plateau tournant fonctionne.

Le Cuiseur a pates micro-ondes de Tupperware peut étre utilisé en toute sécurité
aune température comprise entre 0°C et 120°C. Ne convient pas pour le congélateur.
Ne I'utilisez pas pour cuire des aliments a des températures supérieures.

Ne cuisez jamais les pates sans eau au risque d’'endommager le produit et le micro-
ondes.

Veillez a recouvrir completement les pates d’eau et respectez les niveaux d’eau
indiqués.

Le niveau MAX indiqué pour 6 portions correspond a la quantité MAXIMALE réelle
de pates qui peut étre cuite en une fois dans le Cuiseur a pates micro-ondes.
Pour les pates fraiches, il est recommandé de les tasser dans le fond du récipient afin
de vérifier le niveau exact de pates et donc d’ajouter la quantité d’eau nécessaire. Il
n’est pas conseillé de faire cuire des pates fraiches dont le temps de cuisson indiqué
sur 'emballage est inférieur ou égal & 3 minutes ainsi que les pates a cuisson rapide.
Les résultats sont aléatoires.

Ne placez jamais le Cuiseur a pates dans le micro-ondes pendant plus de 30
minutes au risque d’endommager irrémédiablement le produit. Vérifiez toujours que
le récipient contient de 'eau pendant la cuisson au micro-ondes.

Ne placez jamais le couvercle sur le récipient lors de la cuisson au micro-ondes, cela
risquerait de déborder.

Pour un meilleur résultat, il est recommandé de NE PAS mélanger les pates pendant
la cuisson.

Les pates riches en amidon peuvent coller en cours de cuisson. Dans ce cas, il est
recommandé de rincer les pates avant de les cuire.

Si les pates collent aprés la cuisson, vous pouvez éventuellement les rincer a 'eau
chaude.

Il n’est pas recommandé de cuire certains types de pates dans le Cuiseur a pates :
feuilles de lasagne, nids de tagliatelle, vermicelles, cannellonis, gnocchis.

Les aliments sont chauds aprés la cuisson. Manipulez toujours le récipient a deux
mains.

Lors du service, veillez a soulever le couvercle de maniéere a ne pas vous brdler les
doigts avec la vapeur.

Pour éviter que le récipient ne se colore, il est déconseillé d’ajouter du safran, du
curry ou d’autres épices colorantes aux pates ou de réchauffer des aliments a base
de tomate ou de curry. La coloration n'affecte pas les performances du produit et
n’entre pas dans le cadre de la garantie Tupperware légale en vigueur.

S'ilvous reste des pates, laissez-les refroidir sans couvercle, puis couvrez le récipient
et placez-le au réfrigérateur. Si vous souhaitez réchauffer les pates plus tard (pates
uniquement, sans sauce, épices ou autres ingrédients), ajoutez un peu d’'eau et
réchauffez les pates avec le couvercle en position « ouverte » & 600 watts maximum
(placer le couvercle avec le logo Tupperware du cété des trous d’égouttage de la
base).

Rincez toujours le récipient a I'eau froide directement aprés chaque utilisation
pour éviter les taches et les odeurs fortes. Toutes les piéces conviennent au lave-
vaisselle.

N'utilisez pas d’ustensiles pointus ou abrasifs pour mélanger, nettoyer ou servir.

Garantie de qualité

Le Cuiseur a pates micro-ondes de Tupperware est fabriqué avec beaucoup de
soin et de précision dans des matériaux de qualité supérieure congus pour un usage
alimentaire. Le Cuiseur a pates micro-ondes de Tupperware dispose de la méme
garantie de qualité que tous les produits Tupperware qui vous assure le remplacement
d’un produit présentant un défaut de fabrication ou de matériau au cours d’un usage
domestique normal.

www.tupperware.fr

www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Mikrowellen-Nudelkocher

Vielen Dank, dass Sie sich fir den Mikrowellen-Nudelkocher von Tupperware
entschieden haben. Mit diesem Produkt kdnnen Sie Spaghetti und nahezu alle anderen
Arten von Nudeln schnell, einfach, und perfekt in der Mikrowelle kochen . Sie sparen Zeit
und Energie durch das Abmessen, Kochen, Servieren und Aufbewahren der Nudeln in
diesem einzigen Behélter.

Koch- und MaBangaben sind auf der Innenseite des Deckels und auf jeder Seite des
Behalters eingraviert.

Kochanleitung fiir 1 bis 6 durchschnittlich groBe Portionen:
Orientieren Sie sich beim Einfiillen der Nudeln an den MaBangaben, die Sie auf jeder
Seite des Behalters finden.

1. Geben Sie die Nudeln in den Nudelkocher und kontrollieren Sie, welcher Nudel-
Portion die Fillhéhe entspricht (Portionen 1 bis 6). Die entsprechende Fiillhéhe wird
durch eine gerade Linie angezeigt. Fiillen Sie die Nudeln mindestens bis zu einer
Filllinie bzw. dariiber hinaus ein.

2.Geben Sie bis zur der Nudelportion entsprechenden Wasserflllhdhe Wasser
hinzu. Die Wasserflllhdhe wird im gleichen Fenster durch eine wellenférmige Linie
angezeigt. Auf Wunsch kénnen Sie etwas Salz dazugeben.

3. Stellen Sie den Nudelkocher ohne Deckel bei max. 800 W in die Mikrowelle. Geben
Sie nie OI, Butter oder anderes Fett bzw. fetthaltigen Flussigkeiten ins Wasser, da
dies zu Schaden am Produkt fiihren kann.

4. Kochanleitung:

Nudel-Portionen Kochzeit in der Mikrowelle*

1-8 Auf der Packung angegebene Zeit + 4-8 Minuten
4-6 Auf der Packung angegebene Zeit + 8-12 Minuten

* Die Zeit sollte je nach Art der Nudeln, Einstellungen der Mikrowelle und der gewiinschten
Konsistenz (al dente oder weich gekocht) angepasst werden.

* Beriicksichtigen Sie bitte, dass die oben gemachten Angaben Hinweischarakter haben
und dass sie aufgrund der am Markt erhaltlichen enormen Auswahl an Nudel-Formen
und -Qualitaten abweichen kdnnen.
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5.Nehmen Sie den Nudelkocher vorsichtig aus der Mikrowelle, indem Sie ihn mit
beiden Handen gut an den Griffen festhalten.

6. Legen Sie den Deckel des Nudelkochers so auf, dass die AbgieBl6cher am Behalter
mit der AusgieBo6ffnung am Deckel libereinstimmen. GieBen Sie die Nudeln tber der
Splile ab.

7. Drehen Sie den Deckel um 180°, um die Nudeln bis zum Servieren warmzuhalten.

Beachten Sie zu lhrer Sicherheit und Zufriedenheit bitte die folgenden Hinweise:
Reinigen Sie Ihr neues Produkt vor der ersten Benutzung.

Lesen Sie fir eine produktgerechte Nutzung immer die Bedienungsanleitung und
die Herstellerhinweise Ihrer Mikrowelle. Falls Ihre Mikrowelle mit Drehteller arbeitet,
dann achten Sie darauf, dass der Nudelkocher auf den Teller passt UND dass sich
der Drehteller dreht.

Der Mikrowellen-Nudelkocher von Tupperware ist temperaturbestandig von 0 °C bis
120 °C. Kochen Sie keine Speisen bei héheren Temperaturen. Nicht zum Einfrieren
verwenden.

Kochen Sie die Nudeln nie ohne Wasser, da dies sowohl das Produkt als auch die
Mikrowelle beschadigen kénnte.

Achten Sie darauf, dass die Nudeln komplett mit Wasser bedeckt sind und die
angegebene Wasserfilllhéhe eingehalten ist..

Bei frischen Nudeln empfehlen wir, diese leicht nach unten zu driicken, um so
feststellen zu koénnen, welche Wassermenge fir die Nudel-Fillhéhe erforderlich
ist. Wir empfehlen aus geschmacklichen Griinden, keine frischen Nudeln im
Mikrowellen-Nudelkocher zu kochen, deren maximale Kochzeit mit 3 Minuten
angegeben ist.

Die fir 6 Portionen angegebene MAX. Fillhéhe ist tatsachlich die MAXIMALE
Menge an Nudeln, die in einem Vorgang im Nudelkocher gekocht werden kann.
Lassen Sie den Nudelkocher nie langer als 30 Minuten in der Mikrowelle, da dies
das Produkt beschadigen konnte. Achten Sie immer darauf, dass wahrend des
Mikrowellenkochens Wasser im Behélter ist.

Legen Sie wahrend des Kochvorgangs in der Mikrowelle nie den Deckel auf, da dies
zum Uberlaufen filhren kénnte.

Wir empfehlen, fiir ein besseres Ergebnis die Nudeln wéahrend des Kochvorgangs
NICHT umzuriihren.

Nudeln kénnen durch ihren hohen Stérkegehalt wahrend des Kochens verkleben.
Es wird daher empfohlen, die Nudeln vor der Verwendung kurz mit Wasser

abzuspllen.

Sollten die Nudeln nach dem Kochen zusammenkleben, kann es nitzlich sein, sie
danach mit heiBem Leitungswasser abzusptlen.

Bestimmte Nudel-Arten eignen sich nicht fir das Kochen im Nudelkocher, z. B.
Lasagne-Blétter, Tagliatelle-Nester, Vermicelli, Cannelloni oder Gnocchi.

Der Inhalt ist nach dem Kochen hei3. Nehmen Sie den Behalter bei der Benutzung
in beide Hande.

Den Deckel bitte so 6ffnen, dass der heiBe Dampf von Ihnen weggelenkt wird.

Um mégliche Verfarbungen zu vermeiden, empfehlen wir, auf die Zugabe von
Safran, Curry oder anderen farbenden Gewlrzen zu verzichten und keine
tomaten- oder curryhaltigen Speisen im Nudelkocher aufzuwarmen. Verfarbungen
beeintrachtigen nicht die Funktionsfahigkeit des Produkts und fallen nicht unter die
Tupperware-Garantie.

Nudelreste lassen Sie am besten ohne Deckel abkihlen, legen dann den Deckel
auf und stellen den Behalter in den Kiihlschrank. Zum Aufwérmen der Nudeln (reine
Nudeln ohne Sauce, Gewiirze oder sonstige Zutaten) geben Sie ein wenig Wasser
hinzu und erwérmen sie mit dem Deckel in ,offener’ Position bei max. 600 W (legen
Sie den Deckel so auf den Behalter, dass das Tupperware-Logo auf der Seite der
AbgieBlécher des Behalters liegt).

Spilen Sie den Behalter nach der Verwendung immer sofort mit kaltem Wasser aus,
um mégliche Speisegeriiche oder Verfarbungen zu minimieren. Der Mikrowellen-
Nudelkocher ist splilmaschinenbesténdig.

Verwenden Sie zum Mischen, Reinigen oder Servieren keine kratzenden oder
scharfkantigen Kiichenutensilien.

Garantie

Der Mikrowellen-Nudelkocher unterliegt der 30-jahrigen Tupperware-Garantie
(Deutschland). In Osterreich und der Schweiz gilt die zeitich nahezu unbegrenzte
Langzeit-Garantie. Produkte bzw. Einzelteile mit Materialfehlern oder Fabrikationsméngeln
kénnen Sie mit Hilfe Ihrer Tupperware-Beraterin/lhres Tupperware-Beraters jederzeit im
Rahmen dieser Garantie kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Pastamaker voor in de microgolfoven/magnetron

Bedankt voor het kiezen van de (microgolf) Pastamaker van Tupperware. U kan er
perfect spaghetti en de meeste andere types pasta in koken. Bovendien is de werkwijze
snel en gemakkelijk. Bovendien wordt pasta koken snel en gemakkelijk. U kunt tijd en
energie besparen door de pasta af te wegen, te koken, op te dienen en te bewaren in
dezelfde doos.

De gegraveerde instructies voor het koken en afwegen vindt u aan de binnenkant van het
deksel en aan elke zijde van de basis.

Kookinstructies voor 1 tot 6 gemiddelde porties.
Raadpleeg de afweeginstructies aan elke zijde van de basis om de Pastamaker met de
gewenste hoeveelheid pasta te vullen.

1. Plaats de pasta in de Pastamaker en controleer met welk niveau (porties pasta 1
tot 6) de hoeveelheid overeenkomt. Het pastaniveau wordt aangegeven door een
horizontale lijn. Kies minstens voor het niveau dat even hoog of hoger is dan de
hoeveelheid pasta in uw Pastamaker.

2.Voeg koud water toe (tot het aangegeven waterniveau voor de portie in kwestie). Het
waterniveau wordt in hetzelfde venster aangegeven door een golvende lijn. Als u wil,
kunt u wat zout toevoegen.

3. Zet de pasta, zonder deksel, in de microgolfoven/magnetron op max. 800 W. Voeg
nooit olie, boter of een andere vetstof toe aan het water, want dat kan uw product
beschadigen.

4. Kookinstructies:

Porties Kooktijd in de microgolfoven/magnetron *
Pasta 1-3 Tijd op de verpakking + 4-8 min.
4-6 Tijd op de verpakking + 8-12 min.

*U moet de tijd aanpassen afhankelijk van het type pasta, het vermogen van de
microgolfoven/magnetron en de gewenste textuur (al dente of goed gekookt).

* De bovenstaande instructies zijn richtlijnen en kunnen variéren afhankelijk van de
enorme variatie in pastavormen en -kwaliteit op de markt.
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5.Haal de Pastamaker voorzichtig uit de microgolfoven/magnetron door beide
handvaten stevig vast te nemen.

6.Doe het deksel op de Pastamaker en zorg ervoor dat de lekgaten van de basis
op een rechte lijn komen met de uitsnijding in het deksel. Laat uitlekken boven de
gootsteen.

7. Draai het deksel 180° om de pasta warm te houden voordat u opdient.

Neem de volgende voorzorgsmaatregelen, voor uw gemak en veiligheid:

Was uw nieuw aangekochte product altijd voor gebruik

Raadpleeg altijd het instructieboekje van uw microgolfoven/magnetronfabrikant voor
het juiste gebruik van dit product. Als u een draaischijf hebt, zorg er dan voor dat de
Pastamaker erop past EN dat de draaischijf ook echt draait.

De Pastamaker voor in de microgolfoven/magnetron van Tupperware is veilig voor
voedseltemperaturen van 0°C tot 120°C. Niet geschikt voor gebruik in de diepvries.
Gebruik hem niet om voedsel op hogere temperaturen te koken.

Kook nooit pasta zonder water want zo beschadigt u zowel het product als de
microgolfoven/magnetron.

Zorg ervoor dat al de pasta volledig onder water staat, en respecteer de aangegeven
waterniveaus.

Voor verse pasta raden we aan dat u de pasta een beetje naar onderen te duwen om
het waterniveau dat nodig is voor de pasta te controleren. We raden u niet aan verse
pasta met een maximale aangegeven kooktijd op de verpakking van 3 minuten. De
smaak zal niet optimaal zijn.

Het MAXIMALE pastaniveau voor 6 porties is ook echt de MAXIMUM hoeveelheid
pasta die u in één keer kunt koken met de Pastamaker.

Zet de Pastamaker nooit langer dan 30 minuten in de microgolfoven/magnetron
(anders kunt u het product beschadigen). Zorg dat er altijd water in de container is
als de Pastamaker in de microgolfoven/magnetron staat.

Zorg dat het deksel niet op de basis staat als u pasta kookt , om overkoken te
vermijden.

We bevelen aan om de pasta NIET te roeren tijdens het kookproces voor een beter
resultaat.

Pasta met veel zetmeel kan plakkerig worden tijdens het koken. In dat geval raden we
aan om de pasta te spoelen voor gebruik.

Als de pasta aan elkaar kleeft na het koken, kunt u na het koken de pasta spoelen
met heet leidingwater.

We bevelen aan om bepaalde soorten pasta niet in de Pastamaker te koken (zoals
lasagnebladen, nestjes van tagliatelle, vermicelli, cannelloni, gnocchi).

De inhoud van de Pastamaker is heet na het kookproces. Houd de Pastamaker
altijd met beide handen vast.

Beweeg het deksel altijd van u weg als u de pasta opdient, zo kan de stoom uw
vingers niet verbranden.

Om vlekken te vermijden, raden we aan om geen saffraan, curry of andere kleurende
kruiden toe te voegen aan de pasta en om gerechten op basis van tomaat of curry
niet in de Pastamaker op te warmen. Die vlekken beinvioeden de prestaties van het
product niet maar vallen niet onder de garantie van Tupperware.

Als u nog pasta overhebt, laat hem dan afkoelen zonder deksel. Zet achteraf
het deksel op de basis en plaats de Pastamaker in de koelkast. Als u de pasta
later opnieuw wilt opwarmen (alleen de pasta, zoénder saus, kruiden of andere
ingrediénten), voeg dan een beetje water toe en warm de pasta op met het deksel
in de ‘open’-stand op max. 600 W (leg het deksel zo dat het Tupperware-logo met de
zijkant van de lekgaten van de basis overeenkomt).

Spoel de container onmiddellijk na gebruik altijd in koud water om sterke geuren of
hardnekkige viekken te vermijden. Alle onderdelen mogen in de vaatwasser.
Gebruik geen schurend of scherp keukenmateriaal om te mixen, schoon te maken
of op te dienen.

Kwaliteitsgarantie

De (microgolf) Pastamaker van Tupperware werd gemaakt met veel zorg en grote
nauwkeurigheid. Er werden de beste kwaliteitsmaterialen voor gebruikt, goedgekeurd
voor contact met voedsel. De (microgolf) Pastamaker van Tupperware heeft dezelfde
kwaliteitsgarantie als alle producten van Tupperware. U krijgt dus gegarandeerd een
vervangproduct als een product fabricatie- of materiaalfouten vertoont bij normaal
huishoudelijk gebruik.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be
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Cuoci Pasta per microonde

Grazie per avere scelto il Cuoci Pasta per microonde Tupperware, che consente di
cucinare a regola d’arte gli spaghetti e molti altri tipi di pasta, in modo rapido e semplice.
Potrete risparmiare tempo ed energia grazie alla possibilita di dosare, cucinare, servire e
conservare la pasta nello stesso contenitore.

Le istruzioni di cottura e le dosi sono riportate all'interno del coperchio e su ambo i lati
della base.

Istruzioni per cuocere da 1 a 6 porzioni medie.
Per dosare la quantita di pasta desiderata, fate riferimento alle dosi riportate su ambo
i lati della base.

1. Versare la pasta nel Cuoci Pasta e verificate a quale livello delle porzioni corrisponde
(da 1 a6). Il livello di pasta & indicato da una linea retta. Verificare che il livello scelto
sia equivalente o superiore.

2.Aggiungere acqua fredda del rubinetto fino a raggiungere il livello d’acqua
corrispondente  alla porzione, come mostrato nello stesso spazio da una linea
ondulata. Aggiungere il sale, se gradito.

3. Inserire Cuoci Pasta nel microonde, senza coperchio, a max 800W. Non aggiungere
olio, burro o altri condimenti nell’acqua per non danneggiare il prodotto.

4. Istruzioni per la cottura

Porzioni | Tempo di cottura a microonde*

Pasta 1-3 Tempo indicato sulla confezione + 4-8 min
4-6 Tempo indicato sulla confezione + 8-12 min

* Il tempo deve essere regolato in base al tipo di pasta, alla potenza impostata sul
microonde e alla consistenza desiderata (al dente o ben cotta).

* Si ricorda che le istruzioni riportate sopra sono a carattere indicativo e soggette a
modifiche in funzione delle tante dimensioni di forme e tipi di pasta disponibili sul
mercato.
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5. Estrarre con cautela il Cuoci Pasta dal forno a microonde reggendo saldamente le
impugnature con ambo le mani.

6. Posizionare il coperchio su Cuoci Pasta in modo che i fori della base siano allineati
a quelli sel coperchio. Scolare la pasta nel lavandino.

7. Ruotare il coperchio di 180° per tenere in caldo la pasta prima di servire.

Indicazioni e Cura del prodotto

* Lavare bene il prodotto nuovo prima dell’'uso.

Per un uso appropriato del prodotto, consultare il libretto d’istruzioni del fabbricante
del microonde. Se disponete del piatto rotante, verificare che il cuocipasta vi si adatti
e che il piatto rotante giri.

Cuoci Pasta per microonde Tupperware sopporta temperature da 0°C a 120°C. Non
utilizzare nel Freezer Non cucinare gli alimenti a temperature superiori.

Non utilizzare Cuoci Pasta senz'acqua, in quanto danneggerebbe sia il prodotto,
sia il microonde.

Verificare che la pasta sia completamente coperta d’acqua, attenendovi ai livelli
indicati.

Per la pasta fresca, consigliamo di spingerla leggermente verso il basso per verificare
illivello d’acqua necessaria in base al livello di pasta. Non consigliamo I'uso di Cuoci
Pasta per pasta fresca il cui tempo di cottura sia di 3 minuti. Il risultato non sarebbe
soddisfacente.

Il livello MAX di pasta indicato per 6 porzioni € il quantitativo MASSIMO che &
possibile cucinare in una sola volta in Cuoci Pasta.

Per evitare danni al prodotto & sconsigliato I'utilizzo di Cuoci Pasta oltre i 30 minuti
nel forno a microonde. Verificare che vi sia acqua nel contenitore durante la cottura
nel forno a microonde.

Non coprire il contenitore durante la cottura per evitare la fuoriuscita degli alimenti.
Per ottenere risultati migliori, si consiglia di NON mescolare la pasta durante il
processo di cottura.

Se la pasta risulta collosa dopo la cottura, pud essere utile risciacquarla con acqua
calda

¢ La pasta ad alto contenuto di amido puo diventare collosa durante la cottura. In tal
caso si consiglia di risciacquarla prima dell'uso.

Cuoci Pasta non & idoneo per la cottura di sfoglia per lasagne, tagliatelle,
vermicelli, cannelloni, gnocchi.

Al termine della cottura il contenuto risultera molto caldo. Maneggiare Cuoci Pasta

con ambo le mani.

Prima di servire, sollevare il coperchio ponendo attenzione affinche il vapore non
provochi scottature alle dita.

Per evitare la formazione di aloni o macchie sul contenitore, & consigliabile non
aggiungere zafferano, curry o altre spezie che conferiscono colore alla pasta, né
riscaldare alimenti a base di pomodoro o curry. Le macchie non compromettono le
performance del prodotto e non sono coperte dalla garanzia Tupperware.

Per riutilizzare della pasta avanzata (non condita), versate un po’ d’acqua in Cuoci
Pasta , posizionate il coperchio con il logo Tupperware sul lato dei fori di scarico
della base e riscaldate a 600 watt max.

Risciacquare sempre il contenitore con acqua fredda subito dopo l'uso per evitare
odori o macchie di cibo persistenti. Sia la base che il coperchio di Cuoci Pasta sono
lavabili in lavastoviglie.

Per evitare danni al contenitore, non utilizzare utensili in metallo o affilati per
mescolare, pulire o servire

Garanzia di Qualita

Cuoci Pasta Tupperware € prodotto con materiali della migliore qualita approvati per
'uso a contatto con gli alimenti. Dispone della stessa Garanzia di Qualita applicata
a tutti i prodotti Tupperware, che garantisce la sostituzione in caso di difetti legati al
materiale o al processo di lavorazione.

www.tupperware.it
www.tupperware.ch
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El Micropasta de Tupperware, te permitird cocinar espaguetis, asi como otros tipos
de pasta a la perfeccion. Ademas, es rapido y sencillo. Ahorraras tiempo y energia,
cocinando, sirviendo y conservando la pasta sobrante en un mismo recipiente.

Las instrucciones de medicion y coccion estan grabadas en el interior de la tapa y en
ambos laterales de la base.

Instrucciones para cocinar de 1 a 6 raciones.
Consulta las instrucciones de medicion grabadas en los laterales de la base para llenarlo
con la cantidad de pasta deseada.

1. Coloca la pasta en el Micropasta y comprueba a qué nimero de raciones equivale
el nivel de pasta (de 1 a 6 raciones). El nivel de pasta esta indicado por una linea
recta. Selecciona, al menos, un nivel igual o superior al nivel de pasta.

2. Ahade agua fria hasta el nivel indicado para la racién de pasta correspondiente.
El nivel de agua se indica mediante una linea ondulada en la misma franja. Si lo
deseas, afade ahora la sal.

3. Introduce el recipiente, sin tapa, en el microondas a un max. de 800 vatios. Nunca
afiadas aceite, mantequilla ni otras grasas al agua, ya que podria ocasionar dafios
en el producto.

4. Instrucciones de coccion:

Raciones Tiempo de coccién en microondas*
Pasta 1-3 Tiempo indicado en el recipiente + 4-8 min.
4-6 Tiempo indicado en el recipiente + 8-12 min.

* Deberas ajustar el tiempo de coccién, y la potencia del microondas, segun el tipo de
pasta y textura deseada (aldente o muy hecha).

*No olvides que las indicaciones aqui recogidas son meras pautas, que pueden oscilar
debido a la amplia variedad y calidades de pasta disponible en el mercado.

5. Retira con cuidado el Micropasta del microondas sujetandolo por las asas con
ambas manos.
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Micropasta

6. Coloca la tapa sobre el Micropasta, asegurandote de que las ranuras de vaciado de
la base estan alineadas con la tapa. Vierte el exceso de agua en el fregadero.
7.Gira la tapa 180° para mantener la pasta caliente hasta el momento de servir.

Para tu propia satisfaccién y seguridad, no olvides estas precauciones:
Asegurate de lavar el producto antes de utilizarlo por primera vez.

Consulta siempre el manual de instrucciones del microondas para darle al producto
el uso mas adecuado. Si el microondas tiene plato giratorio, asegurate de que el
Micropasta se adapta a éste y que el plato gira libremente.

El Micropasta de Tupperware es apto para soportar temperaturas de 0° C a 120°
C. No es apto para el congelador. No utilizar para la elaboracion de alimentos a
temperaturas mas elevadas.

Nunca cocines pasta sin agua, ya que esto dafaria tanto el producto como el horno
microondas.

Asegurate de que toda la pasta queda totalmente cubierta por agua y respeta los
niveles de agua indicados.

Para cocinar pasta fresca, recomendamos presionarla ligeramente para comprobar
qué nivel de agua serd necesario conforme al nivel real de pasta. No se recomienda
cocer pasta fresca que indique en su paquete un tiempo de coccién maximo de 3
minutos. Los resultados no seran satisfactorios.

El nivel MAX. de pasta, indicado para 6 raciones, es la cantidad MAXIMA real que
puede cocinarse de una vez en el Micropasta.

No introduzcas el Micropasta en el microondas durante mas de 30 minutos, ya que
podria ocasionar dafios en el producto. Asegurate siempre de la presencia de agua
en el recipiente durante el tiempo que permanece en el microondas.

Asegurate de no colocar la tapa durante la coccion en el microondas, ya que
provocaria derrames de agua.

Para obtener los mejores resultados, se recomienda NO remover la pasta durante
el proceso de coccion.

Se recomienda lavar la pasta con alto contenido en almidén antes de proceder a su
coccion, con el fin de evitar que se pegue.

No se recomienda cocer ciertos tipos de pasta en el Micropasta, como laminas de
lasafia, nidos de tallarines, canelones o fioquis.

El contenido del Micropasta estara caliente tras la coccion. Utiliza ambas manos
para manipular el recipiente.

Retira siempre la tapa mientras sirves, con el fin de evitar que el vapor pudiera
quemarte las manos.

Para evitar manchas permanentes, no se recomienda el uso de azafran, curry u otras
especias colorantes, ni tampoco recalentar platos con base de tomate o curry. Estas
manchas no afectarian al funcionamiento del producto, pero no estan cubiertas por
la garantia Tupperware.

Si te sobrara algo de pasta, permite que ésta se enfrie en el recipiente sin tapa;
después tapalo y guardalo en el frigorifico. Si mas tarde desearas recalentar la pasta
(sdlo la pasta, sin salsas, especias u otros ingredientes), afiade un poco de agua y
recalienta el contenido con la tapa en posicion ‘abierta’ a max. potencia, 600 vatios,
(coloca la tapa con el logotipo de Tupperware en el lado de los orificios de vaciado
de la base).

Aclara siempre el recipiente con agua fria inmediatamente después del uso, con el
fin de prevenir olores fuertes o0 manchas. Todos los componentes son aptos para
el lavavajillas.

No utilices utensilios afilados o abrasivos para mezclar, limpiar o servir.

Garantia de calidad

El Micropasta de Tupperware ha sido fabricado con materiales de la més alta calidad,
aprobados para su uso con alimentos. El Micropasta de Tupperware posee la misma
garantia de calidad que el resto de productos Tupperware, que asegura que, si algin
producto presenta cualquier defecto de fabricacion o material durante su uso doméstico
normal, sera sustituido por otro.

www.tupperware.es
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MicroMassas

Obrigado por escolher o MicroMassas da Tupperware, que lhe permite cozinhar na
perfeicdo esparguete e a maior parte dos outros tipos de massa. Além disso, cozinha
a massa de forma rapida e facil. Pode poupar tempo e energia medindo, cozinhando,
servindo e guardando a massa no mesmo recipiente.

As instrugoes de cozedura e medigao encontram-se gravadas no interior da tampa e em
cada um dos lados da base.

Orientagdes de cozedura para 1 a 6 doses médias.
Consulte as instrugdes de medicao de cada lado da base para encher com a quantidade
pretendida de massa.

1.Coloque a massa no MicroMassas e verifique a que nivel de doses de massa
pretende (doses 1 a 6). O nivel de massa é indicado por uma linha recta. Seleccione
pelo menos o nivel 1 ou superior.

2. Adicione agua fria até ao nivel de agua indicado nas doses respectivas. O nivel
de agua é indicado na mesma janela por uma linha ondulada. Se preferir, pode
adicionar algum sal.

3. Coloque, sem tampa, no microondas a um maximo de 800W. Nunca adicione dleo,
manteiga ou qualquer outra gordura a agua dado que iria danificar o seu produto.

4. Orientagdes de cozedura:

5. Retire o MicroMassas cuidadosamente do microondas segurando-a com ambas as
maos pelas pegas.

6. Coloque a tampa no MicroMassas certificando-se que os orificios de drenagem da
base se encontram alinhados com o recorte da tampa. Escorra sobre o lava-loi¢a.

7.Rode a tampa 180° para manter a massa quente antes de servir.

Para sua satisfagcdo e seguranga, eis algumas precaugoes:

* Assegure-se sempre que lava o MicroMassas antes da primeira utilizagao.

* Consulte sempre o livro de instrugoes do fabricante do seu microondas para uma
utilizagdo apropriada do produto. Se tem um prato giratério, assegure-se que o
MicroMassas cabe nele E que o prato giratério roda.

* O MicroMassas da Tupperware é seguro para temperaturas de alimentos de 0°C a
120°C. Nao utilize no congelador. N&o utilize para cozinhar alimentos a temperaturas
superiores.

* Nunca cozinhe massa sem agua dado que isto iria danificar tanto o produto como
o microondas.

* Assegure-se que toda a massa esta completamente coberta por agua e respeite os
niveis de dgua indicados.

* Para massa fresca, recomendamos empurrar a massa ligeiramente para baixo para
verificar qual o nivel de dgua adequado. N&do recomendamos que cozinhe massa
fresca que indique na embalagem um tempo maximo de cozedura de 3 minutos. O
sabor nao seré satisfatorio.

Né&o recomendamos que cozinhe certos tipos de massa no MicroMassas como por
ex. folhas de lasanha, tagliatelle, vermicelli, cannelloni, gnocchi.

O conteudo estara quente depois da cozedura. Use ambas as maos para segurar
o recipiente pelas pegas.

Quando servir, levante sempre a tampa no sentido oposto ao seu corpo para evitar
queimaduras com o vapor.

Para evitar manchas no produto ndo recomendados que adicione agafrao, caril ou
outros temperos coloridos @ massa; nem reaquecer alimentos a base de tomate ou
caril. As manchas nao irdo afectar o desempenho do produto e ndo sdo cobertas
pela garantia Tupperware.

No caso de Ihe sobrar alguma massa, deixe-a arrefecer sem a tampa, depois tape e
coloque no frigorifico. Se quiser reaquecer a massa mais tarde (apenas massa, sem
adigao de qualquer molho, tempero ou outros ingredientes), adicione um pouco de
agua e reaquega com a tampa na posi¢éo ‘aberta’ a um maximo de 600W (posicione
a tampa com o logétipo Tupperware no lado dos orificios de drenagem da base).
Enxagle sempre o recipiente em agua fria imediatamente apés a utilizagdo para
ajudar a evitar cheiros fortes de alimentos ou manchas. Todos os componentes
podem ser lavados na maquina de lavar loiga.

Nao utilize utensilios abrasivos ou afiados para misturar, limpar ou servir.

Garantia de Qualidade

O MicroMassas da Tupperware é fabricado com grande cuidado e precisdo a partir
de materiais da maior qualidade, aprovados para o uso em contacto com alimentos.
O MicroMassas da Tupperware tem a mesma Garantia de Qualidade que todos os
produtos Tupperware, o que lhe garante a substituicdo se um produto apresentar qualquer
tipo de defeito de fabrico ou de material em condigdes de uso doméstico normal.

« O nivel de massa MAX indicado para 6 doses ¢ a quantidade MAXIMA de massa
que pode ser cozinhada de cada vez no MicroMassas.

* Nunca coloque o MicroMassas no microondas por mais de 30 minutos consecutivos
dado que isso pode danificar o produto. Certifique-se sempre que existe dgua no
recipiente quando usa o microondas.

* Assegure-se que nao coloca a tampa quando cozinha no microondas dado que o

* O tempo devera ser ajustado de acordo com o tipo de massa, poténcia do microondas contetdo iria transbordar.

e textura desejada (al dente ou bem cozida). « Recomendamos que NAO mexa a massa durante o processo de cozedura para

* Considere que as indicagdes em cima s&o orientagbes e podem variar de acordo com a obter um melhor resultado.

enorme variedade de formas e qualidades de massa disponiveis no mercado. * A massa com um teor elevado de amido podera ficar pegajosa durante a cozedura.
Nesse caso recomendamos que enxague a massa antes de servir.

* Caso a massa cole depois da cozedura, podera passar a massa por agua quente

da torneira apds a cozedura.

Doses Tempo de Cozedura no Microondas*

Massa 1-3 Tempo indicado na embalagem + 4-8 min
4-6 Tempo indicado na embalagem + 8-12 min

www.tupperware.pt
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Pastakoger til mikrobglgeovn

Tak fordi du har valgt at kebe denne Pastakoger fra Tupperware, som hjzelper dig med
at koge spaghetti og de fleste andre slags pasta til perfektion. Den ger det desuden
hurtigt og nemt at koge pastaen. Du kan nemlig spare tid og energi ved at male, koge,
servere og opbevare pastaen i den samme beholder.

Koge- og maleanvisninger er indgraveret pa indersiden af laget og pa hver side af
beholderen.

Retningslinjer for 1 til 6 mellemstore portioner.
Se maleanvisningerne pa hver side af beholderen for at beregne den enskede maengde
pasta.
1.Kom pastaen i Pastakogeren og kontroller hvilket niveau af pastaportioner
maengden svarer til (1 til 6 portioner). Pastaportionerne er indikeret af en flad linje.
Fyld i til ngjagtigt det niveau, der svarer til den enskede portion eller en smule over.
2.Tilszet koldt vand fra vanhanen indtil det nar det indikerede vandniveau for den
tilsvarende portion pasta. Vandniveauet er markeret i samme vindue med en bolget
linje. Hvis du ensker det, kan du tilseette lidt salt til vandet.
3. Szet Pastakogeren i mikrobglgeovnen uden lag ved maks. 800W. Tilsaet aldrig olie,
smor eller andre fedtstoffer til vandet, da det vil skade dit produkt.
4. Retningslinjer for kogning:

Portioner *Tilberedningstid i mikrobelgeovn
Pasta 1-3 Tid indikeret pa pakken + 4-8 min
4-6 Tid indikeret pa pakken + 8-12 min

* Kogetiden skal tilpasses i forhold til pastatype, mikrobelgeovnens effektindstilling og
onsket tekstur (al dente eller mere kogt).

* Opfat de ovenstaende indikationer som retningslinjer, der kan variere i forhold til det
enorme udvalg af pastaformer og kvaliteter, som findes pa markedet.
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5.Tag forsigtigt Pastakogeren ud af mikrobglgeovnen mens du holder godt fast med
begge haender i handtagene.

6. Leeg laget pa Pastakogeren og sorg for at beholderens huller til at si vandet fra
igennem er rettet ind med lagets indhak. Lad vandet dryppe af over vasken.

7. Drej laget 180°C for at holde pastaen varm inden servering.

For din egen skyld og af sikkerhedsmaessige arsager er der en raekke
forholdsregler:

Husk altid at rengere det nye produkt, inden du tager det i brug ferste gang.

Se altid brugsanvisningen fra fabrikanten af din mikrobelgeovn for at sikre en
hensigtsmaessig brug af produktet. Hvis du har en drejbar tallerken i bunden af din
mikroovn, skal du sikre dig, at Pastakogeren kan vaere pa den OG at den drejbare
tallerken drejer rundt under brug.

Tupperwares Pastakoger til mikrobglgeovn taler fedevare-temperaturer fra 0° C til
120° C.Anvend den ikke i fryseren. Udsaet ikke Pastakogeren for hojere temperaturer
end 120° C eller for fodevarer med hojere temperaturer end 120° C.

Kog aldrig pasta uden vand da dette vil skade bade produktet og mikrobglgeovnen.
Serg for at al pastaen er daekket med vand og respekter de indikerede
vandniveauer.

For frisk pasta, anbefaler vi, at du trykker pastaen en smule ned for at vurdere det
nedvendige vandniveau i forhold til pastaniveauet. Vi anbefaler ikke kogning af frisk
pasta med en pa pakken vejledende maks. tilberedningstid pa 3 minutter, da smagen
ikke vil veere tilfredsstillende.

MAKS. pastaniveauet der er indikeret til 6 portioner, er den egentlige MAKSIMALE
maengde pasta, der kan koges pa én gang i pastakogeren.

Lad aldrig Pastakogeren vaere i mikrobglgeovnen i over 30 minutter da det kan
skade produktet. Serg altid for at der er vand i beholderen mens den bruges i
mikrobglgeovnen.

Leeg aldrig lag pa mens du koger pastaen, da det i s fald vil koge over.

Vi anbefaler IKKE at du rorer i pastaen mens den koges for at opna et bedre
resultat.

Pasta med et hajt stivelsesindhold kan blive klistret under kogningen. | dette tilfselde
anbefaler vi, at du skyller pastaen under rindende vand inden servering.

Hvis pastaen klistrer sammen efter kogning kan det hjeelpe at skylle pastaen med
varmt vand fra vandhanen efter kogning.

Visse pastatyper anbefaler vi ikke at du koger i Pastakogeren som for eksempel
lasagneplader, tagliatelle-reder, vermicelli, cannelloni eller gnocchi.

Indholdet i Pastakogeren vil vaere meget varmt efter tilberedningen. Brug begge
haender nar du handterer Pastakogeren.

Loft altid laget veek fra dig selv ved servering, s& du ikke braender dig pa dampen.
For at undga pletter anbefaler vi ikke, at der tilsaettes safran, karry eller andre
farverige krydderier til pastaen, eller at tomat- eller karrybaserede fodevarer
genopvarmes i Pastakogeren. Pletter vil ikke pavirke produktets funktion og er ikke
deekket af Tupperware-garantien.

Hvis du har en pastarest i overskud, kan du lade den kele af i beholderen uden
laget, dernaest deekke den over med laget og stille den i keleskabet. Hvis du vil
genopvarme pastaen senere (kun pasta, uden tilsaetning af nogen form for sauce,
krydderier eller andre ingredienser), kan du tilsaette en smule vand og varme det
op med laget i "aben” position ved maks. 600W (placer laget sa Tupperware-logoet
passer med hullerne pa beholderen).

Skyl altid beholderenikoldt vand umiddelbart efter brug for at hjselpe med at forebygge
dannelsen af staerk madlugt og pletter. Alle dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Undgé at bruge skurende eller skarpe kekkenredskaber til rengering, blanding eller
servering.

Kvalitetsgaranti

Tupperware P koger til mikrobglgeovn er fremstillet med stor omhu og praecision
af de fineste ramaterialer og er godkendt til at komme i kontakt med madvarer.
Tupperware Pastakoger til mikrobglgeovn har den samme kvalitetsgaranti som alle
andre Tupperware-produkter, hvilket sikrer udskiftning hvis et produkt har defekter, der
skyldes fremstillings- eller materialefejl opstaet ved normal husholdningsbrug.

www.tupperware.dk
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Pastakeitin

Kiitos, etta olet valinnut Tupperwaren Pastakeittimen, joka on suunniteltu spagetin ja
useimpien muiden pastojen keittamiseen. Pastan keittdminen sujuu nopeasti ja helposti.
Pasta voidaan mitata, keittaa, tarjoilla ja séilyttdéd samassa astiassa, jolloin saastyy aikaa
ja energiaa.

Keitto- ja mittausohjeet I6ytyvat kannen sisélté ja astian molemmista sivuista.

Keitto-ohjeet 1-6 keskikokoiselle annokselle.
Mittaa haluamasi mééré pastaa noudattamalla astian sivuihin merkittyja ohjeita.

1. Laita pasta Pastakeittimeen ja tarkista, mitd pasta-annosmaaraa se vastaa (1-6
annosta). Vaakasuora viiva osoittaa pastamaaran. Valitse vahintaén vastaava taso tai
hieman yli.

2.Lisaa kylméa vettd pastamaaran mukaan. Samassa ruudussa oleva aaltoviiva
osoittaa vesiméaaran. Liséé halutessasi suolaa.

3. Laita Pastakeitin iiman kantta mikroaaltouuniin ja kayta enintaan 800 watin tehoa.
Ala lisaa veteen 6ljya, voita tai muuta rasvaa, koska ne voivat vahingoittaa tuotetta.

4. Keitto-ohjeet:

Annokset Keittoaika* mikroaaltouunissa
Pasta 1-8 Pakkauksessa mainittu aika + 4-8 minuuttia.
4-6 Pakkauksessa mainittu aika + 8-12 minuuttia.

* Aikaa on saadettava pastalajin, mikroaaltouunin tehon ja halutun kypsyysasteen (al
dente tai hyvin kypsé) mukaan.

*Ylla olevat ohjeet ovat vain suuntaa-antavia ja saattavat vaihdella paljon erilaisten
pastalajien mukaan.

5. Poista Pastakeitin varovasti mikroaaltouunista pitdmalla molemmin kasin kiinni
kahvoista.

6.Laita kansi Pastakeittimen paélle ja varmista, ettd astian valutusreidt ovat
kohdakkain kannen aukkojen kanssa. Valuta tiskialtaan paalla.

7.Kéaéanna kantta 180°, jotta pasta pysyy l&mpimana tarjoiluun asti.
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Kéyttdon ja turvallisuuteen liittyvia seikkoja:

Pese tuote ennen ensimmaisté kayttokertaa.

Varmistatuotteen soveltuvuus mikroaaltouuninkayttdohjeesta.Jos mikroaaltouunissa
on pyoriva alusta, varmista, ettd Pastakeitin sopii siihen JA ettd pyoriva alusta
pyorii.

Tupperwaren Pastakeitinté on turvallista kayttad 0-120°C:n lampétilassa. Ala kéyta
sita ruoan pakastamiseen. Ala kypsenna ruokia suuremmassa lampétilassa.

Ala keitd pastaa ilman vettd, koska tdma vahingoittaa sekd tuotetta ettd
mikroaaltouunia.

Varmista, etta kaikki pasta on veden alla ja noudata annettuja vesimaaria.
Tuorepastaa keitettdessa pastaa kannattaa hieman painaa, jotta nahdaan, mika
vesimaara tarvitaan kyseiselle pastamaaralle. Emme suosittele tuorepastan
keittamista pakkauksessa suositellun maksimi keittoaika 3 minuuttia mukaan, koska
maku ei ole tyydyttava

Kuudelle annokselle annettu MAX-pastamaara on todellinen
ENIMMAISMAARA, joka voidaan kypsentéa kerralla Pastakeittimessa.
Pastakeitinté ei saa laittaa mikroaaltouuniin yli 30 minuutiksi. Tuote voi muutoin
vahingoittua. Astiassa pitaa aina olla vetta, kun sita kaytetdan mikroaaltouunissa.
Keita pasta mikroaaltouunissa ilman kantta, jotta se ei kiehu yli.

Lopputulos on parempi, kun pastaa El sekoiteta keittdmisen aikana.

Paljon téarkkelysté sisaltavéa pasta saatlaa paakkuuntua keittdmisen aikana. Pasta
kannattaa talléin huuhdella ennen kay
Mikali pasta tarttuu yhteen keittdmisen Jalkeen kypsé pasta kannattaa huuhdella
kuumalla vedell&.

Pastakeittimessa ei ole suositeltavaa keittaa tiettyja pastalajeja, kuten lasagnelevyja,
tagliatellea, vermisellig, cannelloneja ja gnoccheja.

Sisélté on kuumaa keittdmisen jalkeen. Késittele astiaa kaksin késin.

Nosta kansi itsestasi poispain tarjoiluvaiheessa, jotta hdyry ei polta sormia.
Tahriintumisen vélttdmiseksi [ ei ole suositel kayttaa sahramia,
currya tai muita varjaavid mausteita, eikd astiassa ole suositeltavaa kuumentaa
tomaatti- tai currypohijaisia ruokia. Tahriintuminen ei vaikuta tuotteen toimintaan, eik&
Tupperwaren takuu kata sita.

os pastaa jaa yli, anna sen jaahtya ilman kantta, peité sitten kannella ja laita astia
kaappiin. Jos haluat lammittdd pastaa (ilman kastikkeita, mausteita tai muita
ainesosia) myéhemmin uudelleen, lisdé hieman vettd ja kuumenna enintédén 600
watin teholla siten, etté kansi on auki-asennossa. (Aseta kansi niin, etta Tupperware-

pastan

logo on astian valutusreikien puolella).

* Huuhdo astia aina kylmalla vedella valittdmasti kayton jalkeen, jotta siihen ei tarttuisi
voimakkaita hajuja tai tahroja. Kaikki osat voidaan pesté astianpesukoneessa.

* Sekoittamiseen, puhdistamiseen tai tarjoiluun ei saa kéyttdd hankaavia tai teravia
keittié- tai puhdistusvalineita.

Laatutakuu

Tupperwaren Pastakeitin on valmistettu laadukkaista materiaaleista, ja se on hyvéksytty
elintarvikekéyttédn. Tupperwaren Pastakeitintd koskee sama laatutakuu kuin kaikkia
Tupperware-tuotteita. Tuote vaihdetaan vastaavaan tuotteeseen, mikali siina ilmenee
valmistus- tai materiaalivikoja, kun tuotetta kaytetdan normaalissa kotitalouskaytossa.

www.tupperware.fi
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Pastakokare for mikrovagsugn

Tack for att du valt en pastakokare fér mikrovagsugn fran Tupperware. Med den har
apparaten kan du koka spaghetti och de flesta andra pastasorter med fantastiskt resultat.
Det gar dessutom bade snabbt och I&tt att koka pastan. Du sparar namligen tid och energi
eftersom du kan mata, koka, servera och férvara pastan i en och samma behallare.
Tillagnings- och métningsanvisningar anges pa insidan av locket och pa behallarens
sidor.

Tillagningsriktlinjer for 1-6 normalstora portioner.
Las mattanvisningarna pa behallarens sidor for att berakna hur mycket pasta du ska ta.
1.Lagg pastan i pastakokaren och kontrollera vilken portionsniva som mangden
motsvarar (portion 1-6). Pastaportionerna anges med en rak linje. Fyll i exakt till den
niva som motsvarar den dnskade portionen eller lite till.
2.Tillsatt kallt kranvatten till den angivna vattennivan fér motsvarande pastaportion.
Vattennivan anges i samma fénster med en vagformad linje. Tillsétt lite salt i vattnet
om du vill.
3. Placera pastakokaren i mikrovagsugnen utan lock. Tillaga pa hogst 800 W. Tillsétt
aldrig olja, smor eller annat fett i vattnet. Det kan orsaka skador pa produkten.
4. Tillagningsriktlinjer:

Portioner Tillagningstid i mikrovagsugn*
Pasta 1-3 Den tid som anges pa paketet + 4-8 min
4-6 Den tid som anges pa paketet + 8-12 min

*Tiden bor anpassas efter pastasort, mikrovagsugnens effekt och dnskat tuggmotstand
(al dente eller mer genomkokt).

* Tank pa att ovanstaende endast &r riktlinjer och kan variera eftersom det finns en mangd
olika pastaformer och pastasorter pa marknaden.

5.Ta forsiktigt ut pastakokaren ur mikrovagsugnen genom att halla den stadigt med
bada hénder pa handtagen.
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6. Satt pa locket pa pastakokaren. Se till att halen pa behallaren, dar vattnet ska rinna
ut, ar inriktade med lockets handtag. Lat rinna av ovanfér vasken.

7.Vrid locket 180 °C for att halla pastan varm tills den serveras.

Foljande anvisningar kan hjélpa dig att fa ut mesta majliga av produkten pa ett
sékert satt:

Se alltid till att rengdra din nya produkt innan du anvénder den férsta gangen.
Information om hur du anvénder din mikrovagsugn finns i bruksanvisningen fran
tillverkaren. Om det finns en roterande tallrik i mikrovagsugnen maste du se till att
pastakokaren far plats pa den OCH att tallriken roterar ordentligt under tillagningen.
Pastakokaren fér mikrovagsugn fran Tupperware ar saker for livsmedelstemperaturer
pa 0-120°C. Anvénd inte i frysen. Utsétt inte Pastakokaren for hdgre temperaturer &n
120 °C eller for livsmedel med hdgre temperaturer &n 120 °C.

Koka aldrig pasta utan vatten. Det kan orsaka skador pa bade produkten och
mikrovagsugnen.

Kontrollera att all pasta tacks helt av vatten och ta hansyn till de angivna
vattennivaerna.

Farsk pasta bor tryckas ned nagot sa att du kan kontrollera vilken vattenniva som
behdvs enligt pastanivan. Vi rekommenderar inte kokning av farsk pasta, som enligt
anvisningen pa forpackningen ska kokas mindre &n 3 minuter, eftersom smaken da
inte helt kommer till sin ratt.

Den angivna MAX-pastanivan vid 6 portioner ar den STORSTA méngd pasta som
kan kokas pa en och samma gang i pastakokaren.

Lat aldrig pastakokaren vara i mikrovagsugnen i mer &n 30 minuter. Annars kan
skador uppsta pa produkten. Se till att det alltid finns vatten i behallaren nér den
anvands i mikrovagsugnen.

Locket ska aldrig sitta pa nar du kokar pastan, eftersom vattnet da kan rinna 6ver.
Resultatet blir bést om du INTE rér om i pastan under tillagningen.

Pasta med hogt starkelseinnehall kan bli klibbig under tillagning. | s& fall bor du skélja
av pastan under rinnande vatten fére servering.

Om pastan klibbar ihop sig efter tillagningen kan du prova att skélja pastan med
varmt kranvatten efter tillagningen.

Vissa pastasorter bor inte tillagas i pastakokaren. Det géller bland annat
lasagneplattor, tagliatelle, vermiceller, cannelloni och gnocchi.

¢ Innehallet i pastakokaren ar varmt efter tillagning. Hantera med bada hander.

Lyft alltid locket i riktning bort fran dig nér du serverar pastan sa att du inte branner
fingrarna pa angan.

For att undvika flackar bor du inte tillsatta saffran, curry eller andra fargade kryddor
i pastan, eller varma tomat- eller currybaserade rétter i pastakokaren. Flackar
paverkar inte produktens funktion och omfattas inte av Tupperwares garanti.

Om du har pasta éver kan du lata den svalna i behallaren utan lock, och sedan
satta pa locket och stélla in den i kylen. Om du vill vdrma upp pastan senare (bara
pastan utan nagon form av sas, kryddor eller andra ingredienser) kan du tillsétta lite
vatten och varma med locket pa i "6ppet” lage pa hogst 600 W (placera locket sa att
Tupperware-logotypen passar med halen pa behéllaren).

Foérebygg stark matlukt och flackar genom att alltid skélja behallaren med kallt vatten
direkt efter anvéndning. Alla komponenter kan diskas i maskin.

Anvénd inte vassa redskap eller redskap som kan repa for att rengéra, blanda eller
servera.

Kvalitetsgaranti

P: kokaren fér mikrova gn fran Tupperware &r tillverkad med stor omsorg och
precision med material av hogsta kvalitet som godkénts for att komma i kontakt med
livsmedel. Pastakokaren fér mikrovagsugn fran Tupperware omfattas av samma
kvalitetsgaranti som alla produkter fran Tupperware, vilket garanterar att du far en
erséttningsprodukt om den har produkten uppvisar tillverknings- eller materialfel vid
normalt hushallsbruk.

www.tupperware.se
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r for mikrobglgeovn

Takk for at du har valgt & kjope denne Pastakokeren fra Tupperware som lar deg
tilberede spagetti og de fleste andre typer pasta perfekt. Den gjer det dessuten raskt
og enkelt a tilberede pastaen. Du kan nemlig spare tid og energi ved a male, tilberede,
servere og lagre pasta i den samme beholderen.

Tilberednings- og maleinstruksjoner er gravert pa innsiden av lokket og pa hver side av
beholderen.

Tilberedningsinstruksjoner for 1 til 6 gjennomsnittsporsjoner.
Se maleinstruksjonene pa hver side av beholderen for & beregne ensket mengde pasta.

1. Ha pastaen i Pastakokeren og kontroller hvilket niva med pastaporsjoner mengden
tilsvarer (1 til 6 porsjoner ). Pastaporsjonene indikeres av en flat linje. Ha i pasta
noyaktig til det nivaet som tilsvarer ensket porsjonsmengde eller litt mer.

2. Tilsett kaldt springvann til det angitte vann-nivaet for den respektive porsjonen med
pasta. Vann-nivaet er markert i det samme vinduet med en bolget linje. Om enskelig,
kan du tilsette litt salt i vannet.

3. Plasser Pastakokeren i mikrobglgeovnen uten lokk pa maks 800 W. Tilsett aldri olje,
smor eller annet fett i vannet, da dette vil skade produktet.

4. Tilberedningsinstruksjoner:

Porsjoner Tilberedningstid i mikrobglgeovnen*®
Pasta 1-3 Tid angitt pa pakken + 4-8 min
4-6 Tid angitt pa pakken + 8-12 min

*Tiden ma justeres i henhold til pastatype, mikrobelgeovnens effektinnstilling og ensket
tekstur (al dente eller godt kokt).

* Husk at indikasjonene ovenfor er retningslinjer og kan variere i henhold til det enorme
utvalget av pastaformer og kvaliteter som er tilgjengelige pa markedet.

5. Ta Pastakokeren forsiktig ut av mikrobglgeovnen ved a holde godt fast med begge
hender i handtakene.

6. Plasser lokket pa Pastakokeren og pass pa at beholderens avrenningshull er pa
linje med innhakkene i lokket. La vannet renne av over vasken.

7. Drei lokket 180° for & holde pastaen varm til servering.
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For din tilfredshet og sikkerhet, er det noen fa forholdsregler:

¢ Husk & rengjere produktet for du tar det i bruk for ferste gang.

¢ Lesalltid bruksanvisningen fra produsenten av din mikrobglgeovn for korrekt bruk av
produktet. Har du en dreibar plate i bunnen av din mikrobelgeovn, ma du forsikre deg
om at Pastakokeren passer til den OG at dreieplaten roterer.
Tupperwares Pastakoker for mikrobglgeovn taler matvarer med temperatur fra 0 °C til
120 °C. Ma ikke brukes i fryseren. Utsett ikke Pastakokeren for hoyere temperaturer
enn 120 °C eller for matvarer med heyere temperatur enn120 °C.
Tilbered aldri pasta uten vann ettersom dette vil skade bade produktet og
mikrobglgeovnen.
Pass pa at pastaen er helt dekket av vann, og overhold angitte vann-nivaer.
For fersk pasta anbefaler vi at du trykker pastaen litt ned for & kontrollere hvilket
vann-niva som er nedvendig i forhold til mengden pasta. Vi anbefaler ikke koking av
fersk pasta hvor det er angitt en koketid pa maksimalt 3 minutter pa forpakningen da
smaken ikke vil bli tilfredsstillende.
MAKS pastaniva angitt ved 6 porsjoner er den reelle MAKSIMALE mengden pasta
som kan tilberedes samtidig i Pastakokeren.
Ha aldri Pastakokeren i mikrobglgeovnen i mer enn 30 minutter da det kan
skade produktet. Serg alltid for at det er vann i beholderen under tilberedning i
mikrobglgeovnen.
Legg aldri lokk pa beholderen under tilberedning i mikrobalgeovnen da det vil fore
til at vannet koker over.
For best resultat anbefaler vi at du IKKE rerer i pastaen under
tilberedningsprosessen.
Pasta med hoyt stivelsesinnhold kan bli klebrig under tilberedning. | sa tilfelle,
anbefales det & skylle pastaen under rennende vann fer servering.
Hvis pastaen kleber seg sammen etter tilberedning, kan det hjelpe a skylle pastaen
med varmt springvann etter tilberedning.
Enkelte pastatyper anbefaler vi ikke at du koker i Pastakokeren som for eksempel
lasagneplater, tagliatellengster, vermicelli, cannelloni og gnocchi.
Innholdet i Pastakokeren vil veere sveert varmt etter tilberedning. Bruk begge hender
nar du handterer Pastakokeren.
Loft alltid lokket bort fra deg ved servering sa du ikke brenner deg pa dampen.
For & unnga at det dannes flekker i beholderen, anbefaler vi ikke at det tilsettes
safran, karri eller andre fargede krydder i pastaen, ei heller gjenoppvarming av
tomat- eller karribaserte matvarer. Flekker vil ikke pavirke produktets funksjon og

dekkes ikke av Tupperwares garanti.

Hvis du har en pastarest til overs, kan du la den avkjeles i beholderen uten lokket.
Dekk den deretter med lokket og plasser den i kjoleskapet. Om du ensker &
gienoppvarme pastaen senere (kun pasta, uten tilsetning av noen form for saus,
krydder eller andre ingredienser), kan du tilsette litt vann og gjenoppvarme med
lokket i "apen” posisjon ved maks 600 W (plasser lokket slik at Tupperware-logoen
er pa linje med avrenningshullene pa beholderen).

Skyll alltid beholderen i kaldt vann umiddelbart etter bruk for & forebygge sterk
matlukt eller flekker. Alle delene taler oppvaskmaskin.

* Bruk ikke slipende eller skarpe redskap til a blande, rengjere eller servere.

Kvalitetsgaranti

Tupperwares Pastakoker for mikrobelgeovn er produsert med stor omhu og
presisjon, av materialer av topp kvalitet og er godkjent for bruk i kontakt med matvarer.
Tupperwares P ker for mikrobglgeovn har samme kvalitetsgaranti som alle
produkter fra Tupperware, noe som sikrer bytte av produktet hvis det viser produksjons-
eller materialfeil ved normal husholdningsbruk.

www.tupperware.no
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EvuxaploToUpe Tov eruAéEate To Soxeio MAkpo yia Zupapika yia ¢poupvo HIKPOKUHATWY,
TIOU 00G ETUTPETIEL VO HAYEIPEWPETE TEAELA OTIAYYETL KAl AAAa £i6n {upapikwy. Emiong, Twpa
payelpeveTe uUapka eVkoAa Kat ypriyopa. EEOKOVOUNOTE XPOvo Kal eVEpYela KabBwg
HETPATE, payelpeleTe, oepPipeTe Kal Slatnpeite Ta QUHApLka oTo iSlo Soxeio.

Odnyieq pETPNONG Kal payelpéuatog eival XApayHEVEG OTNV e0WTEPIKT) TIAEUPA TOU
Kamakiov kat o€ KABe TTAeupd TG BAong.

06&nyieq payepeparog yia 1 £wg 6 HepPIdeS.
AvatpeEre oTIq 0dnyieq HETPNONG oe KABE TTAEUPA TG BAGNG It VA CUHIANPWOETE TNV
EMIBUUNTT) TTOCOTNTA QUHAPIKWV.

1. TorobeTroTe Ta Qupapikd oTo doxeio MAkpo yia Zupapikd kat eEAEYETE o€ TOOES
HePISe] QUUAPIKWV avTIOTOXOUV (HePidES 1 €wg 6). O aplBpdg pepidwv urodelkvueTal
aroé pia eminedn ypappr). EMAEETe eninedo oo 1y ueyaAltepo amoé To eminedo mou
BpiokovTal ta upapikd.

2.TMpocbEate KpUO vepd PpUoNG MEXPL TO ETMESO VEPOU TIOU UMOSEIKVUETAL YIa TIG
avtioTolxeg pepideg. To emimedo vepol uMOSeIKVUETAL 0TO {510 TTapabupo, pe pa
KULATIOTY) YPaupr). Av emBUpEiTe TIPOOBETTE AAATL.

3. ToroBeTroTE, XWPIG TO KATIAKL, 0TO HOUPVO MIKPOKUHATWY OE UEYIOTN BepUokpaaia
800W. Mnv ripooBétete AddL, BoUTupo 1 dAAov giboug Airog oTo vepd, kabwg propei
va TIPoKaAEoeL BAGRN 0TO TIPOidV.

4. 08nyieg HayelpeuaTog:

Mepideq | Xpovog Mayelpénatog 6Tto ovpvo HIKPOKUPATWV*

Zupapika 1-3 Xpdvog Tov UTIOSEIKVUETAL 0T CUCKEVASIA + 4-8 AeTTTA
4-6 Xpdvog Tov urodelkvieTal 0Tn ouokeuaoia + 8-12 Aemtd

* O XpOVOG TIPETEL VA TIPOCAPHOOTE! CUHPWVA HE TOV TUTO TV {UUAPIKWY, TN PUBMIOT
10X 00G TOU HOUPVOU HIKPOKUUATWY Kat TV emBupnTy| udrn (al dente 1) kaAopayelpepévay).

* ewpnrioTe OTL oL Tapandvw uTodeifelg amoteAoUv odnyieq kal propel va Slapepouvv
avdAoya pe TNV TepdoTia TOIKIAIQ oXNUATWY Kat ToleTnTag {UHApIKwy mov Slatibevrat
oTnVv ayopd.
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5. Apaipéote To MAkpo yia ZUPAPIKA TIPOOEKTIKA Ao TO GOUPVO HIKPOKUUATWY,
KPATWVTAG TO ME aodAAela amo Tig AaBég, kat he ta SUo xépla.

6. ToroBeToTe TO KAMAKL TOu Soxeiou yia Zupaplkd adou BePalwbeite OTL Ol OMEQ
anoppong ™G BAcng eivat EVBUYPAPHICHEVES HE TIG EYKOTIEG TOU KamakloU. ASeldote
TO VEPO OTO VEPOXUTN.

7.Tupiote TO Kkamdkl katd 180° ywa va Slatnprioete ta {upapikd (eotd TPV TO
oeppiplopa.

Ma va PEIVETE IKAVOTIONMEVOL KAl Va €i0TE ACPAAEIG, UTIAPXOUV OPICHEVEG
TIPOPUAGEEIG:

MA&veTe MAvVTaA TO VEO 0aG TPOTOV TIPLV TNV TIPWTN XPrioN.

¢ AvatpEXete TAVTA OTO QUAAGSIO OSNYIWV TOU KATOOKEUAOTH] TOU (poUpVou
HIKPOKUPATWY, Yia KATAAANAN XPrion Tou TpoidvTog. Av UTApXEL TIEPIOTPEGOHEVOS
Siokog, BePalwdeite 0TI To Makpo yia Zupapikd Tapldlel oe autov KAl ot o
TIEPLOTPEPOHEVOG Si0KOG YUPITEL.

To Soyxeio ™G Tupperware Mdakpo yia Zupapika 1o $Goupvo HIKPOKULATWY givat
aoparéq yla Beppokpaoieg payntwv aré 0°C éwg 120°C. Mnv To Xpnoluoroleite
otnV Katdugn. Mnv To XpnolOTIOIEITE YIa Va HayelpeveTe Gpayntd o€ UPnAOTEPES
BeploKpaoieg.

Mn payepetete Qupapikd Xwpig vepo, Kabwg autd Ba mpokaAéoel BAARN T6o0 01O
TIPOIOV GO0 Kal 0TO HOUPVO UIKPOKUUATWY.

BeBawwbeite 0Tt Ta {uuapikd €xouv KaAUPBEL TApwWG armd vepod Kal akoAouBeioTe pe
akpiBela Ta UToSEIKVUOHEVA eMimeda vepou.

la ppéoka Quuapikd, cuoTIVOUNE Va oTIPWEETE EAADPWG TA QUHAPIKA TIPOG T KATW Yia
va eAéYEETE TO ETINESO VEPOU TIOU XPelaleTal, CUPPWVA LE TO ETUMESO TWV JUHAPIKWYV.
Aev ouVIOTATAL VO HAYEIPEVETE PPETKA QUMAPIKA T OTIOIC UTIOSEIKVUOUV GaV HEYIOTO
XPOVO LAYEIPENUATOG TOU TIAKETOU Ta 3 AeTTd. H yevon Sev Ba gival IKavortomTIkr.

To péyloto eminedo (MAX) Jupaplkwy TIOU UTTOSEIKVUETAL Yia 6 Hepideq eival 1
Tipaypatikr) MEMZTH moodtnTta QUHapIKWY TTou Umopeite KABe popd va payelpepete
ot1o Mdkpo yia Zupapikd.

Mnv Torobeteite TOTE To MAKPO yia ZUPAPIKA 0TO GOUPVO HIKPOKUMATWY Yia
TieploodTepa and 30 AeTtTd, kabwg Umopei va ipokAn6ei BAGBN oTo poidv. BeBaiwbeite
TIAVTA OTL UTIAPXEL VEPO 0TO SOXE(0, EVW AUTO PBPICKETAL OTO POUPVO HIKPOKUMATWV.
BeBaiwBeite 6Tl Sev £XETE TOMOBETNOEL TO KATAKL KATA Tr SIAPKELX TOU HAYEIPEUATOS
0TO POUPVO MIKPOKUHATWYV, KaBWG UTIAPXEL Kivouvog uTepXeiAlong.

Zuviotarat va MHN avakateveTe ta QUUapika Kara Tn dladikaoia Tou payelpéuartog,

Makpo yia Zupapika yia @Poupvo HIKPOKUHATWY

Y10 KAAUTEPO ATIOTEAETHAL.

Ta QuuapIka Pe UPNAT TIEPIEKTIKOTNTA G& AUUAO MTTOPEL Va KOAATIOOUV Katd Tn SidpKela
TOU HAYEPEUATOG. Z& AUTH| TNV TIEPITTWOT CUVIOTATAL Va EEMAVVETE Ta JUUAPIKE TPV
™ xprion.

Av ta Qupapikd KOANoOUV HETAEY TOUG LETA TO Hayeipepa, EEMAUVETE Ta pe {eoTo
VvepPO Bpuong HETA TO payeipepa.

Age ouvioTatal To payeipeua, oto oxeio MAkpo yia Zupapikd, cuyKeKpILEVOU €idoug
Quuapk@v T.X. Aadavia, TaMATEAES, PISEG, KAVEAGVLA, VIOKL.

To TEPIEXOMEVO Eival KAUTO HETA TO payeipepa. Xpnolpomoleite kat Ta Suo xépla Katd
v petadopd .

[MOTE PNV QVACTKWVETE TO KATIAKL TIPOG TO UEPOG 0AG, ETOL WOTE O ATHOG VA PNV KAYEL
Ta 5AXTUAG oag.

la va aropuyete ™ Snuovpyia knAidwv &€ ouviotatal n mpocikn cadpav, Kapt 1
AAAWV PITAXAPIKWV HE XPWOTIKEG 0TA QUMAPIKA, 1) TO {E0Tapa PpaynTwy He VIOPdTa
N Kapl. H dnpioupyia knAidwv dev emmpeddel TNV arnédoom Tou TPoiovTog kat Sev
KaAUTTTETAL ATt TNV £yyvnon Tupperware.

Av BéNeTe apyoTepa va EavaleaTavete Ta QUUAPIKE, aprioTe Ta Va KPUWOOuV Xwpig
TO KOTIAKL, KAl OTN CUVEXELD KAEIOTE HE TO KATAKL Kal TOTIOBETNOTE TA 0TO Yuyeio.
Mpoobéate Aiyo vepd Kal EavaleoTAVETe XWPIG TO KATIAKL 0TV ‘avolxTr’ B€on, oe
pEylotn Beppokpacia 600W (TomoBeTroTE TO KATAKL e TO AoyoTuTio Tupperware otnv
TIAEUPA TWV OTIWV aropporg g BAong).

ZemAEVeETE TIAVTA TO SOXEIO HE KPUO VEPO aNEOWS HETA TN XPriom, YL va anopuyeTe
TIG €VTOVEG HUPWAIEG 1 TIG KNAIGEG TwV Tpodwv. OAa Ta pépn Tou Soxeiou MAévovTal
OTO TTAUVTTPLO TILATWY.

Mn xpnotdoroteite okAnpd 1y axunpd epyaieia koudivag, yia avakatepa, kabapiopa
1 oepBiplopa.

Eyyunon moiotnrag

To Mcukpo yta Zupaptkd yla poupvo MKPOKUHATWY TG Tupperware £Xel KATAOKEVAOTEL e
HeyAAn dppovTida kat akpiBela amnod VAKA eEALPETIKG TTIOLOTNTAG, EYKEKPIUEVA YIA XPTOT) OE
enagr pe TpPodEg. To Soxeio Mdikpo yia Zupaptkd yia Goupvo HIKPOKUUATWY Exel TV {Sla
£yyunon TolotnTag pe 6Aa Ta mpoidvta Tupperware, Tov SlAoPAAIEL TNV AVTIKATACTAON
TIPOIOVTOG O TEPIMTWOT UNapENg EAATTWHATOG 0NV KATACKEUT 1) TO UAIKO KATA TN ouviin
olKlakt) Xprion.

www.tupperware.gr
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Mikrovalna posuda za tjesteninu

Hvala vam na kupnji mikrovalne posude za tjesteninu tvrtke Tupperware. Posuda
omogucava optimalnu pripremu $pageta i drugih vrsta tjestenine. Priprema tjestenine je
brza i jednostavna. Posuda Stedi vrijeme i trud jer se mjerenje, kuhanje, posluzivanje i
drzanje tjestenine obavlja na jednom mjestu.

Oznake za pripremu i mjerenje otisnute su na unutradnju stranu poklopca i s obje strane
posude.

Upute za pripremu od 1 do 6 prosjeénih porcija.
Pogledajte oznake za mjerenje na obje strane posude prilikom odabira potrebne koli¢ine
tjestenine.

1. Stavite tiesteninu u posudu i provjerite za koliko je porcija ona prikladna (od 1 do
6). Razina tjestenine naznacena je ravnom crtom. Odaberite razinu koja je barem
jednaka (ako ne i vi$a) od razine tjestenine.

2.Ulijte hladnu vodu do naznaene razine za odredeni broj porcija. Razina vode
naznacena je u istom prozor¢icu valovitom crtom. Prema Zelji moZete dodati malo
soli.

3. Stavite, bez poklopca, u mikrovalnu pecnicu na najvise 800 W. U vodu nemojte
dodavati ulje, maslac i druge masnoce jer ¢e se proizvod oStetiti.

4. Smjernice za pripremu:

Broj porcija Vrijeme kuhanja u mikrovalnoj pe¢nici*

Tjestenina 1-3 Vrijeme naznaceno na pakiranju + 4-8 min
4-6 Vrijeme naznac¢eno na pakiranju + 8-12 min

* Vrijeme treba prilagoditi vrsti tjestenine, snazi mikrovalne pecnice i Zeljenoj teksturi (al
dente ili dobro kuhano).

* Gornje vrijednosti samo su okvirne i mogu se razlikovati ovisno o obliku i kvaliteti
tjestenine.

5.Oprezno izvadite posudu za tjesteninu iz mikrovalne pecénice tako da ju objema
rukama prihvatite za rucke.
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6. Stavite poklopac na posudu za tjesteninu tako da su otvori za vodu na posudi
poravnati s otvorom na poklopcu. Izlijte vodu u sudoper.
7. Okrenite poklopac za 180° kako bi tjestenina ostala topla do posluZivanja.

Radi veéeg zadovoljstva i sigurnosti, pridrzavajte se sljedeceg:

Obvezno operite novi proizvod prije prve uporabe.

Toc¢ne upute za uporabu pogledajte u priruéniku proizvodac¢a mikrovalne pecénice.
Imate li okretni tanjur, provjerite stane li na njega posuda za tjesteninu te mogu li se
posuda i tanjur slobodno okretati.

Mikrovalna posuda za tjesteninu tvrtke Tupperware sigurna je za temperature hrane
od 0°C do 120°C. Nemojte je koristiti u zamrzivaéu. Nemojte je koristiti za pripremu
hrane na veéim temperaturama.

Tjesteninu nemojte pripremati bez vode jer ¢ete time ostetiti proizvod i mikrovalnu
pecnicu.

Tjestenina mora biti potpuno pokrivena vodom. Postujte oznake za razinu vode.
Preporuéujemo da svjezu tjesteninu lagano pritisnete kako biste provijerili koliko je
vode potrebno za tu razinu tjestenine. Ne preporu¢amo kuhanje svjeze tjestenine
kojoj je preporuceno vrijeme kuhanja na pakiranju maksimalno 3 minute.Moguce je
da okus takve tjestenine nece biti zadovoljavajudi.

Oznaka razine MAX za 6 porcija predstavlja maksimalnu koli¢inu tjestenine koju
smijete pripremati u posudi za tjesteninu.

Posudu za tjesteninu nemojte ostavljati u mikrovalnoj peénici dulje od 30 minuta jer
bi se proizvod mogao ostetiti. Prije kuhanja u mikrovalnoj peénici provjerite ima li u
posudi dovoljno vode.

Posudu nemojte pokrivati tijekom kuhanja u mikrovalnoj pecnici jer bi voda mogla
iscuriti.

Preporuéujemo da NE mijeSate tjesteninu tijekom kuhanja kako biste postigli bolji
rezultat.

Tjestenina s mnogo Skroba moze se zalijepiti tijekom kuhanja. Preporu¢ujemo da
prije uporabe isperete takvu tjesteninu.

Ako se tjestenina zalijepi nakon kuhanja, mozete ju isprati vru¢om vodom iz pipe,
nakon kuhanja.

U posudi za tjesteninu ne preporuc¢ujemo kuhanje nekih vrsta tjestenine, poput
listova za lazanje, tagliatella, vermicellija, cannellonija, njoka itd.

Sadrzaj ¢e nakon kuhanja biti vrué. Posudu nosite objema rukama.

* Poklopac podignite od sebe kako vam para ne bi opekla prste.

U tjesteninu nemojte dodavati $afran, curry i druge zacine intenzivnih boja te nemojte
podgrijavati namirnice s raj¢icom ili curryjem kako ne bi nastale mrlje. Mrlje ne utje¢u
na ucinkovitost proizvoda, no nisu obuhvac¢ene jamstvom tvrtke Tupperware.

Ako vam tjestenina preostane, ostavite je da se ohladi bez poklopca, a zatim je
pokrijte i stavite u hladnjak. Zelite li poslije podgrijati tjesteninu (samo tjesteninu,
bez umaka, zacina i ostalih sastojaka), dodajte malo vode i podgrijte s poklopcem
u otvorenom polozaju na maks. 600 W (postavite poklopac tako da je logotip
,Tupperware" na strani otvora za ispustanje vode na posudi).

Posudu isperite hladnom vodom odmah nakon uporabe kako ne bi nastali mirisi ili
mrlje. Svi dijelovi mogu se prati u perilici suda.

Za mijeSanje, CiSc¢enje i posluzivanje nemojte koristiti abrazivna sredstva i ostre
predmete.

Jamstvo kvalitete

Mikrovalna posuda za tjesteninu tvrtke Tupperware proizvedena je s velikom
brigom i precizno$¢u od najkvalitetnijih materijala i odobrena je za uporabu s hranom.
Za mikrovalnu posudu za tjesteninu tvrtke Tupperware vrijedi isto jamstvo kvalitete
kao i za ostale proizvode tvrtke Tupperware, kojim se jam¢i zamjena ako se na proizvodu
pojave nedostaci u materijalu i izradi tijekom uobic¢ajene primjene u kuéanstvu.

www.tupperware.hr
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Posoda za pripravljanje testenin v mikrovalovni pecici

Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali Tupperware posodo za pripravljanje testenin v
mikrovalovni peéici, ki vam omogoc¢a popolno kuhanje $pagetov ter ostalih vrst testenin.
Poleg tega je tako kuhanje hitro in enostavno. Lahko prihranite veliko ¢asa in energije s tem
ko izmerite Zeleno koli¢ino testenin, jo skuhate, postrezete in shranite v isti posodi.
Navodila za kuhanje in izmero Zelenih koli¢in so vtisnjena na notranji strani pokrova ter na
vsaki strani osnovnega dela posode.

Navodila za pripravo od 1 do 6 povprecnih porcij.
Z Zeleno koli¢ino testenin napolnite posodo glede na navodila o izmeri koli¢in, ki so na vsaki
strani osnovne posode.

1. Napolnite posodo za pripravljanje testenin s testeninami in preverite kateri oznaki
$tevila porcij ustreza vigina testenin (porcije od 1 do 6). Stevilo porcij testenin je
naznaceno z ravno ¢rto. Izberite visino testenin, ki jo Zelite ali po Zelji napolnite posodo
nad to ravnjo.

2. Posodo napolnite s hladno vodo iz pipe do naznacene visine vode za odgovarjajo¢o
porcijo. Visina vode je naznacena v istem okencu z valovito ¢rto. Po Zelji lahko vodo
posolite.

3. Postavite posodo v mikrovalovno pecico brez pokrova pri najve¢ 800W. Nikoli ne smete
dodati v vodo olje, maslo ali katerokoli drugo mascobo, ki bi lahko poskodovala vas
izdelek.

4. Navodila za kuhanje:

Porcije Cas kuhanja v mikrovalovni pegici*

Testenine 1-3 (?as oznacen na embalazi + 4-8 min
4-6 Cas oznacen na embalazi + 8-12 min

* Cas kuhanja je odvisen od vrste testenin, nastavitve mogi mikrovalovne pecice ter zelene
Cvrstosti testenin (al dente ali mehke).

* Upostevati morate, da so oznacbe omenjene zgoraj zgolj smernice in se lahko razlikujejo
glede na veliko $tevilo razli¢nih oblik ter kakovost testenin, ki so dostopne na trgu.
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5. Nato posodo za pripravljanje testenin varno vzamete iz mikrovalovne pecice tako, da
z obema rokama primete rocaje.

6. Namestite pokrov na posodo za pripravljanje testenin tako, da so odprtine za
odcejanje na osnovi poravnane z izrezom na pokrovu. Testenine odcedite nad
pomivalnim koritom.

7. Obrnite pokrov za 180° in tako shranite testenine, da ostanejo tople pred serviranjem.

Spodaj je nekaj varnostnih navodil za vaso varnost in doseganje vasih
pricakovanij:

Pred prvo uporabo morate vedno dobro pomiti posodo.

e Za ustrezno uporabo izdelka vedno upoStevajte navodila v broSuri proizvajalca
mikrovalovne pegice. Ce imate vrtijivo plogéo se morate prepri¢ati, da je posoda za
pripravljanje testenin ustrezno nameséena nanjo IN, da se vrtljiva plosca vrti.
Tupperware posoda za pripravljanje testenin v mikrovalovni pecici je primerna
za temperaturo hrane med 0°C in 120°C. Ne uporabljate jo za shranjevanje v
zamrzovalniku. Ne uporabljajte jo za kuhanje hrane pri visjih temperaturah.

Nikoli ne kuhajte testenin brez vode, ker to lahko poskoduje izdelek in mikrovalovno
pecico.

Prepricajte se, da so vse testenine popolnoma prekrite z vodo glede na oznac¢eno
visino vode.

Priporo¢amo vam, da sveze testenine rahlo pritisnete, da lahko preverite katera raven
vode je potrebna za raven testenin v posodi. Ne priporo¢amo kuhanje svezih testenin
pri katerih je maksimalen ¢as 3 minute oznac¢en na embalazi. Okus ne bo zadovoljiv.
NAJVISJA raven testenin, ki je naznagena pri $estih porcijah je dejansko NAJVECJA
koli¢ina testenin, ki jo lahko kadarkoli skuhamo v posodi za pripravljanje testenin.
Posodo za pripravljanje testenin nikoli ne postavite v mikrovalovno pecico za ve¢ kot
30 minut, ker to lahko poskoduje izdelek. Med kuhanjem v mikrovalovni pecici se vedno
prepricajte, ¢e je v posodi voda.

Med kuhanjem v mikrovalovni pecici ne smete postaviti na posodo pokrov, ker bi lahko
prislo do izlitja vode.

Za bolj$o kakovost testenin vam priporo¢amo, da jih med kuhanjem ne mesate.
Testenine z visoko vsebnostjo Skroba lahko med kuhanjem postanejo lepljive. V izogib
temu vam priporo¢amo, da testenine pred kuhanjem splaknete.

Ce so kuhane testenine zlepliene med seboj, jih po kuhanju splaknite z vroéo vodo
iz pipe.

Za dolocene vrste testenin kot so na primer ploS¢ice za lazanje, klobGici Sirokih
rezancev (tagliatelle), tanki rezanci (vermicelli), kaneloni ali njoki, ne priporo¢amo
kuhanje v posodi za kuhanje testenin.

Vsebina je po kuhanju vro¢a. Za rokovanje s posodo uporabljajte obe roki.

Pri postrezbi vedno dvignite pokrov pro¢ od sebe tako, da vro¢a para ne ozge vasih
prstov.

V izogib umazaniji na posodi vam ne priporo¢amo uporabo Zafrana, karija ali drugih
barvnih za¢imb kot dodatek testeninam ali pogrevanje paradiznika oziroma hrane na
osnovi karija. Umazanija na posodi ne vpliva na kakovost pri uporabi izdelka in ni krita
z jamstvom Tupperware.

V primeru, da vam je ostalo nekaj testenin, jih morate najprej ohladiti brez pokrova, nato
jih pokrijete in postavite v hladilnik. Ce Zelite kasneje pogreti testenine (samo testenine,
brez dodanih omak, za¢imb ali drugih sestavin), dodajte manj$o koli¢ino vode in jih
pogrejte s pokrovom na posodi v poziciji »odprto« pri najve¢ 600W (namestite pokrov z
logotipom Tupperware na strani odcejalnih odprtin na osnovi).

Za preprecevanje mocnih vonjev hrane ter umazanije, vedno splaknite po uporabi
posodo z mrzlo vodo. Vsi deli posode se lahko pomivajo v pomivalnem stroju.

Za mesanije, ¢is¢enje ali postrezbo, ne uporabljate hrapavih ter ostrih pripomockov.

.

.

.

Jamstvo za kakovost

Tupperware posoda za pripravljanje testenin v mikrovalovni pedici je izdelana z veliko
prizadevnostjo in natanénostjo iz najbolj kakovostnih materialov, ki so odobreni za uporabo
pri pripravljanju in shranjevanju hrane. Tupperware posoda za pripravljanje testenin v
mikrovalovni pecici ima enako jamstvo za kakovost kot vsi ostali izdelki Tupperware, kar
vam zagotavlja, da boste prejeli nadomesten izdelek v primeru katerihkoli poskodb zaradi
izdelave ali materiala pri obi¢ajni domaci uporabi.

www.tupperwareslovenia.si

3/18/10 7:02:11 AM



Nadoba na pripravu téstovin v mikrovinné troubé

Dékujeme, Ze jste si vybrali nddobu na pfipravu téstovin v mikrovinné troubé od
spole¢nosti Tupperware, ktera vam umozni dokonale uvafit §pagety a vétsinu ostatnich
téstovin. Navic je varfeni téstovin rychlé a snadné. Usetfite Cas a energii, protoZe téstoviny
odmeéfite, uvaftite, naservirujete a uchovate v jediné nadobé.

Pokyny k vafeni a odméfeni jsou uvedeny na vnitini strané vika a na kazdé strané
nadoby.

Navod k uvafeni 1 az 6 pramérnych porci.
Podle instrukci na kazdé strané nadoby napliite nadobu poZadovanym mnoZstvim
téstovin.

1. Téstoviny vloZte do nadoby na pfipravu téstovin a zkontrolujte, kolika porcim téstovin
mnozstvi odpovida (1 az 6 porci). MnozZstvi téstovin je ozna¢eno rovnou ¢arkou.
Zvolte minimalné mnozZstvi odpovidajici nebo presahujici oznatené mnozZstvi
téstovin.

2. Pfidejte studenou vodu z kohoutku az po oznacenou Uroven vody odpovidajici
piislugné porci. Urovert vody je oznaéena ve stejném okénku vinovkou. Dle chuti
muzete pfidat sGl.

3. Nadobu bez vika vloZte do mikrovinné trouby s maximalnim vykonem 800 W. Nikdy
nepfidavejte do vody olej, maslo ani jiny tuk, protoze by mohlo dojit k poskozeni
vyrobku.

4. Pokyny k vareni:

Porce Doba vafeni v mikrovinné troubé*
Téstoviny 1-3 C:)as uvedeny na obale + 4-8 minut
4-6 Cas uvedeny na obale + 8-12 minut

* Délka pfipravy by se méla upravit podle typu téstovin, nastaveni vykonu mikrovinné
trouby a pozadovaného stupné uvareni (al dente nebo dobfe uvarené).

*Vyse uvedené instrukce jsou pouze voditkem a vzhledem k Siroké fadé tvarli a kvality
téstovin dostupnych na trhu se mohou lisit.
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5. Uchopte nadobu na pfipravu téstovin obéma rukama za usi a opatrné ji vyjméte
z mikrovinné trouby.
6. Polozte viko na nadobu na pfipravu téstovin a uijistéte se, ze cedici otvory na
nadobé jsou zarovnany s vyfezem na viku. Nad dfezem téstoviny sced'te.
. Otocte viko 0 180°, aby téstoviny pfed servirovani nevychladly.

~

Pro vasi spokojenost a bezpeénost uvadime nékolik bezpe¢nostnich opatieni:

Pfed prvnim pouzitim vyrobek vzdy omyjte.

Pro spréavné pouziti vyrobku vzdy postupujte podle néavodu k pouZiti mikrovinné
trouby. Pokud je v mikrovinné troubé otoc¢ny talit, ujistéte se, Ze se na néj nadoba na
pfipravu téstovin vejde A Ze se oto¢ny talif otaci.

Nadoba na pfipravu téstovin od spolecnosti Tupperware se mize bezpecné
pouzivat pro potraviny o teploté 0 az 120 °C. Nepouzivejte v mrazni¢ce. Nepouzivejte
pro vareni potravin pfi vyssich teplotach.

Nikdy nevarte téstoviny bez vody, protoze by mohlo dojit k poskozeni vyrobku a
mikrovinné trouby.

Ujistéte se, ze jsou vSechny téstoviny zcela zality vodou a dodrzujte oznacené
urovné hladiny vody.

U cerstvych téstovin doporucujeme téstoviny mirné stlacit, aby bylo mozné zjistit,
ktera uroven vody bude podle mnoZstvi téstovin tfeba.

MAXIMALNI mnozstvi téstovin oznacené pro 6 porci je skutené MAXIMALNI
mnozstvi téstovin, které Ize v nadobé na pfipravu téstovin pripravit. Nedoporucujeme
vafit erstvé Spagety, které maji oznaceno na obalu maximalini dobu vafeni 3 minuty.
Chut nebude uspokojiva.

Nikdy nevkladejte nadobu na pfipravu téstovin do mikrovinné trouby na vice nez
30 minut, protoZe by mohlo dojit k poskozeni vyrobku. Vzdy se uijistéte, Ze je pfi
vareni v mikrovinné troubé v zasobniku voda.

Pfi vafeni v mikrovinné troubé nedavejte na nadobu viko, protoze by voda pretekla.
Pro lepsi vysledky doporuéujeme téstoviny béhem vateni NEMICHAT.

Téstoviny s vysokym obsahem $krobu mohou po uvareni lepit. V takovém pfipadé
doporucujeme téstoviny pfed pouzitim proplachnout.

Pokud se téstoviny po uvafeni slepi, proplachnéte je po uvareni horkou vodou
z kohoutku.

Neékteré typy téstovin v nadobé na pfipravu téstovin nedoporucujeme pfipravovat
(napf. lasagne, klubicka tagliatelle, vermicelli, cannelloni a noky).

Po uvareni bude obsah horky. S vyrobkem manipulujte obéma rukama.

Abyste si nepopalili od horké pary prsty, pfi servirovani zvedejte viko smérem od
sebe.

Abyste nedoslo k obarveni vyrobku, nedoporucujeme pridavat do téstovin Safran,
kari ani jiné barvici kofeni ani ohfivat pokrmy z raj¢at ¢i kari. Obarveni neovlivni vykon
vyrobku a nevztahuje se na néj zaruka spole¢nosti Tupperware.

V piipadé, Zze vam téstoviny zbyly, nechte je bez vika vychladnout a poté je zaviete
a umistéte do chladnicky. Pokud chcete téstoviny pozdéji ohfat (pouze téstoviny bez
jakychkoliv omacek, kofeni a dal$ich pfisad), pfidejte malé mnoZstvi vody a ohiejte
je s vikem v ,oteviené“ poloze pii max. 600 W (umistéte viko logem Tupperware na
stranu s cedicimi otvory na nadobé).

Néadobu vzdy hned po pouZiti oplachnéte studenou vodou, abyste zabranili vzniku
zapachu nebo skvrn. VSechny soucasti Ize myt v myéce nadobi.

* Pro michani, ¢isténi a servirovani nepouzivejte drsné nebo ostré pomicky.

Zaruka kvality

Vyrobek Microwave Pasta Maker spole¢nosti Tupperware byl vyroben velmi peclivé
z nejkvalitnéjSich materialti a byl schvalen pro pouziti na potraviny. Microwave Pasta
Maker spolecnosti Tupperware ma stejnou zaruku kvality jako vSechny ostatni vyrobky
Tupperware, coz zaru€uje, ze v pfipadé jakékoliv vyrobni zavady ¢i vady materidlu vam
bude vyrobek vyménén.

www.tupperware.cz
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Nadoba na pripravu cestovin v mikrovinnej rure

Dakujeme, Ze ste si vybrali nadobu na pripravu cestovin v mikrovinnej rire od
spoloénosti Tupperware, ktord vam umozni dokonale uvarit §pagety a va¢sinu ostatnych
cestovin. Navyse je varenie cestovin rychle a jednoduché. USetrite ¢as a energiu, pretoze
cestoviny odmeriate, uvarite, naservirujete a uchovate v jedinej nadobe.

Pokyny na varenie a odmeranie st uvedené na vnutornej strane veka a na kazdej strane
nadoby.

Navod na uvarenie 1 az 6 priemernych porcii.

Podl'a instrukcii na kazdej strane nadoby naplfite nadobu pozadovanym mnozstvom

cestovin.

1. Cestoviny vloZte do nadoby na pripravu cestovin a skontrolujte, kolkym porciam
cestovin mnozstvo zodpoveda (1 az 6 porcii). MnoZstvo cestovin je oznacené rovnou
Ciarkou. Zvolte minimalne mnozstvo zodpovedajlice alebo presahujice oznac¢ené
mnozstvo cestovin.

. Pridajte studenu vodu z kohutika az po oznaéenu uroven vody zodpovedajlucu
prislugnej porcii. Uroveri vody je oznadena v rovnakom okienku vinovkou. Podla chuti
mozete pridat sol'.

. Nadobu bez veka vlozZte do mikrovinnej rury s maximalnym vykonom 800 W. Nikdy
nepridavajte do vody olej, maslo ani iny tuk, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu
vyrobku.

4. Pokyny na varenie:

N

w

Porcie Cas varenia v mikrovinnej rire*

Cestoviny 1-3 (:)as uvedeny na obale + 4 — 8 minut
4-6 Cas uvedeny na obale + 8 — 12 minut

* Dizka pripravy by sa mala upravit podla typu cestovin, nastavenia vykonu mikrovinnej
rury a pozadovaného stupria uvarenia (al dente alebo dobre uvarené).

*Vyssie uvedené instrukcie su iba vodidlom a vzhladom k Sirokému radu tvarov a kvality
cestovin dostupnych na trhu sa mézu lisit.
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5. Uchopte nadobu na pripravu cestovin oboma rukami za ucha a opatrne ju vyberte
z mikrovinnej rdry.

6. Polozte veko na nadobu na pripravu cestovin a uistite sa, Zze cediace otvory na
nadobe sU zarovnané s vyrezom na veku. Nad drezom cestoviny scedte.

7. Otocte veko o 180°, aby cestoviny pred servirovani nevychladli.

Pre vasu spokojnost a bezpeénost uvadzame niekolko bezpeénostnych
opatreni:

Pred prvym pouzitim vyrobok vzdy umyte.

* Pre spravne pouzitie vyrobku vzdy postupujte podla navodu na pouzitie mikrovinnej
rury. Pokial' je v mikrovinnej rure otocny tanier, uistite sa, ze sa nan nadoba na
pripravu cestovin vojde a Ze sa oto¢ny tanier otaca.

Nadoba na pripravu cestovin od spoloc¢nosti Tupperware sa moze bezpeéne
pouzivat na potraviny s teplotou 0 az 120 °C. Nepouzivajte v mraznicke. Nepouzivajte
na varenie potravin pri vy$Sich teplotach.

Nikdy nevarte cestoviny bez vody, pretoze by mohlo déjst k poskodeniu vyrobku a
mikrovinnej rury.

Uistite sa, Ze su vSetky cestoviny celkom zaliate vodou a dodrZujte oznacené trovne
hladiny vody.

Pri erstvych cestovinach odpori¢ame cestoviny mierne stlacit, aby bolo mozné
zistit, ktora Uroven vody bude podla mnoZstva cestovin potrebna.

MAXIMALNE mnozZstvo cestovin oznagené pre 6 porcii je skutoéné MAXIMALNE
mnozstvo cestovin, ktoré je mozné v nadobe na pripravu cestovin pripravit.
Nedopruéujeme varit $pagety, ktoré maji na obale maximalnu dobu pripravy 3
minuty. Chut nebude uspokojiva.

Nikdy nevkladajte nadobu na pripravu cestovin do mikrovinnej riry na viac nez 30
minut, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu vyrobku. Vzdy sa uistite, Ze je pri vareni
v mikrovinnej rdre v zasobniku voda.

Pri vareni v mikrovinnej rire nedavajte na nadobu veko, pretoze by voda pretiekla.
Pre lepsie vysledky odporti¢éame cestoviny pogas varenia NEMIESAT.

Cestoviny s vysokym obsahom $krobu sa mézu po uvareni lepit. V takom pripade
odporu¢ame cestoviny pred pouzitim preplachnut.

Pokial’ sa cestoviny po uvareni zlepia, preplachnite ich po uvareni horticou vodou
z kohutika.

Niektoré typy cestovin v nadobe na pripravu cestovin neodpori¢ame pripravovat
(napr. lasagne, klbka tagliatelle, vermicelli, cannelloni a gnocchi).

Po uvareni bude obsah hortci. S vyrobkom manipulujte oboma rukami.

Aby ste si nepopadlili od hortcej pary prsty, pri servirovani dvihajte veko smerom od
seba.

Aby ste nedo$lo k zafarbeniu vyrobku, neodpori¢ame pridavat do cestovin Safran,
kari ani iné farbiace korenie ani ohrievat pokrmy z paradajok ¢i kari. Zafarbenie
neovplyvni vykon vyrobku a nevztahuje sa nari zaruka spolo¢nosti Tupperware.

V pripade, Ze sa vam cestoviny zvysili, nechajte ich bez veka vychladnut a potom ich
zatvorte a umiestnite do chladnicky. Ak chcete cestoviny neskoér ohriat (iba cestoviny
bez akychkol'vek omacok, korenia a dalich prisad), pridajte malé mnozstvo vody
a ohrejte ich s vekom v ,otvorenej“ polohe pri max. 600 W (umiestnite veko logom
Tupperware na stranu s cediacimi otvormi na nadobe).

Néadobu vzdy hned po pouziti oplachnite studenou vodou, aby ste zabranili vzniku
zapachu alebo $kvin. VSetky stucasti je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Na miesanie, Cistenie a servirovanie nepouzivajte drsné alebo ostré pomocky.

Zaruka kvality

Vyrobok Microwave Pasta Maker spoloc¢nosti Tupperware bol vyrobeny velmi
starostlivo z najkvalitnejSich materidlov a bol schvaleny na pouzitie na potraviny.
Microwave Pasta Maker spolo¢nosti Tupperware ma rovnaku zaruku kvality ako
véetky ostatné vyrobky Tupperware, ¢o zarucuje, Ze v pripade akejkolvek vyrobnej
poruchy ¢i chyby materidlu vam bude vyrobok vymeneny.

www.tupperware.sk
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Makaronowy Garnuszek - Urzadzenie do gotowania makaronu w kuchenkach mikrofalowych

Dzigkujemy za zakup Makaronowego Garnuszka firmy Tupperware. Umozliwia on
przyrzadzanie doskonatej jakosci spaghetti i innych rodzajéw makaronéw.Przyrzadzanie
makaronu za pomoca tego urzadzenia jest szybkie i tatwe. Mozliwo$¢ odmierzania
sktadnikéw, przygotowywania, podawania i przechowywania makaronu w tym samym
pojemniku pozwala na oszczednos$¢ czasu i energii.

Instrukcje dotyczace przygotowywania potraw i odmierzania sktadnikéw umieszczone
s3 na wewngtrznej stronie pokrywy i z kazdej strony podstawy.

Wskazowki dotyczace przygotowywania 1 do 6 srednich porcji.
Korzystajgc ze wskazéwek dotyczgcych odmierzania sktadnikéw, umieszczonych po
kazdej stronie podstawy, nalezy napetni¢ urzadzenie odpowiednig ilo$cig makaronu.

1. Wiozy¢ makaron do naczynia i sprawdzié, jakiemu poziomowi porcji makaronu on
odpowiada (porcje 1 do 6). Poziom makaronu wskazuje pozioma linia. Jako poziom
odniesienia nalezy wybra¢ lini¢ najbardziej zblizong do poziomu makaronu.

2.WIa¢ zimng wode do poziomu odpowiadajgcego danej porcji. Poziom wody
pokazany jest w tym samym oknie za pomoca linii falistej umieszczonej nad linig
wskazujgca poziom makaronu. W zaleznosci od preferencji, mozna dodac nieco
soli.

3. Umiesci¢ naczynie bez pokrywki w kuchence mikrofalowej. Do gotowania uzywac¢
maksymalnie mocy 800 W. Nie dodawac¢ oleju, masta, ani jakiegokolwiek innego
tluszczu do wody, poniewaz moze to Zle wptynaé na jakos¢ produktu.

4. Wskazéwki dotyczace gotowania:

Porcje Czas mikrofalowania*®

Makaron | 1-3 Czas podany na opakowaniu + 4-8 minut

4-6 Czas podany na opakowaniu + 8-12 minut

* Czas mikrofalowania nalezy regulowac¢ w zaleznosci od rodzaju makaronu, ustawier
mocy kuchenki i zgdanej migkkosci (al dente czy ugotowane na migkko).

* Nalezy pamigtac, ze powyzsze wskazowki sg tylko zaleceniami i moga zmienia¢ sig w
zaleznosci od rodzaju i jako$ci makaronu, dostgpnego na rynku.
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5. Ostroznie wyjg¢ Makaronowy Garnuszek z kuchenki mikrofalowej, trzymajgc
obiema rekami za uchwyty.

6. Przykry¢ naczynie , zwracajgc uwage, aby otwory odptywowe w podstawie byty
wyréwnane z wycigciami w pokrywce. Odla¢ wode do zlewu.

7.0bréci¢ pokrywke o 180° aby utrzymac temperaturg makaronu przed podaniem.

Dla zachowania bezpieczeristwa i osiggnigcia zadowolenia nalezy przestrzegaé
kilku zalecen:

Produkt nalezy umy¢ przed pierwszym uzyciem.

¢ Sprawdzi¢ zalecenia producenta kuchenki mikrofalowej w celu odpowiedniego
uzycia produktu. Jesli kuchenka jest wyposazona w ptyte obrotowg, nalezy upewnic¢
sig, ze Makaronowy Garnuszek miesci sig na nig ORAZ Ze ptyta obraca sig.
Makaronowy Garnuszek firmy Tupperware stuzy do przyrzadzania zywnosci w
temperaturze 0°C do 120°C. Nie stosowa¢ w wyzszych temperaturach.

Nie przyrzadza¢ makaronu bez wody, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie
produktu i kuchenki mikrofalowej.

Upewni¢ sig, ze caty makaron jest zakryty wodg i przestrzega¢ podanych pozioméw
wody.

W przypadku gotowego (pakowanego, $wiezego) $wiezego makaronu zalecamy
lekkie ugniecenie makaronu w celu sprawdzenia, ktéry poziom wody bedzie
niezbedny dla danego poziomu makaronu. Nie zaleca sig¢ uzywania Makaronowego
Garnuszka do gotowania makaronéw ,ekspresowych”, czyli takich ktérych czas
gotowania podany na opakowaniu wynosi 3 min. Walory smakowe takiego makaronu
moga by¢ nie zachowane.

Maksymalny( poziom makaronu na 6 porciji jest rzeczywistym MAKSYMALNYM
poziomem makaronu, jaki moze by¢ jednorazowo gotowany.

Nie wolno wktadaé¢ naczynia do kuchenki mikrofalowej na dtuzej niz 30 minut,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie produktu. Nalezy pilnowa¢, aby woda
zawsze byta w pojemniku podczas mikrofalowania potrawy.

Nie nalezy przykrywa¢ naczynia podczas gotowania w kuchence mikrofalowej
poniewaz moze to spowodowac przelanie wody.

Dla osiggnigcia lepszego rezultatu NIE jest zalecane mieszanie makaronu podczas
gotowania.

Makaron o wysokiej zawartosci skrobi podczas gotowania moze sta¢ sig kleisty. W
takim przypadku przed spozyciem zaleca sig przeptukanie makaronu.

Nie zaleca sig gotowania w naczyniu pewnych rodzajéw makaronu, np. arkuszy
lasagne, gniazd tagliatelle, vermicelli, cannelloni, gnocchi.

Po ugotowaniu zawarto$¢ bedzie gorgca. Garnuszek nalezy chwyta

obiema rekami.

Podczas podawania zawsze nalezy podnosi¢ pokrywke od siebie tak, aby unikngé
poparzenia palcéw parg.

Aby unikng¢ poplamienia pojemnika, nie zalecamy dodawania do makaronu
szafranu, curry ani innych przypraw barwigcych, ani odgrzewania w urzgdzeniu
potraw z dodatkiem curry lub pomidoréw. Plamy nie wptywajg na dziatanie produktu
i nie sg objete gwarancja firmy Tupperware.

Jesli zostato nieco makaronu, nalezy odstawi¢ go do ostygnigcia bez pokrywki, po
czym przykry¢ i wstawi¢ do lodéwki. Jesli chcemy odgrza¢ makaron w pézniejszym
terminie (sam makaron, bez dodatkéw w postaci sosu, przypraw lub innych
sktadnikéw), nalezy doda¢ nieco wody i podgrza¢ z pokrywka w pozycji ,otwarte”
przy maksymalnej mocy 600 W (pokrywke z logo Tupperware nalezy umiesci¢ z
boku otworéw odprowadzajgcych wode w podstawie).

Zawsze po uzyciu nalezy przeptuka¢ zbiornik zimng wodg, aby zapobiec
pozostawaniu silnych zapachéw pokarmu lub plam. Wszystkie elementy mozna
bezpiecznie my¢ w zmywarce do naczyn.

Nie wolno uzywac¢ Scierajgcych lub ostrych przyrzadéw do mieszania, czyszczenia
lub podawania.

Gwarancja jakosci

Makaronowy Garnuszek firmy Tupperware jest produkowany z ogromng starannoscia i
precyzjg, z materiatéw o najwyzszej jakosci, dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig.
Makaronowy Garnuszek jest objety 30 letnig gwarancjg Tupperware. Gwarancja
udzielana przez firme Tupperware obejmuje wady produkcyjne i materiatowe ujawnione
w warunkach domowego stosowania przez caty okres uzytkowania produktu.

www.tupperware.pl
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Mikrohullamu siitoben hasznalhato tésztaf6zo

Koszonijik, hogy a Tupperware mikrohullami siit6ben hasznélhaté tésztafézgjét
vélasztotta, amely segitségével tokéletesen elkészitheti a spagettit és a legtdbb mas
tésztafélét. A tészta elkészitése igy gyorsabb és kénnyebb. Idét és energiat takarithat
meg, mivel a tésztat ugyanabban az edényben mérheti meg, fézheti, talalhatja és
tarolhatja.

A fézési és mérési utasitdsok megtaldlhatok a fedél belsején és a doboz mindkét
oldalan.

F&zési utasitasok 1 - 6 atlagos adag elkészitéséhez.
A doboz két oldalan feltiintetett mérési utasitasok alapjan toltse be a kivant mennyiségu
tésztat.

1. Helyezze a tésztat a tésztafézobe és ellendrizze a tésztaadagok szamat (1 - 6
adagig). A tésztaszinteket egyenes vonal jelzi. Valassza ki a tészta szintjével
megegyezd, vagy afélétti vonalhoz tartozo szintet.

2.Toltson be hideg csapvizet, a megfelelé tésztaadaghoz tartozé vizszint jelzésig. A
vizszinteket ugyanabban az ablakban hullamos vonal jelzi. izlés szerint adjon hozza
némi sot.

3.Tegye be a tésztaf6z6t fedél nélkil a legfeliebb 800 W teljesitményre bedllitott
mikrohullamu siitébe. Soha ne adjon olajat, vajat vagy méas zsiradékot a vizhez, mert
ez karositja a terméket.

4. F6zési utmutato:

Adagok szama Fézési idé mikrohullamu sitében*

Tészta 1-3 A csomagoldson jelzett id6 + 4-8 perc
4-6 A csomagolason jelzett id6é + 8-12 perc

* Af6zésiidét a tészta tipusatol, a mikrohullamu siitd bedllitott teljesitményétd| és a kivant
texturatol figgdéen (al dente vagy puhara f6tt) kell médositani.

*Vegye figyelembe, hogy a fenti adatok csak Utmutatéul szolgalnak, és a kilonféle
formaju és 6sszetételll tésztak esetén valtozhatnak.
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5. Ovatosan vegye ki a tésztaf6z6t a mikrohulldmu siitébd! mindkét kezével megfogva
a flleket.

6. Helyezze a fedelet a tésztafézore, gy, hogy a doboz szlrélyukai a fedél nyilasa felé
essenek. Ontse le a tésztardl a vizet a lefolyoba.

7.Forditsa el a fedelet 180°-ban hogy forrdn tartsa a tésztat talalas el6tt.

Biztonsaga és a kival6 eredmény érdekében tartsa be az alabbi
ovintézkedéseket:

Mindig mossa el az Uj terméket az els6é hasznalat el6tt.

Mindig tajékozoédjon a mikrohullamu haszndlati utasitadsabol annak megfeleld
hasznalatardl. Ha rendelkezik forgétalcaval, ellenérizze, hogy a tésztaf6z6 rafér-e
ES a forgétalca forog-e.

A Tupperware mikrohullamu siitében hasznalhaté tésztaf6zé 0°C - 120°C kozotti
hémérséklet(i étellel hasznalhaté biztonsagosan. Ne hasznélja a mélyhitében. Ne
hasznalja ételek f6zéséhez magasabb hémérsékleten.

Soha ne f6zz6n tésztat viz nélkil, mert ez a terméket és a mikrohullamu sttét
egyarant karosithatja.

Ellendrizze, hogy a viz teliesen ellepi-e a tésztat, és kdvesse a jelzett vizszinteket.
Friss tészta esetén, javasoljuk, hogy kicsit nyomja le a tésztat, amikor ellenérzi a
tésztaszintet és megdllapitia a szikséges vizszintet. Nem javasoljuk a Mikrés
Tésztafézé haszndlatat azon friss és szaraz tésztak esetében ahol a csomagolason
3perc a feltiintetett f6zési id6 , mert nem garantalt a maximalis iz hatas.

A 6 adagnal jelzett MAX tésztaszint, azt jelzi, hogy MAXIMUM ennyi tészta fézhetd
egyszerre a tésztafézében.

Soha ne haszndlja a tésztaf6z6t 30 percnél tovabb a mikrohullamu sttében,
mert ez karosithatja a terméket. A mikrohullamu sité bekapcsolasa el6tt mindig
ellenérizze, hogy van-e viz az edényben.

Ne haszndlja a fedelet a mikrohullamu siitében, mert a viz kifuthat.

A jobb eredmény érdekében NEM ajanlott a tésztat megkeverni {6zés kdzben.

A magas keményitétartalmu tészta f6zés kdzben ragacsossa vélhat. Ez esetben
mossa at a tésztat talalas el6tt.

Ha a tészta f6zés utan 6sszetapad, segithet, ha a tésztat fézés utan forré csapvizzel
atmossa.

Egyes tésztafélék elkészitését a tésztafézében nem javasoljuk, pl. lasagna lapok,
tagliatelle, vermicelli, cannelloni, gnocchi.

F6zés utan az edény tartalma forré lehet. Két kézzel kezelje a terméket.

Télalaskor a fedelet dvatosan, magatdl tavolitva emelje fel, hogy a g6z ne égesse
meg ujjait.

Az elszinezédés megel6zése érdekében nem javasoljuk safrany, curry, vagy mas
szines fliszerek hozzdadasat a tésztahoz, illetve paradicsomos vagy curry-s ételek
felmelegitését. Az elszinez6dés nem befolyasolja a termék teljesitményét, és nem
vonatkozik ra a Tupperware garanciaja.

Ha a tészta egy része megmaradt, hagyja azt lehdilni a fedél nélkil, majd fedje le és
helyezze a hitébe. Ha késébb meg akarja melegiteni a tésztat (csak a tésztat, szdsz,
flszerek, vagy mas hozzavaldk nélkil) adjon hozza egy kis vizet, és melegitse
fel ,nyitott” helyzetli fedéllel max. 600 W-on (a fedelet ugy helyezze fel, hogy a
Tupperware logé a doboz sz(irével ellatott oldala feldl legyen).

Hasznalat utan mindig oblitse ki az edényt hideg vizzel, hogy megelézze az erés
ételszagot vagy foltok kialakulasat. Minden alkatrész moshaté mosogatégépben.
Ne haszndljon érdes vagy éles eszkdzt a keverés, tisztitas vagy felszolgalas soran.

Garancia

A Tupperware Microwave Pasta Maker edényt nagy gonddal és precizitassal
gyartottak, a legjobb minéségu, konyhai hasznalatra alkalmas anyagokbdl. A Tupperware
Microwave Pasta edényre ugyanaz a mindséggarancia vonatkozik, mint a tobbi
Tupperware termékre. Ennek értelmében kicseréljik a terméket, ha normal haztartasi
hasznalat mellett barmilyen gyartasi vagy anyaghiba jelentkezik.

www.tupperware.hu
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Bnaroaapvm 3a BbIGOP NPUCNOCOBEHMSA /15 BapKI MaKapoH B MUKPOBOIHOBO neyu Tupperware,
KOTOpOE MO3BO/IUT /JOBECTU IO COBEPLUEHCTBA CMareTTi U 61liofja U3 MaKapoH ApYriX TUMOB.
Bonee TOro, rotoBuTb Tak1e 611042 MOXHO GyAeT BbICTPO U NPOCTO. MOXHO GyAET CIKOHOMUTb
BPEMS W CWbl, MOCKO/bKY OTMEPATb, FOTOBWTb, MOAABATb M XpaHWTL G/l0fa M3 MaKapoH Bbl
6yneTe B OAHOM U TOW e EMKOCTH.

VIHCTPYKLMM MO MPUTOTOB/IEHMIO 1 U3MEPEHHIO BbIrPaBMPOBaHbI Ha BHYTPEHHEH CTOPOHE KPbILLKN
11 Ha Ka)KA0# CTOPOHE OCHOBAHMSA.

VHCTPYKUMM N0 NPUrOTOB/IEHMIO MO3BO/AIOT MPUrOTOBUTL OT 1 /10 6 Nopuyit cpefHero
pasmepa.

CMOTPHTE MHCTPYKLMM MO M3MEPEHHIO Ha KA O CTOPOHE OCHOBAHMA, YTOGbI MOJIOHUTb HyHHOE
KO/IMYECTBO MaKapoH.

1.TlonomMTe MaKapoHbl B MPUCMOCOGNEHUE ANA BapKM MaKapoH M MOCMOTPUTE, KaKOMy
KO/IM4ECTBY NOPLMIA COOTBETCTBYET YPOBEHb 3aNONHEHUA KOHTEHepa (0T 1 40 6 nopuuii).
YpoBeHb MaKapoH NOKa3aH NpAMOi IMHKEN. BbiGepiTe YpoBEHb, KOTOPbIN HE HUME YPOBHA
MaKapoH (paBeH emy UM BbliLle).

2.HanvBaifTe XONOAHYIO MWTbEBYIO BOAY AO TeX MOP, MOKA OHAa HE [OCTUrHET YPOBHS,
YKa3aHHOTO ANA HYHOTO KOMYECTBA MOPLyit. YPOBEHb BOAbI MOKa3aH B TOM e OKOLIKE
BOJIHMCTON IMHWEN. [Py eNaH!n MOKHO J06aBUTb HEMHOTO COMM.

3. MocTaBbTe KOHTeHep 6€3 KPbILIKW B MUKPOBO/IHOBYIO MeYb C MOLLHOCTbIO He 6onee 800 Br.
Hv B KoeM cryyae He [oGaBAAITE B BOAY PACTUTE/IbHOE WM CIIMBOYHOE MAcso U JiloGbie
[PYrve Hupbl, NOCKO/IbKY 3TO BbI3OBET NOBPEH/EHWE U3AEUA.

4. IHCTPYKLMM MO MPUTOTOB/EHMIO:

Mopuun | Bpems npuroToBNEHWA B MUKPOBO/IHOBOWM Neyn™
MaKapoHb! 1-3 YKa3aHHOE Ha ynaKoBKe BPeMA MtoC 4-8 MUH.
4-6 YHasaHHOe Ha ynakoBKe Bpems noc 8-12 MuH.

* Bpems 3aBMCHT OT THMa MaKapoH, HACTPOEK MOLLHOCTU MAKPOBOJTH Y }e/1aeMO# KOHCUCTEHLM
(TBEpABIE MU MATKKE).

* nOMHl/ITe, 4TO peKOMeHAauuu MOryT CWUNbHO pas/iMyatbCA B 3aBUCMMOCTM OT OrPOMHOro
KOMMYECTBA MPE/CTAB/IEHHbIX Ha PbIHKE MaKapOH PasHoi hOpMbI U Pa3HOTo KavecTsa.
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Mpucnoco6neHue pig BapKU MaKapoH B MMKPOBOJIHOBOM Neyu

5. BblHMMalTe npucnocoGneHe ANA BapKM MakapoH M3 MMKPOBOJIHOBOW MeYM OYeHb
OCTOPOIKHO, IEPHITE Er0 06EUMM PyKaMM 3a PydKK.

6. 3aKpoiiTe Nprcnoco6eHe A1A BapKi MaKapOH KPbILIKOM TaK, Y4ToGb! C/IMBHbIE OTBEPCTMA
Ha OCHOBAHMM COBMECTW/ICh C BbIpe3amMm Ha KpbiluKe. CieiiTe Bogy Hajj PaKoBUHOM.

7.TloBepHHTE KPbILLKY Ha 180°, 4TO6bI COXpaHWUTL 6/11040 FOPAYMM A0 NOAAYM Ha CTON.

Ana  Bawero ygo6ctBa M H c
npe/iocTepeeHUAMM:

* 06nA3aTe/bHO BbIMOMTE HOBOE usgenve nepej nepsbiM UCMOb30BaHUEM.
Bcerja nonbayitTech MHCTPYKUMAMM MPOU3BOAMTENS MWKPOBOJHOBOW MEYW, YTOGbI
npaBuibHO obpalwarbes ¢ HeW. EcM B meun ecTb MOBOPOTHBIM CTOA, NpoOBEpbTe,
COOTBETCTBYET /1N MPUCMIOCOGAEHUE ANA BAPKN MakapoH pasMepy 3TOro CToM1a U MOMET Jin
CTOJ1 BpallatbCa.
Mprcnoco6erme 1A BapKi MakapoH B MUKPOBO/IHOBOW neuu Tupperware npefHasHa4yeHo
ANIA UCNONb30BaHKA Npu Temnepatypax ot 0 °C po 120 °C. He ucnonbayiite ero B
MOPO3W/IbHOI Kamepe. He uernonbayiiTe ero 41 MPUroTOBNEHNA MNLLM MPY GoNIee BbICOKNX
Temneparypax.
HuKoraa He roToBbTE MaKapoHbl 6€3 BOAbI, MOCKO/bKY STO BbI30BET MOBPEWAEHME W
wuapenus, n MVIKpOEOnHOBOI‘/‘W neyu.
MpoBepAiiTe, TOKPbITbI /M MaKapOHbI BOAOH 1 COOTBETCTBYET /I YPOBEHb BOZbI OKA3aHHOMY
YPOBHIO.
EC/1 Bbl roOTOBUTE CBEMME (HE CYLIEHbIE) MaKaPOHbI, Mbl PEKOMEH/YEM Crierka npuaaBnTb
UX, 4TOGbI NPOBEPWUTH, KAKOW YPOBEHb BOAbI MOTPEGYeTCA B COOTBETCTBMM C YPOBHEM
MaKapoH. Mbl He pEeKOMeH/JyeM TOTOBMTb CBEMME MaKapOHbl, Ha YMaKOBKE KOTOPbIX
YKa3aHO MaKCUMabHOE BPEMS MPUrOTOBNEHNA 3 MUHYTBI, T.K. BKYC rOTOBOrO 6110/1a MOMeT
OT/IMYATLCA OT OHUAAEMOTO.
MAHKCUMAJIEHBIM ypoBeHb MaxapoH, MoKasaHHbii AnA 6 Mopuui, Ha camom Aene
asnaetcs MAKCUMAJIbHBIM Konn4ecTBoM MakapoH, KOTOPOe MOXHO MPUrOTOBUTH B 3TOM
npucnocobaeHnM 3a OAUH pas.
HuKoraa He ocTaBnfiiTe MpUCMoCoGieHre 418 Bapku MakapoH B MUKPOBOJHOBOW Meuu
fonblwe 30 MMHYT, MOCKOMbKY 3TO MOMET Bbl3BaTb NOBpEeXAeHWe uspenua. Beerpa
TPOBEpAIiTE, €CTb /I B KOHTEIHEpe BOAA, KOTja CTaBUTE ero B MUKPOBO/HOBYIO MeYb.
lpoBepAiiTe, He 3aKPLITO /M NPUCNIOCOB/IEHNE KPBILKOW, KOrA@ Bbl FOTOBUTE B HEM
MaKapoHbl B MUKPOBOHOBO MEYM, NOCKO/IbKY 3TO BbI3BAsIO Gbl €70 MepenosHEHNE.
[ins nonyyenus Hauny4Lero pesynstara pekomeHayetca HE nepemelunsarb MakapoHbl BO
BpeMA MpoLiecca NPUroTOBIEHN.

MaKapoHbICBbICOKMM COAiEPHaHUEMKpaxManamoryTCKeNBaTLCABOBPEMANPUTOTOBAEHUA.
B 3TOM C/ly4ae peKOMeHZYeTCA NMPOMbITb MaKapoHbl Mepe/; MPUroTOBIEHUEM.

Ecnu nocne npuroToBneHNA MakapoHbl CKAENUIUCh, MOXHO MPOMbITb UX FOPAYEH BOAOW.

He peKoMeHfyeTCA roToBUTb OMPeAeNEHHbIE THMbl MaKapoH B MPUCMOCOGNEHUM AN BapKu
MaKapOH: HanpuMep, MCTbl ANA Na3aHbM, rHéana Nann, BepmuLLeb, KaHHEI0HU, HbOKKH.
Copiep1MOe KOHTelHepa GyAeT ropaYMM nocie MpUroToBieHus. Bepute KoHTelHep
06e1M1 pyKamu.

Bo BpemA CepBMPOBKU CHUMAITE KPbILLKY O4EHb OCTOPOMHO, YTOGbI HE OGHEYb Masblibl
FOPAYUM NapoM.

Bo n3GesaHre 06pa3oBaHNs NATEH He PEKOMEHZYeTCA 406aBNATL K MakapoHaM WwadpaH,
Kappy 1 [pyrve Kpacslyve Crieumd, a TaKkike pasorpesatb 6/1104a, CoaepHalle Tomarsl
1 Kappu. Hanmume nATeH He MOBIMAET Ha paboume XapaKTEPUCTUKMA U3JENA, U OHO He
MOKpbIBAETCA rapanTiei Tupperware.

Ec/1 4acTb roToBbIX MaKapOH 0CTa/laCh HEChE/IEHHOM, OCTaBLTE MX OCTbIBATh 683 KPbILLIKM,
3aTeM HaKpOMTE KPBILUKOM 1 NOCTaBLTE B XONOAMbHWK. EC/v Bbl 3aTeM 3aX0TUTe pasorpetb
HepoeaeHHoe 67110730 (TONIbKO MaKapoHbl, 6€3 406aBKK KaKWX-MG0 COYCOB, CMIELMIA 1 APYTUX
WHIPeAMEHTOB), A06aBLTE HEMHOTO BOAbI M Pa30rpenTe Mog, KPbILIKOM, YCTaHOBNEHHOW B
«OTKPbITOE» MOJIOIKEHHE, MPU MOLLHOCTH He Goniee 600 BT (M0NI0IKEHNE KPbILIKM C IOTOTUMOM
Tupperware Ha CTOPOHE C/IMBHbIX TBEPCTUI OCHOBAHMSA).

Bceraa npombiBaiiTe KOHTE/HEpP XON0AHOM BOAOW Cpa3y Moc/ie MCMO/b30BaHMs, YTOGbI
npeoTBpaTUTL 06pPa30BaHNE CHU/BHBIX 3aNaxoB U NATEH. Bce anemeHTbl NpucnocobaeHns
MOMHO MbITb B NOCY/J0MOEUHO# MalLMHe.

He ucnonbayiTe Ana MbiTbA aGpasnBHbIE CPEACTBA U HE NONb3YHTECH NPUBOPamMu C OCTPbIM
KpaeMm /1A NepeMeLLMBaHA 1 CEPBMPOBKY.

FapaHTuA KavyecTBa

Mpucnoco6neHne As BapKU MaKapoH B MUKPOBOHOBOW Meyu Tupperware 3rotaBaueaeTca B
COOTBETCTBIM C BLICOKMMM CTaHAAPTaMM1 KayecTsa 1 TOYHOCTM U3 NEPBOKNACCHbIX MaTepuaios,
paspeLUéHHbIX AR UCNONb30BAHWA B KOHTaKTe C NULLEBbIMM NPOAYKTamu. Ha npucnoco6ieHune
[/ BapKM MaKapoH B MMKPOBO/IHOBOW Meun Tupperware pacmpoCTPaHAETCA Ta e rapaHTus
KayecTBa, 4TO W Ha BCIo NPOAyKLMIO Tupperware, KoTopasi 06ECEUMBAET MONYYEHUE 3aMeHbl B
TOM C/y4ae, €C/M NP1 0BbIYHOM UCTOIb30BAHMU U3[E/NA B IOMALLHMX YC/I0BUAX GblW BbIAB/IEHI
[ieeKTbl U3roTOBNEHWA UK MaTeprana.

www.tupperware.ru
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Trauks makaronu pagatavoSanai mikrovilnu krasni

Paldies, ka izvéléjaties Tupperware trauku makaronu pagatavo$anai mikrovilnu
krasni, tas laus jums pagatavot nevainojamus spageti un gandriz visu citu veidu
makaronus. Turklat makaronu pagatavo$ana ir atra un vienkarsa. Jus varat ietaupit laiku
un energiju, mérot, gatavojot, pasniedzot un uzglabajot makaronus viena trauka.
Gatavosanas un mérisanas noradijumi ir iespiesti vaka iekSpusé un abas pusés trauka
dibenam.

Gatavosanas norades no 1 lidz 6 vid&ji lielam porcijam.
Lai noteiktu vélamo makaronu daudzumu, skatiet mériSanas noradijumus abas pusés
trauka dibenam.

1. lelieciet makaronus gatavo$anai paredzétaja trauka un parbaudiet, lai to daudzums
atbilstu attiecigam porciju limenim (no 1 lidz 6). Makaronu [imeni norada taisna Iinija.
Izvélieties imeni, kas ir vienads vai augstaks par makaronu limeni.

2. Pielejiet aukstu krana tdeni Iidz attiecigajam porciju skaitam noraditajam Gdens
limenim. Udens limenis ir noradits taja pat lodzina ar vilnotu Iiju. Ja vélaties,
pievienojiet nedaudz sals.

3. levietojiet bez vaka mikrovilnu krasni, uzstadot jaudu [idz 800 W. Nekada gadijuma
nepievienojiet idenim ellu, sviestu vai citas taukvielas, jo ta var sabojat édienu.

4. Norades pagatavo$anai:

Porcijas | Gatavosanas laiks mikrovilnu krasni™

Makaroni | 1-3 Papildus laikam, kas noradits uz iepakojuma, 4 — 8 min.
4-6 Papildus laikam, kas noradits uz iepakojuma, 8 — 12 min.

* Taimeris janoregulé atbilstosi makaronu veidam, mikrovilnu jaudas iestatijumam un
vélamajai makaronu gatavibas pakapei (al dente vai labi izvariti).

* leveérojiet, ka Sie noradijumi ir visparigi un atkariba no dazadam tirgl pieejamajam
makaronu formam un kvalitates var atskirties.

5.Uzmanigi iznemiet makaronu pagatavosanai paredzéto trauku no mikrovilnu
krasns, turot to stingri aiz rokturiem.
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6. Uzlieciet makaronu pagatavo$anas traukam vaku ta, lai $kidruma notecinasanai
paredzétie trauka caurumi batu savietoti ar izgriezumu vaka. Noteciniet makaronus
virs izlietnes.

7. Pagrieziet vaku par 180°, lai makaroni [Tdz pasnieg$anai saglabatos karsti.

Dazi noradijumi piesardzibai, lai gatavotu drosi un sasniegtu vélamo rezultatu:
pirmaja lietoSanas reizé trauku pirms lietoSanas vienmér izmazgajiet;

pareizai izstradajuma lietoSanai vienmér skatiet jusu mikrovilnu krasns razotaja
bukletu ar instrukcijam. Ja jusu mikrovilnu krasnij ir rotéjosa pamatne, parliecinieties,
ka makaronu pagatavosanas trauku var uz tas novietot UN pamatne brivi griezas;
Tupperware trauks makaronu pagatavo$anai mikrovilnu krasni ir dross lietoSanai
temperattira no 0 lidz 120 °C. Nelietojiet to, lai pagatavotu édienus pie augstakam
temperattram;

nekada gadijuma negatavojiet makaronus bez Udens, jo $adi jus varat sabojat
izstradajumu un mikrovilnu krasni;

parliecinieties, ka Gdens pilniba parklaj makaronus, un ievérojiet noradito ddens
[Tmeni;

lai noteiktu nepiecie$ama tdens limeni atbilsto$i makaronu daudzumam, ieteicams
svaigos makaronus nedaudz piespiest. Nav ieteicams izmantot svaigo makaronu
pagatavo$anai, uz iepakojuma parasti noradits maksimalais pagatavosanas laiks 3
mindtes. Pretéja gadijuma makaroni bis negarsigi.

makaronu limena atzime MAX atbilst MAKSIMALAJAM makaronu daudzumam, ko
var pagatavot makaronu pagatavo$anas trauka viena reizg;

nekada gadijuma neturiet makaronu pagatavo$anas trauku mikrovilnu krasnt ilgak
par 30 minatém, jo §adi var sabojat izstradajumu. Gatavojot makaronus mikrovilnu
krasnr, parliecinieties, ka trauka visu laiku ir Gdens;

gatavojot makaronus mikrovilnu krasni, nekada gadijuma nelieciet uz trauka vaku, jo
tadejadi 0dens var parplast;

lai panaktu labaku rezultatu, gatavo$anas laika NAV ieteicams makaronus maisit;
makaroni ar augstu cietes saturu gatavo$anas laika var salipt. Sados gadijumos
ieteicams makaronus pirms é8anas noskalot;

ja makaroni péc gatavo$anas ir salipusi, tos var noskalot ar karstu krana adeni;
atseviskus makaronu veidus makaronu pagatavo$anas trauka nav ieteicams
gatavot, pieméram, lazanja plaksnes, tagliatelle bumbas, nadeles, kaneloni, gnoci;
* péc gatavosanas édiens bls karsts. Parvietojot trauku, turiet to ar abam rokam;

* lieckot édienu traukos, trauka vaku vienmér atveriet ta, lai izpllUstoSais tvaiks
neapdedzinatu jusu pirkstus;

lai izvairitos no plankumu veido$anas uz trauka, més neiesakam makaroniem
pievienot safranu, kariju vai citas krasojosas garsvielas, ka ar atkartoti uzsildit
édienus, kuru sastava ir tomati vai karijs. Plankumu paradi$anas neietekmé trauka
lietoSanu un uz $o gadijumu neattiecas Tupperware izstradajumu garantija;
Gadijuma, ja péc maltites paliek makaroni, laujiet tiem atdzist, tad uzlieciet vaku
un ielieciet ledusskapr. Ja vélak vélaties makaronus uzsildtt (tikai makaronus — bez
mérces, garSvielam vai citam piedevam), pielejiet nedaudz Gdens un uzsildiet,
uzliekot vaku pozicija ,open” (atvérts), ar jaudu lidz 600 W (uzlieciet vaku ar
Tupperware logotipu uz trauka pusi, kur ir Skidruma notecinasanas caurumi);

lai nepielautu smaku un traipu uzkradanos, uzreiz péc lieto$anas izskalojiet trauku ar
aukstu tdeni. Visas trauka sastavdalas ir mazgajamas trauku mazgajama masina;
nelietojiet abrazivus vai asus piederumus, lai maisitu, tifitu vai pasniegtu
makaronus.

Kvalitates garantija

Tupperware trauks makaronu pagatavo$anai ar Tpasu uzmanibu un precizitati tiek
razots no vislabakas kvalitates materialiem, kas ir apstiprinati lietoSanai ar partikas
produktiem. Tupperware traukam makaronu pagatavo$anai mikrovilpu krasni
ir tada pati kvalitates garantija ka visiem Tupperware izstradajumiem, kas nodro$ina ta
apmainu, ja izstradajumam tiek konstatéti kadi razoSanas vai materialu defekti, pareizi
to lietojot majas apstak|os.

www.tupperware.lv
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Mikrobangy krosnelés makarony virtuvas

Dékojame, kad pasirinkote ,, Tupperware“ mikrobangy krosnelés makarony virtuva,
kuriame puikiai iSvirsite spagecius ir dauguma kity makarony rasiy. Dar daugiau - tai
greitas ir lengvas budas iSvirti makaronus. Sutaupysite laiko ir energijos matuodami,
virdami, patiekdami ir laikydami makaronus tame paciame inde.

Virimo ir matavimo instrukcijos jspaustos po dangteliu ir ant kiekvienos pagrindinio indo
pusés.

1-6 vidutiniy porcijy gaminimas.
Berdami makaronus j inda, batinai naudokite matavimo skalg, pazymeta kiekvienoje indo
puséje, kad nustatytuméte tiksly makarony kiekj.

1. Berkite makaronus j virtuvg ir tikrinkite, kiek porcijy subéréte (nuo 1 iki 6 porcijy).
Makarony kiekis pazymétas tiesia linija. Priberkite makarony bent iki linijos ar
auksciau jos.

2. pilkite 8alto vandens i§ ¢iaupo iki atitinkamai porcijai nurodyto vandens lygmens.
Vandens kiekis nurodytas tame paciame langelyje banguota linija. Jei norite, galite
iberti truputj druskos.

3. |dékite virtuvg be dangtelio j mikrobangy krosnele ir nustatykite daugiausia 800W
galig. Niekada | vandenj nepilkite aliejaus, nedékite sviesto ar kitokiy riebaly, kad
nesugadintuméte indo.

4. Gaminimo nurodymai:

Porcijos | Virimo laikas mikrobangy krosneléje*

Makaronai 1-3 Ant pakuotés nurodytas laikas + 4-8 min.
4-6 Ant pakuotés nurodytas laikas + 8-12 min.

* Laikg reikia nustatyti pagal makarony rasj, mikrobangy krosnelés galios nustatymus ir
norima struktirg (,al dente” ar ,gerai isvirti).

*Turékite omenyje, kad auk$c¢iau pateikti nurodymai yra gairés, kurios gali keistis
priklausomai nuo didelio makarony formos ir kokybés pasirinkimo, sitlomo
parduotuvése.
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5. Abiem rankom tvirtai laikydami uz rankenéliy atsargiai iSimkite makarony virtuvg i§
mikrobangy krosnelés.

6. UzZdenkite makarony virtuvg dangteliu taip, kad indelio skylutés nuvarvéjimui
sutapty su skyle dangtelyje. Nupilkite vandenj.

7. Pasukite dangtelj 180°, kad makaronai islikty karsti iki kol jie bus patiekti.

Laikykités Siy rekomendacijy, kad buty uZztikrintas jusy pasitenkinimas ir
saugumas:

Visada prie§ naudodami pirmg kartg naujg indg iSplaukite.

Visada vadovaukités gamintojo instrukcijy knygele, kad indg tinkamai naudotuméte.
Jei jusy mikrobangy krosneléje yra besisukantis padéklas, patikrinkite, ar makarony
virtuvas telpa ant jo, IR ar padéklas sukasi.

»Tupperware” mikrobangy krosnelés makarony virtuvg saugu naudoti, kai maisto
temperatira yra nuo 0°C iki 120°C. Nedékite virtuvo j Saldiklj. Negaminkite maisto
aukstesnéje temperataroje.

Niekada nevirkite makarony be vandens, nes tai pakenks tiek indui, tiek mikrobangy
krosnelei.

|sitikinkite, ar vanduo semia visus makaronus ir laikykités nurodyto vandens
lygmens.
Jeimakaronai$viezi,mesrekomenduojamejuoslengvaipaspausti, kad nustatytuméte,
kokio vandens kiekio reikés pagal makarony kiekj. Nerekomenduojame gaminti
Svieziy makarony, ant kuriy pakelio nurodomas virimo laikas 3 minutés. I8virg
makarony virtuve, jie nebus skanis.

DIDZIAUSIAS makarony kiekis, nurodytas 6 porcijoms, yra tikras DIDZIAUSIAS
makarony kiekis, kurj galima virti vienu metu makarony virtuve.

Niekada mikrobangy krosneléje nelaikykite makarony virtuvo ilgiau nei 30 minuciy,
nes tai gali pakenkti indui. Visada patikrinkite, ar inde uztenka vandens, kol makaronai
verda mikrobangy krosneléje.

Niekada neuzdenkite dangtelio, kol makaronai verda, nes uzvirgs vanduo iSsipils.
Kol makaronai verda, rekomenduojama jy NEMAISYTI, kad pasiektuméte geresniy
rezultaty.

Makaronai, kuriuose yra daug krakmolo, verdant gali tapti lipnds. Tokiu atveju
rekomenduojama prie$ vartojimg juos nuskalauti.

Jei makaronai sulipo po virimo, galima pabandyti juos nuskalauti karstu vandeniu
i$ Giaupo.

Nerekomenduojama makarony virtuve virti tam tikry rasiy makaronuy, pvz., lazanijos
laksty, tagliatelle, vermiseliy, canneloni, gnocchi.

Po virimo turinys bus karstas. Uz rankeny laikykite abiem rankomis.

Patiekdamos visada dangtelj nukelkite pakreipe nuo saves, kad garai nenudeginty
jums pirsty.

Kad nelikty démiy, mes nerekomenduojame j makaronus berti $afrano, kario ar kity
spalvinanciy prieskoniy ar atSildant -pomidory ar maisto su kariu. Démés neturés
jtakos indo naudojimui ir tokiu atveju , Tupperware” garantija nebus taikoma.

Jei liko makarony, kuriuos norésite pasisildyti véliau, palikite juos atvésti be dangtelio,
atvésusius uzdenkite ir jdékite | Saldytuva. Kai norésite atSildyti makaronus (tik
makaronus, be papildomy prieskoniy, padazy ir ingridienty), jpilkite truputj vandens
ir atSildykite su dangteliu ,atviroje* padétyje, nustatg mikrobangy krosnele ne
daugiau kaip 600 W galingumu (uzdenkite dangtelj su , Tupperware” Zenklu ant indo
nuvarveéjimo skyluciy $ono).

Visada indg iSkart po naudojimo iSskalaukite Saltu vandeniu, kad j jj nejsigerty stiprus
maisto kvapai ir nelikty démiy. Visas dalis galima plauti indaplovéje.

MaiSydami, plaudami ar tieckdami nenaudokite Siurk§¢iy ar astriy jrankiy.

Kokybés garantija

»Tupperware“ mikrobangy krosnelés makarony virtuvas pagamintas kruopsciai
ir tiksliai i$ geriausiy kokybiSky medziagu, patvirtinty naudojimui lie¢iantis su maistu.
»Tupperware“ mikrobangy krosnelés makarony virtuvui suteiktas ta pati kokybés
garantija, kaip ir visiems ,Tupperware“ gaminiams, o tai uZztikrina, kad gaminys bus
pakeistas dél bet kokio iSrySkéjusio gamybos ar medziagos broko, naudojant normaliomis
buitinémis salygomis.

www.tupperware. It
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Mikrolaine-pastakeetja

Téaname teid, et valisite Tupperware’i mikrolaine-pastakeetja, millega saate valmistada
suureparaseid spagette ja peaaegu koiki teisi pastaliike! Lisaks on pasta valmistamine
nimetatud toote abil Glimalt Kiire ja lihtne. Saastate mérgatavalt aega ja energiat, modtes,
valmistades, serveerides ning hoides pastat samas nous.

Valmistamis- ja mo6tmisjuhised on graveeritud kaane sisekiiljele ning aluse mdlemale
kuljele.

Valmistamisjuhised lihe kuni kuue keskmise portsjoni jaoks.
Soovitud pastakoguse lisamiseks jargige aluse mélemal kiljel olevaid mddtmisjuhiseid.
1. Asetage pasta keetjasse ja vaadake, mitmele portsjonile see vastab (lks kuni kuus

portsjonit). Sirgjoon naitab pasta taset. Valige tase, mis on véhemalt pasta korgusel
voi sellest tlevalpool.

. Lisage killma kraanivett vastava portsjoni neni. Ve
aknas lainelise joonega. Soovi korral vdite lisada veidi soola.

. Asetage keetja mikrolaineahju ilma kaaneta véimsusel kuni 800W. Arge lisage vette
oli, void ega muud rasvainet, kuna see voib toodet kahjustada.

4. Valmistamisjuhised

N

on naidatud samas

w

Portsjonid Valmistusaeg mikrolaineahjus*
Pasta 1-3 Pakendil olev aeg + 4-8 minutit
4-6 Pakendil olev aeg + 8-12 minutit

* Aeg seatakse vastavalt pasta liigile, mikrolaineahju véimsussattele ja soovitavale
valmidusastmele (al dente v6i pehme).

* Arvestage, et ilaltoodud juhised voivad erineda olenevalt pasta liigist ja kvaliteedist,
mida turul pakutakse véga suurel hulgal.

5.Votke pastakeetja ettevaatlikult mikrolaineahjust valja, hoides kahe kaega kindlalt
keetja kdepidemetest.

6. Pange pastakeetjale kaas peale, jélgides, et aluse tlihjendusavad oleksid kohakuti
kaane véljalaskeavaga. Tihjendage keetja valamu kohal veest.

7. Keerake kaant 180°, et pasta jaaks kuni serveerimiseni kuumaks.
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Meeldiva toiduvalmistamise ja ohutuse huvides peaksite jargima moningaid
ettevaatusnoudeid.

Peske kindlasti uut toodet enne esmakordset kasutamist.

Taitke alati mikrolaineahjuga kaasasolevaid juhiseid ning kasutage toodet eeskirjade
kohaselt. Kui mikrolaineahjul on poérdalus, jélgige, et pastakeetja sellele mahuks
NING pdordalus saaks vabalt pddrelda.

Tupperware’i mikrolaine-pastakeetja on ohutu, juhul kui toidu temperatuur on 0 kuni
120 °C. Arge kasutage keetjat killmikus. Arge kasutage keetjat toidu valmistamiseks
kdrgemal temperatuuril.

Arge mingil juhul valmistage pastat ilma veeta, kuna see kahjustab nii keetjat kui ka
mikrolaineahju.

Jalgige et kogu pasta oleks vastavaltveetaseme naidikule veega kaetud.

Keetmata pasta puhul soovitame pastat enne veetaseme kontrollimist veidi alla
vajutada, mis aitab vee Giget kogust tapsemini maarata. Varske pasta voib keeda
maksimum 3 minutit, nagu seisab ka pakendil , kuna maitseomadused voivad
vastasel korral muutuda.

Kuue portsjoni juures naidatud maksimumtase (MAX) vastab pasta SUURIMALE
kogusele, mida pastakeetjaga korraga valmistada saab.

Arge mingil juhul jatke pastakeetjat mikrolaineahju ile 30 minuti, kuna see véib
toodet kahjustada. Jalgige alati, et tdotavas mikrolaineahjus asuvas keetjas oleks
piisavalt vett.

Arge pange mingil juhul keetjale mikrolaineahjus kaant peale, kuna sellisel juhul
keeb pasta ule.

Parema tulemuse saavutamiseks El OLE soovitav pastat keetmise ajal segada.
Suure térklisesisaldusega pasta voib keetmisel kleepuvaks muutuda. Sel juhul
soovitame pastat enne kasutamist loputada.

Kui pasta peaks parast keetmist kleepuma, voib aidata, kui loputate pastat kuuma
kraaniveega.

Pastakeetjas ei ole soovitav valmistada teatud liiki pastat, néiteks lasanjelehti, Itaalia
lintnuudleid, Itaalia niitnuudleid, kannelloone voi klimbikesi.

Sisu on pérast keetmist kuum. Tostke keetjat kindlasti kahe kéega.

Serveerimisel tostke kaas alati endast eemale, nii et aur ei kérvetaks sormi.
Maardumise véltimiseks ei ole soovitav pastale lisada safranit, karrit vo6i muid
varvimaitseaineid ega soojendada tomati- ja karripdhiseid roogi. Keetja méardumine
ei mojuta toote tédvoimet ning see ei kuulu Tupperware’i garantii alla.

* Kui pastat jaéb pérast sooki Ule, laske keetjal ilma kaaneta jahtuda ning seejérel
pange kaas peale ja asetage kilmikusse. Kui soovite pastat hiliem soojendada
(ainult pastat - kastet, maitseaineid voi muid aineid lisamata), valage juurde veidi
vett ja soojendage avatud kaanega véimsusel kuni 600 W (pange kaas asendisse,
kus Tupperware'i logo on killjel aluse tiihjendusavade pool).

* Tugeva toiduldhna voi plekkide valtimiseks loputage keetjat alati kohe pérast
kasutamist killmas vees. Koik osad on ndudepesumasinas pestavad.

« Arge kasutage segamisel, puhastamisel voi serveerimisel abrasiivaineid ega
teravaid kodgiriistu.

Kvaliteedigarantii

Tupperware’i mikrolaine-pastakeetja on valmistatud suure hoole ja tdpsusega parima
kvaliteediga materjalidest, mida on lubatud kasutada koos toiduainetega. Tupperware’i
mikrolaine-pastakeetjal on samasugune kvaliteedigarantii nagu kdigil Tupperware’i
toodetel, mis tagab toote vahetamise juhul, kui normaalse koduse kasutamise ajal
ilmnevad tootmis- voi materjalivead.

www.tupperware.ee
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Mikrodalga Makarna Pisirici

Miikemmellik igin spagetti ve diger makarna tiplerini pisirmenizi saglayan Tupperware
""" Ayrica, makarna

pisirmek igin hizli ve kolaydir. Olgerek, pisirerek ve ayni kapta makarnay! saklayarak

zamandan ve enerjiden tasarruf edebilirsiniz.

Pisirme ve 6l¢lim talimatlan tabanin her bir tarafi (izerine ve kapagin i¢ kismina

kazinmistir.

1 ila 6 ortalama porsiyon i¢in pisirme kurallari.
Arzu edilen makarna miktarini doldurmak igin tabanin her bir tarafi lzerindeki 6lglim
talimatlarina bakiniz.
(1 ila 6 porsiyon) karsilik geldigini kontrol ediniz. Makarna seviyesi bir diiz ¢izgi ile
gosterilir. En az seviyede esit veya yukar makarna seviyesini seginiz.

2. Uygun porsiyonun su seviyesini gosterinceye kadar soguk musluk suyu ilave ediniz.
Su seviyesi dalgall bir ¢izgi yoluyla ayni pencerede gésterilir. Eger arzu ederseniz,
biraz tuz ilave edebilirsiniz.

3. Maksimum 800W'ta mikrodalga firnin igine, kapaksiz, yerlestiriniz. Urtintintize zarar
verebileceginden suyun igerisine yag, tereyadi veya herhangi baska yag asla ilave
etmeyiniz.

4. Pisirme kurallari :

Porsiyonlar Mikrodalga Pigirme Zamani*
Makarna | 1-3 Paket lizerinde belirtilen sire + 4-8 dakika
4-6 Paket lizerinde belirtilen siire + 8-12 dakika

*Zamanlama, makarna tipine, mikrodalga gl¢ ayarina ve arzu edilen pisirme usulline
(sert ve diri “al dente” yada iyi pismis) gore ayarlanmalidir.

*Yukaridaki gostergelerin standart kurallar oldugunu ve piyasada mevcut makarna
sekilleri ve kalitelerinin muazzam cesitliligine gére degisebilecegini dikkate aliniz.
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5.Tutma kollar tizerinden glivenli sekilde her iki el ile tutarak mikrodalga firninizdan

6.Tabanin bosaltma deliklerinin kapagdin siizme emniyeti (cut-out) ile hizalanmasini
saglayarak Makarna Pisiricisinin (izerine kapagi yerlestiriniz. Lavabonun (zerine
bosaltiniz.

7. Servis yapmadan 6nce makarnayi sicak tutmak icin kapagi 180° donduriiniz.

Memnuniyetiniz ve emniyetiniz i¢in, bazi tedbirler sunlardir :

¢ Her zaman birinci kullanimdan énce yeni trinliniizii yikadiginizdan emin olunuz.

¢ Her zaman uygun driin kullanimi igin mikrodalga Ureticisinin talimat kitapcigina
yerlestirildiginden VE déner tepsinin déondtglinden emin olunuz.
Tupperware Mikrodalga Makarna Pisiricisi 0 ° C ila 120 ° C derece arasinda
gida sicakliklar igin glvenlidir. Dondurucuda kullanmayiniz. Gok yiksek sicaklik
derecelerinde gidalar pigirmek igin kullanmayiniz.
Hem Urline hem de mikrodalga firna zarar verebileceginden asla susuz makarna
pisirmeyiniz.
Bitin makarnanin su ile ortildiginden ve belirtilen su seviyelerine uyumlu
oldugundan emin olunuz.
Taze makarna igin, makarnanin seviyesine gore hangi su seviyesine ihtiyag olacagini
kontrol etmek i¢in makarnayi hafifge asadiya itmenizi tavsiye ederiz. Paketin Uizerinde
maksimum pisirme siresinin 3 dakika olarak belirtildigi taze makarnalar pisirmeniz
6nerilmez, sonug tatmin edici olmayabilir.
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herhangi bir zamanda pisirilebilecek makarnanin gergek MAKSIMUM miktaridir.
Uriine zarar verebileceginden 30 dakikadan fazla mikrodalga finnin icine Makarna

oldugundan emin olunuz.

Tasabileceginden, mikrodalgada pisirme yapilirken kapagdi koymadiginizdan emin
olunuz.

Daha iyi bir sonug igin pisirme islemi esnasinda makarnanin karistinimamasi tavsiye
edilir.

Yuksek nigsasta igerikli makarna pisirme esnasinda yapigkan olabilir. Bu durumda
kullanimdan 6nce makarnanin durulanmasi tavsiye edilir.

Pisirme sonrasi makarnanin birlikte yapismasi halinde, pisirme sonrasi sicak musluk
suyu ile makarnayi durulamak yardimei olabilir.

Lazanya yapraklar, Tagliatelle yuvalari, Vermicelli, Cannelloni, Gnocchi gibi bazi
makarna tiplerinin Makarna Pisirici iginde pisiriimesi tavsiye edilmez.

icindekiler pisirme sonrasi sicak olacaktrr. Taginacagi zaman her ki elinizi kullaniniz.
Her zaman servis yaparken sizden uzaga kapagl kaldirnniz, yoksa ¢ok buhar
parmaklarinizi yakabilir.

Lekelenmesini 6nlemek igin, makarnaya safran, kéri veya diger renklendiren
baharatlarin katilmasini veya domates veya kori bazli gidalarin yeniden isitiimasini
tavsiye etmiyoruz. Lekelenme Urlnin performansini etkilemez ve Tupperware
garantisi kapsaminda degildir.

Biraz makarnaniz kalmasi durumunda, kapaksiz sogumaya birakin, sonra kapagi
kapatin ve buzdolabina yerlestirin. Eger makarnayr daha sonra tekrar isitmak
isterseniz, (herhangi sos, baharat veya diger karisim maddeleri katimamis sadece
makarnayi), biraz su ilave edin ve maksimum 600W’ta “a¢ik” konumda (tabanin
drenaj deliklerinin tarafinda Tupperware semboli ile kapak konumu) kapak ile tekrar
1sitin.

Her zaman kuvvetli gida kokularini veya lekelerini énlemeye yardimci olmasi
icin kullanm sonrasi derhal soguk suda kabi durulayin. Tim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Karnigtirmak, temizlemek veya servis yapmak igin asindirici veya keskin aletler
kullanmayin.

Kalite Garantisi

Tupperware Mikrodalga Makarna Pisiricisi, gida ile temasinda kullanimigin onaylanan,
en iyi kaliteli malzemelerden biy(k itina ve hassasiyet ile imal edilmistir. Tupperware
Mikrodalga Makarna Pisiricisi, bir Urinin normal ev kullanimi esnasinda herhangi
bir imalat veya malzeme hatasi bulunur ise yerine yenisi ile degistirmeyi elde etmenizi
saglayan bitiin Tupperware Urlnleri olarak ayni Kalite Garantisine sahiptir.

www.tupperware.com.tr
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