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FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

Congratulations on your selection of the 
FusionMaster Mincer. This product allows 

sausages. It comes with 2 mincer discs, one 

larger holes for coarse mincing.
Read these instructions for use carefully 

future reference.
The appliance is intended for indoor 
household use only. Wash all the parts that 

use (see cleaning section).
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Use a low temperature programme on your dishwasher to 

Ensure the suction foot’s ring (L) is on the 
.

Place the suction foot (K) on a clean and 

 
 

. 

hopper. The metal end is on the hopper’s 
front side.

pointing outwards. To ensure it’s well 

towards the screw.

discs (B) on to the hopper’s front with the 

as you feel resistance, turn an extra 90° 
(or ¼ of a turn) and then stop turning.

mincer disc.
NOTE: Please ensure that the food 

The meat mincer is intended to mince 

fat. Clean the food/meat and cut into size 

the food. If necessary, you can use the 
plunger (F) to help process the food. Do 

food and this could damage your mincer.

There is a chance that the meat/food 

operation: if this happens, turn the 

force.

through the screw ring. Then, follow step 

recommend using hog casings of  
type 32-34.

sausage insert and control the squeezing 
pressure while processing the food to 

turning the sausage around its own axis 

the processing or when all food was 
processed. Knot the end to close the last 
sausage.

EN

Clean thoroughly all parts used in 
processing the food immediately after use. 
The FusionMaster Mincer is dishwasher 

water and rinsing it under clear, running 

contact with other metal, ceramic or glass 
instruments as this would damage its cutting 
edges.

suction foot to release water.

Use the plunger as a storage 
compartment to store the following dried 
elements: the cutting fan, the mincer disc 
and the sausage insert.

foot to the countertop, the countertop 

Both countertops and silicone disc (K) 

damp cloth.

contact with the silicone disc of the suction 
foot. Do not attempt to open the foot.
Do not operate or place any part of this 
appliance on or near hot surfaces  

If the product was used or left unused 
for a while, ensure the foot suction is still 

re-using it.

the mincer disc with larger holes.

tightening or the loosening of the screw 
ring.

Cold food is easier to mince.

For their safety, do not allow children to 
play with the product.
Be careful when handling the cutting fan; 
the cutting edges are sharp.

other manufacturers or your guarantee 

Guarantee
Limited Tupperware guarantee applies. 
Do not use the FusionMaster Mincer without 
any ingredients inside the hopper. This can 
cause damages to your product and is not 

The Tupperware guarantee protects the 
FusionMaster Mincer against chipping, 

non-commercial use for the lifetime of the 
product. This guarantee does not include 

or suction foot resulting from negligent use or 
misuse of the product. Please contact your 
Tupperware consultant for a replacement.

EN



Hachoir AdaptaChef Hachoir AdaptaChef

de plus grandes perforations pour hacher 
plus grossièrement.
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.

 

 

. 

autres.

aiguilles d’une montre à l’aide de 

(ou ¼ de tour) puis arrêtez de tourner. 

encore de 90° (ou ¼ de tour) puis arrêtez 
de tourner.

la Vis.
Comment utiliser le hachoir ?

pour un usage domestique uniquement. 

utiliser le poussoir (F) pour faciliter 

 

doigts ni un ustensile (ex. spatule, 
couteau etc.).

Comment réaliser des saucisses 

FR

porc de type 32-34.

de remplissage pendant le hachage 

faisant tourner la saucisse sur son axe 

durant le remplissage ou lorsque toute 

totalement rempli.

Nettoyez parfaitement toutes les pièces 

main. Pour nettoyer le pied, faites-le tremper 

Utilisez le poussoir comme 
compartiment de rangement pour les 

à ce que la surface soit lisse et non 

humide.

ou autres ustensiles tranchants sur le 

hachoir.

source de forte chaleur (plaque à gaz, 

Pour les aliments très gras, commencez 

perforations.

Les aliments froids sont plus faciles à 
hacher.

aliments durs.

Garantie

cet article. 

garantie Tupperware.

craquelures, les cassures ou les pelures 

moyennant une utilisation normale non 

Conseiller(ère) Culinaire Tupperware pour 
tout remplacement.

www.tupperware.fr
www.tupperware.ch

FR



FusionMaster-Fleischwolf FusionMaster-Fleischwolf

FusionMaster-Fleischwolf entschieden 

Nachschlagen auf.
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schonen.

.

und den Fleischwolfaufsatz am 

dass alle Teile fest ineinander sitzen .

(C) in den Fleischwolfaufsatz. Das 

eine Vierteldrehung) und drehen dann 
nicht mehr weiter.

Kraft an. Dies erschwert das Drehen der 

nie Ihre Finger oder andere Utensilien 

DE

Fertigstellung das andere Ende.

zweimal um die eigene Achse drehen. 
der Verwendung des Wursteinsatzes 
erfolgen.

sind scharf.

Garantie
Der FusionMaster-Fleischwolf wird mit 

hochwertigsten Materialien hergestellt 

Er unterliegt - mit Ausnahme der Messer- 

Tupperware-Beraters jederzeit im Rahmen 

www.tupperware.de
www.tupperware.at

www.tupperware.ch

DE



AdaptaChef AdaptaChef

AdaptaChef 

later.
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.

 

de schroefring en stop dan met draaien.

Monteer eerst het toestel en plaats dan 

oplopen.

spatel of mes).

het uiteinde. We raden aan om 

NL

hand te wassen en af te drogen. Laat de 

eruit te laten.

Voor een optimale hechting met de 

nog altijd goed hecht op het aanrecht 

met de grotere gaten.

om de gewenste textuur en het juiste 

 

harde etenswaren.

mesranden zijn scherp.

Garantie

toepassing. 

www.tupperware.nl

NL



Tritatutto FusionMaster Tritatutto FusionMaster

Tritatutto 
FusionMaster, il prodotto che consente di 

grandi per tritare grossolanamente.
Prima di utilizzare, leggere attentamente 

riferimento futuro.

i componenti a contatto con gli alimenti 
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risparmiare energia e proteggere 

.

. 

in metallo è sul lato anteriore del 
contenitore.

NOTA: se la lama è montata con il lato 

tritatutto non scorrerà correttamente.

la scanalatura perfettamente inserita in 
posizione.

(A) in senso antiorario utilizzando solo 
il dito indice. Non appena si riscontra 
resistenza, ruotare di altri 90° (o di un ¼ 
di giro) quindi smettere di ruotare. 

del meccanismo della spirale tritatutto 

Posizionare contenitore sotto la parte 
anteriore per raccogliere gli alimenti 

gli alimenti siano completamente 
scongelati. Il tritacarne è destinato a 

per uso domestico. Controllare che 

contenitore conico.
Ruotare la maniglia in senso orario 

inserto per spingere in dotazione. Non 
usare mai le dita o altri utensili (per es. 
spatola, coltello, ecc.).

tritatutto durante il funzionamento: in 
questo caso, eseguire alcune rotazioni 

Fare scorrere tutta la pelle della salsiccia 

tipo 32-34.
Premere la pelle della salsiccia attorno al 

alimenti in modo da ottenere il diametro 
della salsiccia desiderato. Al termine, 

Le salsicce si ottengono schiacciando 
con le dita alla lunghezza desiderata e 
ruotando la salsiccia sul proprio asse 

IT

Istruzioni per la pulizia
Pulire accuratamente tutti i componenti 

immergendolo in acqua insaponata e 
risciacquando con acqua corrente pulita. 

riporre i seguenti elementi asciutti: lama a 

le salsicce.

del piedino con un panno umido.

pagliette, coltelli o altri utensili appuntiti 
a contatto con gli elementi in silicone del 

calde (come il fornello elettrico o a gas 
oppure nel forno caldo).
In caso di inutilizzo prolungato del 

una tenuta adeguata sul piano.
Per gli alimenti ad alto contenuto di 
grassi, tritare inizialmente con il disco a 

la consistenza e la miscela desiderate, 

zenzero, noci o simili.
Per ragioni di sicurezza, non consentire ai 

Prestare attenzione alla manipolazione 

garanzia.
Garanzia

Non utilizzare il Poldo senza ingredienti 

dalla garanzia Tupperware. 
La garanzia Tupperware copre il tritatutto 
FusionMaster in caso di scheggiature, 
incrinature, rotture o sfogliature in condizioni 
di normale utilizzo non commerciale per 

garanzia non comprende la sostituzione 

prodotto. Per richiedere qualsiasi pezzo di 

Tupperware.

www.tupperware.it
www.tupperware.ch

IT



Picadora FusiónMaster Picadora FusiónMaster

Picadora FusiónMaster. Este producto le 

con perforaciones pequeñas para picar muy 

para un picado grueso.
Lea con atención estas instrucciones de uso 

para futuras consultas.

limpieza).
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soporte (L) se encuentra en posición 
.

hasta que escuche un clic (ilustración 2).
Para unir el soporte a la encimera y 

. 

Deslice el tornillo de la picadora (C) por el 

lado plano apuntando hacia fuera. 

correctamente, el tornillo de metal 

lado plano apuntando hacia el tornillo.

perfectamente encajado en la ranura.

solamente. En cuanto sienta resistencia, 

de girar.

dentado del tornillo (D) y enrósquelos.

picados.
NOTA: Cerciórese de que los alimentos 

antes de picarlos. La Picadora 

no contiene huesos ni grasa indeseada. 
Limpie los alimentos/carne y córtelos en 

a las agujas del reloj para procesar los 

procesar los alimentos y la picadora 

incluye con el producto. No utilice nunca 

alimentos se atasquen en el tornillo 
durante la operación: si esto ocurre, 

Para preparar salchichas 

de montaje. Deslice el accesorio para 

contrario al de las agujas del reloj.

el accesorio para salchichas y anude el 

de cerdo del tipo 32-34.
Presione la piel de la salchicha en torno 
al accesorio para salchichas y controle 
la presión con la que se comprime para 

haya terminado, anude el otro extremo.
Puede preparar salchichas ajustando 
con los dedos la longitud preferida y girar 

ES

el procesado o cuando ya se hayan 
procesado todos los alimentos. Anude el 

Limpie cuidadosamente todas las piezas 

uso. La Picadora FusiónMaster es apta para 

cortantes.
Tire de la pestaña del disco antideslizante 

siguientes componentes ya secos: 

accesorio para salchichas.

lisa, limpia y no porosa para que el disco 
antideslizante se adhiera completamente. 

No utilice productos de limpieza 

No utilice el producto ni coloque ninguna 

junto a ellas (como hornillos de gas o un 
horno caliente).

utilizar el accesorio para salchichas.

facilidad.

duros.
Mantener fuera del alcance de los niños.

Garantía

Tupperware. 

ni la oxidación u otro daño que pueda sufrir 
el producto o el soporte a causa de un uso 
negligente o inadecuado del producto. Para 
la sustitución del producto, póngase en 

Tupperware.

www.tupperware.es

ES



Picadora Master Picadora Master

Picadora Master. 
Este produto permite-lhe picar carne, peixe, 
legumes ou fazer enchidos. Vem com 2 discos 

maiores para picar de forma mais grossa.

futura.

que possam entrar em contacto com os 
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para 

.

de carne (C) para dentro do corpo da 

no lado frontal do corpo da picadora.

da picadora de carne correctamente se 

apontar para o parafuso.

da picadora de carne (B), tendo cuidado 
para alinhar a patilha do disco com a 
ranhura de encaixe.
Apenas com o dedo indicador, rode 
cuidadosamente o anel roscado (A) no 

relógio. Assim que sentir resistência, rode 

engrenagem do parafuso (D) e prenda-a, 

Depois de montar a unidade, coloque 

alimentos picados que caem do disco da 
picadora.

antes de os picar. A picadora de carne 
destina-se a picar carne sem osso em 

Veja se a carne tem ossos e gorduras 

picadora.

do relógio para processar os alimentos. 

para ajudar a processar os alimentos. 

processar os alimentos, podendo dessa 

NOTA: use sempre a prensa fornecida. 
Nunca use os seus dedos nem quaisquer 

funcionamento: se isso acontecer, gire 

montagem. Deslize o acessório para 

acessório para enchidos e dê um nó na 

do tipo 32-34.

do acessório para enchidos e controle 

enquanto processa os alimentos para 

ponta.

PT

Para fazer enchidos tem de apertar com 
os dedos consoante o comprimento 

pode ser feito durante o processamento 
ou depois de processar todos os 
alimentos. Dê um nó na ponta para fechar 

usadas no processamento dos alimentos 
imediatamente depois de terem sido 
utilizadas. A Picadora Master pode ir à 

contacto com outros instrumentos de 

Use a prensa como compartimento de 

corte, discos da picadora e o acessório 
para enchidos.

aquecido).

teor de gordura, comece a picar primeiro 

do anel roscado.

pode ser feito antes de usar o acessório 
para enchidos.

ou outros alimentos duros.

Garantia
Aplica-se a garantia limitada da Tupperware. 

ingredientes no interior do recipiente. Ao 

comercial normal durante o tempo de 

ou incorrecta do produto. Contacte a 
sua demonstradora Tupperware se for 

www.tupperware.pt

PT



FusionMaster Hakkemaskine FusionMaster Hakkemaskine

FusionMaster 
Hakkemaskine
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at 

position .

position 
sammen.

terninger til at fylde i tragten.

monteringsafsnittet.

af typen 32-34.

er færdig.

DA

 

 
 

apparatet igen.

huller.

garanti.
Garanti
Begrænset Tupperware garanti er gældende. 

DA



FusionMaster Köttkvarn FusionMaster Köttkvarn

FusionMaster 
Köttkvarn
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ett 

.

. 
Kontrollera att alla delar sitter ihop 
ordentligt.

framsida.

SV

garantin.
Garanti

Tupperwares garanti. 

www.tupperware.se

SV



FusionMaster Kvern FusionMaster Kvern

FusionMaster 

fremtidig referanse.
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posisjon .

forside.

monteringsdelen.

 
type 32-34.

andre enden.

NO

med store hull.

Garanti
Begrenset Tupperware-garanti er gjeldende. 

Tupperwares garanti. 

www.tupperware.no

NO



FusionMaster Lihamyllyn FusionMaster Lihamyllyn

Onnittelemme sinua FusionMaster 
Lihamyllyn

Puhdistusohjeet).
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Laitteen kokoaminen 

.

(L) 

laitteessa.

ruoan. 

Lihamylly on suunniteltu luuttoman 

FI

jalustaa.

helpompaa.

laitteella.

Takuu

FI
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Tupperware. 

www.tupperware.gr

EL



FusionMaster
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RU

Tupperware. 

www.tupperware.ru

RU



Mašine za mljevenje FusionMaster Mašine za mljevenje FusionMaster

mašine za mljevenje 
FusionMaster
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Osigurajte da prsten usisne stope (L) 
.

Kako koristiti mašinu za mljevenje 

 

HR

rupicama.

Jamstvo

Tupperware-a.

www.tupperware.hr

www.tupperware.rs
www.tupperware.me

HR



FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

FusionMaster Mincer
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CZ

Záruka

Tupperware.

Tupperware.

www.tupperware.cz

CZ



FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

FusionMaster Mincer. Pomocou tohto 
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prostredie.

.

polohy 

SK

Záruka

SK



FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

maszynki do mielenia 
FusionMaster Mincer
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Przygotowanie maszynki do pracy 

.

przymocowane.

dalej.

PL

gwarancji.
Gwarancja

czy niezgodnego z przeznaczeniem 

www.tupperware.pl

PL



FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

FusionMaster Mincer 

a s D F G J H

az 

.

módon.

HU

 

 
 

meg.

Garancia

garancia.

www.tupperware.hu

HU



FusionMaster Minceri FusionMaster Minceri

FusionMaster 

puhastamisjuhiseid).
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Hakkmasina kokkupanemine 

.

 
 
. 

Hakkmasina kasutamine

tingimustes. Kontrollige, et liha ei 

ET

Puhastamine

Soovitused

Garantii

www.tupperware.ee

ET



„FusionMaster“ 
. Šiuo gaminiu galite sumalti 
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. mentele, peiliu ir pan.).

LT

atramos.

 

Garantija

www.tupperware.lt

LT



FusionMaster 
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.

 

izmantošana

 
nazi u. c.).

stipri.

otru galu.

LV

Ieteikumi

pamatni.

Garantija

garantija. 

nesedz.

LV
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.

pozisyona getirin. 

TR

Garanti

www.tupperware.com.tr

TR



FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

aparata za mletje FusionMaster Mincer. 
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prihranili pri energiji in 

.
 

 

sprednji strani polnilne posode.

OPOMBA: Koluta za mletje ne morete 

in ga namestite na sprednji del polnilne 

utor popolno.

Aparat za mletje mesa je namenjen 

Aparat za mletje FusionMaster Mincer je 

SL

Garancija

Tupperware. 

Tupperware.

www.tupperware.si

SL
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FusionMaster

mari pentru tocat mare.

a le putea consulta ulterior.
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mediul.

 

.

 
. 

corect discul de tocat în cazul în care 

melc.

pentru a colecta alimentele tocate care 
ies prin discul de tocare.

degetele sau alte ustensile (de exemplu, 

carnea/alimentele în melc în timpul 

tipul 32-34.

RO

alimente tari.

asemenea utilizare poate cauza deteriorarea 

Tupperware.

deteriorarea în alt fel a produsului sau a 

Tupperware.

www.tupperware.ro

RO



FusionMaster Mincer FusionMaster Mincer

FusionMaster 
Mincer
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Tupperware. 

BG
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FusionMaster
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 .Limited Tupperware
Tupperware

FusionMaster
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