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Congratulations on your selection of the
FusionMaster Mincer. This product allows
you to mince meat, fish, vegetables, or make
sausages. It comes with 2 mincer discs, one
with small holes for fine mincing and one with
larger holes for coarse mincing.

Read these instructions for use carefully
before using the appliance and save them for
future reference.

The appliance is intended for indoor
household use only. Wash all the parts that
could come in contact with food before first
use (see cleaning section).
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Use a low temperature programme on your dishwasher to
save energy and protect the environment.

Assembling for mincing (fig. 3):

1. Ensure the suction foot’s ring (L) is on the
unlock position @

2. Place the suction foot (K) on a clean and
stable countertop. Slide the hopper (E)
into the suction foot's groove (J) until a
click occurs (fig.2).

3. To bond the foot to the countertop
and lock the hopper to the suction foot,
turn the ring (L) to its lock position @.
Ensure all the parts are locked together.

4. Slide the mincer screw (C) into the
hopper. The metal end is on the hopper’s
front side.

5. Fix the cutting fan (I) with the flat side
pointing outwards. To ensure it's well
fixed, the metal of screw should be
sticking out.

NOTE: you won't be able to slide the
mincer disc correctly if the blade is
mounted with the flat side pointing
towards the screw.

6. Select and mount one of the mincer
discs (B) on to the hopper’s front with the
groove fitting perfectly into place.

7. Turn the screw ring (A) counterclockwise
gently with your index finger only. As soon
as you feel resistance, turn an extra 90°
(or ¥ of a turn) and then stop turning.

8. Slide the crank (G) on the gear side of
the screw (D) and fix them together by
screwing the crank screw.

How to use your food mincer:

1. After assembling the unit, place a bowl
or container below the head to collect
the minced food flowing through the
mincer disc.

NOTE: Please ensure that the food
is thawed thoroughly before mincing.
The meat mincer is intended to mince
boneless meat for household use only.
Check the meat for bones and unwanted
fat. Clean the food/meat and cut into size
cubes dices to fill the hopper.

2. Turn the crank clockwise to process
the food. If necessary, you can use the
plunger (F) to help process the food. Do
not apply excessive force when pushing
down, it will be harder to process the
food and this could damage your mincer.

NOTE : Always use the plunger provided.
Never use your fingers or any other
utensils (e.g. spatula, knife...).

3. There is a chance that the meat/food
will get stuck in the screw during
operation: if this happens, turn the
crank counterclockwise a few times to
release the jam and revert to the forward
direction again. Never apply excessive
force.

How to make sausage (fig. 4):

1. Follow step 1 to 6 of the assembly
section. Slide the sausage insert (H)
through the screw ring. Then, follow step
7 of the assembly section.

2. Slide the entire sausage skin over the
sausage insert and knot the end. We
recommend using hog casings of
type 32-34.

3. Press the sausage skin around the
sausage insert and control the squeezing
pressure while processing the food to
create the desire sausage tube. When
done, knot the other end.

4. You create sausages by squeezing with
your fingers at the desired length and
turning the sausage around its own axis
once or twice. It can be down during
the processing or when all food was
processed. Knot the end to close the last
sausage.

Cleaning guidelines:

Clean thoroughly all parts used in
processing the food immediately after use.
The FusionMaster Mincer is dishwasher
safe. However, it is recommended to wash

and dry the metal parts and the foot by hand.

The foot is washed by soaking it in soapy
water and rinsing it under clear, running
water. Never let the cutting fan to come in
contact with other metal, ceramic or glass
instruments as this would damage its cutting
edges.

Gently pull down the silicone tab of the
suction foot to release water.

Recommendations:

¢ Use the plunger as a storage
compartment to store the following dried
elements: the cutting fan, the mincer disc
and the sausage insert.

¢ For an optimal bond between the suction
foot to the countertop, the countertop
surface must be smooth and non-porous.
Both countertops and silicone disc (K)
of the suction foot should be clean of
dust and crumbs. Moisture sometimes
helps assist the suction bond: wipe the
surface and the bottom of the foot with a
damp cloth.

* Do not use abrasive cleaners, scouring
pads, knives or other sharp utensils in
contact with the silicone disc of the suction
foot. Do not attempt to open the foot.

* Do not operate or place any part of this
appliance on or near hot surfaces
(such as gas or electric burner orin a
heated oven).

¢ |f the product was used or left unused
for a while, ensure the foot suction is still
well bonded to the countertop before
re-using it.

* For high fat food, start to mince first with
the mincer disc with larger holes.

¢ Mincing result is influenced by the
tightening or the loosening of the screw
ring.

* Process the food several times to achieve
desired texture and mixture. This can be
done before using the sausage insert.

¢ Cold food is easier to mince.

¢ Do not try to mince food with hard fibers
like ginger, nuts or other hard foods.

¢ For their safety, do not allow children to
play with the product.

¢ Be careful when handling the cutting fan;
the cutting edges are sharp.

* Never use any accessories or parts from
other manufacturers or your guarantee
becomes invalid.

Guarantee
Limited Tupperware guarantee applies.

Do not use the FusionMaster Mincer without
any ingredients inside the hopper. This can
cause damages to your product and is not
covered by the Tupperware Guarantee.

The Tupperware guarantee protects the
FusionMaster Mincer against chipping,
cracking, breaking or peeling under normal
non-commercial use for the lifetime of the
product. This guarantee does not include
replacement for used blades, nor does it
cover rusting or other damage to the product
or suction foot resulting from negligent use or
misuse of the product. Please contact your
Tupperware consultant for a replacement.

www.tupperwarebrands.com
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Nous vous félicitons d'avoir choisi le
Hachoir AdaptaChef. Ce produit vous
permet de hacher de la viande, du poisson
et des légumes, ou de réaliser des
saucisses. Deux Grilles sont fournies avec
le Hachoir AdaptaChef, I'une avec de petites
perforations pour hacher menu et l'autre avec
de plus grandes perforations pour hacher
plus grossierement.

Lisez attentivement les instructions avant
d'utiliser l'appareil et conservez-les pour
référence ultérieure.

Cet appareil a été congu pour un usage
domestique & lintérieur  uniquement.
Nettoyez toutes les pieces susceptibles
d'entrer en contact avec les aliments avant la
premiéere utilisation (voir le chapitre entretien).
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Utilisez un programme basse température de votre lave-
vaisselle afin d’économiser de I'énergie et de préserver
I'environnement.

Assemblage du hachoir (fig. 3) :
. Assurez-vous que la bague du pied
a ventouse (L) soit sur la position

« déverrouillée »@.

2. Placez le pied a ventouse (K) sur un plan
de travail propre et stable. Faites glisser
I'entonnoir (E) dans la rainure du pied &
ventouse (J). Quand vous entendez un
clic, I'entonnoir est correctement
fixé (fig. 2).

3. Pour fixer le pied sur le plan de travail

et verrouiller I'entonnoir sur le pied a
ventouse, faites tourner la bague (L) en
position « verrouillée »

Assurez-vous que toutes les piéces
soient correctement fixées les unes aux
autres.

4. Insérez la vis du Hachoir (C) dans
I'entonnoir. L'extrémité métallique
doit étre orientée vers I'extérieur de
I'entonnoir.

5. Fixez I'hélice coté plat vers |'extérieur.

Si I'hélice est correctement fixée, vous
devez encore voir la partie métallique de
la vis d'alimentation.

REMARQUE : vous ne parviendrez

pas a assembler le disque du hachoir
correctement si I'hélice est montée avec
le coté plat tourné vers la vis.

6. Choisissez l'une des Grilles (B) et fixez-le
al'avant de I'entonnoir en positionnant
I'encoche parfaitement.

7. Tournez délicatement la bague de
vissage (A) dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre a l'aide de
votre index. Dés que vous sentez une
résistance, tournez-la encore de 90°
(ou % de tour) puis arrétez de tourner.
montre a l'aide de votre index. Dés que
vous sentez une résistance, tournez-la
encore de 90° (ou ¥4 de tour) puis arrétez
de tourner.

8. Insérez la manivelle (G) sur I'extrémité
de la vis d'alimentation (D) et fixez
I'ensemble en vissant la manivelle sur
la Vis.

Comment utiliser le hachoir ?

1. Une fois le hachoir assemblé, placez un
saladier ou un récipient sous la sortie
afin de recueillir les aliments hachés.

REMARQUE : Assurez-vous que les
aliments soient parfaitement décongelés
avant de hacher. Ce hachoir a été congcu
pour un usage domestique uniquement.
Ne hachez que de la viande totalement
désossée. Débarrassez la viande des
0s, ainsi que du gras non souhaité.
Nettoyez les aliments/la viande et
coupez-les en cubes dés avant de
remplir I'entonnoir.

2. Tournez la manivelle dans le sens des
aiguilles d'une montre pour hacher les
aliments. Si nécessaire, vous pouvez
utiliser le poussoir (F) pour faciliter
le hachage. N'exercez pas de force
excessive sur le poussoir car il sera alors
plus difficile de hacher et vous risqueriez
d'endommager votre Hachoir.
REMARQUE : Utilisez uniqguement le
poussoir fourni. N'utilisez jamais vos
doigts ni un ustensile (ex. spatule,
couteau etc.).

3. La viande/l'aliment haché peut rester
coincé dans I'hélice pendant l'opération.
Si c'est le cas, tournez la manivelle
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre plusieurs fois pour libérer les
aliments coincés puis tournez a nouveau
dans l'autre sens. N'exercez jamais de
force excessive.

Comment réali

(fig.4) :

5. Assemblez le hachoir comme décrit plus
haut (étapes 1 a 6). Insérez I'embout
a saucisse (H) dans la bague a visser.
Passez ensuite a I'étape 7 du descriptif
d'assemblage.

6. Glissez le boyau a saucisse sur I'embout
a saucisse et nouez-en I'extrémité. Il est

des sauci

recommandé d'utiliser des boyaux de
porc de type 32-34.

7. Pressez le boyau a saucisse autour
de I'embout et contrélez la pression
de remplissage pendant le hachage
pour obtenir le résultat désiré. Quand
vous avez terminé, nouez la deuxiéme
extrémité.

8. Divisez les saucisses en pressant avec
les doigts a la longueur désirée et en
faisant tourner la saucisse sur son axe
une ou deux fois. Vous pouvez le faire
durant le remplissage ou lorsque toute
la matiére premiére a été traitée. Nouez
I'extrémité du boyau une fois ce dernier
totalement rempili.

Consignes d’entretien :

Nettoyez parfaitement toutes les pieces
utilisées pour le hachage des aliments
immédiatement apres utilisation. Le Hachoir
AdaptaChef peut aller au lave-vaisselle. Il
est toutefois recommandé de nettoyer et de
sécher les pieces métalliques et le pied a la
main. Pour nettoyer le pied, faites-le tremper
dans une eau savonneuse et rincez-le sous
I'eau du robinet. Ne laissez jamais I'hélice en
contact avec d'autres ustensiles en métal, en
céramique ou en verre car vous risqueriez
d'endommager le tranchant des lames.

Détachez délicatement I'élément en silicone
du pied a ventouse pour libérer I'eau.

Recommandations :

* Utilisez le poussoir comme
compartiment de rangement pour les
éléments suivants, une fois séchés:
I'nélice, les grilles et I'embout a saucisse.

* Pour une fixation optimale du pied a
ventouse sur le plan de travail, veillez
a ce que la surface soit lisse et non
poreuse. Le plan de travail et le disque
en silicone (K) du pied a ventouse
doivent étre propres et exempts de
poussiéres et miettes. L'effet de
ventouse se créera plus facilement si
vous humidifiez le plan de travail et
I'extrémité du pied a I'aide d'un chiffon
humide.

* Nutilisez pas de nettoyants abrasifs,
d’éponges grattoirs ni de couteaux
ou autres ustensiles tranchants sur le
disque en silicone du pied a ventouse.
N'essayez pas d'ouvrir le pied du
hachoir.

¢ N'utilisez et ne déposez pas les éléments
de ce produit sur ou a proximité d'une
source de forte chaleur (plaque a gaz,
plaque électrique ou four chaud).

* Sivous n'avez pas utilisé le Hachoir
depuis un certain temps, veillez a ce
que le pied a ventouse soit encore
correctement fixé sur le plan de travail
avant utilisation.

¢ Pour les aliments trés gras, commencez
par hacher avec la grille aux plus grandes
perforations.

¢ Selon que vous serrez ou non la bague a
visser, vous obtiendrez une viande plus
ou moins hachée.

* Repassez |'aliment dans le hachoir a
plusieurs reprises jusqu'a obtention de
la texture et du mélange désirés. Vous
pouvez procéder a ces manipulations
avant d'utiliser 'embout a saucisse.

¢ Les aliments froids sont plus faciles a
hacher.

N'essayez pas de hacher des aliments
a forte teneur en fibres comme du
gingembre ou encore des noix ou autres
aliments durs.

* Par mesure de sécurité, ne laissez pas
les enfants jouer avec ce produit.

¢ Soyez prudent lorsque vous manipulez
I'hélice, elle est trés coupante !

* N'utilisez jamais d'accessoires ou
d'éléments d'autres marques car vous
perdriez votre garantie.

Garantie

La garantie Tupperware limitée s'applique a
cet article.

N'utilisez jamais le Hachoir AdaptaChef
sans ingrédient a l'intérieur de la trémie.
Vous pourriez endommager votre produit
et ce dommage n’est pas couvert par la
garantie Tupperware.

La garantie Tupperware couvre le Hachoir
AdaptaChef contre les ébréchures, les
craquelures, les cassures ou les pelures
pendant la durée de vie du produit
moyennant une utilisation normale non
commerciale. Cette garantie n'inclut pas le
remplacement des lames émoussées et
ne couvre ni la rouille ni d'autres dégats du
produit ou du pied a ventouse résultant de
négligence ou d'une mauvaise utilisation du
produit. Veuillez prendre contact avec votre
Conseiller(ére) Culinaire Tupperware pour
tout remplacement.

www.tupperware.be
www.tupperware.fr
www.tupperware.ch
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Vielen Dank, dass Sie sich fir den
FusionMaster-Fleischwolf entschieden
haben. Mit diesem Produkt kénnen Sie
Fleisch, Fisch und Gemdise zerkleinern
oder Wirste selbst zubereiten. Das Produkt
beinhaltet 2 Lochscheiben: eine mit kleinen
Lochern fir feines Zerkleinern und eine mit
groBeren Léchern fiir grobes Zerkleinern.
Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor
der Verwendung des Produktes sorgfaltig
durch und heben Sie sie fiir spateres
Nachschlagen auf.

Das Produkt ist ausschlieBlich fur die
haushaltsibliche Nutzung in der Kiche
bestimmt. Reinigen Sie vor der ersten
Verwendung alle Teile, die in Kontakt mit
Lebensmitteln kommen kénnten (siehe
Abschnitt Reinigung).
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Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm lhrer
Splilmaschine, um Energie zu sparen und die Umwelt zu
schonen.

Montage fiir das Zerkleinern (Abb. 3):
. Stellen Sie sicher, dass die
SaugfuBverriegelung (L) auf
unverriegelter Position steht .

2. Stellen Sie den SaugfuB3 (K) auf
eine saubere, fettfreie und stabile
Arbeitsplatte. Schieben Sie den
Fleischwolfaufsatz mit Einfllltrichter (E) in
die Schiene (J) am SaugfuB, bis Sie ein
Klicken héren (Abb. 2).

3. Um den Saugfuf3 an der Arbeitsplatte
und den Fleischwolfaufsatz am
SaugfuB3 zu befestigen, drehen Sie
die SaugfuBverriegelung (L) auf die
geschlossene Position. Uberprifen Sie,
dass alle Teile fest ineinander sitzen @&.

4. Schieben Sie die Férderschnecke
(C) in den Fleischwolfaufsatz. Das
Kunststoffende sollte dabei in Richtung
Einfulltrichter zeigen.

5. Befestigen Sie die Messerscheibe (1) so
dass die flache Seite nach vorne zeigt.
Fur die Befestigung der Messerscheibe
muss das Metall der Férderschnecke aus
dem Einfulltrichter herausschauen.
HINWEIS: Sie kénnen die Lochscheibe
nicht korrekt einsetzen, wenn das Messer
mit der flachen Seite in Richtung der
Férderschnecke eingesetzt wurde.

6. Wahlen Sie eine der Lochscheiben (B)
aus und setzen Sie sie an der Vorderseite

des Einfilltrichters so ein, dass die Nut
perfekt sitzt.

7. Drehen Sie den Schraubring (A) nur mit
Ihrem Zeigefinger vorsichtig gegen den
Uhrzeigersinn. Sobald Sie Widerstand
spuren, drehen Sie um weitere 90° (bzw.
eine Vierteldrehung) und drehen dann
nicht mehr weiter.

8. Setzen Sie die Handkurbel (G) auf die
Kunststoffseite der Férderschnecke (D)
und befestigen Sie sie durch Drehen der
Handkurbel miteinander.

Verwendung lhres Fleischwolfs:

1. Stellen Sie nach der Montage des
Geréts eine Schiissel oder einen
Behaélter unter den Fleischwolf, um die
zerkleinerten Lebensmittel aufzufangen.

HINWEIS: Bitte stellen Sie sicher, dass
die Lebensmittel vor dem Zerkleinern
komplett aufgetaut sind. Der Fleischwolf
ist ausschlieBlich fir das Zerkleinern
von Fleisch ohne Knochen in
haushaltstiblichen Mengen vorgesehen.
Uberpriifen Sie, ob sich im Fleisch
Knochen und unerwiinschtes Fett
befindet. Waschen Sie die Lebensmittel/
das Fleisch und schneiden Sie sie/es

in Stiicke, die sich in den Einfllltrichter
fiillen lassen.

2. Drehen Sie zur Verarbeitung der
Lebensmittel die Kurbel im Uhrzeigersinn.
Sie kénnen zur besseren Verarbeitung
der Lebensmittel, falls erforderlich, die
Anpresshilfe (F) verwenden. Wenden Sie
beim Hineindriicken keine UbermaBige
Kraft an. Dies erschwert das Drehen der
Handkurbel bei der Verarbeitung der
Lebensmittel und kann zu Schéden an
Ihrem Fleischwolf flihren.

HINWEIS: Verwenden Sie immer die
mitgelieferte Anpresshilfe. Nehmen Sie
nie lhre Finger oder andere Utensilien
zur Hilfe (z. B. Spatel, Messer, ...).

3. Es besteht die Mdglichkeit, dass sich
Fleisch/Lebensmittel wahrend der
Verarbeitung in der Férderschnecke
festsetzen. Drehen Sie in diesem Fall
die Kurbel einige Male gegen den
Uhrzeigersinn, um den Stau aufzuldésen
und drehen Sie anschlieBend wieder in
Vorwértsrichtung weiter. Wenden Sie nie
UbermaBige Kraft an.

Zubereitung von Wiirsten (Abb. 4):

1. Befolgen Sie die Schritte 1 bis 6 des
Abschnitts Montage. Schieben Sie den
Wursteinsatz (H) durch den Schraubring.
Befolgen Sie dann Schritt 7 des
Abschnitts Montage.

2. Schieben Sie die komplette Wursthaut
Uber den Wursteinsatz und verknoten Sie
sie. Wir empfehlen die Verwendung von
Schweinedarmen vom Typ 32-34.

3. Driicken Sie die Wursthaut rund um
den Wursteinsatz und tberprifen
Sie wéhrend der Verarbeitung der
Lebensmittel den Auspressdruck. Die
Wursthaut sollte nicht zu fest gefullt
werden. Verknoten Sie nach der
Fertigstellung das andere Ende.

4. Sie unterteilen den langen einzelnen
Wurststrang, indem Sie ihn mit Ihren
Fingern in der gewlinschten Lange
eindriicken und die Wurst ein- oder
zweimal um die eigene Achse drehen.
Dies kann wahrend der Verarbeitung
erfolgen oder wenn alle Lebensmittel
verarbeitet wurden. Verknoten Sie das
Ende, um die letzte Wurst zu schlieen.

Reinigungshinweise:

Reinigen Sie sofort nach der Verwendung

sorgfaltig alle Teile, die Sie bei der

Verarbeitung der Lebensmittel benutzt

haben. Der FusionMaster-Fleischwolf ist

spllmaschinenbestandig. Wir empfehlen
jedoch, die Metallteile und den Saugfu3
von Hand zu reinigen und abzutrocknen.

Der Saugfuf3 wird durch Eintauchen

in Seifenwasser und anschlieBendes

Abspllen unter klarem, flieBendem Wasser

gereinigt. Bringen Sie die Messerscheibe

nie mit anderen Metall-, Keramik- oder

Glasutensilien in Berlihrung, da dies zu

Schaden an den Schneiden fiihren kann.

Ziehen Sie die Silikonlasche am Saugfu3

vorsichtig nach unten, damit das Wasser

herauslaufen kann.

Empfehlungen
Sie kénnen die Anpresshilfe als
Aufbewahrungsbox fur die Messer- oder
Lochscheiben verwenden.

¢ Fir eine optimale Haftung zwischen
Saugfu3 und Arbeitsplatte muss die
Oberflache der Arbeitsplatte glatt und
nicht pords sein. Sowohl Arbeitsplatte
als auch Silikonscheibe (K) am Saugful3
mussen frei von Staub und Kriimeln
sein. Feuchtigkeit unterstutzt in manchen
Fallen die Saughaftung: Wischen Sie die
Oberflache und den Boden des FuBes
mit einem feuchten Tuch ab.

¢ Verwenden Sie bei der Reinigung der
Silikonscheibe des SaugfuBBes keine
Scheuermittel, Topfreiniger, Messer oder
scharfe Utensilien. Versuchen Sie nicht,
den FuB zu &ffnen.

* Legen Sie keines der Produktteile auf
oder neben eine heiBe Oberflache (wie

Gas- oder Elektroherdplatte oder in einen
beheizten Ofen).

¢ Wenn das Produkt bereits benutzt wurde
oder einige Zeit unbenutzt stehen blieb,
Uberprufen Sie bitte vor einer erneuten
Verwendung, ob der Saugfuf3 noch richtig
an der Arbeitsplatte haftet.

* Beginnen Sie beim Zerkleinern von sehr
fettigen Lebensmitteln zunachst mit der
Lochscheibe mit groBen Léchern.

¢ Das Anziehen bzw. Lésen des
Schraubrings wirkt sich auf das
Hackergebnis aus.

¢ \Verarbeiten Sie die Lebensmittel mehrere
Male, um die gewlnschte Textur und
Mischung zu erzielen. Dies sollte vor
der Verwendung des Wursteinsatzes
erfolgen.

¢ Gekuhlte Lebensmittel lassen sich
leichter zerkleinern.

¢ Versuchen Sie nicht, Lebensmittel mit
harten Fasern, wie Ingwer, Nusse oder
harte Lebensmittel zu zerkleinern.

* Lassen Sie Kinder zu ihrer eigenen
Sicherheit nicht mit dem Produkt spielen.

¢ Seien Sie beim Umgang mit der
Messerscheibe vorsichtig; die Klingen
sind scharf.

* Verwenden Sie nie Zubehér oder Teile
von anderen Herstellern, da ansonsten
Ihre Garantie erlischt.

Garantie

Der FusionMaster-Fleischwolf wird mit
groBter Sorgfalt und Prazision aus den
hochwertigsten Materialien hergestellt
und ist flir den Kontakt mit Lebensmitteln
bestimmt.

Verwenden Sie den FusionMaster-
Fleischwolf nicht ohne Zutaten im
Einfllltrichter. Dies kann zu Schaden am
Produkt fihren und wird nicht von der
Tupperware-Garantie abgedeckt.

Er unterliegt - mit Ausnahme der Messer-
und Lochscheiben, der Férderschnecke
und des SaugfuBBes - der 30-jahrigen
Tupperware-Garantie (Deutschland). In
Osterreich und der Schweiz gilt die zeitlich
nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie.
Produkte bzw. Einzelteile mit Materialfehlern
oder Fabrikationsmangeln konnen Sie

mit Hilfe lhrer Tupperware-Beraterin/lhres
Tupperware-Beraters jederzeit im Rahmen
dieser Garantie kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch

FusionMaster-Fleischwolf

DE

FusionMaster-Fleischwolf

DE



Bedankt dat u de AdaptaChef hebt gekocht!
Met dit product kunt u vlees, vis en groenten
fijlnhakken en worst maken. Bij deze hakker
zitten 2 hakschijven: een met kleine gaten om
ingrediénten fijn te hakken en een met grotere
gaten om ze grof te hakken.

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig
voor u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
later.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik binnenshuis. Was alle
onderdelen die in aanraking komen met
voedsel voor u de hakker voor de eerste keer
gebruikt (zie reinigingsrichtlijnen).
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om
energie te besparen en het milieu te beschermen.

Monteren om te hakken (fig. 3):

1. Zorg ervoor dat de ring (L) van de
zuigvoet 'open’ staat fa.

2. Plaats de zuigvoet (K) op een schoon en
vlak aanrecht. Schuif de trechter (E) in
de groef (J) van de zuigvoet tot u een klik
hoort (fig. 2).

3. Om de voet op het aanrecht te bevestigen
en de trechter op de zuigvoet te
vergrendelen, draait u de ring (L) in de
'gesloten’ positie @. Zorg ervoor dat alle
onderdelen goed vastzitten.

4. Schuif de hakschroef (C) in de trechter.
Het metalen uiteinde bevindt zich aan de
voorzijde van de trechter.

5. Bevestig de snijplaat (I) met de vlakke
zijde naar buiten gericht. Als het metaal
van de schroef uitsteekt, is ze goed
bevestigd.

OPMERKING: u kunt de hakschijf niet
gebruiken als het lemmet bevestigd is met
de vlakke zijde naar de schroef gericht.

6. Kies en bevestig een van de hakschijven
(B) op de voorzijde van de trechter. Zorg
ervoor dat de groef perfect geplaatst is.

7. Draai de schroefring (A) voorzichtig met
uw wijsvinger tegen de wijzers van de
klok in. Geef zodra u weerstand voelt nog
een draai van 90° (of een kwartdraai) aan
de schroefring en stop dan met draaien.

8. Schuif de hefboom (G) over de
schroefdraadzijde van de schroef (D) en

maak ze vast door de hefboomschroef
vast te draaien.

Zo gebruikt u deze hakker:

1. Monteer eerst het toestel en plaats dan
een kom of ander recipiént onder de kop.
Hierin valt het gehakte voedsel dat door
de hakschijf glijdt.

OPMERKING: Zorg ervoor dat het
voedsel ontdooid is voor u het hakt. De
vleeshakker is geschikt om viees zonder
been te hakken, alleen voor huishoudelijk
gebruik. Controleer of er geen benen of
ongewenst vet aan het viees zitten. Was
het voedsel/vlees en snij het in blokjes.
Stop de blokjs in de trechter.

2. Draai de hefboom met de wijzers van
de klok mee om het voedsel te hakken.
Indien nodig, kunt u de stamper (F)
gebruiken om het voedsel gemakkelijker
te verwerken. Oefen niet te veel
kracht uit wanneer u de stamper naar
beneden duwt. Want dit zorgt ervoor
dat het voedsel moeilijker te hakken
is. Bovendien kan uw hakker schade
oplopen.

OPMERKING: Gebruik altijd de
meegeleverde stamper. Gebruik nooit uw
vingers of ander keukengerei (zoals een
spatel of mes).

3. Het vlees/voedsel kan vast komen te
zitten in de schroef. Als dit gebeurt, moet
u de hefboom enkele keren tegen de
wijzers van de klok in draaien om de
blokkering te verhelpen. Gebruik nooit te
veel kracht.

Zo maakt u worst (fig. 4):

1. Volg stappen 1 tot 6 van de montage-
instructies. Schuif de worsttuit (H) door
de schroefring. Volg vervolgens stap 7
van de montage-instructies.

2. Schuif de volledige darm over de
worsttuit en maak een knoop in
het uiteinde. We raden aan om
varkensdarmen van het type 32-34 te
gebruiken.

3. Duw de darm rond de worsttuit en kies
de juiste drukkracht terwijl u het voedsel
verwerkt om worsten met de gewenste
dikte te maken. Leg een knoop in het
andere uiteinde als u klaar bent.

4. U maakt worst door de darm op de
gewenste lengte dicht te knijpen met uw
vingers en de worst een of twee keer
rond zijn eigen as te draaien. U kunt dit
doen tijdens het hakken of erna. Leg

een knoop in het uiteinde om de laatste
worst dicht te maken.

Reinigingsrichtlijnen:

Reinig alle onderdelen die u gebruikt tijdens

de verwerking van het voedsel meteen
zodra u klaar bent. De AdaptaChef mag
in de vaatwasser. We raden wel aan om
de metalen onderdelen en de voet met de
hand te wassen en af te drogen. Laat de
voet weken in water met zeep en spoel
hem af onder helder, lopend water. Zorg
ervoor dat de snijplaat nooit in contact
komt met ander metalen, keramisch of
glazen keukengerei. Dit kan de snijkant
beschadigen.

Trek de tong uit silicone van de zuigvoet
voorzichtig naar beneden om het water
eruit te laten.

Aanbevelingen:

* Gebruik de stamper als opslagruimte
voor deze (droge) onderdelen: de
snijplaat, de hakschijf en de worsttuit.

* Voor een optimale hechting met de
zuigvoet moet het aanrecht glad en
niet-poreus zijn. Zowel het aanrecht als
de schijf uit silicone (K) van de zuigvoet
moeten stof- en kruimelvrij zijn. Met
vocht kunt u de voet gemakkelijker op
het aanrecht bevestigen: wrijf met een
vochtige doek over de onderkant van de
voet en het opperviak.

¢ Gebruik geen agressieve
schoonmaakmiddelen, schuursponsjes,
messen of ander scherp keukengerei
op de schijf uit silicone van de zuigvoet.
Probeer de voet niet te openen.

¢ Gebruik of plaats geen enkel onderdeel
van dit toestel op of in de buurt van een
warm oppervlak (zoals een elektrisch of
gasfornuis of een warme oven).

¢ Als u dit product een tijdje niet hebt
gebruikt, controleer dan of de zuigvoet
nog altijd goed hecht op het aanrecht
voor u de hakker opnieuw gebruikt.

¢ Begin bij voedsel met een hoog
vetgehalte te hakken met de hakschijf
met de grotere gaten.

¢ Het hakresultaat wordt beinvioed door
hoe stevig of los de schroefring is
vastgedraaid.

» Verwerk het voedsel verschillende keren
om de gewenste textuur en het juiste
mengsel te verkrijgen. Dit kunt u doen
voor u de worsttuit gebruikt.

¢ Koud voedsel is gemakkelijker om te
hakken.

Probeer geen voedsel met harde vezels
te hakken, zoals gember, noten of andere
harde etenswaren.

¢ Laat kinderen niet met dit product spelen.
Wees voorzichtig met de snijplaat; de
mesranden zijn scherp.

* Gebruik nooit accessoires of onderdelen
van andere fabrikanten, want hierdoor
vervalt uw garantie.

Garantie

Beperkte Tupperware garantie van
toepassing.

Gebruik de AdaptaChef Hakmolen alleen
als er ingrediénten in de trechter zitten. Zo
niet kan uw product schade oplopen die niet
wordt gedekt door de Tupperware Garantie.

Tupperware waarborgt de AdaptaChef
tegen afsplinteren, barsten, breken of
afschilferen bij normaal, niet-commercieel
gebruik gedurende de volledige levensduur
van het product. Deze garantie omvat de
vervanging van gebruikte messen niet

en dekt evenmin roest of schade aan het
product of de zuigvoet als gevolg van slordig
of verkeerd gebruik. Gelieve contact op te
nemen met uw Tupperware consulent voor
een vervanging.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be
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Congratulazioni per aver scelto il Tritatutto
FusionMaster, il prodotto che consente di
tritare carne, pesce, verdura o preparare
salsicce. E' dotato di 2 dischi, uno a fori
piccoli per tritare finemente e uno a fori piu
grandi per tritare grossolanamente.

Prima di utilizzare, leggere attentamente
queste istruzioni e conservarle a scopo di
riferimento futuro.

Questo utensile & previsto unicamente per

uso domestico interno. Prima dell'uso, lavare
i componenti a contatto con gli alimenti
(vedere la sezione relativa alla pulizia).

h #8883

Tupperware

Utilizzare un programma a bassa temperatura sulla
lavastoviglie per risparmiare energia e proteggere
I'ambiente.

Montagglo per tritare (fig. 3):

. Verificare che I'anello della base a
ventosa (L) sia sbloccato

2. Posizionare la base a ventosa (K) su
un piano pulito e stabile. Fare scorrere
I'apposito inserto conico (E) nella
scanalatura della base a ventosa (J) fino
all'avvenuto scatto (fig.2).

3. Per fissare la base al piano e bloccare il
contenitore sulla base a ventosa, ruotare
I'anello (L) in modo da bloccarlo @&.
Verificare che gli altri componenti siano
bloccati insieme.

4. Fare scorrere l'inserto a spirale tritatutto
(C) nell'inserto conico. L'estremita
in metallo € sul lato anteriore del
contenitore.

5. Fissare la lama a ventaglio (I) con il lato
piatto rivolto verso I'esterno. Se il metallo
della vite sporge, il fissaggio & corretto.
NOTA: se la lama & montata con il lato
piatto rivolto verso la vite, il disco del
tritatutto non scorrera correttamente.

6. Selezionare e montare un disco (B) sulla
parte anterioredell'inserto conico, con
la scanalatura perfettamente inserita in
posizione.

7. Ruotare delicatamente la ghiera filettata
(A) in senso antiorario utilizzando solo
il dito indice. Non appena si riscontra
resistenza, ruotare di altri 90° (o di un %
di giro) quindi smettere di ruotare.

8. Fare scorrere la manovella (G) sul lato
del meccanismo della spirale tritatutto
(D) e avvitarli insieme.

Modalita d'uso del tritatutto:

1. Posizionare contenitore sotto la parte
anteriore per raccogliere gli alimenti
tritati con il relativo disco.

NOTA: prima di tritare, verificare che
gli alimenti siano completamente
scongelati. Il tritacarne & destinato a
tritare carne priva di ossa unicamente
per uso domestico. Controllare che

la carne sia priva di ossa e grasso in
eccesso. Lavare gli alimenti/la carne
e tagliare a cubetti prima di riempire il
contenitore conico.

2. Ruotare la maniglia in senso orario
per lavorare gli alimenti. Si puo
eventualmente utilizzare I'apposito
inserto per premere (F) per favorire
la lavorazione. Non premere con una
forza eccessiva, in quanto renderebbe
piu difficoltoso lavorare gli alimenti e
potrebbe danneggiare il tritatutto.

NOTA: utilizzare sempre l'apposito
inserto per spingere in dotazione. Non
usare mai le dita o altri utensili (per es.
spatola, coltello, ecc.).

3. E' possibile che la carne/gli alimenti
restino attaccati all'inserto a spirale
tritatutto durante il funzionamento: in
questo caso, eseguire alcune rotazioni
della manovella in senso antiorario per
eliminare I'ostruzione, quindi riprendere
in movimento in avanti. Non applicare
una forza eccessiva.

Preparazione di salsicce (fig. 4):

1. Seguire le fasi da 1 a 6 della sezione
relativa al montaggio. Fare scorrere
l'inserto per le salsicce (H) nell'anello a
vite. Seguire quindi la fase 7 della sezione
relativa al montaggio.

2. Fare scorrere tutta la pelle della salsiccia
sul relativo inserto e annodare I'estremita.
Si consiglia di utilizzare budello di maiale
tipo 32-34.

3. Premere la pelle della salsiccia attorno al
relativo inserto e schiacciare controllando
la pressione durante la lavorazione degli
alimenti in modo da ottenere il diametro
della salsiccia desiderato. Al termine,
annodare l'altra estremita.

4. Le salsicce si ottengono schiacciando
con le dita alla lunghezza desiderata e
ruotando la salsiccia sul proprio asse
una o due volte, durante o al termine la

lavorazione. Annodare I'estremita per
chiudere I'ultima salsiccia.

Istruzioni per la pulizia

Pulire accuratamente tutti i componenti
utilizzati nella lavorazione degli alimenti
subito dopo l'uso. Il tritatutto FusionMaster
¢ lavabile in lavastoviglie. Si consiglia
comunque di lavare e asciugare a mano

le parti in metallo e la base. Lavare la base
immergendolo in acqua insaponata e
risciacquando con acqua corrente pulita.
Non lasciare la lama a ventaglio a contatto
con altri attrezzi in metallo, ceramica o vetro
in quanto danneggerebbero I'affilatura.

Tirate delicatamente la base antiscivolo in
silicone della base a ventosa per rimuovere
l'acqua.

Raccomandazioni:

» Utilizzare l'inserto per spingere per
riporre i seguenti elementi asciutti: lama a
ventaglio, disco del tritatutto e inserto per
le salsicce.

¢ Perunatenuta ottimale della base a
ventosa, la superficie del piano deve
essere uniforme e non porosa. Rimuovere
polvere e briciole dal piano e dal disco
in silicone (F) del piedino a ventosa.
L'umidita puo favorire la tenuta della
ventosa: bagnare la superficie e la base
del piedino con un panno umido.

* Non utilizzare detergenti abrasivi,
pagliette, coltelli o altri utensili appuntiti
a contatto con gli elementi in silicone del
piedino a ventosa. Non aprire il piedino.

* Non azionare né posizionare i
componenti sopra o vicino a superfici
calde (come il fornello elettrico o a gas
oppure nel forno caldo).

¢ In caso di inutilizzo prolungato del
prodotto, prima di ripristinarlo verificare
che la ventosa della base abbia sempre
una tenuta adeguata sul piano.

¢ Per gli alimenti ad alto contenuto di
grassi, tritare inizialmente con il disco a
fori piti grandi.

* Leffetto di trituratura & influenzato
dallavvitamento o dall'allentamento della
ghiera filettata.

 Lavorare il cibo piu volte per ottenere
la consistenza e la miscela desiderate,
utilizzando l'inserto per le salsicce.

¢ Gli alimenti freddi sono pil facili da tritare.

¢ Non tritare alimenti con fibre dure come
zenzero, noci o simili.

* Per ragioni di sicurezza, non consentire ai
bambini di utilizzare il prodotto.

* Prestare attenzione alla manipolazione
della lama a ventaglio in quanto ha i bordi
affilati.

¢ L'utilizzo di accessori 0 componenti di
altri produttori annulla la validita della
garanzia.

Garanzia
Si applica la garanzia limitata Tupperware.

Non utilizzare il Poldo senza ingredienti
allinterno del contenitore. Onde evitare di
danneggiare il dispositivo che non & coperto
dalla garanzia Tupperware.

La garanzia Tupperware copre il tritatutto
FusionMaster in caso di scheggiature,
incrinature, rotture o sfogliature in condizioni
di normale utilizzo non commerciale per
l'intera vita del prodotto. La presente
garanzia non comprende la sostituzione
delle lame usate, né la formazione di ruggine
oidanni al prodotto o della base a ventosa
dovuti a negligenza o uso improprio del
prodotto. Per richiedere qualsiasi pezzo di
ricambio rivolgersi al proprio consulente
Tupperware.

www.tupperware. it
www.tupperware.ch

Tritatutto FusionMaster
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Enhorabuena por
Picadora FusionMaster. Este producto le
permite picar carne, pescado, verduras o
elaborar salchichas. Incluye 2 cuchillas, una
con perforaciones pequefias para picar muy
fino y otro con perforaciones mas grandes

haber escogido

para un picado grueso.

Lea con atencién estas instrucciones de uso
antes de utilizar el producto y consérvelas

para futuras consultas.

Este producto esta disefiado uUnicamente
para uso doméstico. Lave todas las piezas
antes del primer uso (véase el apartado de

limpieza).

SRR BN

Tupperware

Seleccione un programa de baja temperatura en su
lavavajillas para ahorrar energia y proteger el medio
ambiente.

Montaje (ilustracion 3):

1. Asegurese de que la arandela del
soporte (L) se encuentra en posicion
desbloqueada. .

2. Coloque el disco antideslizante (K) sobre

una encimera limpia y estable. Deslice el
embudo (E) por la ranura del soporte (J)
hasta que escuche un clic (ilustracion 2).

. Para unir el soporte a la encimeray

bloguear el embudo unido a su vez al
embudo, gire el anillo hasta la posicion
de bloqueo @.

Asegurese de que todas las piezas
quedan unidas y bloqueadas.

embudo. El borde metalico debe quedar
en la parte frontal del embudo.

. Fije la hélice de cuchillas (I) con el

lado plano apuntando hacia fuera.

Para asegurarse de que queda fijado
correctamente, el tornillo de metal
deberia sobresalir.

NOTA: no podré deslizar correctamente
la cuchilla elegida, si esta montada con el
lado plano apuntando hacia el tornillo.

. Seleccione y coloque una de las cuchillas

(B) en la parte frontal del embudo
perfectamente encajado en la ranura.

. Gire el anillo roscado hacia la izquierda

(A) suavemente con el dedo indice
solamente. En cuanto sienta resistencia,
gire 90° mas (o Y2 de vuelta) y luego deje
de girar.

la 8. Coloque la manivela (G) en el lado
D)

dentado del tornillo (D) y enrésquelos.

Modo de uso:
1. Una vez montado el producto, coloque

un cuenco o un recipiente debajo del
cabezal para recoger los alimentos
picados.

NOTA: Cercidrese de que los alimentos
estén completamente descongelados
antes de picarlos. La Picadora
FusiénMaster esta disefiada para picar
unicamente carne sin hueso y para uso
doméstico. Asegurese de que la carne
no contiene huesos ni grasa indeseada.
Limpie los alimentos/carne y cértelos en
dados para que quepan en el embudo.

. Gire la manivela en sentido contrario

a las agujas del reloj para procesar los
alimentos. Si es necesario, puede utilizar
el émbolo (F) para ayudar a procesar los
alimentos. No ejerza una fuerza excesiva
cuando presione, sera mas complicado
procesar los alimentos y la picadora
podria resultar dafada.

NOTA: Emplee siempre el émbolo que se
incluye con el producto. No utilice nunca
los dedos ni ninguin otro utensilio (ni
espatula, ni cuchillos...).

. Existe la posibilidad de que la carne/
alimentos se atasquen en el tornillo
durante la operacion: si esto ocurre,
gire la manivela en sentido contrario a
las agujas del reloj varias veces para
desatascarlo y reiniciar el transito hacia
fuera. No ejerza nunca excesiva fuerza.

Para preparar salchichas

. Deslice el tornillo de la picadora (C) porel  (ilustracion 4):
1. Siga los pasos del 1 al 6 de la seccion

de montaje. Deslice el accesorio para
salchichas (H) por el anillo enroscable.
Gire el anillo enroscable en el sentido
contrario al de las agujas del reloj.

. Deslice toda la piel de la salchicha sobre
el accesorio para salchichas y anude el
otro extremo. Se recomienda utilizar tripa
de cerdo del tipo 32-34.

. Presione la piel de la salchicha en torno
al accesorio para salchichas y controle
la presién con la que se comprime para
elaborar la salchicha a su gusto. Cuando
haya terminado, anude el otro extremo.

. Puede preparar salchichas ajustando
con los dedos la longitud preferida y girar
la salchicha sobre su propio eje una o
dos veces. Se puede realizar durante

el procesado o cuando ya se hayan

procesado todos los alimentos. Anude el

extremo para cerrar la Ultima salchicha.
Limpieza:
Limpie cuidadosamente todas las piezas
empleadas inmediatamente después de su
uso. La Picadora FusiénMaster es apta para
el lavavajillas. Sin embargo, se recomienda
lavar y secar manualmente los componentes
metdlicos y la base antideslizante. Limpiar
el soporte con un pafio himedo y agua
jabonosa y aclarandolo bajo un chorro de
agua. No permita que la hélice entre en
contacto con otros objetos metdlicos, de
ceramica o de cristal, dado que tiene bordes

cortantes.

Tire de la pestafia del disco antideslizante
para liberar el agua.

Recomendaciones:

Utilice el émbolo para guardar los
siguientes componentes ya secos:

la hélice las cuchillas picadoras y el
accesorio para salchichas.

Colocar el soporte en una superficie
lisa, limpia y no porosa para que el disco

antideslizante se adhiera completamente.

Se recomienda pasar un pafio hiumedo

No intente picar alimentos de fibras duras
como jengibre, nueces u otros alimentos
duros.

Mantener fuera del alcance de los nifios.
Manipular la hélice de cuchillas con
precaucion ya que éstas estan muy
afiladas.

No utilice ninguin accesorio ni
componente de otros fabricantes o la
garantia perdera su validez.

Garantia

Se aplica la garantia estandar de
Tupperware.

No use la Picadora FusionMaster sin ningun

ingrediente dentro de la tolva. Esto podria
causar dafios a su producto y no esta
cubierto por la garantia de Tupperware.

La Picadora FusionMaster esta cubierta
por la garantia frente a esquirlas, fisuras,
roturas o desconchones bajo condiciones
normales de uso doméstico. La garantia no
cubre la sustitucion de cuchillas gastadas,
ni la oxidacion u otro dafio que pueda sufrir
el producto o el soporte a causa de un uso
negligente o inadecuado del producto. Para
la sustitucion del producto, pongase en
contacto con su Distribuidor Autorizado de

por la supetficie y el disco antideslizante
para aumentar el efecto ventosa.

* No utilice productos de limpieza
abrasivos, limpiadores a base de cloro,
cuchillos u otros utensilios afilados. No
intente abrir el soporte.

* No utilice el producto ni coloque ninguna
de sus piezas en superficies calientes ni
junto a ellas (como hornillos de gas o un
horno caliente).

e Comprobar entre cada uso si el soporte
esta bien adherido a la superficie antes
de volver a utilizar la picadora.

¢ En el caso de alimentos con un alto nivel
de grasa, piquelos con la cuchilla con las
perforaciones mas grandes.

¢ Eltroceado resultante dependera de
lo ajustado o suelto que esté el anillo
enroscable.

* Procese los alimentos varias veces hasta
obtener la textura y la mezcla deseadas.
Esto se puede llevar a cabo antes de
utilizar el accesorio para salchichas.

¢ Los alimentos frios se pican con mayor
facilidad.

Tupperware.

www.tupperware.es
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Parabéns pela escolha da Picadora Master.
Este produto permite-lhe picar carne, peixe,
legumes ou fazer enchidos.Vem com 2 discos
para picar, um com orificios pequenos, para
picar de forma fina, e outro com orificios
maiores para picar de forma mais grossa.
Leia estas instru¢des de utilizagéo antes de
utilizar o utensilio e guarde-as para referéncia
futura.

Este utensilio destina-se apenas a uso
doméstico interior. Lave todas as pecas
que possam entrar em contacto com os
alimentos, antes de utiliza-lo pela primeira
vez (consultar sec¢do de limpeza).

X ===
Tupperware

Use um programa de temperatura baixa na maquina para
poupar energia e proteger o ambiente.

Montagem para picar (Fig. 3):

1. Certifique-se de que o anel do
pé de sucgao (L) esta na posicdo
desbloqueada .

2. Coloque o pé de sucgéo (K) num balcéo
limpo e estavel. Deslize o corpo da
picadora (E) na ranhura do pé de sucgéo
(J) até ouvir um clique (Fig.2).

3. Para prender o pé ao balcao e trancar
o corpo da picadora ao pé de succéo,
rode o anel (L) para a posi¢éo de
blogqueado @&. Certifique-se de que todas
as pegas estao bem unidas.

4. Faca deslizar o parafuso da picadora
de carne (C) para dentro do corpo da
picadora. A ponta de metal esta situada
no lado frontal do corpo da picadora.

5. Fixe alamina de corte (I) com o lado
plano virado para fora. Para garantir que
estd bem presa, o metal do parafuso
deve sobressair.

NOTA: n&o ira conseguir inserir o disco
da picadora de carne correctamente se
a lamina for montada com o lado plano a
apontar para o parafuso.

6. Seleccione e introduza um dos discos
da picadora de carne (B), tendo cuidado
para alinhar a patilha do disco com a
ranhura de encaixe.

7. Apenas com o dedo indicador, rode
cuidadosamente o anel roscado (A) no
sentido contrario ao dos ponteiros do

relégio. Assim que sentir resisténcia, rode
mais 90° (ou ¥4 de uma volta) e pare.

8. Deslize a manivela (G) no lado de
engrenagem do parafuso (D) e prenda-a,
aparafusando o parafuso de manivela.

Como usar a picadora de carne:

1. Depois de montar a unidade, coloque
uma tigela ou recipiente debaixo da
cabega da picadora para recolher os
alimentos picados que caem do disco da
picadora.

NOTA: certifique-se de que os alimentos
estdo completamente descongelados
antes de os picar. A picadora de carne
destina-se a picar carne sem 0sso em
utilizag&o exclusivamente doméstica.
Veja se a carne tem ossos e gorduras
indesejaveis. Limpe os alimentos/carne
e corte-os em cubos para encher a
picadora.

2. Gire a manivela no sentido dos ponteiros
do reldgio para processar os alimentos.
Se necessario, pode usar a prensa (F)
para ajudar a processar os alimentos.
Na&o aplique forga excessiva ao empurrar
para baixo, pois sera mais dificil
processar os alimentos, podendo dessa
forma danificar a picadora de carne.

NOTA: use sempre a prensa fornecida.
Nunca use os seus dedos nem quaisquer
outros utensilios (por exemplo, espatula,
faca...).

3. E provavel que a came/alimentos
fiquem presos no parafuso durante o
funcionamento: se isso acontecer, gire
a manivela em sentido oposto ao dos
ponteiros do relégio algumas vezes para
desbloquear e volte a gira-la novamente
para a frente. Nunca aplique forca
excessiva.

Como fazer enchidos (Fig. 4):

1. Siga os passos de 1 a 6 da sec¢do de
montagem. Deslize 0 acessoério para
enchidos (H) pelo anel roscado. Depois,
siga o passo 7 da se¢ao de montagem.

2. Deslize a pele inteira do enchido sobre o
acessorio para enchidos e dé um né na
ponta. Recomendamos invélucros suinos
do tipo 32-34.

3. Pressione a pele do enchido a volta
do acessorio para enchidos e controle
a pressdo da maquina ao espremer,
enquanto processa os alimentos para
criar o tubo de enchido desejado.
Quando terminar, dé um né na outra
ponta.

4. Para fazer enchidos tem de apertar com
os dedos consoante 0 comprimento
desejado e virar o enchido a volta do seu
préprio eixo uma ou duas vezes. Isso
pode ser feito durante o processamento
ou depois de processar todos os
alimentos. Dé um né na ponta para fechar
o Ultimo enchido.

Instrucoes de limpeza:

Limpe minuciosamente todas as pegas
usadas no processamento dos alimentos
imediatamente depois de terem sido
utilizadas. A Picadora Master pode ir a
magquina de lavar loica. No entanto, é
recomendado lavar e secar as pecas

de metal e o pé a mao. O pé é lavado
submergindo-o em dgua com sabéo e
enxaguando-o debaixo de agua corrente.
Nunca deixe a lamina de corte entrar em
contacto com outros instrumentos de
metal, ceramica ou vidro, dado que isso iria
danificar o gume.

Puxe com cuidado a peca de silicone do
pé de sucgao para baixo para deixar sair
adgua.

Recomendacdes:

¢ Use a prensa como compartimento de
arrumacao para guardar os seguintes
elementos depois de secos: [amina de
corte, discos da picadora e 0 acessorio
para enchidos.

¢ Para obter uma unido ideal entre o pé
de sucgéo e o balcao, a superficie do
balcado deve ser lisa e ndo porosa. Tanto
o balcao como o disco de silicone (K)
do pé de sucgao devem ser limpos para
remover o pé e as migalhas. A humidade,
por vezes, ajuda na unio por sucgao:
limpe a superficie e o fundo do pé com
um pano humido.

* Nao utilize detergentes abrasivos,
esfregdes, facas ou outros utensilios
afiados em contacto com o disco de
silicone do pé de sucgao. N&o tente abrir
o pé.

¢ Na&o utilize nem coloque nenhum
componente deste utensilio em cima ou
na proximidade de superficies quentes
(como por exemplo queimadores a gas
ou eléctricos ou dentro de um forno
aquecido).

¢ Em cada utilizagao, certifique-se de que
a sucgao do pé ainda estd bem unida ao
balc&o antes de o reutilizar.

* No caso de alimentos com um elevado
teor de gordura, comece a picar primeiro
com o disco de buracos maiores.

¢ Oresultado da moagem séo
influenciados pelo aperto ou desaperto
do anel roscado.

* Processe a comida vérias vezes para
obter a textura e mistura desejadas. Isto
pode ser feito antes de usar o acessorio
para enchidos.

« E mais facil picar alimentos frios.

* Nao tente picar alimentos com fibras
duras como por exemplo gengibre, nozes
ou outros alimentos duros.

¢ Para sua seguranca, ndo deixe as
criangas brincar com o produto.

¢ Tenha cuidado ao manipular a lamina de
corte; o gume é afiado.

¢ Nunca use acessorios nem pegas de
outros fabricantes. Caso contrario, a
garantia serd invalidada.

Garantia
Aplica-se a garantia limitada da Tupperware.

Na&o utilize o Picadora Master sem
ingredientes no interior do recipiente. Ao
fazé-lo, podera danificar o seu produto e,
neste caso, a Garantia Tupperware nao se
aplicara

A garantia da Tupperware cobre a Picadora
Master contra o lascamento, fissuragéo,
quebra ou escamacao em utilizagdo ndo
comercial normal durante o tempo de

vida do produto. Esta garantia ndo inclui

a substituicdo de laminas usadas, nem
cobre a oxidag&o ou outros danos no
produto resultantes da utilizagao negligente
ou incorrecta do produto. Contacte a

sua demonstradora Tupperware se for
necessario substituir o produto.

www.tupperware.pt

Picadora Master

PT
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Tillykke med dit valg af FusionMaster
Hakkemaskine. Dette produkt giver dig
mulighed for at hakke ked, fisk, grentsager
eller lave polser. Den leveres med to
hulskiver, en med sma huller til finhakning
og en med starre huller til grovhakning.

Lees brugsanvisningen grundigt, fer du
bruger apparatet, og gem den til senere
brug.

Apparatet er udelukkende beregnet til
indenders husholdningsbrug. Vask alle
de dele, der kan komme i kontakt med
fedevarer, inden de bruges forste gang (se
afsnittet om rengering).

Vh#Ea3Xx
Tupperware

Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for
at spare energi og beskytte miljoet.

Montering til hakning (fig. 3):

1. Serg for, at sugefodens ring (L) er i ulast
position .

2. Placer sugefoden (K) pa en ren og
stabil bordplade. Skub tragten (E) ind i
sugefodens rille (J), indtil der heres et
klik (fig. 2).

3. For at fastgere sugefoden til
kekkenbordet og lase tragten til
sugefoden, skal ringen (L) drejes til last
position @. Serg for at alle dele er last
sammen.

4. Skub hakkeskruen (C) ind i tragten.
Metalenden sidder pa tragtens forside.

5. Fastger skeerekniven (1) s& den flade side
peger udad. For at sikre at den er godt
fastlast, skal metalskruen stikke ud.

BEMZERK: Du vil ikke veere i stand til at
saette hulskiven korrekt pa, hvis klingen er
monteret saledes, at den flade side peger
mod skruen.

6. Veelg og monter en af hulskiverne (B)
pa tragtens forside, s& monteringsrillen
sidder perfekt pa plads.

7. Drej forsigtigt skrueringen (A) mod uret
kun med pegefingeren. Sa snart der
maerkes modstand, drej 90° ekstra (eller
4 omgang) og stop s& med at dreje.

8. Skub handsvinget (G) pa gearsiden af
skruen (D) og fastger dem sammen, ved
at skrue pa handsvingsskruen.

Sadan bruger du kedhakkeren:

1. Efter montering skal du placere en skal
eller beholder under hakkerens hoved
for at opsamle den hakkede mad, der
kommer ud gennem hulskiven.

BEMZAERK: Serg for at maden er

grundigt optoet, inden den hakkes.
Hakkemaskinen er beregnet til at hakke
udbenet ked til husholdningsbrug. Tjek
kodet for knogler og uensket fedt. Rengor
maden/kadet og skeer det i passende
terninger til at fylde i tragten.

2. Drej handsvinget med uret for at hakke
maden. Hvis det er nadvendigt, kan du
bruge stemplet (F) til at hjzelpe med at
presse maden ned. Brug ikke overdreven
kraft, nar du skubber ned, da dette vil
gore det sveerere at hakke maden, og det
kan beskadige kadhakkeren.

BEMAERK: Brug altid det medfelgende
stempel. Brug aldrig fingrene eller andre
redskaber (f.eks. spatel, kniv...).

3. Der er en risiko for, at kedet/maden vil
sidde fast i skruen under brug: Hvis
dette sker, skal du dreje handsvinget
mod uret for at et par gange for at frigere
blokeringen og dernzest skifte tilbage til
den fremadgéende retning. Anvend aldrig
for stor kraft.

Sadan laver du pglser (fig. 4):

1. Felg trin 1 til 6 i monteringsafsnittet.
Skub pelseindsatsen (H) gennem
skrueringen. Folg dernaest trin 7 i
monteringsafsnittet.

2. Skub hele polseskindet over
pelsenindsatsen og bind en knude pa
enden. Vi anbefaler brug af svinetarme
af typen 32-34.

3. Tryk poelseskindet omkring
polseindsatsen og reguler
klemmetrykket, mens maden hakkes, for
at skabe den gnskede polseform. Bind
en knude pa den anden ende, nar du
er feerdig.

4. Du laver pglser ved at klemme med
fingrene i den gnskede lzengde og dreje
polsen omkring sin egen akse én eller to
gange. Det kan geres under hakningen,

eller nar al maden er hakket. Bind en
knude pa enden for at lukke den sidste
polse.
Rengoringsvejledning:
Renger grundigt alle dele, der er blevet
anvendt til hakning af fedevarer umiddelbart
efter brug. FusionMaster Hakkemaskine
taler maskinopvask. Dog anbefales det at
vaske og terre metaldelene samt sugefoden
med handkraft. Foden vaskes ved at lzegge
denibled i seebevand og skylle den under
klart, rindende vand. Lad aldrig skaerekniven
komme i kontakt med andre redskaber
af metal, keramik eller glas, da det kan
beskadige dens skeerezeg.
Traek forsigtigt ned i silikonepladen pa
sugefoden for at frigive vand.

Anbefalinger:

¢ Brug stemplet som et opbevaringsrum til
felgende afterrede dele: Skeerekniven,
hulskiverne og pelseindsatsen.

* For at sikre optimal fastgerelse af
sugefoden til kekkenbordet, skal
kokkenbordets overflade veere glat
og ikke-porgs. Bade bordplader og
sugefodens silikoneplade (K) skal
rengeres for stov og krummer. Fugt kan
sommetider hjeelpe med at fastgere
sugekoppen: Tor overfladen og bunden af
foden med en fugtig klud.

* Brug ikke slibende renggringsmidler,
skuresvampe, knive eller andre skarpe
redskaber til sugefodens silikoneplade
Forseg ikke at abne foden.

¢ Apparatet eller dets dele ma ikke
betjenes eller placeres pa eller i
neaerheden af varme overflader (sdsom
gas eller el-braender elleri en
opvarmet ovn).

¢ Hvis produktet efterlades ubrugt i et
stykke tid, skal det sikres, at fodens
sugekop stadig er godt forbundet
til kekkenbordet, for du bruger
apparatet igen.

¢ Mad med hgit fedtindhold skal ferst
hakkes med hulskiven med de store
huller.

* Resultatet af hakningen pavirkes ved at
stramme eller losne skrueringen.

¢ Hak maden flere gange for at opna den
onskede tekstur og blanding. Dette kan
gores, for du bruger polseindsatsen.

* Kold mad er lettere at hakke.

¢ Forsgg ikke at hakke mad med harde
fibre sdsom ingefeer, nedder eller andre
hérde fodevarer.

¢ Born ma ikke lege med produktet af
hensyn til deres sikkerhed.

¢ Veer forsigtig, nar du handterer
skaerekniven; seggen er skarp.

¢ Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre
fabrikanter, da dette vil ophaeve din
garanti.

Garanti
Begraenset Tupperware garanti er geeldende.

Start aldrig FusionMaster Hakkemaskine,
hvis der ingen ingredienser er i tragten. Det
kan medfere skader pa produktet, og det
daekkes ikke af Tupperware-garantien.

Tupperware giver garanti pa FusionMaster
Hakkemaskine mod skar, revner, brud eller
afskalning under normal ikke-kommerciel
brug under hele produktets levetid.

Denne garanti omfatter ikke udskiftning af
brugte knivblade og heller ikke rust- eller
produktskader, der skyldes, at produktet
ikke er blevet plejet ordentligt eller er blevet
mishandlet. Kontakt venligst din Tupperware-
konsulent vedrgrende ombytning.

www.tupperware.dk

FusionMaster Hakkemaskine DA

FusionMaster Hakkemaskine DA



Gratulerar till ditt val av FusionMaster
Kéttkvarn. Med den héar produkten kan du
mala kott, stoppa korv och finférdela fisk
och gronsaker Tva halskivor medféljer, den
ena med sma hal for finare malning och den
andra med storre hal fér grovre malning.

L&s noga igenom de har bruksanvisningarna
innan du anvander produkten och spara
dem, da du kan behdva dem igen senare.
Produkten ar endast avsedd for hushallsbruk
inomhus. Rengér alla delar som kan
komma i kontakt med livsmedel innan du
anvander den forsta gangen (se avsnittet om
rengoéring).

URE =R =R
Tupperware

Spara energi och skydda miljon genom att anvanda ett
maskindiskprogram med lag temperatur.

Monterlng for malning (bild 3):

. Kontrollera att ringen (L) pa sugfoten
sitter i olast lage .

2. Placera sugfoten (K) pa en ren och stabil
arbetsbank. For in kvarnhuset (E) i skaran
(J) pa sugfoten tills du hor ett klickande
ljud (bild 2).

3. Sug fast foten pa arbetsbénken och las
kvarnhuset pa sugfoten genom att vrida
ringen (L) till 1ast lage @.

Kontrollera att alla delar sitter ihop
ordentligt.

4. Forin matarvalsen (C) i kvarnhuset.
Metallanden sitter pa kvarnhusets
framsida.

5. Fast kniven (I) med den platta sidan utat.
Den sitter som den ska nar metallen pa
valsen sticker ut.

OBS! Du kan inte féra in halskivan pa ratt
satt om kniven sitter med den platta sidan
i riktning mot valsen.

6. Valj och montera en av halskivorna (B)
pa kvarnhusets framsida. Se till att skaran
passar perfekt.

7. Vrid matarvalsringen (A) forsiktigt motsols
med bara pekfingret. Nar du kénner att
det bérjar ta emot, vrid ytterligare 90° (ett
kvarts varv) och sluta vrida.

8. Anslut veven (G) till kugghjulssidan
av matarvalsen (D) och satt ihop dem
genom att skruva pa vevskruven.

Sa har anvander du kottkvarnen:

. Nér du har monterat apparaten satter du
ett karl under kéttkvarnens mynning for
att samla upp den malda maten da den
har passerat halskivan.

OBS! Kontrollera att maten har tinat

helt innan du maler den. Kéttkvarnen

&r avsedd for att mala benfritt kott fér
hushallsbruk endast. Kontrollera att det
inte finns ben eller o6nskat fett i kéttet.
Rengdér maten/kéttet, skér i tarningar och
lagg dem i kvarnhuset.

2. Borja mala maten genom att vrida veven
medurs. Om det behdvs kan du ta hjalp
av pamataren (F). Tryck inte onddigt hart,
for da blir det svarare att mala maten och
produkten kan ta skada.

OBS! Anvénd alltid den medféljande
pamataren. Anvand aldrig fingrarna eller
andra kOksredskap (t.ex stekspade eller
kniv).

3. Det kan handa att kéttet/maten fastnar i
matarvalsen nér produkten anvéands. Vrid
i s& fall veven moturs nagra ganger sa
att blockeringen I6ses upp, och vrid den
sedan framat igen. Ta aldrig i onodigt hart.

Sa har stoppar du korv (bild 4):

1. Folj steg 1 till 6 i monteringsavsnittet. For
korvhornet (H) genom matarvalsringen.
Félj sedan steg 7 i monteringsavsnittet.

2. Tra pa hela korvskinnet pa korvhornet och
knyt ihop &nden. Vi rekommenderar att du
anvander korvskinn av typ 32-34.

3. Tryck korvskinnet runt korvhornet och
kontrollera trycket medan maten mals,
sa far du till 5nskad form pa korven. Knyt
ihop andra &nden nar du &r klar.

4. Du stoppar korv genom att trycka ihop
fingrarna nér korven ar lagom lang och
snurra korven runt sin egen axel en
eller tva ganger. Detta kan ske under
beredningen eller efterat. Knyt ihop
anden for att slutféra den sista korven.

Rengéring:
Diska noga alla delar som anvénts
i matberedningen omedelbart efter

anvandning. FusionMaster Kéttkvarn tal
maskindisk. Du bér dock diska och torka

metalldelarna och sugfoten fér hand. Du
rengdr sugfoten genom att lagga den i
tvalvatten och sedan skélja den under rent
rinnande vatten. L4t aldrig kniven komma

i kontakt med andra redskap av metall,
keramik eller glas. Det kan orsaka skador

pa eggen.

Dra férsiktigt ned silikonfliken pa sugfoten for
att slappa ut vatten.

Rekommendationer:

e | pdmataren kan du férvara féljande
delar nar de torkat: kniven, halskivan och
korvhornet.

¢ For att sugfoten ska sitta sa stadigt
som mdjligt pa arbetsbénken maste
arbetsbénkens yta vara jamn och
icke-pords. Bade arbetsbanken och
sugfotens silikonskiva (K) ska vara fria
frdn damm och smulor. Fukt kan ibland
gor att sugkoppen faster battre: Torka av
arbetsbénken och fotens undersida med
en fuktig trasa.

¢ Latinte repande rengdringsmedel,
skursvampar, knivar eller andra vassa
féremal komma i kontakt med sugfotens
silikonskiva. Férsok inte dppna upp foten.

¢ Ingen del av apparaten far placeras
eller anvandas pa eller nara varma
ytor (sdsom gas- eller elspis eller en
uppvarmd ugn).

¢ Om produkten inte har anvénts pa ett tag
ska du kontrollera att sugfoten fortfarande
sitter stadigt pa arbetsbanken innan du
anvander den igen.

¢ Livsmedel som innehaller mycket fett ska
férst malas med skivan med storre hal.

* Resultatet av malningen paverkas av hur
hart eller 16st matarvalsringen dras at.

e Mal maten flera ganger tills dnskad
konsistens och blandning har uppnatts.
Detta kan du géra innan du anvénder
korvhornet.

¢ Kall mat ar lattare att mala.

¢ Forsok inte mala mat med harda fibrer
sasom ingefara eller nétter, eller annan
hard mat.

¢ Skydda barn genom att inte lata dem leka
med produkten.

¢ Var forsiktig nér du anvénder kniven.
Bladen ar vassa.

¢ Anvéand aldrig tillbehér eller delar fran
andra tillverkare. Da ogiltigforklaras
garantin.
Garanti
Tupperware lamnar begrénsad garanti.
Anvéand inte kéttkvarn FusionMaster
Kvarn utan ingredienser i kvarnhuset. Det
kan skada produkten och tacks inte av
Tupperwares garanti.
Tupperwares garanti skyddar FusionMaster
Kéttkvarn om den flagar, spricker eller
gar sonder vid normal, icke-kommersiell
anvandning under produktens livslangd.
Garantin omfattar inte utbyte av anvanda
blad och inte heller rostskador eller andra
skador pa produkten eller sugfoten till
foljd av vardslos eller felaktig anvandning.
Kontakta din Tupperwarekonsulent om du
behdéver byta ut din produkt.

www.tupperware.se

FusionMaster Kottkvarn
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Gratulerer med valget av FusionMaster 8. Skyv sveiven (G) pa girsiden av skruen

Kvern. Dette produktet gir deg mulighet til &
kverne kjett, fisk, greannsaker eller lage polser.

(D) og fest dem sammen ved a skru fast
sveivskruen.

Den leveres med to hullskiver, en med sma Slik bruker du kvernen:

hull til finkverning og en med sterre hull til

grovkverning.

Les denne bruksanvisningen grundig for
du bruker apparatet og oppbevar den for

fremtidig referanse.

Apparatet er kun beregnet til innendors
husholdningsbruk. Vask alle delene som
kan komme i kontakt med matvarer for forste

gangs bruk (se avsnittet om rengjering).

X =R =R
Tupperware

Bruk et lavtemperaturprogram pa oppvaskmaskinen for &
spare energi og beskytte miljoet.

Montering for kverning (fig. 3):

1.

2.

Serg for at sugefotens ring (L) er i ulast
posisjon @.

Plasser sugefoten (K) pa en ren og stabil
benkeplate. Skyv beholderen (E) inni
sporet pa sugefoten (J) til det hores et
Klikk (fig. 2).

. For & feste sugefoten til benkeplaten og

lase beholderen til sugefoten ma du dreie
ringen (L) til Iasestilling @. Serg for at alle
deler er last sammen.

. Skyv kverneskruen (C) inn i beholderen.

Metallenden skal veere pa beholderens
forside.

. Fest kuttekniven (1) slik at den flate siden

peker utover. Metallet pa skruen ber
stikke ut for & sikre at den sitter godt fast.
MERKNAD: Du vil ikke veere i stand til

4 skyve hullskiven riktig pa plass hvis
bladet er montert slik at den flate siden
peker mot skruen.

. Velg og monter en av hullskivene (B)

foran pa beholderen slik at den sitter riktig
pa plass i sporet.

. Drei skrueringen (A) forsiktig mot klokken

med kun pekefingeren. Sa snart du
foler motstand, drei 90 ° il (eller en Y4
omdreining) og sa slutter du & dreie.

1. Etter montering plasserer du en skal

eller beholder under kvernhodet for &
samle opp kvernet kjott som kommer ut
gjennom hullskiven.

MERKNAD: Serg for at maten er tint
grundig for den kvernes. Kvernen er
beregnet pa hakke utbenet Kjott til
husholdningsbruk. Sjekk at kjottet er fritt
for ben og uensket fett. Rengjer maten/
kjottet og kutt det i passende terninger til
a fylle i beholderen.

. Drei sveiven med urviseren for &

kverne maten. Om ngdvendig kan du
bruke stapperen (F) som hjelp til &
bearbeide maten. Bruk ikke for mye kraft
nar du presser maten ned, det vil bli
vanskeligere & kverne maten, og det kan
skade kvernen.

MERKNAD: Bruk alltid den medfelgende
stapperen. Bruk aldri fingrene eller andre
redskaper (f.eks. slikkepott, kniv etc.).

. Det er mulig at kjottet/maten kan bli

sittende fast i skruen under kverningen:
Hvis dette skjer, ma du dreie sveiven
mot urviseren et par ganger for & losne
tilstoppingen og deretter sveive forover
igjen. Bruk aldri makt.

Slik lager du polser (fig. 4):
1. Folg trinnene 1-6 i monteringsdelen.

Skyv pelseinnsatsen (H) giennom
skruringen. Deretter folger du trinn 7 i
monteringsdelen.

2. Skyv hele polseskinnet over

pelseinnsatsen og lag en knute i enden.
Vi anbefaler & bruke svinetarmer av
type 32-34.

3. Press polseskinnet rundt pelseinnsatsen

og reguler klemmetrykket under kverning
av maten for & skape onsket polseform.
Nar du er ferdig, knyter du en knute i den
andre enden.

. Du lager polser ved & klemme med

fingrene i onsket lengde og rotere polsen
rundt sin egen akse en gang eller to. Det
kan gjeres under kverningen, eller nar all

maten er kvernet. Lag en knute i enden
for & lukke den siste polsen.

Rengjoring:

Rengjer alle deler grundig som brukes til
behandlingen av maten umiddelbart etter
bruk. FusionMaster Kvern kan vaskes i
oppvaskmaskin. Det anbefales imidlertid &
vaske og terke metalldelene og sugefoten
for hand. Foten vaskes ved & dyppe den

i sdpevann og skylle den under rent,
rennende vann. La aldri kuttekniven komme
i kontakt med andre metall-, keramikk- eller
glassdeler, da dette vil skade skjeereeggen.

Trekk forsiktig ned silikonplaten pa sugefoten
for & slippe ut vann.

Anbefalinger:

Bruk stapperen som et oppbevaringsrom
for & oppbevare folgende tarre
gjenstander: kuttekniv, hullskive og
polseinnsats.

For a fa et optimalt feste av sugefoten

til benkeplaten, méa overflaten pa
benkeplaten veere glatt og upores.

Bade benkeplaten og silikonplaten (K)
pa sugefoten ma veere rene for stov og
smuler. Fuktighet hjelper noen ganger til
& bedre sugefestet: Tork av overflaten og
bunnen av foten med en fuktig klut.

Bruk ikke skurende rengjeringsmidler,
grytesvamper, kniver eller andre skarpe
redskaper pé silikonplaten pa sugefoten.
Forsok ikke & apne foten.

Ikke bruk eller plasser noen del av dette
apparatet pa eller i neerheten av varme
overflater (for eksempel gassbrennere,
elektriske kokeplater eller i en varm ovn).
Dersom produktet har statt montert en
stund, ma du kontrollere at sugefoten
fortsatt er godt festet til benkeplaten for
du bruker det pa nytt.

Ved kverning av mat med hoyt fettinnhold
mé du begynne & kverne med hullskiven
med store hull.

Resultatet av kverningen pavirkes av hvor
stram eller lgs skruringen er.

Kvern maten flere ganger for & oppna
onsket konsistens og blanding. Dette kan
gjeres for du bruker pelseinnsatsen.

Kald mat er enklere & kverne.

* Prov ikke & kverne mat med harde fibre,
f.eks. ingefeer, netter eller andre harde
matvarer.

* For & ivareta barns sikkerhet ma du ikke
la barn leke med produktet.

* Veer forsiktig nar du handterer
kuttekniven, kniveggene er skarpe.

* Bruk aldri tilbeher eller deler fra andre
produsenter, ellers vil garantien bortfalle.

Garanti
Begrenset Tupperware-garanti er gjeldende.

Ikke bruk FusionMaster Kvern uten
ingredienser inne i trakten. Dette kan fore
til skader pa produktet og er ikke dekket av
Tupperwares garanti.

Tupperware-garantien dekker mangler ved
FusionMaster Kvern i form av avskalling,
sprekker, brudd eller avflaking under normal,
privat bruk i hele produktets levetid. Denne
garantien inkluderer ikke utskifting av brukte
kniver og dekker heller ikke rustdannelse
eller skade pa produktet eller sugefoten pa
grunn av skjedeslgs bruk eller misbruk av
produktet. Vennligst kontakt din Tupperware-
konsulent for & f& skiftet ut produktet.

www.tupperware.no

FusionMaster Kvern
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Onnittelemme sinua FusionMaster
Lihamyllyn valinnasta! Talla tuotteella
voit hienontaa lihaa, kalaa tai vihanneksia
sekd valmistaa makkaroita. Tuote siséltaa
kaksi reikélevyd, joista pienireikdisempi
on tarkoitettu hienoon silppuamiseen ja
suurireikdisempi karkeaan silppuamiseen.
Lue nama kayttdohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttéa ja sailytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

Laite on tarkoitettu kaytettdvéksi vain
kotikayttoon sisétiloissa. Ennen ensimmaista
kayttod pese kaikki osat, jotka voivat joutua
kosketuksiin ruoan kanssa (katso kohta:
Puhdistusohjeet).

Vh % B8B83

Tupperware

Kayta astianpesukoneessa energian saastamiseksi ja
ympéristdn suojelemiseksi alhaista lampétilaa.

Laitteen kokoaminen

hienontamista varten (kuva 3):

1. Varmista, ettéd imukuppijalustan rengas
(L) ei ole lukittuna @.

2. Aseta imukuppijalusta (K) puhtaalle ja
tasaiselle tydtasolle. Liu'uta syo6ttputki
(E) imukuppijalustan uraan (J), kunnes
kuulet naksahduksen (kuva 2).

3. Kiinnita jalusta tydpdytaan ja syéttdputki
imukuppijalustaan lukitsemalla rengas
(L) @. Varmista, etta kaikki osat ovat
kiinni toisissaan.

4. Liu'uta silppuriruuvi (C) syéttdputkeen.
Metallipd4 on syéttéputken etupuolella.

5. Kiinnita leikkuutera (1) litte& sivu
ulospéin. Jos ruuvin metalliosa nakyy
ulospain, terd on kunnolla kiinni
laitteessa.

HUOMAUTUS: reikélevya ei voida
liu'uttaa oikein paikoilleen, jos terd on
kiinnitetty litte& sivu ruuviin péin.

6. Valitse toinen reikélevyista (B) ja kiinnita
se sy6ttdputken etuosaan niin, ettd ura
menee kunnolla paikoilleen.

7. Kierré rengasruuvia (A) vastapaivaan
varovasti vain etusormella. Heti kun
tunnet vastuksen, kierra viela 90° (tai 4
kierrosta) alaka sitten kierrd enempaa.

8. Liu'uta kampi (G) ruuvin (D) rataspuolelle
ja kiinnita ne yhteen kiertdamalla kammen
ruuvia.

Ruokasilppurin kaytto:

1. Yksikdn kokoamisen jalkeen aseta
laitteen paan alle kulho tai astia, joka
keraa reikalevysta tippuvan hienonnetun
ruoan.

HUOMAUTUS: Varmista, etté ruoka on
kunnolla sulanut ennen hienontamista.
Lihamylly on suunniteltu luuttoman
lihan jauhamiseen vain kotona. Poista
lihasta luut ja ei-toivottu rasva. Puhdista
ruoka/liha ja kuutioi se syéttéputkeen
mahtuviksi paloiksi.

2. Kaanna kampea myétapaivaan
ruoan syéttamiseksi. Mikéli tarpeen,
voit kayttaa syéttdpaininta (F) ruoan
sy6ttamisen helpottamiseksi. Ala kayta
likaa voimaa painaessasi sydttépaininta
alas, sillé ruoan hienontaminen
hankaloituu, ja silppuri saattaa
vahingoittua.

HUOMAUTUS: Kéyté aina mukana
toimitettavaa syéttéputkea. Ald koskaan
tyénnd ruokaa sormillasi tai muilla
esineillé (esim. lasta, veitsi...).

3. Liha/ruoka saattaa juuttua ruuviin kayton
aikana. Mikali nain tapahtuu, kdanna
kampea vastapéivdan muutaman
kerran vapauttaaksesi jumiin jadneen
lihan/ruoan ja kd&nna kampea takaisin
eteenpain. Ala koskaan kayta liilkaa
voimaa.

Makkaran valmistaminen (kuva 4):

1. Seuraa kokoamiskappaleen vaiheita
1-6. Liv'uta makkaraputki (H) ruuvin
renkaan lapi. Sen jalkeen seuraa
kokoamiskappaleen vaihetta 7.

2. Liu'uta koko makkaran kuori
makkaraputken yli ja tee solmu kuoren
paahan. Suosittelemme tyypin 32-34
makkarakotelon kayttamista.

3. Paina makkaran kuori makkaralisdosan
ymparille ja ohjaa puristuspainetta
samalla, kun tyénnat ruokaa halutun
kokoisen makkarap6tkén luomiseksi. Kun
se on tehty, tee solmu kuoren toiseen
paahan.

4. Voit valmistaa makkarat puristamalla
ne sormillasi haluamasi pituisiksi ja
kaantamalla makkaraa pari kertaa
akselinsa ympari. Tdman voi tehda

silppuamisen aikana, tai kun kaikki
ruoka on silputtu. Tee solmu viimeisen
makkaran paahéan.

Puhdistusohjeet:

Puhdista huolellisesti kayton jalkeen kaikki
ruoan syéttdmisen aikana kéytetyt osat.
FusionMaster Mincer on konepesun kestava.
On kuitenkin suositeltavaa pesta ja kuivata
laitteen metalliosat ja jalusta késin. Pese
jalusta liottamalla se astianpesuainevedessa
ja huuhtelemalla puhtaassa, juoksevassa
vedessa. Al aseta leikkuuteréd kosketuksiin
muiden metalli-, keramiikka- tai lasiesineiden
kanssa, koska tamé voi vahingoittaa
terdosia.

Vedé imukuppijalustan silikonityyny varovasti
alas, jotta vesi paésee pois.

Suositukset:

* Sailyta syottdpainimessa seuraavia hyvin
kuivattuja osia: leikkuuterd, reikélevy ja
makkaraputki.

¢ Jotta imukuppijalusta kiinnittyy hyvin
tyétasoon, tybétason pinnan tulee olla
siled ja tasainen. Seka tyopdydan etta
imukuppijalustan silikonityynyn (K)
tulee olla pélyttémia ja muruttomia.
Imukuppijalustaa voi kosteuttaa hieman
sen kiinnittdmiseksi: pyyhi jalustan pintaa
ja pohjaa kostealla liinalla.

« Ala kayta hankaavia puhdistusaineita
tai tyynyja, veitsia tai muita teravia
esineita kosketuksissa imukuppijalustan
silikonilevyn kanssa. Al yrité avata
jalustaa.

* Ala kayta taman laitteen osia kuumien
pintojen (kuten kaasu- tai séhkéhella tai
lAmmin uuni) paalla tai 1aheisyydessa.

* Mikali tuote ei ole ollut kéytéssé pitkaéan
aikaan, varmista, ettd imukuppijalka
kiinnittyy edelleen hyvin ty6tasoon ennen
uudelleen kayttoa.

¢ Jos valmistat erittéin rasvaista
ruokaa, hienonna ruoka ensin
suurireikdisemmalla levylla.

¢ Hienontamistulokseen voi vaikuttaa
ruuvin renkaan kiristamisella tai
18ysaamisella.

e Syota ruoka useamman kerran
saavuttaaksesi halutun rakenteen ja
sekoituksen. Voit tehda tdman ennen
makkaralisdosan kayttoa.

¢ Kylméan ruoan hienontaminen on
helpompaa.

« Ala yrita hienontaa kovakuituista ruokaa,
kuten inkivaaria, pahkindita tai muita
kovia ruoka-aineita.

¢ Turvallisuussyisté él& anna lasten leikkia
laitteella.

Kasittele leikkuuteraé varoen: terat ovat
teravia.

» Ala koskaan kayta muiden valmistajien
lisétarvikkeita tai lisosia FusionMaster
Lihamyllyn kanssa yhdess&, muuten
takuu ei ole en&é voimassa.

Takuu
Rajattu Tupperware-takuu on voimassa.

Ala kayta FusionMaster Lihamyllylla
tayttdmatta mitdan suppiloon. Se voi
vaurioittaa tuotetta, jolloin Tupperwaren
takuu ei enaa ole voimassa.

Tupperware myontaa FusionMaster
Lihamyllylle takuun, joka kattaa tuotteen
lohkeamisen, halkeamisen, sarkymisen

tai osien irtoamisen tavallisessa
kotitalouskéytdssé tuotteen kayttdién ajaksi.
Takuu ei kata terien kulumista eiké tuotteen
tai imukuppijalustan ruostumista tai muita
vaurioita, jotka ovat aiheutuneet tuotteen
huolimattomasta tai virheellisesta kaytosta.
Ota yhteys Tupperware-konsulenttiisi
tuotteiden vaihtoasioissa.

www.tupperware.fi
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Juyxapntipla  Tou  ermAégate  Tov
NMoAvAAeot. H ouokeury auth oag
eTUTPEMEL VA  OaAéBeTe  Kpéag, Yapl,
Aaxavikd kat va PTIAXVETE AOUKAVIKA.
Mapéxetal pe 2 oxApeq KOTMG, A He
HIKPEG TPUTIEG Yl AETITO AAEopa Kal pia
HE WEYAAUTEPEG TPUTIEG YlA TIO XOVIPO
AaAeopa.

Mpwv  xpnowomomoete T  OUCKeLN,
SlaBAOCTE TIPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dNyieg Kal
PUAAETE TIG YA VO AVATPEEETE HEAAOVTIKA.
H ouokeur) TpoopileTal  ATOKAELOTIKA
YI0 EOWTEPIKN OWKIAKY xpnon. Mpwv v
TIPWTN XPNor, MAUVTE 6Aa ta eEapTrpata
TIOU evdEXeTal va €pBouv oe emadn Pe Ta
TPODIA (BAETE EVOTNTA KABAPIOUATOG).

X =R =R
Tupperware

XpnooTomoTe éva TPOYPAHKA XApUNANG BepUokpaciag
OTO TTAUVTTPLO THATWYV Yla EE0IKOVOUNOM EVEPYELAG KAl
TIPOOTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG.

Zuvappo}\oyncm yla dAeopa (€K. 3):

. BeBawbeite 611 0 SakTUAL0G TNG BAong
ue tn Bevrouda (L) BpiokeTat oTnv
arnachaAlopgvn B€on

2. TomoBetmoTe N Bevtoula (K) oe Evav
kaBapo Kal oTabepd AYKO £PYATiag.
Znpw&Te TN xodvn (E) otnv eykorr) TNg
Bdong - Bevtouda (J) péxpt va akouoTel
€Va KAIK (€1K.2).

3. Ma va oTePEWaETE T BAoN OTOV TIAYKO
epyaciag Kat va achaAioeTe T Xodvn
EMAVW oTn BAon, YupioTe TOV SAKTUALO
(L) otn 6¢0n aoddaiiong @
BeBawweeite 6Tt 6Aa Ta e€aptripata
£X0ouv aopaAioel.

4. Mepdote 1o eAkoeldeg e€aptnua (C)
Héoa otn xodvn. To HETAAAIKS AKPO
TIPETIEL VA BPIoKETAL ATIO TNV UTPOCTIVH
TTIAEUPA TNG XOAvNg.

5. ZTepewoTe Tov Kortthpa (1) pe v
eminedn mAeupd npog ta EEw. NMa
va BeBawbeite 6T eivat cwotd
OTEPEWHEVOG, EAEYETE OTL TIPOEEEXEL
TO METAAALKO AKPO TOU EALKOEISOUG
€EapTruaTog.

ZHMEIQZH: bev 6a pmopeite va
TomoBETIOETE OWOTA TN OXAPA KOG
edv o korrtipag TomoBeTnOei ue TNV
ETMESN MAEUPA TIPOG TO EAKOEISEG
e&dptnua.

6. ETuAéETe Kat TOTIOBETNOTE Hia amnd
TIG 0XApeg Kot (B) otnv pmpooTtivn
TTAEUPA TNG xoavng ppovtidovtag va
TIPOCAPHUOCETE KAAA TNV EYKOTT.

7. Tupiote anaAd o Slakorn (A)
apLoTeEPOOTPODA HOVO HE TO SEIKTN 0aG.
MOAQ aioBavBeite avtiotaon, oTpePTe
AAAeg 90° (1 ¥4 TNG OTPODNQ) KAl LETA
OTOMATAOTE.

8. MNepdaote ™ paviBéra (G) oto 0dovTwTtd
TUNHA Tou EAKOELS0UG eEaptrpatog (D)
Kat ovvapuodoTe Ta padi oodlyyovrag
Bida g paviBérag.

MNwg Aetrtoupyei n unxavr) Tov Kiua:

1. Aol GUVAPUOAOYT|OETE TN CUOKEUN),
TOTOOETNOTE €Va UMOA 1) 8i0KO KATW
and v KePaAr woTe va CUAAEEETE Ta
QAECUEVA TPOPIIA TIOU EEEPXOVTAL ATTO
™ 0Xapa KotmG.

SHMEIQZH: BeBawbeite 6Tt Ta ToOPIUa
€xouv EeMaywoel MANPwWS TPLV To
dAeopa. H unxavr) Tou Kiud ipoopidetal
yla T0 AAEOUA KPEATOG XWPIG KOKKAAQ
Kat MOVo Yla OIKLaKY) xprion. EAEyEte

OTL TO KPEAG SV EXEL KOKKAAA 1) Alrm).
Kabapiote Ta Tpddiua / To kpéag Kat
KOYTE Ta 0€ KUBOUG TTOU VA XWPAVE OTN
xoavn.

2. NeplotpéWte T paviBera dekldotpoda
yla va enegepyaoteite v 1podr. Eav
XPEWAOTEL, UMOPEITE VA XPNOIUOTIOOETE
T0 eEdpTNHa powenong (F) ya va
Boneroete v enefepyasia Twv
TPODiuWYV. MnV aoKeiTe UTIEPBOAIKT
SUvaun 6Tav OTIPWXVETE TIPOG TA KATW,
Ba SuokoAéWel Tnv enegepyacia g
TPOPNG Kal UMopel va TIPOKAAETEL {nud
OTI GUOKEUN.

ZHMEIQZH: Xpnouuoroleite mdvta to
TTapeXOHEVO EEAPTNA TTPOWONONG.
Mnv XpnoilomoIEiTe TIOTE Ta SAKTUAG
oag n dAAa epyaleia (m.x. oTaTtouAq,
uaxaipt...).

3. Yndpxel mepirtwon to Kpéag /

TA TPOPIA VA GPNVWOOLV PEca
07O EAKOEISEG EEAPTNA KATA TN
Slapkela TNG AelToupyiag: oe autr
TNV MePIMTWOoN, YupioTe T HaviBEAQ
avTioTpoda HEPIKEG HOPES WOTE

VA EAEUDEPWOETE TNV EUTAOKT| Kal
ETUOTPEYTE TIAAL 0T OWOTH Gopa
TieploTpodng. Mnv aokeite mote
UTtEPBOAIKT) Suvapn.

Nwg va pTiagete Aovkavika (k. 4):

1. AkoAoubriote ta frjpata 1 €wg 6 Tou
TUAHATOG oUVapUoAGynong. Mepdote To
eEAptnUa yla Aovkdvika (H) péoa amod to
SAKTUALO TOU EAKOELSOUG EEAPTAATOG.
2T OUVEXELD, AKOAOUBNOTE TO Brpa 7
TOU TUNMATOG GUVAPHOAGYNONG.

2. MNepdoTe OAOKANPO TO TIEPIPANUA
AOUKAVIKOU TIAVW arod To EApTNUA yla
TA AOUKAVIKA Kal SE0TE TO TNV AKPN.

ZUVIOTOUE TN XPTIOM XOPLVOU EVTEPOU
Slaotdoewv 32-34.

3. Miglete T0 MEPIBANUA YUpW aTT6 TO
€EAPTNHA YIa AOUKAVIKA KAl EAEYXETE TO
€MiMedo Tieong Katd v enegepyacia
MG TPOPIG WOTE VA SMUIOUPYNOETE
TO EMOBUUNTO OXTMHA Aoukdvikou. Otav
TEAEWOETE, SEOTE KAl TNV AAAN AKpn.

4. Oa ¢TIAEETE Ta AOUKAVIKA TIETOVTAG HE
Ta SAKTUAA 060G OTO EMBUUNTO WRKOG
KAl TIEPLOTPEPOVTAG TA AOUKAVIKA YUPW
arnd Tov eauTd TOUG pia 1) U0 HPOPES.
Mropeite va To kaveTe Katd T didpkela
NG enegepyaoiag 1y adov oAokANpwOei
n dadikaoia. AEoTe TO AKPO Yia va
KAEIOETE TO TEAEUTAIO AOUKAVIKO.

0Odnyieqg kabapioparog:

Metd tn xprion kabapioTte kaAd OAa

Ta eEAPTNATA TIOU XPNOYIOTION|0ATE

katda v enegepyacia Twv Tpodipwv. O

MOAVAAEOTYG TTAEVETAL OTO TIAUVTTIPLO

TIATWV. QOTO0O0, CUVIOTATAL VA TTAEVETE Kal

VA OTEYVWVETE TA METAAIKA EEQPTNLATA

KaL TN Béon oto xépt. Ma va v mAvvete

BubioTe ) Bdon o€ carouvovepo Kat

EETTAUVTE TNV HE TPEXOVHEVO, KOOapO

vepo. O KoTTTrpag Sev TIPETEL TIOTE va

€pxeTatl o€ eMadn pE AAAA HETAANKA,

KEPAMIKA 1) YUAAva epyaAeia, KaBwe auTtd

Ba uropovoe va TpokaAEael pOopd oTIq

Aemideq Tou.

Tpapn&te anaAd pog ta KATW Tov TATo

OAIKOVNG TNG BAong - Bevtolla woTe va

arneAeuBepwOEL TO VEPO.

ZuoTacelg:

¢ XpnowororoTe To EEAPTNHA
TIPOWONOTNG WG ATTOBNKEVTIKO XWPO
Yla Ta akoAouba oTeyvda eEapThata:
TOV KOTTTAPA, TN 0XAPa KOTG KAl TO
€EAPTNUA YL TA AOUKAVIKA.

¢ [ia BEATIOTN oTepéwon NG Bdong pe
TN BevTouda oToV TIAYKO EPYAsiag, N
eMmbAvELA TOU TIAYKOU nps’:nal va givat
Agia kat pun Topwdng. Kat o maykog
Kal 0 TIAToq ot)m(ovnq ( ) TnG Baong

Bevrou(a TIPEMEL va eival Kabapoi,

XwpIq okoVveg Kat PixouAa. H vypacia
uropei va Bondrioel 0tn otePEWon TN
Bevtoulag: okourtioTe TNV erudpAavela kat
TOV TIATO NG BAONG He €va Uypo Tavi.

¢ Mnv XPnOLUOTIOLEITE ATTOEEOTIKA
KABAPLOTIKA, CUPHATIVA OOUYYAPAKLA,
Haxaipta 1} AAAa axuned epyaieia oe
enadn He Tov ATo GIAKOVNG TG Bdong
- Bevtoula. Mnv poomabriceTe va
avoi&ete ) Baon.

¢ Mnv Aettoupyeite 1] TOToBETE(TE KavEva
£EAPTNUA TNG CUOKEUNG EMAVW 1) KOVTA

o€ (e0TEG eTPAVELES (OTIWG NAEKTPIKT)
koudiva 1y agpiou 1} {eoTdg Houpvog).

¢ EAv 1 6UOKeUN XPNOLUOTIOINOEL 1) pEiVEL
QAXPNOLUOTIONTN Yia HEYAAO SlAoTNUA,
BeBawbeite 6TLN Bdon - Bevtouda sival
QAKOUN KAAd OTEPEWUEVN OTOV TIAYKO
TPV TNV §AVOXPNOUOTION|CETE.

¢ o TpodIpa e TIOAAA Airm, apxiote
Va OAEBETE [E TN 0XAPA KOTING ME TIG
HeyaAUTepeg TPUTIES.

¢ Ta aroteAéopata aAEoUATOq
emnpeddovtal and To oco Ha
o¢i&eTe TO SAKTUALO TOU EAIKOEISOUG
eapmmparog.

* Enefepyaoteite ™V TPOdT) TIOAAEG
PopEQ woTe va eEaodaioeTe TNV
eTbupr) e Kat avapelEn. Auto Pmopet
Va YiVEL TIPLV XPNOILOTIOOETE TO
£EAPTNUA YLa TA AOUKAVIKA.

¢ OLKpUEG TPOPEG AAEBOVTAL TIIO EVKOAQL.

e Mnv ripooTiafrioeTe va AAECETE TPODES
Ue okANpPEQ iveg omwg mirepopila,
KapTIoUq pe kEAUGDOG 1} AAAEG OKANPES
TPODEG.

¢ Ta ™ 3| Toug aoPAAELd, LNV aprivete
Ta nadLd va naifouv He TN GUOKEUN).

* [pooéxete dtav XelpileoTe TOV
KOTTTTPA, Ol AETTOEG Eival ALXUNPES.

¢ Mnv XpnolloToLEiTE TIOTE EEaPTHATA
BGAAOU KATAOKEVAOTN EI0AAAWG N
£YyUnon aKUpWVETaAL.

Eyyunon

Edappoletal n mePLOpIOPEV £YYUNOT TNG
Tupperware.

Mn xpncluonotslre TO OKEVOG MoAvaAeomg
XWPIG OUCTATIKA HEGT TN XOAVT).
AladopeTIKA PIOpPEl Va TIPOKANBEL {nua
07O TPOIdV 0ag KAl SEV KAAUTITETAL ATTO TNV
gyyunon g Tupperware.

H Tupperware gyyudtat 0Tt 0 NMoAVAAECTHG
Sev Ba MAPOUCIATEL PWYHEG T

okaoipara, dev Ba omtdoel kat Sev 6a
EEPAOUBIOEL UTIO KAVOVIKEG OUVBTIKES

N EMAYYEARATIKNG XPTIONG YL OAN TN
Slapkela {wn\g Tou TpoiovTog. H eyyunon
auTr) 8eV KAAUTITEL TNV AVTIKATACTAOM
XpPnotdoromuévwy Aemidwv, oUte TO
okouplacpa 1 AAAn ¢Oopd Tou TIPoidvVTog
1 TG Bdong -Bevtouda Tov TPOKUTTTEL

and apéAeta i eopaipévn xprion Tou
TPOIOVTOG. MapaKAAOULE ETUKOIVWVAOTE
e TN ouvepydaTida g Tupperware yia
avTiKataoTaon.

www.tupperware.gr

MNMoAvAAeoTr

EL

MNMoAvAAeoT

EL



MNosgpasnsem ¢ BbiGopom MaAcopy6ru
FusionMaster! [pu nomowy AaHHOM
MACOPYGKM Bbl CMOXETE M3Me/byaTb MACO,
pbiGy, OBOWM WM [fenaTb [AOMALLHIo0
Konbacy. MscopybKa ocHalleHa ABymA
[MCKaMK: OfMH C HEGObLLMMM OTBEPCTUAMM
ANA MenKoro daplia, a Apyrov — ¢ 6onee
LUMPOKMMMU OTBEPCTUAMMU — [JIA KPYMHOrO
dapua.

MNepep wcnonb3oBaHWEM YCTPOWCTBA 03-
HaKOMLTECh C [@HHbIMWU MHCTPYKUMAMKU MO
Hag/iexallemMy NpUMEHEHUIO U COoXpaHuTe
1X ANA NOCNEAYIOWEro NPUMEHEHHA.
YCTpOMCTBO NpeaHa3Hav4eHo UCKIUUTEb-
HO ANA AOMAlLLHero UCMosib30BaHMA B 3a-
KpbITbIX NoMeLleHnsax. Cnegyetr NpoMbITb
BCe JleTa/I1, CONpUKacaloLWMecs C NULLEBbI-
MW MPOAYKTamMKu, A0 NMEPBOTO MPUMEHEHUA
(cm. paspen yxop).
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Mcnonbayiite HUBKOTEMMEPATYPHYIO MPOrpamMMy
OCY/0MOEYHOM MaLLMHbI, YTOBbI COKOHOMMUTb SHEPTUIO U
3aLMTUTE OKPYHAIOLLLYIO CPeay.

C6opHa MAcopy6KHM (puc. 3):

1. Y6epuTech, YTO KO/IbLIO OCHOBaHUsA
C npucocKoi (L) HaxoauTea B
PasbI0KMPOBAHHOM MOJIOHEHUM &

2. omecTWTE OCHOBAHME C MPUCOCKOM
(K) Ha 4MCTbI M YCTOMHYMBBIN KYXOHHbIM
cTon. BecTasbTe 3arpy3o4Hyto vauy (E)
B a3 OCHOBaHWA ¢ NpUcocKol (J) ao
wenyKa (puc. 2).

3. YT06bl 3aKpEn1TbL OCHOBaHME Ha
KYXOHHOM CTO/E U 3a(PMKCUPOBaTh
3arpy304HyI0 Yallly Ha OCHOBaHWK C
NPUCOCKOM, NOBEPHUTE KOMbLO (L) B
NOJIOHEHWEe G/IOKUPOBKM @.
Y6eauTecn, 4TO BCe AeTanu
3atrKcMpoBaHbl BMeCTe.

4. MomecTuTe Ban macopy6ku (C) B
3arpysouyHyio Yaly. MeTanamyecKui
KOHeL, JONIKEH HaXoAWTbCA Ha nepesHen
CTOPOHE 3arpy304HOM YaLlu.

5. 3aduKeHpyiTe HOX (1) nnocKoM
CTOPOHOM Hapyy. Mpy npaBUIbHOM
KpenneHu MeTai/iiecKan YacTb Basia
[IO/IKHA BbICTYNaTh 32 HOM.
NMPUMEYAHME. Bbl He cMoeTe
3apurKc1MpoBaTb AUCK MACOPYBKM
AO/IKHBIM 06Pa30M, EC/IM HOK
YCTaHOBJ/IEH M/IOCKOWM CTOPOHOM K Bany.

6. BbibepuTe 1 yCTaHOBUTE OAMH U3
[VCKOB MACOPY6KM (B) Ha nepepHioto
YacTb 3arpy304HOM YallK TaK, 4Tobbl na3
Ha/}eKHO BOLLE/ HA MECTO.

7. OCTOPOMHO NOBEPHUTE KOJbLIO C
pe3b6oi (A) NPOTUB YACOBOW CTPESTKU
C NMOMOLLBIO TOJIbKO YKa3aTeslbHoro
nasnbla. Horga noyvyscTayete
CONpOTUB/IEHNE, NOBEPHUTE eLle Ha 90°
(11 Ha Y4 obopoTa) 1 3aTem npexparuTe
BpaLleHue.

8. MNomecTuTe pykoATKy (G) Ha Ban (D) co
CTOPOHbI LUECTEPEHKM U 3adUKCHUPYITe
UX C MOMOLLbIO BUHTA PYKOATHY.

MHCTPYKLMU NO UCNOIb30BaHUIO

MACOPYOKM:

1. MNocne c60pKY U3aENUA, MOMECTUTE
©MKOCTb M/IM KOHTEMHEP NOZ, NEPEAHIO0
4acTb 418 c6opa NULLEBbIX MPOAYKTOB,
NPOMYLLEHHbIX Yepes MACOPYOKY v
BbIXOAALLMX Yepes ee JUCK.

MPUMEYAHWE. Mpock6a y6eanTea B
TOM, 4TO NULLEBbIE NPOAYKTbI MOJHOCTLIO
Ppa3MOpOMeHbI nepes NoMeLLeH1eM

nx B MAcopy6Ky. Msacopy6ka
npeAHasHaveHa A1s nepepaboTH1
msAca 6e3 KOCTei TO/IbKO B JOMALLHNX
ycnosusx. [poBepeTe MACO Ha npeaMeT
Ha/IM4MA KOCTEM U HeXenaTe/IbHoro
mpa. [pomoiiTe nuLLeBble/MACHbIE
NPOAYKTbI U HAapembTe UX KyGUKamMm
HY}KHOro pa3mepa A1 3ano/IHeHUA B
3arpy304HOM HaLuu.

2. MNosopayunBariTe pyKOATKY MO 4acoBOM
CTpesiKe ANA NepepaboTHU NULLEBbIX
npogykToB. Mpeccom (F). Mpu TonkaHum
He NpuKNafbIBaiTe Ype3MepHbIX
YCWIIMIA, TaK KaK 3TO NPUBEJET K
3aTpyAHEeHWAM Npu nepepaboTKe
MULLIEBbIX NPO/YKTOB M MOXET
NOBPEAUTD Ballly MACOPYGKY.

NMPUMEYAHWE. Becerga ncnons3ayrite
npunaraembiM npeccom. Hukoraa

He MoJb3yITeCh B aTUX LiesIAX
nasbLamu Uam a6bIM1 Apyrumm
NpUCIIOCOGNEHUAMM (HanpUMep,
JI0NaTHOM, HOKOM U T. 3.).

3. B npouecce namensyeHns MACHbIE/
NULLEBbIE NPOAYKTbLI MOTYT 3aCTpATb
Ha Bany. B atom cnyyae noBepHuTe
PYKOATKY HECKO/BbKO pas NpoTMB
4acoBOW CTPESIKU, YTOObI BbICBOGOAUTH
3aCTPABLUME KYCKK, 3aTeM BHOBb
BpaLlaiTe no 4acoBo cTpesike. HuKoraa
He NpuKNazbiBaiiTe YpeamMepHbIX
YCUAWIA.

MHCprKLwIM Mo U3roToBJ/IEHUIO

AomallHeun Konbacbl (puc. 4):

1. BbinonnuTe waru ¢ 1 no 6, onMcaHHble
B pasgene c6opku. lomecTuTe BCTaBKy
ANA Konbacok (H) B KonbLo ¢ pe3b6oi.
3aTteM BbINO/HWTE Lar 7, ONMCaHHbIN B
pasgene COopKU.

2. MNomecTnTe 060/104KY KONGACOK Ha
BCTaBKy A/ KONGACOK W 3aBAMMUTE
KOHeL, 060/104KM.

3. YaepuBaiiTe 060/104Ky PAAOM
CO BCTaBKOW AR KONGACOK U
KOHTPOIMPYWTE NIOTHOCTU NPU
nepepa6oTKe NPOAYKTOB A/1A
CO3/aHu1A }enaemow Konbacku. Mocne
3aBEPLUEHUA, 3aBAKWUTE APYroi KoHel,.

4. KonbacKku wenaemon 4/MHHbI
NOJIyHalOTCA 3a CHET CHATUA NasibLamm
1 NOBOPOTA KONGACOK BOKPYr CBOEM
oCM Ofi1H UNK ABa pasa. MocTtynnexve
apLua MOeT 6bITb HepaBHOMEPHbIM
W 3aBEPLLUMTLCA NPU NepepacoTHe
BCEX NPOAYKTOB. 3aBAKUTE KOHEL,
060/104KM NOCNEAHEN KONBACKU.

YKasaHuA no yxoay:

TilaTesbHO ouMLLaNTe BCe AeTanu,
1cnonb3yemMble Npy KCnyaTauum Usgnenus,
HEMEZJIEHHO NOC/e UCMO/b30BaHMA.
Mscopy6Ky FusionMaster MOXHO MbITb B
NOCYOMOEYHOM MaLLMHe. TeM He MeHee,
PEKOMEH/yeTCA py4Has MOMKa 1 CyLLKa
METaINIMYECKMX YaCTEN U OCHOBaHMS.
OcHoBaHu1e cnepyeT 3amadmBatb B

BO/Ie C MOIWLLMM CPEACTBOM, U 3aTEM
NPOMbIBAaTb NOZ, YUCTOM NPOTOYHOM BOZOM.
CnepuTe 3a TEM, YTOGbI HOX HW B KOEM
c/y4ae He conpuKacancs ¢ Apyrumu
MeTa/IIMYECKUMU, KEPaMUYECKUMU UIIU
CTEKNAHHBIMW MHCTPYMEHTaMM, MOCKObKY
9TO MOET BbI3BaTb NOBPEHAEHWE
PEHYLLIEN KPOMKH.

Cnerka HaxmMuTe Ha CUIMKOHOBYIO
NPUCOCKY OCHOBaHWA, YTOGbI U3 MOf, Hee
BbITEK/1a BOAA.

PeHomeHAaquw
MCNONb3YWTe NPEecC B Ka4eCcTBe
OTAENEHUA AN XPaHEHUA CNeAYIoLWmnX
3/71EMEHTOB, MOAJIEALLMX CYLLKE: HOMa,
[OWCKa 1 BCTaBKM ANA KONGACOK;

¢ [/1f1 ONTUMANIbHOTO KpernieHnst
OCHOBaHMA C MPUCOCKOM K KYXOHHOMY
CTONY, NOBEPXHOCTb CTO/NA IO/HHA BbITb
rNafiKoM 1 He NopucTom. KaK KyXOHHbIM
CTON, TaK 1 Kpyriasi CUIMKOHOBas
npucocka (K) ocHoBaHWUA AOMHHbI
6bITb OYMLLEHBI OT MbLIN U KPOLLIEK.
WHorga ana nyywero "npuannanmna”
NPUCOCKU CNEAYET €€ YBNAMKHWUTD:
NpOTPUTE NOBEPXHOCTb M HUMHIOKO YacTb
OCHOBaHWA BNAMKHON TPANKOW;

* He UCMo/b3yiTe abpasnBHble YUCTALLME
CpeacTBa, ryGKu, HOMKU UK Apyrue
OCTpble NPeAMETbI AN OYUCTKU
CW/IMKOHOBOW NPUCOCKM OCHOBaHWsA. He
MbITAUTECH OTKPbITb OCHOBAHWE;

* He WCMO/b3YITE U HE NOMELLAMTE bkl
[leTasm faHHOTO U3AeNWs Ha ropsyme

NMOBEPXHOCTU UM PAJOM C HUMU (Takue
KaK ra3oBas Wu aNeKTpUyecKan namTa,
Nnbo HarpeTan AyxoBKa);

* 1oc/e UCno/b30BaHWA U3LENNSA, a TaKKe
B C/ly4ae, EC/M OHO He UCMO/b30BANOCh
B Te4YEHME HEKOTOPOTrO BPEMEHH,
y6eamnTech, HTO OCHOBaHWE C NPUCOCKOM
No-NpeXHeMy HafIEXHO 3aKPenIeHo Ha
KYXOHHOM CTONe, Nepej TeM, KaK CHoBa
MCMNO/b30BaTb MACOPYGKY;

* MPOAYKTbI C BbICOKMM COAEpHKaHUeM
Hvpa cnesyeT NponycKaTh Yepes AUCK C
LUMPOKVMMM OTBEPCTUAMM;

¢ Pesynbrarthl U3Me/bYEHUA 3aBUCAT OT
3aTAMKU UK ocnabneHns Konbla ¢
pesbooi.

*  [NA AOCTUKEHUA enaemomn
KOHCWCTEHLIMM M CMECH NPOTycKaiTe
NPOAYKTbI MO HECKO/BKY pas. 9To
MOXHO cAenatb nepes, UCrosib3oBaHMeM
BCTaBKM /1A KONGaCOK;

®  XOJI0fAHbIE MPOAYKTbI Ierye NponycKarb
Yyepes MACOPY6KY;

* He nbiTanTecb nepepabdarbiBaTb
NPOAYKTbI C ECTKUMU BOSIOKHAMM,
TaKue KaKk MMGUpb, OPexy 1 apyrve
TBEPAbIE NPOAYKTHI;

* 1A 6e30NacHOCTU AeTel, He
No3BOJIANTE UM UrpaThb C YCTPOMUCTBOM;

* ByAbTE OCTOPOMHBI, 06paLLAsACh C
HOXOM MACOPYGKHU: peyLLUMe KPOMKU
— OCTpbl€;

* HWKOrAa He UCMoMb3YiTe KaKkne-nM6o
aKceccyapbl MW AeTanu Apyrux
npov3soauTenei. B npotuBHOM cryyae
rapaHTuA Ha u3genne CTaHoOBUTCA
HeaencTBUTENBHOM.

FapaHTna

[JeVcTByeT orpaHU4eHHan rapaHTma
Tupperware.

He vcnonbayiTe macopy6ry FusionMaster
6€e3 MHrpeMeHTOB B 3arpy304HON Yalue.
OTO MOMET NPUBECTHU K NOBPEKAECHUIO
W3/Ee/I1A, KOTOPOE HEe NOKpPbIBAETCA
rapaHTuew Tupperware.

Tupperware NpefoCTaB/IAeT rapaHTyio Ha

FusionMaster B OTHOLLEHWW MACOPYOKY,
NOJIOMOK M PacC/I0eHu1s B Cyvae
06bI4HOTO JOMALLHErO UCMOIb30BaHUA

B TEYEHWE CPOKA CYHObI U3aenus.
HacTosLas rapaHTus He BK/lOYaeT 3aMeHy
MCNOb30BaHHbIX HOMEW 1 He NOKPbIBAET
c/ly4an Koppo3nK UK NOBPEKAEHUI
M3€eN1A BCNEACTBUE HEBPEKHOTO

WX HEMPAaBUJIBHOTO UCMO/Ib30BaHKA
n3penusa. Mo NoBoAy 3aMeHbl CBAMUTECH C
KOHCynbTaHToM Tupperware.

www.tupperware.ru

Msacopy6ku FusionMaster

RU

Msacopy6ku FusionMaster

RU



Cestitamo na odabiru masine za mljevenje
FusionMaster. Ovaj proizvod Vam
omogucuje mljevenje mesa, ribe, povréa te
pravljenje kobasica. Isporucuje se s 2 diska
za mljevenje, jednim s malim rupicama za
fino mljevenje i jednim s vecim rupicama za
grubo mljevenje.

Proditajte ove upute za uporabu prije
koriStenja uredaja i sacuvaijte ih radi kasnije
uporabe.

Uredaj je namijenjen samo za kuénu uporabu.
Prije prve uporabe operite sve dijelove koji bi
mogli do¢i u dodir s namirnicama (vidi dio o
ciscenju).
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Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice
posuda radi ustede energije i zastite okolisa.

Sastavljanje radi mljevenja (sl. 3):

1. Osigurajte da prsten usisne stope (L)
bude u otkljuéanom poloZaju f.

2. Postavite usisnu stopu (K) na €istu i
stabilnu radnu povrsinu. Pomaknite lijevak
(E) u utor usisne stope (J) sve dok ne
dode do klika (sl. 2).

3. Da biste pri¢vrstili stopu za radnu
povrsinu i priévrstili lijevak na usisnu
stopu, okrenite prsten (L) u zaklju¢ani
poloZaj @. Uvjerite se da su svi dijelovi
¢&vrsto medusobno spojeni.

4. Pomaknite vijak (C) sjeckalice u lijevak.
Metalni kraj je na prednjoj strani lijevka.

5. Pricvrstiti reznu elisu (I) ravnom stranom
okrenutom prema vani. Da biste bili
sigurni da je dobro pri¢vrséen, metal vijka
treba da strsi van.

NAPOMENA: necete moci pomaknuti
disk sjeckalice ispravno ako se ostrica
montira tako da je ravna strana okrenuta
prema vijku.

6. Odaberite i montirajte jedan od diskova
(B) za mljevenje na prednii dio lijevka tako
da utor stane savr§eno.

7. Lagano kaziprstom okrenite prstenasti
vijak (A) u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu. Cim osjetite otpor, okrenite za
dodatnih 90° (ili za ¥4 okretaja) i prestanite
okretati.

8. Pomaknite rucicu (G) na strani
zupéanika vijka (D) i ¢vrsto ih spojite
zavrtanjem vijka rucice.

Kako koristiti masinu za mljevenje

namirnica:

1. Nakon sastavljanja uredaja, postavite
posudu ispod glave uredaja da biste
prikupili samljevene namirnice koje
prolaze kroz disk sjeckalice.
NAPOMENA: Uvjerite se da su namirnice
dovoljno otopljene prije sjeckanja.
Sjeckalica za meso je namijenjena za
sjeckanje mesa bez kostiju samo za
kucne potrebe. Provjerite ima li meso
kosti i nezelienu masnocu. Operite
namirnice/meso i nareZite ga na kockice
da biste napunili lijevak.

2. Okrenite rucicu u smjeru kazaljke na

satu da biste preradili namirnice. Ako je
neophodno, mozZete koristiti potiskivac (F)
da biste olaksali preradu hrane. Nemojte
rabiti prekomjernu silu pri guranju prema
dolje, bit ¢e teze preraditi hranu i ovo
moze oStetiti vasu masinu za mljevenje.

NAPOMENA: Uvijek koristite isporuceni
potiskiva¢. Nikada nemojte koristiti prste
ili neki drugi pribor (npr. lopaticu, noz...).

3. Postoji moguénost da se meso/namirnice
zaglave u vijku tijekom rada: utom
sluéaju, nekoliko puta okrenite ruéicu u
suprotno smjeru kazaljke na satu da biste
uklonili zagepljenje i vratite se na smjer
okretanja naprijed. Nemojte primijeniti
prekomjernu silu.

Kako praviti kobasice (sl. 4):

1. Slijedite korake 1 do 6 odjeljka 0 montazi.
Pomaknite umetak (H) za kobasice kroz
navojni prsten. Potom slijedite korak 7
odjelika 0 montazi.

2. Navucite cijeli ovitak kobasice preko
umetka za kobasicu i kraj vezite u évor.
Mi preporuéujemo uporabu svinjskog
crijeva tipa 32-34.

3. Pritisnite ovitak kobasice oko umetka
za kobasicu i kontrolirajte tlak stiskanja
tijekom prerade namirnica kako biste
stvorili Zeljeni oblik kobasice. Kada
zavrsite, vezite ¢vor na drugom kraju.

4. Pravite kobasice sti¢uci prstima na
Zeljenoj duzini i okrec¢uéi kobasicu oko
njezine vlastite osi jednom ili dvaput.
Moze biti okrenuta prema dolje tijekom
prerade ili kada su sve namirnice
preradene. VeZite kraj u ¢vor da biste
zatvorili posljednju kobasicu.

Upute za ¢iScéenje:

Ocistite dobro sve dijelove koristene tijekom
prerade hrane odmah nakon uporabe.
Masinu za mljevenje FusionMaster mozZete
prati u perilici posuda. Medutim, preporucuje
se pranje i suSenje metalnih dijelova i stope
rukom. Stopa se pere uranjanjem u vodu sa
sapunom i ispiranjem pod mlazom svjeze
vode. Ne dopustite da rezna elisa dode

u dodir s drugim metalnim, keramickim ili
staklenim predmetima, jer se tako mogu
oStetiti rezni rubovi.

Oprezno povucite prema dolje silikonski
jezi¢ak usisne stope da biste pustili vodu.

Preporuke:

» Koristite potiskiva¢ kao spremisni
pretinac da biste pohranili sljedece
osusene elemente: reznu elisu, disk
sjeckalice i umetak kobasice.

e Za optimalan spoj izmedu usisne stope
i radne povrsine, radna povrsina mora
biti glatka i neporozna. Obje radne
povrsine i silikonski disk (K) usisne
stope treba ocistiti od prasine i mrvica.
Vlaga ponekad pomaze stvaranju boljeg
usisnog spoja: obrisite povrsinu i dno
stope vlaznom tkaninom.

* Nemojte rabiti abrazivna sredstva,
jastucice za ribanje, nozeve ili drugi ostar
pribor u dodiru sa silikonskim diskom
usisne stope. Nemojte pokusavati da
otvoriti stopu.

* Nemojte rukovati bilo kojim dijelom ovog
uredaja niti ga stavljati na ili blizu toplih
povrsina (kao $to je plinska ili elektricna
ploca ili u zagrijanoj pec¢nici).

* Ako je proizvod bio rabljen ili ostavljen
van uporabe neko vrijeme, provjerite
prianja li usisna stopa i dalje dobro na
povrsinu prije ponovne uporabe uredaja.

e Zaveoma masne namirnice, pokrenite
prvo sjeckalicu s diskom sa vedim
rupicama.

¢ Na rezultate usitnjavanja utjece
pritezanje ili popustanje prstena vijka.Na
rezultate usitnjavanja utjece pritezanje ili
popustanje prstena vijka.

¢ Preradite namirnice nekoliko puta
da biste postigli Zeljenu teksturu i
mjesavinu. Ovo se moZe napraviti prije
uporabe umetka za kobasice.

¢ Hladne namirnice je lakSe sjeckati.

* Nemojte pokusSavati samljeti namirnice
tvrdih vlakana poput dumbira, oraha ili
drugih tvrdih namirnica.

¢ Radi njihove sigurnosti, nemojte
dopustati djecu da se igraju s
proizvodom.
Budite oprezni kada rukujete reznom
elisom, rezni rubovi su ostri.
Nikada nemojte koristiti nikakve dodatke
ili dijelove od drugih proizvodacéa u
protivnom jamstvo nece vaziti.

Jamstvo

Vrijedi ograni¢eno Tupperwareovo jamstvo.
Nemoijte koristiti stroj za mljevenje mesa
FusionMaster mincer ako u lijevku za
punjenje nema sastojaka. To moze ostetiti
Vas$ proizvod i nije obuhvaéeno jamstvom
Tupperware-a.

Tupperwareovo jamstvo §titi masinu za
mljevenje FusionMaster od odlamanija,
puknuéa, lomljenja ili ljuStenja pri uobic¢ajenoj
nekomercijalnoj uporabi tijekom cijelog
vijeka trajanja proizvoda. Ovo jamstvo ne
obuhvaéa zamjenu istroSenih ostrica niti
hrdanje ili druge $tete na proizvodu nastale
nemarnom uporabom ili zlouporabom
proizvoda. Za zamjenu se obratite
Tupperwareovu predstavniku.

www.tupperware.hr
www.tupperware.ba
www.tupperware.rs
www.tupperware.me

Masine za mljevenje FusionMaster HR

Masine za mljevenje FusionMaster HR



Blahopfejeme vam, Ze jste si vybrali vyrobek Jak pouzivat potravinovy mlynek:

FusionMaster Mincer. Pomoci tohoto
vyrobku mlzZete mlit maso, ryby, zeleninu
nebo vyrabét klobasy. Soucasti dodavky
jsou dva kréajeci disky, jeden s malymi otvory
na jemné mileti a jeden s vétsimi otvory pro
hrubsi mleti.

Pred pouzitim zafizeni si prectéte pozorné
tyto pokyny a poté si je ulozte pro pozdéjsi
potieby.

Zafizeni je uréeno pouze pro vnitfni uzivani
v domdcnosti. Pfed prvnim pouZzitim umyjte
v8echny ¢&asti, které by mohly piijit do styku
s potravinami (viz ¢ast o ¢isteni).

X ===
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Pfi umyvani v my¢ce na nadobi pouziveijte nizkoteplotni
program, abyste Setfili energii a chranili Zivotni prostredi.

Sestaveni mlynku (obr. 3):

1. Ujistéte se, ze krouzek nohy s pfisavkou
(L) je vodemcené poloze .

2. Postavte nohu s pfisavkou (K) na Cistou a
stabilni pracovni desku kuchyriskeé linky.
Zasunite plnici komoru (E) do drazky nohy
s pfisavkou (J) tak, abyste uslyseli kliknuti
(obr. 2).

3. Ke spojeni nohy s pracovni deskou
a pfipevnéni plnici komory k noze
s pfisavkou otocte krouzek (L) do
uzamdcené polohy @. Ujistéte se, Ze
v8echny ¢asti jsou spojené dohromady.

4. Zasunte mleci $nek (C) do plnici komory.
Kovovy konec je na pfedni strané plnici
komory.

5. Upevnéte krajeci n0iz (1) tak, aby plocha
strana sméfovala ven. Pokud je $nek
skute¢né dobre pfipevnén, jeho kovova
&ast vycniva ven.

POZNAMKA: pokud ploché strana
Eepele sméfuje ke $neku, nebude mozné
spravné posunovat krajeci disk.

6. Vyberte a namontujte jeden z krajecich
diskl (B) na predni ¢ast plnici komory
tak, aby drazka dokonale zapadla na
své misto.

7. Otacejte krouzek Sneku (A) jemné
proti sméru hodinovych rucic¢ek pouze
ukazovackem. Jakmile ucitite odpor,
otocte o dalSich 90° (neboli ¥4 otocky) a
potom s ota€enim prestarite.

8. Zasunte kliku (G) na pfevodovou stranu
Sneku (D) a prisroubuijte ji ke $neku.

1. Po sestaveni jednotky umistéte pod hlavu
misu nebo nadobu, ve které se budou
shromazd'ovat potraviny, prochazejici
krajecim diskem.

POZNAMKA: Potraviny musi byt pfed
mletim dikladné rozmrazené. Mlynek

na maso je uréen vyhradné k mleti
vykosténého masa pro domaci ucely.
Zkontrolujte, zda maso neobsahuje kosti
a nezadouci tuk. Potraviny/maso oistéte
a nakrajejte na kostky, které budete
vkladat do plnici komory.

2. Otacgenim kliky po sméru hodinovych

ruci¢ek dochazi ke zpracovani potravin.
V pfipadé potieby si pfi zpracovani
potravin mlzete vypomoci péchovadlem
(F). Pi stla¢ovani nevynakladejte
nadmérnou silu, zpracovani bude
obtiznéjsi, a mlynek by se v dusledku
toho mohl poskodit.

POZNAMKA: Vzdy pouZivejte dodédvané
péchovadlo. Nikdy nepouZivejte prsty ani
jiné nastroje (napr. Spachtli, niz...).

3. MUze se stat, Ze maso/potraviny se

béhem provozu mlynku zablokuiji ve
Sneku: pokud takova situace nastane,
otocte kliku nékolikrat proti sméru
hodinovych rucic¢ek, aby se nahromadéné
potraviny uvolnily, a poté opét zacnéte
tocit dopredu. Nikdy nevynakladejte
nadmérnou silu.

Jak vyrobit klobasu (obr. 4):

1. Postupuijte podle krok(i 1 az 6 v ¢asti
sestaveni. Zasurite do krouzku $neku
klobasovou vlozku (H). Postupujte podle
kroku 7 v ¢asti sestaveni.

2. Pretahnéte celé stfivko klobasy pres
klobasovou vlozku a na konci uvazte
uzlik. Doporuéujeme pouzivat veprova
stfivka typu 32-34.

3. Pritisknéte stfivko ke klobasové viozce a
pfi zpracovavani potraviny ovladeite silu,
kterou stfivko mackate, abyste vytvorili
pozadovany klobasovy valecek. Jakmile
mate hotovo, zauzlujte i druhy konec.

4. Klobasy vytvofite tak, Ze valecek
zmacknete v pozadované délce a jednou
nebo dvakrat ho otocite kolem jeho osy.
To mUZzete délat béhem zpracovavani
nebo po spotfebovani vech potravin.
Posledni klobasu zauzlujte.

Pokyny pro ¢isténi:

V8echny ¢asti, které jste pouzili pfi
zpracovavani potravin, bezprostfedné

po pouziti diikladné vygistéte. Mlynek
FusionMaster Mincer Ize myt v myéce
nadobi. Doporucujeme vSak myt a susit
kovoveé ¢asti a nohu s pfisavkou ruéné. Nohu
s pfisavkou umyjte tak, Ze ji ponofite do
vody s pfipravkem na myti nadobi a poté ji
oplachnete pod Eistou tekouci vodou. Nikdy
nedovolte, aby kréjeci niz prisel do kontaktu
s jinymi kovovymi, keramickymi nebo
sklené&nymi nastroji, protoze by mohlo dojit k
poskozeni feznych hran.

Jemné stahnéte silikonovy jazyéek nohy s
piisavkou, aby se na ném nedrzela voda.

Doporuceni:

* Péchovadlo pouzivejte jako Ulozny
prostor pro nasledujici osusené dily:
krajeci nuz, krajeci disk a klobasova
viozka.

¢ Aby noha s pfisavkou optimalné pfilnula k
pracovni desce, musi byt povrch pracovni
desky hladky a neporézni. Na pracovni
desce ani na silikonovém krouzku (K)
nohy s pfisavkou by nemél byt prach
a drobecky. Spravnému prisati nékdy
pomuze navihéeni: otfete povrch a dno
nohy mokrym hadfikem.

¢ Na ¢isténi silikonového krouzku nohy
s prisavkou nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky, hrubé houbicky, noze ani jiné
ostré kuchyriské nacini. Nepokousejte se
nohu otevrit.

* Zadnou ¢ast tohoto zafizeni nepouzivejte
ani nestavte na horkou plochu nebo do
jeji blizkosti (napfiklad na plynovy nebo
elektricky hofak nebo do vyhraté trouby).

* Pokud vyrobek nebyl pouzivan nebo se
chvili nepouzival, noha s pfisavkou by
se méla pfed opétovnym pouzitim opét
dobfe pfipevnit k pracovni desce.

* U potravin s vysokym obsahem tuku
zaénéte nejprve pouzivat krajeci disk s
vétsimi otvory.

* Vysledek mleti zavisi na mife utazeni
nebo uvolnéni krouzku Sneku.

e Zpracujte potraviny nékolikrat, abyste
dosahli pozadované textury a smési. To

Ize udélat pred pouzitim klobasové viozky.

¢ Studené potraviny se melou snadnéji.

* Nezkousejte mlit potraviny s tvrdymi
vlakny, jako je zazvor, ofechy nebo jiné
tvrdé potraviny.

* Zbezpecnostnich diivodd uchovavejte
vyrobek mimo dosah déti.

e Zachéazejte opatrné s krajecim nozem;
fezné hrany jsou ostré.

* Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi nebo
dily od jinych vyrobcd, jinak pfestane
platit zaruka.

Zaruka

Na vyrobek se vztahuje omezena zaruka
spole¢nosti Tupperware.

Nepouzivejte mlynek FusionMaster bez
ingredienci v plnici komore. Mohli byste

tak vyrobek poskodit a pfijit o zaruku
Tupperware.

Zaruka spole¢nost Tupperware zarucuje,
Ze se mlynek FusionMaster Mincer pfi
nekomerénim pouzivani za dobu své
Zivotnosti nevyldme, nepraskne, nezlomi ani
se nebude loupat. Tato zaruka nezahrnuje
nahrazeni pouzitych ¢epeli ani nekryje
rezavéni nebo jiné poskozeni vyrobku ¢i
nohy s piisavkou, zplisobené nedbalym
nebo nespravnym pouzivanim vyrobku. Pro
vymeénu kontaktujte poradkyni spole¢nosti
Tupperware.

www.tupperware.cz

FusionMaster Mincer
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BlahoZzelame vam k vyberu produktu
FusionMaster Mincer. Pomocou tohto
produktu mézete mliet méso, ryby, zeleninu
¢i vyrobit si klobasy. K mlyncéeku su prilozené
2 mlecie disky, prvy ma malé otvory
a je vhodny na jemné mletie a druhy ma
vacsie otvory a je vhodny na hrubsie mletie.
Pred pouZitim nastroja si pozorne precitajte
tieto pokyny na pouzivanie a odlozte siich na
buduce pouzitie.

Nastroj je uréeny len na domace pouzitie v
interiéri. Pred prvym pouZitim umyte vSetky
sucasti, ktoré by mohli prist do styku s
potravinami (pozri ¢ast o Cisteni).

X ===
Tupperware

Pri umyvani v umyvacke riadu pouZivajte program s
nizkou teplotou, aby ste Setrili energiu a chranili Zivotné
prostredie.

Montaz na ucely mletia (obr. 3):

1. Skontrolujte, ¢i prstenec na nohe s
prisavkou (L) je v odomknutej polohe @.

2. Nohu s prisavkou (K) umiestnite na Cisty
a stabilny povrch. Nasypnik (E) nasuvajte
na drazku nohy s prisavkou (J), az kym
nepocujete cvaknutie (obr. 2).

3. Nohu pripevnite k povrchu a nasypnik
napevno zasuniete do nohy s prisavkou
tak, ze otocite prstenec (L) do uzamknutej
polohy @. Ubezpedte sa, Ze vSetky Casti
sU navzajom napevno spojené.

4. Zasunte zavitovy hriadel (C) do
nasypnika. Kovovy koniec by sa mal
nachadzat na prednej strane nasypnika.

5. Nasurite nastavec s nozmi (1) plochou
stranou smerom von. Ak je pevne
umiestneny, mala by z neho vytf¢at
kovova ¢ast hriadela.

POZNAMKA: Mleci disk budete moct
zalozit az vtedy, ked' bude nastavec
s nozmi umiestneny plochou stranou
smerom k hriadelu.

6. Vyberte si jeden z mlecich diskov (B) a
nasadte ho na prednu ¢ast nasypnika,
pricom dbajte na to, aby sa dokonale
zasunul do drazky.

7. Prstenec hriadel'a (A) jemne otacajte
len ukazovakom proti smeru hodinovych
ruciciek. Hned', ako pocitite odpor, otote
este 0 90° (alebo o 1/4 otacky) a viac
neotacajte.

8. Nasurite otacaciu paku (G) na koniec
hriadel'a so skrutkou (D) a pripevnite ich
navzajom pomocou skrutky na pake.

Ako pouzivat mlynéek na

potraviny:

1. Po zostaveni pristroja umiestnite pod
hlavicu mlynéeka misku alebo int
nadobu, do ktorej budete zachytavat
mleté potraviny vychadzajluce z mlecieho
disku.

POZNAMKA: Dbajte na to, aby sa

pred mletim potraviny tplne rozmrazili.
Mlyncek na maso je urceny len na mletie
maésa bez kosti v ramci domaceho
pouZzivania. Skontrolujte, ¢i v mése nie su
kosti alebo neZelany tuk. Potraviny/méso
umyte a nakrajajte na kusky, ktoré budete
plnit do nasypnika.

2. Potraviny zomeliete tak, Ze budete otacat
pakou v smere hodinovych rudiciek. Ak je
to potrebné, pomdzte si pri mleti potravin
piestom na zatla¢anie (F). Pri zatlacani
nevyvijajte nadmernd silu, pretoZe inak sa
budu potraviny tazsie mliet a méze dojst
k poskodeniu mlynéeka.

POZNAMKA: Vzdy pouzivajte len
poskytnuty piest na zatlacanie. Nikdy
nepouZivajte prsty alebo iné nastroje
(napr. varechu, n6z...).

3. Pocas mletia sa v hriadeli mdze zaseknut
maso/potraviny. Ak sa tak stane,
otocte niekol'kokrat pakou v protismere
hodinovych rugi¢iek na uvolnenie
zaseknutej masy. Potom sa mozete vratit
ku krateniu opacnym smerom. Nikdy
nepouzivajte nadmernu silu.

Ako vyrobit klobasy (obr. 4):

1. Vykonajte 1. az 6. krok z asti o montazi
nastroja. Zasurite nastavec na klobasy
(H) do prstenca hriadela. Potom
pokracuijte 7. krokom z Easti o montazi
nastroja.

2. Celu kozu na klobasu nasurite na
nastavec na klobasy a koniec zauzlite.
Odporuc¢ame pouzit bravéoveé ¢rievko
typu 32 az 34.

3. Kozu na klobasu zatlagte okolo nastavca
na klobasu, regulujte tlak tlacenia
a stcasne melte potraviny, az kym
nezaplnite Zelany objem klobasy. Ked'
skondite, zauzlite druhy koniec.

4. Klobasu vyrobite tak, Ze prstami vytlacate
masu do pozadovanej dizky a potom ju
zakrtite dva alebo trikrat okolo vlastnej
osi. MoZete to urobit pocas mletia alebo

az ked domeliete vetky potraviny. Koniec
poslednej klobasy zauzlite.
Pokyny na Cistenie:
Vsetky Casti, ktoré ste pouzili na spracovanie
potravin, ihned' po ich pouziti dokladne
umyte. Mlynéek FusionMaster Mincer
mozete umyvat v umyvacke riadu. Kovové
Casti a nohu sa v§ak odporti¢a umyvat
a susit ruéne. Noha sa umyva tak, ze sa
najskor ponori do vody so saponatom a
potom sa oplachne pod Eistou te¢iicou
vodou. Nikdy nedovolte, aby nastavec s
nozmi priSiel do kontaktu s inymi kovovymi,
keramickymi alebo sklenenymi nastrojmi,
pretoze by mohlo déjst k poskodeniu
reznych hran.

Na odkvapkanie vody jemne odtiahnite
silikénovu prisavku z nohy.

Odporucania:

¢ Piest na zatla¢anie pouzite na uloZenie
tychto vysuSenych prvkov: nastavec s
nozmi, mleci disk a nastavec na klobasy.

* NajlepsSie spojenie medzi nohou s
prisavkou a povrchom dosiahnete vtedy,
ked je povrch hladky a nepérovity.
Povrch aj silikénovy disk (K) nohy s
prisavkou musia byt odistené od prachu a
omrviniek. Prisatiu obéas poméha mierne
navlhéenie — povrch a spodok nohy
pretrite vihkou utierkou.

¢ Na distenie silikénového disku na nohe
s prisavkou nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky, drsné hubky, noze ani iné
ostré kuchynské pomécky. Nepokusajte
sa nohu rozoberat.

* Tento nastroj ani Ziadnu jeho ¢ast
nepouzivajte ani neumiestriujte na hordci
povrch alebo v jeho blizkosti (napr. na
plynovy alebo elektricky sporak alebo do
vyhriatej rary).

* Ak sa produkt isty ¢as nepouzival alebo
zostal na mieste, pred jeho opéatovnym
pouzitim skontrolujte, Ci je noha stale
pevne prisata k povrchu.

* Ak spracuvate potraviny s vysokym
obsahom tuku, zaénite najskér mliet cez
mleci disk s vaésimi otvormi.

¢ Vysledok mletia mozno ovplyvnit
pevnej$im alebo volnejsim zakratenim
prstenca hriadela.

* Potraviny zomelte niekolkokrat, kym
nedosiahnete Zelanu $trukturu a hustotu.
Takto mozete postupovat este pred tym,
nez pouzijete nastavec na klobasy.

* Studené potraviny sa mell [ahSie.

* Nepokusajte sa zomliet potraviny s
tvrdymi viaknami, ako su zazvor, orechy
alebo iné tvrdé potraviny.

* Zbezpecénostnych dévodov nedovolte
detom, aby sa s produktom hrali.

* Pri manipuldcii s nastavcom s nozmi si
davajte pozor. Rezné hrany su ostré.

* Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani
sucasti od inych vyrobcov, v opaénom
pripade strati zaruka platnost.

Zaruka

Na vyrobok sa vztahuje obmedzena zaruka
spolo¢nosti Tupperware.

Mlynéek mlynéeku FusionMaster
nepouzivajte naprazdno bez akychkol'vek
potravin v nasypniku. Tymto spésobom
mbzete vyrobok poskodit, pricom na
takéto poskodenie sa zaruka poskytovana
spolo¢nostou Tupperware nevztahuje.

Zéruka spolo¢nosti Tupperware zarucuije,
Ze mlynéek FusionMaster Mincer sa pri
nekomerénom pouzivani po dobu svojej
Zivotnosti nevylame, nepraskne, nezlomi
ani sa nebude lUpat. Tato zaruka nezahfia
vymenu opotrebovanych ¢epeli ani nekryje
hrdzavenie alebo iné poskodenie produktu
alebo nohy s prisavkou sposobené
nedbalym alebo nespravnym pouzivanim
vyrobku. V suvislosti s vymenou kontaktujte
poradkyru spolo¢nosti Tupperware.

www.tupperware.sk
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Gratulujemy wyboru maszynki do mielenia
FusionMaster Mincer. Maszynka mieli
migso, ryby i warzywa. Mozna réwniez uzy¢
jej do robienia kietbasy. Jest wyposazona w
2 sitka, jedno z matymi otworami do mielenia
na drobno i jedno z wigkszymi otworami do
mielenia na grubo.

Zanim rozpoczniesz uzytkowanie urzagdzenia,
zapoznaj si¢ uwaznie z instrukcjg obstugi i
zachowaj jg na przysztosé.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do uzytku wewnatrz. Umyj przed pierwszym
uzyciem wszystkie czesci, ktére moga wejsé
w kontakt z zywno$cig (patrz wskazéwki
dotyczace mycia).

X =R =R
Tupperware

Uzywajgc zmywarki do naczyn, korzystaj z programu
niskotemperaturowego, ktéry pozwala oszczedzaé
energie i sprzyja ochronie $rodowiska.

Przygotowanie maszynki do pracy

(rys.3):

1. Ustaw pierscien (L) podstawy z
przyssawka w pozycji odblokowania &@.

2. Umiesc¢ podstawe z przyssawka (K) na
czystym, stabilnym blacie. Wsur komore
mielenia (E) w rowek (J) w podstawie z
przyssawka, az sie zatrzasnie (rys. 2).

3. Aby przymocowac¢ podstawe z
przyssawka do blatu i zablokowa¢
komore na podstawie, obrd¢ pierécien
(L) do pozycji blokady @. Sprawdz, czy
wszystkie cze$ci sg dobrze do siebie
przymocowane.

4. W16z slimak maszynki (C) do komory
mielenia. Metalowa koncoéwka powinna
znajdowac sig z przodu komory.

5. Zamontuj nozyk () ptaska strong na
zewnatrz. Jesli nozyk jest dobrze
przymocowany, metalowa czes$¢ slimaka
bedzie wystawac.

UWAGA: jesli nozyk jest zamontowany
ptaska strong w kierunku slimaka, sitka
nie bedzie mozna prawidtowo zatozy¢.

6. Wybierz i zat6z jedno z sitek do mielenia
(B) w przedniej czgsci komory mielenia,
tak, aby wystep sitka wszedt w rowek na
krawedzi komory.

7. Delikatnie dokrecaj pierscien slimaka (A)
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara,
uzywajgc jedynie palca wskazujgcego.
Gdy tylko poczujesz op6r, dokreé jeszcze

0 90° (¢wierc obrotu) i nie dokrecaj juz
dalej.

8. Zatéz korbke (G) na komore mielenia po
stronie sprzegta (D) i przymocuj je do
siebie, dokrecajac srube korbki.

Jak uzywaé maszynki do mielenia:

1. Po ztozeniu maszynki umies¢ miske lub
inne naczynie pod gtowica. Bedag do niej
wpadaty zmielone produkty.
UWAGA: Przed przystapieniem do
mielenia upewnij sig, ze produkty sg
doktadnie rozmrozone. Maszynka do
mielenia migsa jest przeznaczona
wytgcznie do rozdrabniania na uzytek
domowy miesa bez kosci. Przed
przystapieniem do pracy sprawdz, czy w
migsie nie ma kosci i zbednego ttuszczu.
Umyj migso lub inne produkty i pokréj w
kostke, a nastgpnie wsyp do komory.

2. Aby rozdrobni¢ zywnos$¢, obracaj korbkg
w prawo. W razie potrzeby mozesz uzy¢
popychacza (F), aby dociskaé¢ produkty.
Nie stosuj nadmiernej sity, pchajac korbke
w dot, poniewaz utrudni to rozdrabnianie
produktéw i moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia maszynki.

UWAGA: Nalezy zawsze korzystac z
popychacza dotgczonego do maszynki.
Nigdy nie popychaj produktéw palcami
lub akcesoriami kuchennymi (np. fopatka,
nozem itp.).

3. Migso lub inne produkty mogg utkngé
w komorze przy $limaku w czasie
pracy. Jesli tak sie stanie, obré¢ kilka
razy korbka w lewo, aby $limak sig
odblokowat, a nastgpnie zndw zacznij
obracac korbkg w prawo. Nie stosuj
nadmiernej sity.

Jak zrobi¢ kietbase (rys. 4):

1. Wykonaj czynnosci opisane w punktach
1-6 (przygotowanie maszynki do pracy).
Przesun nasadke masarskg (H) przez
pierécien slimaka. Nastepnie wykonaj
czynno$¢ opisang w punkcie 7.

2. Nasun catg ostonke do kietbasy na
nasadke masarskg i zawigz koniec.
Zaleca sig uzywanie ostonek do kietbas o
kalibrze 32-34.

3. Przycisnij ostonke na nasadce masarskiej
i kontroluj nacisk podczas rozdrabniania
zywnosci, aby utworzy¢ kietbase
odpowiedniej grubosci. Po napetnieniu
ostonki zawigz drugi koniec.

4. Aby zrobi¢ kietbasy o okreslonej dtugosci,
nalezy $cisna¢ palcami ostonke w
odpowiednim miejscu i obréci¢ kietbase
kilka razy wokot jej osi. Mozna to zrobic¢
podczas rozdrabniania migsa lub po
zakonczeniu rozdrabniania. Zawigz
koniec, aby zamkna¢ ostatnig kietbase.

Wskazowki dotyczace mycia:
Bezposrednio po uzyciu nalezy wymy¢
doktadnie wszystkie czeéci maszynki, ktére
byty uzywane do rozdrobnienia zywnosci.
Maszynke do mielenia FusionMaster Mincer
mozna my¢ w zmywarce. Czgéci metalowe

i podstawe nalezy jednak my¢ i suszy¢
recznie. Podstawe nalezy my¢ w wodzie z
detergentem i ptukac¢ pod biezacg wodg. Nie
wolno uzywac¢ nozyka do cigcia powierzchni
metalowych, ceramicznych lub szklanych
mogacych uszkodzi¢ krawedz tngca.
Delikatnie pociagnij w dét silikonowy uchwyt
podstawy z przyssawka, aby usungé wode.

Wskazéwki:

* W popychaczu nalezy przechowywac
nastgpujace czgsci (po wyschnigciu):
nozyk, sitko i nasadke masarska.

¢ Aby podstawa z przyssawkg idealnie
przylegata do blatu, powierzchnia blatu
musi by¢ gtadka i nieporowata. Zaréwno
blat, jak i silikonowa przyssawka (K)
podstawy muszg by¢ czyste, pozbawione
kurzu i okruchéw. Aby przyssawka lepiej
przylegata do blatu, mozesz je zwilzy¢ —
wystarczy przetrzeé blat i spéd podstawy
wilgotng $ciereczka.

* Do czyszczenia silikonowej czesci
podstawy z przyssawka nie nalezy
uzywacé detergentdw mogacych
uszkodzi¢ jej powierzchnig, myjek do
szorowania, nozy ani innych ostrych
narzedzi. Nie nalezy otwiera¢ podstawy.

¢ Nie uzywaj urzgdzenia ani nie umieszczaj
zadnej z jego czesci na goracych
powierzchniach lub w ich poblizu (np.

o palnik gazowy lub elektryczny czy
nagrzany piekarnik).

» Jesli urzadzenie byto uzywane lub stato
na blacie przez dtuzszy czas, przed
ponownym uzyciem sprawdz, czy
przyssawka jest nadal dobrze przyklejona
do blatu.

¢ W przypadku zywno$éci o wysokiej
zawartosci tluszczu, zacznij rozdrabnianie
od sitka z wigkszymi otworami.

¢ Rezultat mielenia jest uzalezniony od
sposobu zamocowania pierscienia
$limaka (dokrecony lub poluzowany).

¢ Rozdrabniaj produkty kilka razy, aby
osiagna¢ odpowiednig konsystencje i
dobrze je wymieszaé. Mozna to zrobi¢
przed zatozeniem nasadki masarskiej.

¢ tatwiejjest mieli¢ zimne produkty.

¢ Nie nalezy mieli¢ produktéw z twardymi
widknami, takich jak imbir, orzechy lub
inne twarde pokarmy.

* Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem, poniewaz moze to byc¢ dla
nich niebezpieczne.

* Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, dotykajac
nozyka, ktéry ma ostre krawedzie tngce.

¢ Uzywanie akcesoriéw lub czesci innych
producentéw grozi uniewaznieniem
gwarancji.

Gwarancja

Firma Tupperware zapewnia nastgpujaca
ograniczong gwarancjg.

Maszynki do mielenia nie wolno uzywac,
gdy w pojemniku nie ma sktadnikéw. Grozi
to uszkodzeniem produktu, ktére nie bedzie
objete gwarancjg Tupperware.

Gwarancja firmy Tupperware obejmuje
wszelkie odpryski, peknigcia, ztamania

i tuszczenie sie¢ materiatu powstate w
czasie zwyktego, niekomercyjnego
uzywania urzgdzenia przez caty okres
jego uzytkowania. Gwarancja nie obejmuje
wymiany zuzytych ostrzy ani uszkodzen
powstatych wskutek korozji lub niedbatego
czy niezgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania urzgdzenia. W sprawie
wymiany ostrzy prosimy o kontakt z naszym
konsultantem.

www.tupperware.pl
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Koszonjuk, hogy a FusionMaster Mincer
termékiinket  valasztotta! A termék
segitségével hust, halat, zéldséget daralhat,
vagy akar kolbaszt is készithet. A termékhez
kétféle rostélyt mellékelliink: az egyiken kis
méretl lyukak talalhatok a finom daralashoz,
a masikon pedig nagyobb lyukak a durva
darélashoz.

Kérjuk, figyelmesen olvassa el a hasznélati
Utmutatét, mielétt hasznalatba venné a
készlléket, és 6rizze meg azt, hogy késébb
ismét el tudja olvasni.

A késziléket kizarolag beltérben torténd,
otthoni hasznalatra tervezték. Az elsé
hasznélat el6tt mossa meg valamennyi olyan
alkatrészt, amely élelmiszerrel érintkezhet
(lasd a Tisztitas cim( fejezetet).

Uh #8883

7. Mutatéujjaval 6vatosan forditsa el a
zardgyurdt (A) az dramutato jarasaval
ellenkezé iranyba! Amint ellenallast érez,
még forditsa el tovabbi 90°-kal (azaz Y
fordulattal)! Ezutan ne forditsa tovabb a
zarégyurat!

8. Tolja a hajtdkart (G) a csiga (D)
készUlék feldli oldalara, majd a hajtokar
csavarjanak elforgatasaval rogzitse azt
a csigahoz.

A husdaralé hasznalata:

1. A késziilék dsszeszerelése utan
helyezzen egy talat vagy tartalyt a
készllék kimenete ald, ugy, hogy a
rostélyon atjutva ebben gy(ilhessen 6ssze
aledaralt élelmiszer.

Megjegyzés: Kérijlik, tgyeljen arra,
hogy a mélyhatétt étel a daralas elétt
teljesen felengedjen. A husdaraléval

Tupperware

Mosogatégép alkalmazasa esetén az
energiatakarékossag és a kornyezet védelme érdekében
haszndljon alacsony hémérsékletli programot.

A daralo osszeszerelése (3. abra):

1. Ellendrizze, hogy a tapaddkorongos lab
gyurdjét (L) a nyitott &llasba allitotta-e @,

2. Helyezze a tapadokorongos labat (K)
tiszta és stabil munkafeliletre. Tolja az
etetégaratot (E) a tapaddkorongos lab
hornyara (J), amig kattanast nem hall
(2. 4bra).

3. Alab munkafeliletre, valamint az
etetégarat tapaddkorongos labra torténd
rogzitéséhez forditsa a gy(rtt (L) zart
allasba @. Ellendrizze, hogy valamennyi
alkatrész rogziil-e egymashoz.

4. Csusztassa be a darélécsigat (C) az
etetégaratba. A csiga fém végének az
etetégarat ellils6 oldalara kell kerilnie.

5. Szerelje fel a vagokeést (1) a lapos
oldalaval kifelé mutatva. A megfelelé
régzités érdekében a fém csavarnak ki
kell nydinia.

Megjegyzés: ha a kés lapos oldalaval
mutat a csavar felé, akkor a huisdarald
rostély nem csusztathaté be megfelelé
maédon.

6. Valassza ki és szerelje fel a husdarald
rostélyok (B) egyikét az etetégarat elejére
ugy, hogy a horony tokéletesen a helyére
illeszkedjen.

csak kicsontozott hus dolgozhaté
fel, kizardlag haztartasi korilmények
kozétt. Ellendrizze, hogy a hisban nem
talalhaté-e csont és nemkivanatos zsir.
Tisztitsa meg az élelmiszert/hust, és
vagja akkora kockakra, amekkorak
beférnek az etetégaratba.

2. Az élelmiszer ledaralasahoz forgassa
a hajtékart az dramutato jarasaval
megegyezé irdnyba. Ha sziikséges, a
tdméfa (F) hasznalataval hatékonyabba
teheti a daralast. A tdméfa lenyomasakor
ne fejtsen ki tul nagy erét, mert az
megneheziti az éleimiszer feldolgozasat,
és karosithatja a husdaralot.

Megjegyzés: Mindig a mellékelt
témofat hasznalja. A feldolgozandd
élelmiszert szigortan tilos ujjal vagy mas
segédeszkozzel (pl. spatulaval, késsel,
stb.) nyomni.

3. Eléfordulhat, hogy a hus/élelmiszer
elakad a csigaban: ha ez bekévetkezik,
akkor az elakadas megsziintetéséhez
forditsa el a hajtékart néhanyszor az
éramutato jarasaval ellentétes iranyba,
majd folytassa a daralast az ellenkezé
iranyban. Soha ne eréltesse tul a
készlléket.

Kolbaszkészités (4. abra):

1. Kdvesse az dsszeszerelésrol szol6 rész
1-6. 1épéseit. A kolbasztoltd csovet (H)
tolja &t a zarégyriin. Ezutan kévesse az
Osszeszerelésrél szol6 rész 7. 1épését.

2. Akolbaszbelet teljes egészében huzza ra
a toltécsdére, majd csomozza el a végét.
Javasoljuk a 32-34. tipusu sertésbél
hasznélatat.

3. Akolbaszbelet nyomja ra a toltécsére, és
a dardlas kdzben a nyomast szabalyozza
dllitsa el6 a kolbasz kivant formajat. Ha
kész, csomdzza el a bél masik végét is.

4. Akolbaszpart ugy hozhatja létre,
hogy a belet ujjaival elszoritja a kivant
hosszusagnal, majd a sajat tengelye koril
egyszer vagy kétszer megcsavarja azt.
Ezt megteheti a daralas kdzben is, de
miutan az §sszes nyersanyag ledaralasa
utan is. Az utols¢ kolbaszdarab
lezarasahoz csomoézza el a végét.

Tisztitasi utmutato:

Kozvetlenil hasznalat utan alaposan

tisztitsa meg az élelmiszer-feldolgozashoz

hasznalt valamennyi alkatrészt. A

FusionMaster Mincer mosogatégépben

tisztithatd. Azonban javasoljuk, hogy a fém

alkatrészeket és a labat kézzel mossa és
szaritsa meg. A labat 4ztassa be szappanos
vizbe, majd tiszta, folyo vizzel dblitse le. Ne
hagyja, hogy a vagokés mas fém-, keramia-
vagy Uvegeszkdzokkel érintkezzen, mivel ez
karosithatja a vagééleket.

A viz leeresztéséhez 6vatosan huzza le a
tapadoékorongos |&b szilikon lapjat.

Javaslatok:

o Akovetkez alkatrészek megszaritas
utan a tdmdfa belsejében tarolhatok:
vagokés, husdaralo rostély és
kolbasztolté csé.

* A tapaddkorongos lab és a munkafeliilet
kodzotti optimalis tapadas akkor jon létre,
ha a munkafeliilet sima, nem porézus.
A tapaddkorongos lab szilikon lemezét
(K) és a munkafellletet egyarant meg
kell tisztitani a portél és a morzsaktol.

A nedvesség idénként el6segiti a
tapadast: nedves ruhaval térélje le a
felliletet és a &b aljat.

¢ Ne hasznaljon dérzshatasu tisztitdszert,
surolészivacsot, kést vagy mas éles
eszkozt a tapadokorongos I&b szilikon
lemezén. Ne kisérelje meg felnyitni a
labat.

¢ Ne mUkodtesse és ne helyezze a
készulék részeit forro fellleten (példaul
gaz- vagy elektromos f6zdlapon, ill. a
forré sutében), vagy annak kdzelében.

¢ Ha aterméket mar egy ideje hasznalja,
ill. hosszabb ideig nem hasznalta, akkor a

tovabbi/tjbdli hasznalet el6tt ellendrizze,
hogy a Iab tapaddkorongja jol tapad-e a
munkafelilethez.

* Magas zsirtartalmu ételek esetén elészor
a nagyobb lyuku rostéllyal kezdje a
daralast.

¢ Akész termék minéségére hatassal van
az, hogy a zarégyrit mennyire hiizzak
meg.

¢ Akivant szerkezet és keveredés
eléréséhez tébbszor darélja at az
élelmiszert. Ezt a kolbasztoltd csé
hasznalata elétt teheti meg.

¢ A hideg élelmiszert kénnyebb ledaralni.

* Ne daraljon kemény rostokat, példaul
gydmbért, diot tartalmazo éleimiszert,
vagy mas kemény ételeket.

* A gyermekek sajat biztonsaguk
érdekében nem jatszhatnak a
készUlékkel.

* Legyen 6vatos a vagokés kézbe
vételekor: a vagoélek igen élesek.

* Soha ne hasznaljon mas gyartotol
szarmazé tartozékot vagy alkatrészt, mert
ezzel a garancia érvényét vesziti.

Garancia

A termékre korlatozott Tupperware garancia
vonatkozik.

A KonyhaGuru Daral6 ne haszndlja ugy,
hogy nincs éleimiszer az etetégaratban!
A termék megsérlilhet, és az ilyen jellegl
karokra nem vonatkozik a Tupperware
garancia.

A Tupperware garantalja, hogy a
FusionMaster Mincer rendeltetésszerd,
haztartasi célu haszndlata mellett nem
jelentkezik csorbulas, repedés, trés és
lepattogzas a termék teljes élettartama alatt.
Ez a garancia nem vonatkozik a hasznalt
pengek cseréjére, illetve a termék vagy a
tapaddkorongos lab hanyagsagbdl vagy
helytelen hasznalatbol adédo sériiléseire.
Csereigény esetén kérjik, forduljon a
Tupperware kereskedéjéhez.

www.tupperware.hu
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Téaname, et valisite hakkija FusionMaster
Minceri. Tootega saab peenestada
hakkliha, kala ja kédgiviliu ning valmistada
vorstikesi. Komplektis on 2 hakkimisketast:
Uks véaikeste aukudega peenestamiseks ja
teine suuremate aukudega jamedamaks
hakkimiseks.

Lugege kasutusjuhend enne
kasutamist  hoolikalt labi ja
edaspidiseks alles.

Seade on mdeldud kasutamiseks ainult
koduses majapidamises ja siseruumides.
Enne esmakordset kasutamist peske Ule kdik
osad, mis vdivad kokku puutuda toiduga (vt
puhastamisjuhiseid).

X =R =R
Tupperware

seadme
hoidke

Energia ja keskkonna sadstmiseks kasutage madala
temperatuuriga ndudepesuprogrammi.

Hakkmasina kokkupanemine

(joonis 3)

1. Veenduge, et vaakumjala réngas (L) on
avatud asendis .

2. Asetage vaakumjalg (K) puhtale ja
stabiilsele tdopinnale. Likake taitekolu
(E) vaakumijala soonde (J), kuni kuulete
kidpsatust (joonis 2).

3. Selleks, et kinnitada jalg téopinnale
ja fikseerida taitekolu vaakumjala kiilge,
keerake rongas (L) lukustusasendisse @.
Veenduge, et kdik osad on korralikult
Uhendatud.

4. Likake hakkija vint (C) taitekolusse.
Metallist ots peab jaé@ma taitekolu
esikiljele.

5. Kinnitage I6iketera (1), jattes lapiku
kilje valjapoole. Kui see on korralikult
kinnitatud, ulatub vindi metallosa vélja.
MARKUS: kui tera lapik kulg on suunatud
vindi poole, ei saa hakkimisketast Gigesti
kohale asetada.

6. Paigaldage soovitud hakkimisketas (B)
taitekolu esikuljele, asetades soone
tapselt digele kohale.

7. Keerake keermega rongast (A)
ettevaatlikult ainult nimetissdrmega
vastupéeva. Kui tunnete takistust, siis
keerake veel 90° (veerand pooret), aga
mitte rohkem.

8. Lukake vant (G) vindi (D) ajamipoolsele
kiljele ja kinnitage see kruvi abil vindi
kilge.

Hakkmasina kasutamine

1. Pérast seadme kokkupanemist asetage
selle otsa alla kauss vms anum, kuhu
koguneb hakkimiskettast l&bi tulev
hakkmass.

MARKUS: tooraine peab olema enne
hakkimist korralikult tles sulanud.
Hakklihamasin on méeldud kondita
liha peenestamiseks ainult kodustes
tingimustes. Kontrollige, et liha ei
sisaldaks konte ega soovimatut rasva.
Puhastage liha (v6i muu tooraine)

ja ldigake see taitekolu suurusele
vastavateks tlikkideks.

2. Toidu peenestamiseks keerake vénta
paripaeva. Vajadusel saate tdukuri (F)
abil peenestamisele kaasa aidata. Massi
ei tohi liiga jouliselt alla suruda, kuna see
raskendab t66tlemist ja voib hakkmasinat
kahjustada.

MARKUS: kasutage alati komplekti
kuuluvat téukurit, mitte sérmi ega muid
abivahendeid (nt spaatel, nuga vms).

3. Masina kasutamise kaigus voib liha
vms mass spiraali vahele kinni jaada:
sellisel juhul keerake vanta paar p6éret
vastupéeva, et ummistus korvaldada, ja
jatkake siis pdéramist biges suunas. Arge
rakendage Ulemaarast joudu.

Vorstide valmistamine (joonis 4)

1. Jargige kokkupanekujuhiste punkte
1-6. Likake vorstitoru (H) labi
keermega ronga. Seejarel jargige
kokkupanekujuhiste punkti 7.

2. Likake kogu vorstinahk Ule vorstitoru
ja tehke selle otsa s6lm. Soovitame
kasutada seasoolt (32/34 mm).

3. Suruge vorstinahk imber vorstitoru
jareguleerige taidise peenestamisel
survetugevust, et vorst tuleks soovitud
jamedusega. Kui olete 16petanud, tehke
teise otsa sélm.

4. Vorstide valmistamiseks moodustage
sdrmedega pigistades soovitud
pikkusega vorstid ja keerake
vahekohtades paar tiiru peale. Seda voib
teha jooksvalt voi parast kogu téidise
tootlemist. Lopetuseks tehke viimase
vorsti otsa s6lm.

Puhastamine

Kaik toidu té6tlemiseks kasutatud osad tuleb
kohe pérast kasutamist hoolikalt puhastada.
Hakkija FusionMaster Mincerit voib pesta
noudepesumasinas. Metallosi ja jalga on
siiski soovitatav pesta ning kuivatada kasitsi.
Jalga tuleb leotada vees, kuhu on lisatud
néudepesuvahendit, ning loputada puhta
voolava vee all. Loiketera ei tohi mitte kunagi
puutuda kokku teiste metall-, keraamiliste
ega klaastarvikutega, sest need voivad
kahjustada I6ikeservi.

Vee eemaldamiseks tdmmake ettevaatlikult
vaakumijala silikoonlapatsit.

Soovitused

e Toukuri sees saate hoida |diketera,
hakkimisketast ja vorstitoru (olles need
eelnevalt kuivatanud).

* Kbige paremini kinnitub vaakumijalg
sileda ja mittepoorse t66pinna kiilge.
Té6pinnal ja vaakumjala silikoonkettal
(K) ei tohi olla tolmu ega puru. Vahel aitab
niiskus vaakumkinnitusele kaasa: puhkige
jala pinda ja péhja niiske lapiga.

* Jalgige, et vaakumjala silikoonketas
ei puutu kokku abrasiivse toimega
puhastusvahendite, kiiUrimiskasnade,
nugade v6i muude teravate esemetega.
Arge Uritage jalga avada.

¢ Arge asetage seadet ega selle Uihtki osa
tulistele pindadele (néiteks gaasi- voi
elektripliit voi kuum ahi) ega nende
lahedale.

¢ Enne kui seadet uuesti kasutate (parast
lihemat voi pikemat vaheaega),
veenduge, et vaakum hoiab jalga kindlalt
téopinna kiljes.

¢ Suure rasvasisaldusega toidu
peenestamisel kasutage alguses
suuremate aukudega ketast.

¢ Todtlemistulemus sdltub keermega ronga
kinnitamise tugevusest.

* Soovitud tekstuuriga ja korralikult
segunenud massi saamiseks ajage see
mitu korda labi masina. Seda saab teha
enne vorstitoru paigaldamist.

* Toiduaineid on kergem labi masina ajada
kulmalt.

* Arge Uritage masinast I&bi ajada tugevate
kiududega toiduaineid (nt ingver, pahklid
ja muud kévad toiduained).

¢ Laste ohutuse tagamiseks arge laske neil
seadmega mangida.

* Kasitsege I6iketera ettevaatlikult, kuna
|6ikeservad on teravad.

 Arge kunagi kasutage teiste tootjate
tarvikuid voi osi, vastasel juhul kaotab
garantii kehtivuse.

Garantii
Kehtib Tupperware piiratud garantii.

Arge kasutage hakkmasinat FusionMaster
Mincer, kui taitekolu sees ei ole toiduaineid.
See vdib toodet kahjustada ning selline
kahjustus ei kuulu Tupperware’i garantii alla.

Tupperware garantii katab hakkija
FusionMaster Minceri tékete tekkimise,
mdranemise, purunemise voi pealiskatte
eemaldumise tavalises mittekaubanduslikus
kasutuses toote kasutusea valtel. Selle
garantii alla ei kuulu kasutatud terade
asendamine ning samuti ei kata see
roostetamist ega toote voi vaakumjala
muud liiki kahjustumist, mis tuleneb toote
hoolimatust voi véérast kasutamisest.
Toote valjavahetamiseks péérduge oma
Tupperware konsultandi poole.

www.tupperware.ee
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Sveikiname _ pasirinkus ,FusionMaster*
mésmale. Siuo gaminiu galite sumalti
mésa, zuvj, darzoves arba gaminti desras.
Mésmalés komplekte yra 2 mésmalés diskai,
vienas su nedidelémis skylutémis smulkiam
malimui ir kitas su didesnémis skylémis
stambiam malimui.

Prie$ naudodami prietaisa, atidziai
perskaitykite &ig naudojimo instrukcijg ir
i8saugokite jg ateiciai.

Sis prietaisas yra skirtas naudoti tik butinémis
salygomis patalpoje. Prie§ naudodami pirmag
kartg, nuplaukite visas dalis, kurios gali liestis
su maistu (zr. skyriy ,,Valymas®).

URE =R =R
Tupperware

Indaploveéje naudokite nedidelés temperatiros programa
- taip taupysite energija ir tausosite aplinka.

Surinkimas malimui (3 pav.):

1. Patikrinkite, kad pritvirtinancios atramos
Ziedas (L) bity atrakintoje padétyje @.

2. Padékite prisitvirtinancig atrama (K) ant
Svaraus ir stabilaus stalvirsio. |stumkite
piltuva (E) j prisitvirtinancig atrama (J), kol
pasigirs spragteléjimas (2 pav.).

3. Norédami pritvirtinti atrama prie stalvirsio,
o piltuvg — prie atramos, pasukite Ziedg
(L) j jo uzrakinimo padétj @. |sitikinkite,
kad visos dalys yra tarpusavyje
sutvirtintos.

4. |stumkite mésmalés sraigtg (C) j piltuva.
Metalinis galas turi bati priekingje piltuvo
puséje.

5. Pritvirtinkite malimo peiliuka (1) taip, kad jo
plokscioji pusé bty nukreipta j iSore. Jis
tinkamai pritvirtintas tuomet, kai metaliné
sraigto dalis yra i$lindusi.

PASTABA: jei aSmenys uZmauti
ploksciaja puse j sraigta, negalésite
tinkamai uzdéti mésmalés disko.

6. Pasirinkite vieng i§ mésmalés disky (B)
ir uzmaukite ant piltuvo priekio, tiksliai
jstatydami griovel] j savo vietg.

7. Tik rodomuoju pirStu atsargiai sukite
sraigto Ziedg (A) pries$ laikrodZio rodykle.
Vos tik pajute pasipriedinima, pasukite
Zieda dar 90° (arba % rato) ir sustokite.

8. UZmaukite rankeng (G) sraigto (D)
pavaros puseéje ir suverzkite juos sukdami
rankenos varztg.

Kaip naudoti mésmale:

1. Surinke jrenginj padékite dubenélj ar
talpg po galvute, kad surinktuméte per
meésmalés diskg pralendancius maltus
produktus.

PASTABA: prie$ malant maistas turi bati
visiSkai atsildytas. Mésmalé yra skirta
malti mésa be kauly ir naudoti tik buityje.
Patikrinkite, ar mésoje néra kauly ir
nepageidaujamy riebaly. Mésg arba kitus
produktus nuplaukite ir supjaustykite tokio
dydZio kubeliais, kad jie tilpty j piltuva.

2. Malkite maistg sukdami rankeng pagal
laikrodzio rodykle. Jei reikia, galite
panaudoti gristuva (F), kuris padés jums
sumalti maista. Stenkités nestumti maisto
i piltuva pernelyg stipriai, nes bus sunkiau
malti ir galite sugadinti mésmale.
PASTABA: visada naudokite komplekte
pateiktg grustuvg. Negriaskite maisto
pirstais arba kitais reikmenimis (pvz.,
mentele, peiliu ir pan.).

3. Malant mésa arba kitas maistas gali
istrigti sraigte.Tuo atveju kelis kartus
pasukite rankeng pries laikrodZio
rodykle, kad atlaisvintuméte sangrida,
ir vél pradekite sukti j priekj. Niekada
nenaudokite didelés jégos.

Kaip gaminti desra (4 pav.):

1. Atlikite skyrelyje ,Surinkimas malimui"
nurodytus 1-6 veiksmus. |statykite desry
idéklg (H) j tvirtinimo Zieda. Tada atlikite
surinkimo skyriuje nurodyta 7 veiksma.

2. Uzstumkite visg desros apvalkalg
ant desros jdéklo ir uzriskite gala.
Rekomenduojame naudoti 32-34 tipo
kiauliy zarnas.

3. Suspauskite desros apvalkalg aplink
desros jdéklg ir maldami maistg valdykite
spaudimg pagal tai, kokig desra norite
pagaminti. Baige uzriskite kit galg.

4. Norimo ilgio desras galite formuoti
spausdami jas pirStais ir vieng ar du
kartus apsukdami desrg aplink savo
a$j. Tai galima padaryti malant arba
baigus malti visg desros jdarg. UzriSkite
paskutinés desros galg.

Valymo instrukcija:

15 karto po naudojimo kruop$ciai nuplaukite
visas malant naudotas dalis. ,FusionMaster”
mésmalg galima plauti indaplovéje. Taciau
metalines dalis ir atramg rekomenduojama
plauti ir nusausinti rankomis. Atrama
plaunama mirkant jg muiluotame vandenyje
ir skalaujant Svariu tekanciu vandeniu.
Saugokite malimo peiliuka nuo kontakty su
kitais metaliniais, keramikiniais ir stikliniais
instrumentais, nes tai gali paZeisti jo
asmenis.

Svelniai patraukite Zemyn prisitvirtinangios
atramos silikono ausele, kad i$leistuméte
vandenj.

Rekomendacijos:

¢ |8dzitvusius malimo peiliukg, mésmalés
diskg ir desros jdéklg galite laikyti
tusciaviduriame gristuve.

* Kad atrama optimaliai prisitvirtinty prie
stalvirsio, Sis turi bati lygus ir neporétas.
Nuo stalvirsio ir silikoninio atramos
pagrindo (K) reikéty nuvalyti dulkes ir
trupinius. Drégme gali padéti geriau
pritvirtinti atrama: nuvalykite pavirsiy ir
atramos pagrindg drégna $luoste.

* Saugokite silikoninj atramos pagrindg
nuo kontakty su abrazyviniais valikliais,
Sveitimo kempinémis, peiliais ar kitais
astriais reikmenimis. Nebandykite ardyti
atramos.

¢ Nenaudokite ir nestatykite jokios Sio
prietaiso dalies ant karsty pavirsiy
arba $alia jy (pavyzdziui, dujinés arba
elektrinés viryklés ar jkaitusios orkaités).

¢ Jei gaminys buvo naudojamas arba
paliktas nenaudojamas tam tikrg laikg,
prie$ vél naudodami jsitikinkite, kad
atrama vis dar gerai pritvirtinta prie
stalvirsio.

¢ Norédami sumalti rieby maista, i$
pradziy naudokite mésmalés diskg su
didesnémis skylémis.

¢ Nuo to, kaip stipriai uzverztas sraigto
Ziedas, priklauso malimo rezultatas.

* Malkite maistg kelis kartus, kol pasieksite
norima struktirg ir konsistencija. Tai
galima padaryti pries naudojant desros
jdékla.

« Saltg maistg malti lengviau.

* Nebandykite malti maisto su tvirtomis
skaidulomis, pvz., imbiero, rieSuty arba
kity kiety maisto produkty.

¢ Norédami uztikrinti vaiky sauguma,
neleiskite jiems Zaisti Siuo gaminiu.

¢ Malimo peiliuko aSmenys yra astras, todél
bukite atsargus atlikdami su juo kokius
nors veiksmus.

* Nenaudokite kity gamintojy pagaminty
priedy ar daliy, antraip jlsy garantija
nebegalios.

Garantija
Taikoma ribotoji , Tupperware” garantija.

Nenaudokite ,FusionMaster*, jeigu piltuve
néra jokiy produkty. Tai gali sugadinti jasy
gaminij, ir tokiu atveju , Tupperware” garantija
nebus taikoma.

»Tupperware” garantuoja, kad
LFusionMaster* mésmalé neat$erpetos,
nesutrukinés, nesuskils ir nenusilups
iprastomis salygomis naudojant jg namuose
(nekomerciniais tikslais) visa gaminio
eksploatavimo laikotarpj. Si garantija
neapima panaudoty aSmeny keitimo bei
gaminio radijimo ir prisitvirtinanéios atramos
pazeidimo dél neatidaus ar netinkamo
gaminio naudojimo. Dél pakeitimo kreipkités
i savo , Tupperware” konsultantg.

www.tupperware.lt

FusionMaster mesmale
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Apsveicam Jus ar FusionMaster
Galasmasinas iegadi! Ar So izstradajumu
Jus varat samalt galu, zivis, darzenus vai
pagatavot desas. Tas komplektacija ir
ieklauti 2 malSanas diski: viens ar maziem
caurumiem smalkai mal$anai un otrs ar
lielakiem caurumiem rupjai mal$anai.

Pirms ierices lietoSanas rlpigi izlasiet $is
lietoSanas instrukcijas un saglabajiet tas
turpmakai uzzinai.

So ierici paredzéts izmantot tikai
majsaimnieciba un iekstelpas. Pirms
lietoS8anas nomazgajiet visas detalas, kas
var nonakt saskaré ar partiku (sk. sadalu par
firisanu).

X =R =R
Tupperware

Trauku mazgajamajai masinai izvélieties zemas
temperatiiras programmu, lai taupitu elektroenergiju un
saudzétu vidi.

UzstadiSana mal$anai (3. att.)

1. Parliecinieties, vai piestcekna pamatnes
gredzens (L) ir atblokéta pozicija fa.

2. Novietojiet piesticekna pamatni (K) uz
tiras un stabilas darba virsmas. lebidiet
piltuvi (E) piesticekna pamatnes rieva
(J), Ndz atskan klikskis (2. att.).

3. Lai pamatni piesaistitu pie darba virsmas
un nofiksétu piltuvi pie piestcekna
pamatnes, pagrieziet gredzenu (L) lidz
blokétai pozicijai @. Parliecinieties, vai
visas detalas ir nofiksétas.

4. lebidiet galasmasinas skravi (C)
piltuvé. Metala galam jaatrodas piltuves
priekSpusé.

5. Nostipriniet griezéjnazi (I) ar plakano
pusi uz aru. Lai tas batu pienacigi
nostiprinats, skrives metalam jabut
izvirzitam uz aru.

PIEZIME. Galasmasinas disku nebiis
iespéjams pareizi iebidit, ja asmens bis
piestiprinats ar plakano pusi pret skravi.

6. Izvélieties un ielieciet vienu no malSanas
diskiem (B) piltuves priek$puse ta, lai
rieva precizi iegultu attiecigaja vieta.

7. Arraditajpirkstu viegli pagrieziet skriives
gredzenu (A) pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam. Kad jotama
pretestiba, pagrieziet vél par 90° (jeb
ceturtdalapgriezienu) un parstajiet griezt.

8. lelieciet kloki (G) skraves (D) zobrata
pusé un sastipriniet tos kopa, ieskrivéjot
kloka skraivi.

Partikas galasmasinas

izmantosana

1. Kad ierice ir samontéta, zem tas
priek$puses novietojiet blodu vai tvertni,
lai savaktu samalto partiku, kas tiks
izspiesta caur mal$anas disku.

PIEZIME. Gadajiet, lai pirms malsanas
partika bitu atkauséta. Galasmasina

ir paredzéta izmanto$anai vienigi
majsaimnieciba un darbam ar gaju bez
kauliem. Parbaudiet, vai gala nav kaulu
un nevélamu tauku. Notiriet partiku/galu
un sagrieziet to kubicinos, lai piepilditu
piltuvi.

2. Lai apstradatu partiku, grieziet kloki
pulkstenraditaju kustibas virziena. Ja
nepieciesams, varat izmantot stampu (F),
lai viegli piespiestu partiku. Nespiediet ar
to parak stipri, jo $adi partiku bls gratak
samalt, un var rasties galasmasinas
bojajumi.

PIEZIME. Izmantojiet tikai komplektacija
ieklauto stampu. Nekada gadijuma
nespiediet ar pirkstiem vai citiem
piederumiem (pieméram, lapstinu,
naziu.c.).

3. Pastav iespéja, ka gala/partika apstrades
laika var iesprust. Ja tas noticis,
dazas reizes pagrieziet kloki pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam, lai
atbrivotu iestréguso partiku, un atkal
saciet griezt uz priekSu. Nespiediet parak
stipri.

Desu pagatavosana (4. att.)

1. Veiciet uzstadiSanas sadala
aprakstito 1.-6. darbibu. lelieciet desu
pagatavosanas ieliktni (H) cauri skrives
gredzena. Péc tam veiciet uzstadisanas
sadala aprakstito 7. darbibu.

2. Uzvelciet visu desas apvalku pari desu
pagatavos$anas ieliktnim un sasieniet to
otra gala. leteicams izmantot 32.-34. tipa
cukgalas zarnu apvalkus.

3. Saspiediet desas apvalku ap desu
pagatavoS$anas ieliktni un partikas
apstrades laika kontrol€jiet saspie$anas
spiedienu, lai izveidotu vélamo desas
formu. Kad esat beidzis, aizsieniet desas
otru galu.

4. Desas forma tiek izveidota, saspiezot to
ar pirkstiem vajadzigaja garuma un vienu
vai divas reizes apgriezot ap savu asi.

To var darit apstrades laika vai péc visas

partikas apstrades. Lai noslégtu pedejo
desu, sasieniet tas galu mezgla.

TirSanas padomi

Notiriet visas partikas apstradé izmantotas
dalas uzreiz péc lieto$anas. FusionMaster
Galasmasinu var mazgat trauku
mazgajamaja masina. Tomér metala detalas
un pamatni ieteicams mazgat un slauctt

ar rokam. Pamatni mazga, iemércot to
ziepjudent un skalojot tira, tekoda tdent.
Nekada gadijuma nelaujiet griezéjnazim
nonakt saskaré ar citiem metala, keramikas
vai stikla instrumentiem, jo tas var bojat
griezéjnazus.

Uzmanigi novelciet piesticekna pamatnes
silikona ieliktni, lai izlaistu Gdeni.

leteikumi

¢ |zmantojiet stampu ka uzglabasanas
nodalljumu $adu sausu detalu
glabasanai: griezéjnazis, malSanas diski
un desu pagatavosanas ieliktnis.

¢ Lainodro$inatu piesticekna pamatnes
un darba virsmas stingru savienojumu,
darba virsmai jabat gludai un neporainai.
Ne uz darba virsmas, ne piesiicekna
pamatnes silikona diska (K) nedrikst bat
puteklu un drupacu. Dazkart piesticeknis
darbojas labak, ja to samitrina —
noslaukiet virsmu un pamatnes apaks$gjo
dalu ar mitru lupatinu.

* Piestcekna pamatnes silikona ieliktnim
neizmantojiet abrazivus tirisanas
Nidzeklus, berSanas siklus, nazus vai
citus asus darbarikus. Neméginiet atvért
pamatni.

¢ Nelietojiet un nenovietojiet So ierici
uz karstam virsmam vai to tuvuma
(pieméram, uz gazes vai elektriskas plits
vai ieslégta cepeskrasni).

e Jaizstradajums jau ir kadu laiku
izmantots vai art vienkarsi nelietots kadu
laiku, pirms atkartotas izmanto$anas
parliecinieties, vai piesticekna pamatnei
joprojam ir laba sakere ar darba virsmu.

* Apstradajot partiku ar augstu tauku
saturu, iesakuma maliet to, izmantojot
mal$anas disku ar lielakiem caurumiem.

* MalSanas rezultatu ietekmé skrives
gredzena pievilk§ana vai atlaiSana.

* Apstradajiet partiku vairakas reizes, lai
panaktu vélamo struktiru un maisijumu.
To var darit pirms desu pagatavo$anas
ieliktna izmanto3anas.

¢ Aukstu partiku ir vieglak samalt.

* Neméginiet malt partiku ar cietam
Skiedram, pieméram, ingveru, riekstus vai
citus cietus partikas produktus.

* DroSibas labad nelaujiet bérniem
spéléties ar So izstradajumu.

* Rikojieties uzmanigi ar griezéjnazi —
griezéjasmeni ir asi.

Nekada gadijuma neizmantojiet citu
razotaju izgatavotus piederumus vai
detalas. Pretéja gadijuma garantija nebls
deriga.

Garantija

Tiek piemérota ierobezota Tupperware
garantija.

Nelietojiet FusionMaster Mincer bez
sastavdalam piltuvé. Sadi varat sabojat savu
izstradajumu, un Tupperware garantija to
nesedz.

Tupperware garanté, ka FusionMaster
Galasmasina, ja to izmanto standarta
nekomerciala noltka, lietoSanas laika
neplaisas, neskelsies, nelizis un tas
virsma nenodrups. ST garantija neietver
lietotu asmenu nomainu un neattiecas uz
risas vai citiem bojajumiem, kas radusies
izstradajuma vai piestuicekna pamatnes
nepareizas vai nevérigas lietoSanas dél. Lai
nomainitu izstradajumu, sazinieties ar savu
Tupperware konsultantu.

www.tupperware.lv

FusionMaster Galasmasinas
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FusionMaster Kiyma Makinesi segiminizden
dolay! sizi kutluyoruz. Bu Urlin, et, ballk,
sebze kiymaniza, sal¢a veya sosis yapmaniz
icin tasarlanmigtir. Biri kiclk deliklerde
kullanilarak ince kiyma igin, digeri ise genis
deliklerde kalin kiyma igin olmak Uzere 2

kiyma diskiyle birlikte gelmektedir.

Uriinii kullanmadan énce givenli kullanim
talimatlarini  dikkatle okuyun ve ileride

kullanmak tizere saklayin.

Bu (rln yalnizca ev iginde kullaniimak igin
tasarlanmistir. Ik kullanimdan énce yiyecekle
temas edecek tim pargalar yikayin (temizlik

bélimane bakin).

Vh #8383

Tupperware

Eneriji tasarrufu yapmak ve gevreyi korumak igin bulasik
makinenizde diistik sicaklik programlarini kullanin.

Klyma yapimi i¢in kurulum (sek. 3):

. Gévde 1'in (L) kilitli pozisyonda
olmadigindan emin olun @
2. Vakumlu gévde1'i (K) temiz ve sabit bir
tezgah Uzerine koyun. Tik sesi duyana

kadar gévde 2'yi (E) sekil 2'de gosterildigi

gibi yerlestirin.

3. Govdeyi tezgaha sabitlemek ve Goévde
1 ile 2'yi kilitlemek icin halkayi (L) kilitli
pozisyona getirin. @. TUm pargalarin
kilittendiginden emin olun.

4. Kiyma vidasini (C) hazneye kaydirin.
Metal u¢ haznenin 6n yiiziindedir.

5. Kesme pervanesini (1) dlz tarafi disa
dogru bakacak sekilde sabitleyin.
Tamamen sabitlendiginden emin olmak
icin vidanin metali disan ¢ikik olmalidir.

NOT: Bigak, dliz tarafi vidaya dogru
bakacak sekilde yerlestiriimisse kiyma
diskini dogru sekilde kaydirmaniz
mumkdn olmayacaktir.

6. Kiyma disklerinden (B) birini segin ve
yuvasi yerine kusursuzca oturacak
sekilde haznenin 6n tarafina takin.

7. Halka menteseyi (A) yalnizca isaret

parmaginizla hafifge sat yoniiniin tersine
dondirintz. Direng hissettiginizde ekstra

90° (veya ¥4 oraninda) déndiriniiz ve
daha sonra déndlrmeyi birakiniz.

8. Cevirme Kolunu (G) gévdeden géziiken

vidanin digli tarafina gevirerek takip
sabitleyin. Ve mil vidasini kullanarak iki
parcay! sabitleyin.

Kiyma makinenizin kullanimi:
1. Kurulum tamamlandiktan sonra, kiyma

diskinden disari akan kiyllmis yiyecekleri
almak i¢in bashigin éniine bir kap
yerlestirin.

NOT: Kiyma igleminden énce eti
kemiklerinden ayirin. Istenmeyen yaglari
da ayirn. Kemikli ve ¢ekirdekli gidalar
koymayin.Kiyacaginiz gidalarin kugbasi
buytkligiinde kesildiginden emin olun.

. Kiyma iglemi i¢in mili saat ydnunde

cevirin. Gevirme kolunu ileriye dogru
(saat yonlinde) gevirin. Gidalar itmek
icin, (F) Gida iticiyi kullanin. Gerekiyorsa
yiyecegin iglenmesi igin bir sikistirma
aparati (F) kullanabilirsiniz. Iterken asin
gug kullanmayin, kullanmaniz durumunda
yiyecegin islenmesi zorlasacak ve kiyma
makinesinin zarar gérme ihtimali ortaya
cikacaktr.

NOT: Her zaman Urlinlin beraberinde
gelen sikistirma aparatini kullanin. Asla
parmaklarinizi veya diger herhangi bir
aleti (6r: spatula, bigak...) kullanmayin.

. Kullanim ensasinda vidada et/yiyecek

sikisma ihtimali bulunmaktadir: Bu

durum ortaya gikarsa, sikigmayi ortadan
kaldirmak igin gevirme kolunu saat
ydnunln tersine birkag defa cgevirin ve ileri
yonde kullanima devam edin. Asla asiri
gug uygulamayin.

Sosis yapimi (sek. 4):
1. Kurulum adimlar 1 ila 6'i uygulayin.

Sosis aparatini (H) vida halkasi boyunca
kaydirin. Sonrasinda kurulum adimi 7'yi
uygulayin.

. TUm sosis malzemesini sosis aparatinin

icine itin ve ucunu dagumleyin. Tip
32-34 kaliplarin kullaniimasi tavsiye
edilmektedir.

. Sosis malzemesini sosis aparatina

dogru bastirin ve istenilen sosis tlpuni
olusturmak igin yiyecegi islerken
sikistirma basincini kontrol edin. Islem
bittigide diger ucu da digimleyin.

. Sosisleri istenilen uzunlukta

parmaklarinizla bastirarak ve kendi ekseni
etrafinda bir veya iki defa déndirerek

olusturun. Bu iglem sosis yapimi
esnasinda veya tim yiyecek iglendikten
sonra yapilabilir. Son sosisi kapatmak igin
ucunu digimleyin.

Temizlik Kurallar:

Kullanimdan sonra kiyma igleminin yapildigi
tim parcgalari iyice temizleyin. FusionMaster
Kiyma Makinesi bulagik makinesinde
yikanabilmektedir. Fakat, metal parcalarin
ve govde 1'in elle ylkanmasi ve kurulanmasi
tavsiye edilmektedir. Gévde 1 sabunlu suya
sokulup temiz suda durulanmak suretiyle
temizlenir. Kesim pervanesinin diger

metal, seramik veya cam parcalarla temas
etmesine asla izin vermeyin, bu durum
bigaklara zarar verecektir.

Suyu serbest birakmak icin Gévde 1'in
silikon pargasini hafifce asagiya gekin.
Tavsiyeler:

Govde 2'yi Grlinuin diger pargalarini
saklamak i¢in kullanin: kesme pervanesi,
kiyma diski ve sosis aparati.

Vakumlu gévde 1'in sabitlendigi yluzeyin,
mutfak tezgahinin veya masanin diiz

ve temiz olmasi 6nemlidir. Uriintin
sabitlenmesi i¢in masada bir 6rtl
olmamasi gerekmektedir.

Govde 1'in silikon diski tizerinde agindirici
temizleyiciler, bulasik stingeri, bigak veya
diger keskin aparatlar kullanmayin. Ayagi
agmaya calismayin.

Bu aletin herhangi bir pargasini sicak
ylzeylerde veya yakinlarinda (gazl

veya elektrikli ocak veya sicak firin)
kullanmayin veya birakmayin.

Urtin kullanildiktan sonra bir stire
kullanlmamissa, tekrar kullanmadan
Once Govde 1'i tezgaha iyi sekilde bagh
oldugundan emin olun.

Yag orani ylksek yiyecekler igin kiyma
islemine ilk olarak genis delikli kiyma
diskiyle baslayin.

Kiyma kalitesi vida halkasinin sikiligi ve
gevsekligine baghdir.

Arzu edilen doku ve karnigimi elde

etmek igin yiyecegi birkag defa kiyma
makinesinden gegirin. Bu iglem sosis
aparatini kullanmadan énce yapilabilir.
Soguk yiyecekler en kolay kiyilanlardir.
Sarimsak, findik veya benzeri sert dokulu
yiyecekleri kiymaya caligmayin.

* Guvenlikleri igin ¢ocuklarin Uriinle
oynamasina izin vermeyin.

* Kesme pervanesinin bigaklar keskin
oldugundan tutarken dikkatli olun.

* Asla bagka firmalarin aksesuarlarini veya
pargalarini kullanmayin, kullanmaniz
durumunda garantiniz gegersiz olur.

Garanti

Sinirl Tupperware garantisi gegerlidir.
Huninin icerisine herhangi bir sey koymadan
Kiyma Makinesi trinini kullanmayiniz.

Bu durum Uriintinlize zarar verebilir ve
Tupperware Garantisi gecersiz olur.

Tupperware, FusionMaster Kiyma Makinesi
icin ticari olmayan kullanimlarda bukuime,
catlamaya, kinimaya veya soyulmaya kars!
10 yil boyunca garanti vermektedir. Bu
garanti kullaniimis bicaklar, paslanma veya
Urlin veya Gévde 1'in lizerinde hatali ya

da ihmalkar kullanimdan dogan hasarlari
kapsamamaktadir. Lutfen degistirme igin
Tupperware danigmaninizla gérustn.

www.tupperware.com.tr

FusionMaster Kiyma Makinesi
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Cestitamo, ker ste se odloCili za nakup
aparata za mletje FusionMaster Mincer.
S tem aparatom lahko meljete meso, ribe,
zelenjavo ali izdelujete klobase. PriloZzena
sta dva koluta za mletje, eden z majhnimi
odprtinicami za fino mletje, drugi pa ima vecje
odprtine za grobo mletje.

Pred uporabo aparata pozorno preberite
ta navodila za uporabo in jih shranite, ¢e jih
boste pozneje morda Zeleli znova prebrati.
Aparat je namenjen le za uporabo v
gospodinjstvu. Pred prvo uporabo operite
vse dele, ki lahko pridejo v stik s hrano (glejte
poglavje o ¢isc¢enju).

X ===
Tupperware

Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program
z nizko temperaturo, saj boste tako prihranili pri energiji in
pomagali varovati okolje.

Sestava za mletje (slika 3):

1. Obrocek prisesalnega podstavka &L)
mora biti v odklenjenem polozaju .

2. Prisesalni podstavek (K) postavite
na Gist in stabilen delovni pult. Polnilno
posodo (E) vstavite v utor prisesalnega
podstavka (J), tako da se zaskodi
(slika 2).

3. Da se bo podstavek trdno namestil na
pult in polnilna posoda zaklenila na
prisesalni podstavek, obrnite obrocek (L)
v zaklenjeni polozaj @. Preverite, ali so
vsi deli dobro povezani.

4. Vijak aparata za mletje (C) vstavite v
polnilno posodo. Kovinski konec je na
sprednji strani polnilne posode.

5. Rezalno vetrnico (I) namestite tako, da
bo plo¢ati del gledal navzven. Da bo
dobro nameséen, mora kovinski del
vijaka Strleti ven.

OPOMBA: Koluta za mletje ne morete
dobro vstaviti, Ce je rezilo nameséeno
tako, da ploscati del gleda proti vijaku.

6. Izberite enega od kolutov za mletje (B)
in ga namestite na sprednji del polnilne
posode, pri tem pa naj bo prileganje v
utor popolno.

7. S kazalcem nezno zavrtite obro¢
vijaka (A) v nasprotni smeri urinega
kazalca. Takoj ko zacutite upor, zavrtite
za dodatnih 90° (ali ¥4 obrata) in nato
prenehajte vrteti.

8. Rocico (G) vstavite na pogonsko stran
vijaka (D) in oba dela spojite tako, da
privijete vijak rocice.

Kako uporabljati aparat za mietje:

1. Ko sestavite enoto, posodo postavite pod
glavo, da bo vanjo padala mleta hrana, ki
bo prihajala skozi kolut za mletje.

OPOMBA: Pred mletjem se prepricajte,
ali je vsa hrana popolnoma odtajana.
Aparat za mletje mesa je namenjen

za mletje mesa brez kosti v domac¢em
gospodinjstvu. Preglejte, ali meso
vsebuje kosti oziroma nezeleno masc¢obo.
Ocistite hrano in jo nareZite na kocke ter
dajte v polnilno posodo.

2. Za zacetek obdelovanja hrane rocico
zasucite v smeri urinega kazalca.Po
potrebi lahko pri obdelavi hrane uporabite
bat (F). Ne pritiskajte premocno, saj se
bo tako hrana tezje predelala, aparat za
mletje pa se lahko poskoduije.

OPOMBA: Vedno uporabite priloZzeni
bat. Nikoli ne uporabite prstov ali drugih
pripomockov (npr. kuhalnice, noza ...).

3. Hrana se lahko med delovanjem aparata
zatakne v vijak. V tem primeru ro¢ico
nekajkrat zasucite v nasprotni smeri
urinega kazalca, da sprostite zamasitev,
nato pa znova sucite naprej. Nikoli ne
ravnajte preveg silovito.

Kako izdelati klobaso (slika 4):

1. Upostevajte korake od 1 do 6 v poglavju
o sestavljanju. Nastavek za klobase
(H) vstavite skozi obro¢ vijaénega dela.
Nato upostevajte korak 7 v poglavju o
sestavljanju.

2. Celoten ovitek klobase nataknite preko
nastavka za klobase in konec zavefzite.
Priporo€amo uporabo svinjskega ¢revesa
tipa 32-34.

3. Ovitek klobase stisnite okoli vstavka
za klobase in med obdelavo hrane
nadzoruijte pritisk stiskanja da boste
izdelali klobaso Zelene velikosti. Ko boste
koncali, zavezite drugi konec.

4. Klobase izdelate tako, da s prsti stisnete
na Zelenih dolZinah in klobaso enkrat ali
dvakrat zasucete okoli njene osi. To lahko
storite med obdelavo ali ko je hrana ze
obdelana. Zavezite konec, da boste zaprli
zadnjo klobaso.

Navodila za ¢iscenje:
Vse dele, ki ste jih uporabljali pri obdelavi

hrane, po uporabi takoj temeljito odistite.
Aparat za mletje FusionMaster Mincer je

primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.
Vendar pa priporo¢amo, da kovinske dele
ter podstavek pomijete in osusite roéno.
Podstavek odistite tako, da ga namocite

v milnico in ga sperete pod Cisto tekoo
vodo. Pazite, da se rezalna vetrnica ne bo
dotikala druge kovine, keramike ali steklenih
predmetov, saj se rezalni robovi lahko
poskoduijejo.

Nezno snemite silikonski jezi¢ek na
prisesalnem podstavku, da odstranite vodo.

Priporocila:

* Bat uporabite kot prostor za shranjevanje
naslednijih delov (ko so suhi): rezalna
vetrnica, kolut za mletje in nastavek za
klobase.

e Zaoptimalen spoj prisesalnega
podstavka in pulta mora biti pult gladek
in neporozen. Pult in silikonski disk (K) na
prisesalnem podstavku ne smeta priti v
stik s prahom ali drobtinami. Vlaga véasih
pomaga, da se podstavek bolje prisesa:
povrsino in dno podstavka obrisite z
vlazno krpo.

* Zasilikonske dele ali prisesalni podstavek
ne uporabljajte jedkih Eistil, ostrih Cistilnih
gobic, nozev ali drugih ostrih predmetov.
Podstavka ne posku$ajte odpreti.

¢ Tega aparata ali njegovih delov ne
uporabljajte na vrocih povrsinah (kot
so plinski ali elektri¢ni gorilniki, segreta
pecica) in jih ne postavljajte blizu taksnih
povrsin.

« Ceizdelek uporabljate nekaj ¢asa ali ga
Ze dlje ¢asa niste uporabljali, se pred
vnovi¢no uporabo prepri¢ajte, ali je
podstavek dobro prisesan na pult.

« Ce je hrana zelo mastna, za mletje najprej
uporabite kolut z vecjimi odprtinami.

* Na rezultate mletja vpliva tudi to, kako
mo¢no je privit obrog vijaénega dela.

* Hrano veckrat obdelajte, da boste dosegli
Zeleno teksturo in meSanico. To lahko
storite, preden uporabite vstavek za
klobase.

* Hladno hrano je laZje mleti.

¢ Ne meljite hrane z moénimi vlakni, kot so
ingver, lesniki ali druga trda hrana.

* Otrokom zaradi njihove varnosti ne
pustite, da bi se z aparatom igrali.

¢ Priuporabi rezalne vetrnice bodite
previdni, saj so rezalni robovi ostri.

* Nikoli ne uporabljajte nastavkov ali delov
drugih proizvajalcev saj vasa garancija ne
bo veljavna.

Garancija

Za izdelek velja omejena garancija
Tupperware.

Stroj¢ka FusionMaster Mincer ne
uporabljajte, ¢e v lijaku ni sestavin. To
lahko povzroéi poSkodbe izdelka, za katere
garancija Tupperware ne velja.

Garancija podjetja Tupperware za

aparat FusionMaster Mincer velja ob
morebitnem krhaniju, lomljenju ali razplastitvi
med vsakodnevnim nekomercialnim
uporabljanjem izdelka. Garancija ne
vkljuduje zamenjave rabljenih rezil,
zamenjave zaradi rjavenja ali drugih poskodb
aparata, ki bi nastale zaradi malomarnosti
ali neustrezne uporabe. Za zamenjavo se
obrnite na svojega svetovalca za opremo
Tupperware.

www.tupperware.si

FusionMaster Mincer
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FusionMaster Mincer
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FusionMaster et TypafbiwbIH caTbin
anyblHbI3GEH KYTTbIKTaUMbI3. Byn eHim eTTi,
GasbIKTbl, KOKeHICTEpAi TypayFa Hemece
LIYIbIKTap XacayFa MyMKiHAIK 6epegi. On
6ipeyiHae wmanpganan TypayFa apHasFaH
KilLKeHTal TecikTepi 6ap, an eKiHwiciHae
ipinen Typayra apHasiFaH YJ/IKeH TeciKTepi
6ap 2 Typarbill AUCKICIMEH HababIKTasFaH.
Kypangbl naipganaH6actaH 6ypbiH OCbl
nampaanaHy HycKaynapblH MYKWAT OKblIN
LWbIFbIN, OflapAbl KeneleKTe Kapay YLiH
caKTan KoMblHbI3.

Byn Kypan Tek wabblK 6envenepae yigeri
nampanaHyra —apHasfaH.  BipiHwi  peT
navpanaHéactaH OypbiH, TaFamFa TUETIH
6apnblK  GesleKTepdi HybiHbI3 (Tasanay
6eniMiH KapaHbI3).
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HyaTTbl yHEMAEY HeHe KopLuaFaH OpTaHbl KopFay YLUiH
blAbIC-aAK yaTblH MalLMHaAa TOMEHri Temnepartypa
6arapnamachiH naiaanaHbIHbI3.

Typay YLWiH KypacTbIpy (3-cyperT):
. MHeBMaTHKaNbIK COPFbILL asK
CaKuHacblHbIH (L) allibiK nosuunsaa
601ybIHA KO3 ETKI3IHI3

2. Coprbilbl 6ap TabaHAab! (K) Tasa
HOHe TyPaKTbl ac yi ycTesiHe
KOMbIHbI3. ByHKepai (E) coprbilubl 6ap
TabaHHbIH OMblIFbIHA (J) CbIPT ETKEHLLe
CbIPFbITbIHbI3 (2-CypeT).

3. Taramppl ac yi ycTeniHe Konbin,
B6yHKepai coprbillbl 6ap TabaHFa
BEKiTy YLUiH cakuHaHbI (L) KynbinTay
No3nLMACbIHA GypaHbI3. @.

Bapnbik 6enikTepaiH Gipre 6eKiTinyiH
KamTamachbI3 eTiHi3.

4. ETTyparbiw 6ypaHaaceiH (C) 6yHkepre
CbIPFbITbIHbLI3. MeTann yibl 6yHKepain
anfpblHFbl aFblHAA Typagbl.

5. Keckilw KanakTbl (I) Teric warbiH
CbIPTKA KapaTbin 6eKiTiHi3. OHbIH
AypbIC GEKIiTiNYiH KamMTamachI3 eTy YLiH
6ypaHAaHblH MeTasbl CbipTKa Kapan
TYpYbl KEPEK.

7. BypaHpa cakuHacbliH (A) TeK CyK
caycaKneH carart TiniHe Kapcbl 6arbITHa
Kapaw akblpblH 6ypaHbl3. BocaraHbIH
ce3ceHis, Tarbl Aa 90°-Ka (Hemece V4
6enikke) 6ypan, 6ypayzbl TOKTaTbIHbI3.

8. BypaHpaHbIH TerepLuik *afblHAarbl
(D) TyTKaHb! (G) CbIpFbITbIN, TYTKA
6ypaHaacbiH 6ypay apKblibl onapabl
6ipre GeKiTiHi3.

ETTyparbiwTbl NaiganaHy Honbl:

1. KypbInFbiHbl KypacTblpFaHHaH KeliH,
Typarbill AUCKICIHEH TYCETIH TypasiFaH
Taramfbl }WHAY YLUIH biAbICTbI HEMece
KOHTeMHepAi 6aCTbiH TOMEHTi ¥aFblHa
KOMbIHbI3.

ECKEPTTIE: TypamacTaH 6ypbIiH
TaFaMHbIH MYKUAT epyiH KaMTamachI3
eTiHi3. ET TypaFbILL TEK TYPMbICTbIK
KO/AaHbIC YLUiH CYMeKci3 eTTi TypayFra
apHasFaH. ETTe cyiieKTep MeH KamweTcis
MakAblH HOKTbIFbIH TEKCEPIHI3.
ByHKepai ToNTbIpy YLWiH Taramabl/eTTi
Tasanan, OHbl e/1leMAi TeKLwenepre
6eniHis.

2. Tarampbl eHAeY YLUIH TyTKaHbl caraT
TiNiHiH 6aFbITbIMEH BypaHbl3. HameT
6o/ca, TaFramfbl OHJEYre KOMeKTecy
yLwiH utepriwTi (F) nainaananybiHbisFa
6onafpl. TOMEH Kapai UTepy KesiHae
KaTTbl KyLL Ca/IMaHbl3, 01 TaFamapbl
©HAey/bl KMbIHAATbIMN, eTTYPaFbILLThI
3aKbIMAATYbl MYMKiH
ECHKEPTIIE: SpKaluaH 6epinreH
MTeprilTi naraanaHbiHbI3. EwKawax
caycaKTapblHbI3/bl Hemece 6acKa
Kypangapabl (Mbicasibl, KypeKLue,
nblLWaK...) naiaanaH6aHbI3.

3. Hymbic KesiHae eT/Taram GypaHaara
TYPbIN Kaulybl MyMKiH: erep 6yn opbiH
asca, TyTKaHbl caFart TiniHiH 6aFbiTbiHA
Kapcbl GipHeLue peT 6ypbIn, KenTenicTi
60caTbIHbI3 }oHE aNAblHFbl 6aFbiTKa
KapaW KalTafaH KaTapblHbi3.
EwKawaH KaTTbl KyLl CaiMaHbi3.

LLybIK ®acay #onbl (4-cyper):
1. KypacTbipy 6enimiHiH 1-6-Lubl KagambIH
OpblHAAHbI3. LLIYMHKbIK KOChIMLIACKIH

(H) 6ypaHaa cakuHacbl apKblibl
CbIpFbITbIHbLI3. OAaH KeriH, KypacTbipy

Taramzbl ©HAeY Ke3iHAE KbICY KbICbIMbIH
6acKapbiHbI3. AfKTaFaH Kesfe, eKiHLUi
YLUbIH TYMbIHbI3.

4. LybIKTapabl KXKeTTi y3biHABIKTa
caycaKTapblHbI36EH KbICY ¥aHe
LUYMbIKTbI ©3 OCbIHAE 6ip Hemece ekKi
peT aiHanAbIpy apKbl/bl }acaw anachi3.
OHbl eHAey KesiHae Hemece 6ap/biK
Taram eHJeNreH Keagae opbiHaayFa
6onagpl. COHFbI LLYHKbIKTbI Haby YLiH
YLUbIH TYHiHi3.

Tasanay HycKaynapbi:

Tarampapabl eHaeyae nanaanaHbiiraH

6ap/iblK 6enweKTepai naiaanaxbin

60s1FaHHaH KeWiH 6IpAeH MyKUAT

TasanaHbl3. FusionMaster eTTyparbillbIH

bIAbIC-afAK HyaTblH MalIMHaza HKyyFa

6onagpl. [lereHveH, metann GenlexTepi

MEH afKTbl KOJIMEH ybIr, KypraTy

YCblHbINaAbI. Taram cabblHAbI CyFa KibiTy

JKOHe Tasa, aFblH Cy acTbiHAA Luato apKbl/ibl

Hyblnagbl. HecKill KanakTbl 6acka metann,

KepaMuKasibIK HemMece LLbIHbI KypanaapFa

eluKallaH TUriseria, ce6ebi 6y OHbIH,

Yy3AepiH 3aKbIMaaybl MYMKIH.

Cyap! WbiFapy YLUiH COPFbILL AKTbIH

CW/IMKOH KY/IaKLIACbIH }ainan TeMeH

TapTbIHbI3.

YCbIHbICTap
Heneci KypraTbinFaH anemeHTTepAi
caKTay YLLiH caKTay Gesimi peTiHae
MTEPriLLTI NaiAanaHblHbI3: KECKILL
KasaK, TyparbiLLl IMCK HOHE LLYHbIK
KOCbIMLLACHI.

* Coprbiwbl 6ap TabaHzbl ac yit yeTesiHiH
6eTiHe OHTa bl GEKITy yLUiH ac yi
ycTeniHiH 6eTi Teric waHe 6yabIpchbI3
601ybl THIC. AC Yi1 yCTENiHIH 6eTi MeH
TabaH AeHreNeK CUIMKOH coprbillbl (K)
LaH MeH YHTaKTaH Tasa 60/1ybl Tvic.
COpFbILITHIH }aKCbIpaK }abbiCybiHa
Keinpe bliFan KemekTecesi: TabaHHbIH
6eTi NeH Ty6iH binFan LWybepeKneH
CYPTiHI3

* TabaHHbIH CUIMKOH/bI COPFbILLIbIH
Tasanayra eTKip Tasanarbill
KypasiaapAbl, bICKbILL ry6KanapAbl,
nblLWaKTapAbl Hemece 6acKa eTKIp
Kypanzapgapl nanganaH6anbi3. TabaHap!
allyFa TbipbiCNaHbI3.

6YpbIH COPFbILLbI 6ap TabaHHbIH ac
YW yCTeNiHiH 6eTiHe HaKcbl 6eKiTiNyH
KamTamachbI3 eTiHi3.

*  ©Te Mainbl €T YLLiH GipiHLLi YIKeH
TEeCiKTepi 6ap TyparbILL AUCKICIMEH
Typayfabl 6acTanbI3.

¢ Typay HoTUKeCiHe GypaHaa CakMHacbiH
KaTauTy Hemece 6ocaty acep eTesi.

o KameTTi KypblibiM MeH Kocnara Kon
KETKI3Y YLUiH Tarampapl GipHelue peT
©HAEHi3. MyHbI LYXbIK KOCNAacbIH
naviganaHéacTtaH 6ypbIH OpbiHAAM
anachbi3.

* CasKblH TaFam OHavi Typanagbil.

o HUHKUP, aHFaK Hemece Gacka KaTTbl
Taramaap CUAKTbI KaTTbl KabaTTapbl 6ap
TaFamfbl TypayFa opeKeT eTrneHis.

o BananapgplH Kayinciaaikrepi yLiH
onapfiblH eHIMMEH oHayblHa pyKcaT
6epMeHis.

* Heckil KanakTbl ycTaraH Keage
abainaHbI3; Jysgepi eTKip.

* BacKa eHgipyLinepain elwkaHaan
KOCaJIKbl KypanaapblH Hemece
6enikTepiH elwKallaH naaanaH6aHbI3,
6onmaca, avTnece wapamcbl3 6onagpl.

Keningik

Tupperware KOMMNaHUACBIHbIH, LIEKTEY i

Keningiri KonaaHbinagbl.

FusionMaster KypasblH KyitFbiluta

ewobip UHrpeaMeHT 6o/MarFaH Karaanaa

naipanaHbaHbl3. Byn eHiMHIH

3aKbIMAaHyblHa SKeneaj oHe 6y

Tupperware KeningiriHae KamTblIManapl.

Tupperware Keninairi eHiMHiH apamabinblK
Mep3iMiHAE KanbINTbl KOMMEPLMANbLIK emec
naipanaHy waptTapbiHaa FusionMaster et
TypaFbilUblH KECIKTEPAEH, HapbIKTapaaH,
CblHyAaH HeMece KaTnapaaHyaH
Kopfawabl. Byn Keningik naipananbiiraH
MbllaKTapAbl aybICTbIPYAbl KAMTbIMaWAbI,
opi eHimMAI casiFbIpT NaraanaHyaaH Hemece
Aypbic nanganaHéayaaH TyblHAaraH ToT
6acypl Hemece eHiMaeri Hemece CopFbILL
asKTarbl 6acKa 3aKbIMAbl KAMTbIManabl.
blapicTbl aybICTbIPLIN any ylwiH Tupperware
KeHeclLuiciHe xabapnacbIHbI3.

www.tupperwarebrands.com
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Felicitari pentru ca ati ales Magina de tocat
FusionMaster. Cu acest produs veti putea
sa tocati carne, peste sau legume, precum si
sa faceti carnati. Masina de tocat este dotata
cu 2 discuri de tocat: unul cu orificii mici
pentru tocat marunt, iar celalalt cu orificii mai
mari pentru tocat mare.

Cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare
nainte de a folosi masgina si pastrati-le pentru
a le putea consulta ulterior.

Magina este conceputda pentru utilizare
casnica numai la interior. Inainte de prima
utilizare, spalati toate piesele care ar putea
veni in contact cu alimentele (consultati
partea referitoare la curatare).
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Folositi un program cu temperaturé scazutd la masina
de spélat vase pentru a economisi energie si a proteja
mediul.

Asamblarea pentru tocat (fig. 3):

1. Asigurati-va ca inelul piciorului de
fixare cu ventuza (L) este in pozitia
,deblocat’ @,

2. Asezati piciorul de fixare cu ventuza (K)
pe un blat curat si stabil. Introduceti prin
glisare palnia (E) in canelura piciorului de
fixare cu ventuza (J) pana cand se aude
un declic (fig. 2).

3. Pentru a fixa piciorul pe blat si a bloca
palnia pe piciorul de fixare cu ventuza,
rotiti inelul (L) in pozitia ,blocat’ @.
Asigurati-va ca toate piesele sunt fixate
impreuna.

4. Introduceti prin glisare melcul (C) in
pélnie. Capatul metalic trebuie sa fie in
partea din fatd a palniei.

5. Fixati cutitul () cu partea plata indreptata
spre exterior. Pentru a fi bine fixat, partea
metalica a melcului trebuie s iasa prin
cutit.

OBSERVATIE: nu veti putea introduce
corect discul de tocat in cazul in care
cutitul este montat cu partea plata spre
melc.

6. Selectati si montati unul dintre discurile
de tocat (B) pe partea frontala a palniei,
cu canelura potrivita perfect in pozitie.

7. Rotiti usor inelul cu filet (A) in sens
antiorar, folosind numai degetul aratator.
De indaté ce simtiti rezistentd, rotiti- inca

90° (adica un sfert de turd), iar apoi nu-I
mai rotiti.

8. Introduceti prin glisare manivela (in
partea dintatd a melcului (D) si fixati-le
impreuna strangand surubul manivelei.

Instructiuni de utilizare a Maginii

de tocat:

1. Dupa ce ati asamblat masina, agezati un
bol sau un recipient sub capul acesteia
pentru a colecta alimentele tocate care
ies prin discul de tocare.

OBSERVATIE: Aveti grija ca alimentele
sa fie bine decongelate inainte de tocare.
Masina de tocat carne este conceputa
pentru a toca numai carne dezosata in
scopuri casnice. Verificati carnea pentru
avd asigura ca nu contine oase sau
grasime nedorita. Curatati alimentele/
carnea i taiati-le in cubulete pentru a le
introduce in péalnie.

2. Rotiti manivela in sens orar pentru a
prelucra alimentele. Daca este necesar,
puteti folosi presa (F) pentru a ajuta la
prelucrarea alimentelor. Nu apdsati in jos
cu prea multa forta, deoarece acest lucru
va ingreuna prelucrarea alimentelor si ar
putea deteriora tocatorul.

OBSERVATIE: Folositi intotdeauna
numai presa inclusa. Nu folositi niciodata
degetele sau alte ustensile (de exemplu,
spatula, cutit etc.).

3. Se poate intampla sa se blocheze
carnea/alimentele in melc in timpul
utilizarii: in acest caz, rotiti de cateva ori
manivela in sens antiorar pentru a elimina
blocajul, iar apoi incepeti din nou sé o
rotiti in sensul orar. Nu fortati niciodata
masgina.

Instructiuni pentru carnati (fig. 4):

1. Urmati pasii 1-6 din partea privind
asamblarea. Introduceti prin glisare
accesoriul pentru carnati (H) prin inelul
cu filet. Urmati apoi pasul 7 din partea
privind asamblarea.

2. Introduceti intreaga membrana a
carnatului peste accesoriul pentru
carnati i innodati capatul acesteia. Va
recomandd@m membranele de porc de
tipul 32-34.

3. Apésati membrana carnatului in jurul
accesoriului pentru carnati si controlati
forta de strangere in timpul prelucrérii,

pentru a crea tubul de carnat dorit. La
sfarsit, innodati si celalalt capat.
4. Carnatii se fac strangand cu degetele
membrana la lungimea dorita gi rasucind
o datd sau de doua ori carnatul. Acest
lucru se poate face in timpul prelucrarii
sau dupa incheierea prelucrarii
alimentului. Innodati capatul pentru a
nchide ultimul carnat.
Indicatii privind curatarea:
Curatati bine toate piesele utilizate la
prelucrarea alimentelor imediat dupa
utilizare. Piesele Masinii de tocat
FusionMaster se pot spala in magina de
spalat vase. Se recomanda insa spalarea si
stergerea cu mana a pieselor metalice si a
piciorului. Piciorul se spala introducandu-I in
apa cu detergent si clatindu-I apoi sub jet de
apa fara detergent. Nu lasati niciodata cutitul
sd vina in contact cu alte instrumente din
metal, ceramica sau sticld, deoarece acest
lucru va duce la deteriorarea taisului.
Trageti cu grijd in jos clapeta de silicon
a piciorului de fixare cu ventuza pentru a
elibera apa.

Recomandari:

* Folositi presa pe post de compartiment
de stocare pentru urmatoarele elemente,
dupa ce le-ati sters: cutitul, discul de tocat
si accesoriul pentru carnati.

¢ Pentru o aderenta optima intre piciorul de
fixare cu ventuza si blat, suprafata blatului
trebuie sa fie neteda si fara porozitati.
Atat blatul, cat si discul de silicon (K) al
piciorului de fixare cu ventuza trebuie
sa nu prezinte praf si firimituri. Uneori,
umiditatea ajuta la fixarea ventuzei:
stergeti blatul si partea de jos a piciorului
cu o lavetd umeda.

¢ Nu folositi agenti de curatare abrazivi,
lavete abrazive, cutite sau alte ustensile
ascutite n contact cu discul de silicon
al piciorului de fixare cu ventuza. Nu
ncercati sa deschideti piciorul.

¢ Nu utilizati si nu asezati nicio parte a
acestei masini pe sau langa suprafete
fierbinti (cum ar fi o plité cu gaz sau
electrica sau un cuptor incalzit).

* Daca produsul a fost utilizat sau daca
a fost Iasat neutilizat o vreme, Thaintea
unei noi utilizari, asigurati-va ca ventuza
piciorului de fixare adera in continuare
bine la blat.

« In cazul alimentelor cu continut ridicat de
grasime, incepeti tocarea folosind discul
de tocare cu orificii mai mari.

* Strangerea sau destrangerea inelului cu
filet influenteaza rezultatul tocarii.

¢ Prelucrati alimentele de mai multe ori
pentru a obtine textura si amestecul dorit.
Puteti face acest lucru inainte de a folosi
accesoriul pentru carnati.

* Alimentele reci se toaca mai usor.

* Nu incercati sa tocati alimente cu fibre
tari, cum ar fi ghimbirul, nucile sau alte
alimente tari.

¢ Pentru siguranta copiilor, nu i lasati pe
acestia sa se joace cu produsul.

¢ Aveti grija cand manipulati cutitul masinii
de tocat, deoarece taisul acestuia este
ascutit.

* Nu folositi niciodata accesorii sau piese
de la alti fabricanti, deoarece acest lucru
duce la anularea garantiei.

Garantie
Este valabild garantia limitata Tupperware.

Nu folositi tocatorul FusionMaster Mincer
fara sa fi introdus ingrediente in palnie. O
asemenea utilizare poate cauza deteriorarea
produsului si nu este acoperita de garantia
Tupperware.

Garantia Tupperware protejeazé masina
de tocat FusionMaster impotriva ciobirii, a
craparii, a ruperii sau a exfolierii in conditii
de utilizare necomerciala normala pe toata
durata de viata a produsului. Aceasta
garantie nu include inlocuirea cutitelor
uzate, nu acopera aparitia ruginii sau
deteriorarea in alt fel a produsului sau a
piciorului de fixare cu ventuza ca urmare a
utilizarii neglijente sau necorespunzatoare.
Pentru Tnlocuire, contactati reprezentantul
Tupperware.

www.tupperware.ro

Masina de tocat FusionMaster RO

Masina de tocat FusionMaster RO



Bnarogapvm By, Ye nsbpaxte FusionMaster
Mincer To3u npogyKT BM nos3Bonssa pa
MenuTe Meco, puba, 3eneHyyuu uaM pa
npasuTe Konbacu. Tol € KOMMIEKTOBaH C
2 A1CKa 3a MeneHe, efH C Masiku OTBOPU
3a MHO MefIeHe W efiH C NO-rosIeM1 OTBOPU
3a 1o efpo CMUNaHe.

Mpean Aa NpUCTBNUTE KbM M3MON3BaHe
Ha ypepa, mpodyeTeTe BHUMATE/NHO Tesn
MHCTPYKLUMM W WM 3anaseTe 3a Gbgewa
crnpaBKa.

YpeabT e npepHasHaueH eAWHCTBEHO
3a M3nonsBaHe B AOMaLUHW YCNOBMA Ha
3aKpuTo. M3MMiiTE BCWMYKM HacTW, KOUTO
Morart fja B/ifi3aT B KOHTaKT C XpaHa, npeau
nmbpBOHaYasHa yrnotpeba (BUmTe pasgena
3a NnoYncTBaHe).

e BT X
Tupperware

M3nonssaliTe HUCKOTEMMEpaTYpHa Mporpama Ha
CbAOMMANHATA MalLWHa, 3a Aa NeCTUTe eHeprua n
onasBare OKo/HaTa cpeja.

Crno6asaHe 3a meneHe (¢pur. 3):

1. MposepeTe ganu NpbCTeHa Ha
BaKyymHaTa ocHoBa (L) e B oTK/t04eHo
NOJIOKEHME &,

2. MocTaBeTe BakyymMHaTa ocHoBa (K)
BBPXY YMCTa U CTabKIHa NOBBPXHOCT Ha
nnot. Mab3HeTe Kopnyca (E) B *neba
Ha BaKyymHara ocHoBa (J), JloKaTto ce
duKeHpa ¢ WpaKsaHe (pur. 2).

3. 3a aa 3acTonopuTe ocHoBaTa BbpXy
NOBBPXHOCTTA Ha N/10Ta U fja pUKcHpare
Kopryca KbM BaKyymMHaTa 0CHOBa,
3aBbpTeTe NpbeTeHa (L) B 3aK/04eH0
nosioeHue @. MpoBepeTe Aasu BCUYKU
4acTu ca GUKcHpaHu Aobpe eaHa KbM
Apyra.

4. MNnb3HeTe WHeKa Ha Menaykara (C) B
Kopnyca. MeTasHWAT Kpaii e B npegHara
4acT Ha Kopnyca.

5. 3akpeneTe pexeLoTo ocTpue (I) kato
njocKara My cTpaHa coyu HaBbH. 3a aa
CTe CUrypHH, Ye e MOCTaBeHO NPaBU/IHO,
METa/IHWUAT Kpai Ha LWHeKa TpsabBa Aa
ce nogasa.
3ABEJIEMHA: Hama fa MoxeTe Ja
MbXHETE AMCKA Ha Mesla4yKaTa npasuHoO,
aKO OCTPUETO € MOHTUPAHO C MN/1ocKaTa
cTpaHa KbM LLUHEKa.

6. M3bepeTte M MOHTUpaiiTe eanH OT
[MCKOBeTe Ha MenayKara (B) B npeaHata
YacT Ha Kopryca, KaTo 1ebbT Tpabea
fla NerHe NTbTHO Ha MACTOTO CU.

7. BHumatenHo 3aBbpTeTe NpbCTeHa Ha
LHeKa (A) o6paTHO Ha YaCoBHUKOBATa
CTpe/iKa camo C noKasasneua cu.
BepHara LLom yceTuTe CbnpoTUBIEHHE,
3aBbpTeTe Ha oue 90° (Mamn ¥4 060poT) 1
cnep ToBa crnpeTe a BbpTUTE.

8. Brapaiite maHuBenara (G) Ha wavumTe
Ha WwHeKa (D) n 5 duKcHpaiTe, Kato
cTerHeTe 60/1Ta Ha MaH1Benara.

HKaK pa nsnonssare mena4xara cu:
1. Cnep Kato s Crno6uTe, nocTaBeTe
Kyrna WK HAKaKbB Cbf, NOJ, rpuBHaTa,
3a Aja cbupare cmaAHaTa xpaHa,
npeMuHaBalla npes AncKa Ha
menadKara.

3ABEJIEXKHKA: lNpoBepeTe aanv xpaHarta
€ Hamb/IHO pa3MpaseHa nNpean MesieHe.
Mecomenaykara e npegHasHadeHa

camo 3a Me/ieHe Ha 06e3KOCTEHO

meco. [poBepeTe MecoTo 3a KOCTU

1 HexenaHa MasHuHa. Moynctete
XpaHaTta/MecoTo U r1 HapemeTe Ha
MaJlKu Ky64eTa, C KOMTO fja Hamb/IHUTe
LWHeKa.

2. 3anoyHeTe Aa BbpTUTE MaH1Benara no
NOCOKa Ha YaCoBHWKOBATa CTPesKa, 3a
fa cmeneTe xpaHata. AKO € Heo6XoAMMO,
MOMeTe Aa usnonseare Gytanoto (F),
3a Aia NoANOMOrHeTE CMUIAHETO Ha
XpaHara. He HaT1cKaiiTe NpeKoMepHO
CWJIHO HaZloNy, 3aLLOTO ToBa Lue
3aTpyAHM CMUNAHETO M MOXe fa
NoBPeAV MesiadKara Bu.

3ABEJIEX{KA: BuHaru nsnonssaiite
npeAocTaBeHOTO B KOMI/IEKTa 6yTaso.
Hukora He usnonssaite npbCTUTE
CY AW Apyrv npuGopu (Hanpumep,
wnartyna, Ho...).

3. Bb3momHO e MecoTo/xpaHara ga
3acefHe B LLHeKa Mo Bpeme Ha
pa6oTa: aKo ToBa ce C/ly4u, 3aBbpTeTe
MaHuBenara o6paTHO Ha YacoBHMKOBaTa
CTpesiKa, 3a fja 0CBOGOAUTE 3acAAaHeTo,
1 OTHOBO MOYHETE fa BbPTUTE MO NOCOKa
Ha YacoBHWKoOBaTa CTpesika. Hukora He
HaTUCKaTe NPeKOMEPHO CUJTHO.

Kak pa npurotsute Konbac (¢ur. 4):

1. Cneppaiite cTbnkM OT 1 A0 6 OT pas3gena
3a crobsBaHe. [Nb3HeTe nprUcTaBKaTa
3a Konbacu (H) npes npbecTeHa Ha
wHeka. Cnep ToBa cnepapaiiTe CTbKa 7
OT pasgena 3a crnobsasaHe.

2. MNnb3HeTe uanara o6B1BKa Ha Konbaca
BbPXY NpMcTaBKaTa 3a Konéacu
1 3aBbpHeETe Ha Bb3e/1 Kpasa .
MpenopbyBame Aa M3Noi3BaTe CBUHCKU
Yyepsa pasmep 32—34.

3. HatucHeTe o6BMBKaTa Ha Konbaca
OKOJ10 NpuCTaBKara 3a Kondacu
1 KOHTPO/IpaiTe HaTUCKa Ha
M3CTUCKBaHe, AOKaTO MenieTe MECOTO, 3a
[la NoCTUrHeTe WenaHata aebenvHa Ha
Konbaca. KoraTo cTe rotoBu, 3aBbpiKeTe
1 ApyTUA Kpai.

4. Bue npaBuTe KonbacuTe, Kato
NPUTHUCHETE C NPBCTUTE CH Ha enaHaTa
[B/IHMHA W 3aBBPTUTE KoNGaca OKoo
ocTa My eavH Unu Asa mbTu. ToBa MOe
J[la ce Harnpasu Mo Bpeme Ha camoTo
MesieHe WK CNeA KaTo e HanpaseH
Lenmna Kondac. 3aBbpiKeTe Kpas, 3a Aa
3aBbpLUMTE Konbaca.

MpenopbKKu 3a No4YUCTBaHe:

MouncTeTe fOGPE BCUYKM YacTH,
M3MoN3BaHW NpU CMUaHe Ha XxpaHara,
BefHara cnep ynotpe6ba. FusionMaster
Mincer Moxe Aa ce M1e B CbaoMUANIHA
MalumHa. Bbnpeku ToBa e npenopbYnTesHO
fa MveTe M NoAcyLaBaTe MeTanHuTe
4acTu 1 0OcHoBaTa Ha pbKa. OcHoBarta ce
MUe Ypes HaKWCBaHe B carnyHeHa Boga

M U3NJaKBaHe C YMCTa, Tevalla Boja.
HwuKora He fonycKaiTe pemeLoTo ocTpue
[la B/M3a B KOHTAKT C ApYr1 MeTaslHu,
KepaMUYHU UM CTBKIEHU UHCTPYMEHTH,
Tb KaTo ToBa 61 MOIIO Aa yBpean
HOMOBETE.

BrumatenHo gpbnHeTe Hagony
CU/IMKOHOBAaTa XaJ/lKa Ha BaKyymHarta
OCHOBa, 3a fa u3nycHeTte Bojarta.

Mpenopbku:

¢ Manonssaiite 6yTaN0TO KaTo OTAE/IEHNE
3a CbXpaHeHWe Ha cnepHuTe
NOACYLUEHW e/IEMEHTU: PEHEeLLOTO
OCTpue, JUCKa Ha MeslavyKata U
npucTaBKata 3a Konbacu.

¢ 3a onTMMasHO NPUKpPensHe Ha
BaKyymMHaTa OCHOBa KbM NOBbPXHOCTTa
Ha naoTa, NOBbPXHOCTTa TpﬂéBa
fa e rnagKa u HenopecTa. Kakto
NOBbPXHOCTTA Ha N/10Ta, Taka n
CUAMKOHOBUAT Auck (K) Ha BakyymHaTa
ocHoBa TpA6Ba Aa ca NoYUCTEHU
oT npax v Tpoxu. MNoHAKora Bnarata
nomara 3a npuKpensaHeTo: 3861:-pLLIeTe
NOBBPXHOCTTA U AONHATA YacT Ha
OCHoOBarTa C BiamHa Kbpna.

¢ He nanonseavite abpasnsHU
noyncTeally npenaparu, Ten 3a
TbpKaHe, HOXOBE UK APYTrK OCTPU
ypeamu npu no4ncTeaHe Ha CUIMKOHOBUA
[VCK Ha BaKyymHaTta ocHosa. He ce
onuTBaiTe Aa OTBOPWUTE OCHOBATA.

* He nanonsBaite unu He nocTassawTe
HUKOSA YaCT OT TO3M ypea Ha Unu 61130

A0 ropewm noBbpPXHOCTHU (KaTO rasos
WNW €NEKTPUYECKU KOT/IOH, U B
HaropeleHa dypHa).

* AKO NpOAYKTBT € 61N U3MON3BaH WK
© oCTaHa HeM3rnon3BaH 3a U3BECTHO
Bpeme, yBepeTe ce, Ye ocHoBaTa
BCE OLLE e Jo6pe 3aKpeneHa KbM
NOBBbPXHOCTTA Ha NaoTa npeau garo
13roN3BaTe OTHOBO.

¢ 3a MHOro Ma3Ha xpaHa 3anoyHerte
[a MenuTe Hawv-Hanpes ¢ AMCKa Ha
MenayKara c Hail-ronemuTe OTBOpPU.

¢ Pabotara Ha Mecomenaykara ce
B/UAE OT CTeneHTa Ha 3aTerHaTtocT Ha
NpbCTeHa Ha LWHeKa.

¢ Cwmenete XpaHata HAKOMIKO NbTU A0
nonyyaBaHe Ha ¥enaHarta TeKCTypa
1 cMec. ToBa MOXe fia CTaHe ¢
13ron3BaHe Ha NpucTaBKara 3a
Konbacwm.

¢ CTyaeHata xpaHa ce Mesi1 No-71ecHo.

* He ce onuTBaiiTe fa MennTe XxpaHa
C TBBPAM HUBPU, KaTo Hanpumep
OHUHAKUDUA, AOKU UK ApYTY TBBPAU
XpaHu.

¢ C omep Ha TAXHaTa 630nacHOCT He
no3BosiABaiTe Ha Aeua fa UrpasT ¢
npoayKra.

¢ BHumaBaiTe, Korato 6opasuTe C
PENELLOTO 0CTPUE; HOXOBETE My ca
320CTPEHM.

* HwuKora He U3non3BainTe akcecoapu
WKW HacTu OT Jpyrv NPOU3BOAUTEIN,
3al0To rapaHuuATa BM HAMa Ja e
BasMaHa.

FapaHuyma

lNpunara ce orpaH1yeHa rapaHuma Ha
Tupperware.

He n3nonssaite menaykara FusionMaster
6e3 HMKaKBM CbCTaBKW B Kopryca. ToBa
MOMe Aa NoBpeau NPoAyKTa U He ce
MOKpMBa OT rapaHuusaTa Ha Tupperware.

lapaHuunaTa Ha Tupperware 3awTasa
FusionMaster Mincer ot Hawbp6BaHe,
HanyKBaHe, cHynBaHe Wn OTC/I0ABaHE
NP1 HOPMaJsHO U3Mo3BaHe C HETbProBCKa
Lie/ NPes3 Lie/IMA HMUBOT Ha NPoAyKTa.
Taau rapaHums He BKOYBA NOAMAHA Ha
M3M0N3BaHW OCTPUETA, HUTO MOKPHBa
pPBKAACBAHE UM APYrv NOBPean Ha
NPOAYKTa UM Ha BaKyyMHaTa OCHOBa,
NPOM3THYaLLM OT HEGPEHO UK
HEenpaBW/IHO U3MONI3BaHE Ha NPoAyKTa.
Monsi, cBbpIKeTe ce CbC CBOA KOHCYNTaHT
Ha Tupperware 3a nogmsaHa.

www.tupperware.bg

FusionMaster Mincer
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