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Congratulations on your selection of FusionMaster system products. This
system uses a common suction base that is strongly bounded to the countertop
thanks to its vacuum action.

Read these instructions for use carefully before using the appliance and save
them for future reference. The appliance is intended for indoor household use only.
Wash all parts that could come in contact with food before first use (see cleaning
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section).

Assembllng (fig. 1-2):
. Ensure the suction foot's ring is on the unlock position & (fig. 1).
2. Place the suction foot (C) on a clean and stable countertop. Slide the top part
into the suction foot's groove (A) (fig. 1).
3. To bond the foot to the countertop and lock the top part to the suction foot,
turn the ring (B) to its lock position @, until a click occurs. Ensure all parts are
locked together (fig. 2).

Cleaning guidelines:

1. Itis recommended to wash and dry the foot by hand. It is washed by soaking
it in soapy water and rinsing it under clear,
running water.

2. Gently pull down the silicone tab (D) of the suction foot to release water.

Recommendations:

* For an optimal bond between the suction foot and the countertop, the
countertop surface must be smooth and non-porous. Both countertop and
silicone disc (C) of the suction foot should be clean of dust and crumbs.
Moisture sometimes helps assist the suction bond: wipe the surface and the
bottom of the foot with a damp cloth.

* Do not use abrasive cleaners, scouring pads, knives or other sharp utensils
in contact with the silicone disc of the suction foot. Do not attempt to open
the foot.

* Do not operate or place any part of this appliance on or near hot surfaces
(such as gas or electric burner or in a heated oven).

« Ifthe product was used or left unused for a while, ensure the foot suction is
still well bonded to the countertop before re-using it.

* Never use any accessories or parts from other manufacturers or your
guarantee becomes invalid.

* For their safety, do not allow children to play with the product.

Guarantee:
Limited Tupperware guarantee applies.

This guarantee does not include replacement for damage to the suction foot
resulting from negligent use or misuse of the product. Please contact your
Tupperware consultant for a replacement.



2. Mincer Components

The FusionMaster Mincer allows you to mince meat, fish, vegetables, or make
sausages. It comes with 2 mincer discs, one with small holes for fine mincing and
one with larger holes for coarse mincing.

VB o BB BF O Xx &
Tupperware

Use a low temperature programme on your dishwasher to save energy and protect the environment.

Assembling for mincing (pg58 - fig. 1 & 2):

1.

2.

After assembling hopper (E) to the suction foot (K), slide the mincer screw (C)
into the hopper. The metal end is on the hopper’s front side.

Fix the cutting fan (1) with the flat side pointing outwards. To ensure it's well
fixed, the metal of the screw should be sticking out.

NOTE: You won'’t be able to slide the mincer disc correctly if the blade is
mounted with the flat side pointing towards the screw.

. Select and mount one of the mincer discs (B) on to the hopper’s front with the

groove fitting perfectly into place.

. Turn the screw ring (A) counterclockwise gently with your index finger only. As

soon as you feel resistance, turn an extra 90° (or ¥ of a turn) and then stop
turning.

. Slide the crank (G) on the gear side of the screw (D) and fix them together by

screwing the crank screw.

How to use your food mincer:

1.

After assembling the unit, place a bow! or container below the head to
collect the minced food flowing through the mincer disc.

NOTE: Please ensure that the food is thawed thoroughly before mincing.
The meat mincer is intended to mince boneless meat for household use
only. Check the meat for bones and unwanted fat. Clean the food/meat and
cut into dices to fill the hopper.

. Turn the crank clockwise to process the food. If necessary, you can use the

plunger (F) to help process the food. Do not apply excessive force when
pushing down, it will be harder to process the food and this could damage
your mincer.

NOTE : Always use the plunger provided. Never use your fingers or any
other utensils (e.g. spatula, knife...).

. There is a chance that the food/meat will get stuck in the screw during

operation: if this happens, turn the crank counterclockwise a few times
to release the jam and revert to the forward direction again. Never apply
excessive force.

How to make sausage (pg59 - fig. 1 & 3):

1.

2.

Follow step 1 to 3 of the assembly section. Slide the sausage insert (H)
through the screw ring. Then, follow step 4 of the assembly section.

Slide the entire sausage skin over the sausage insert and knot the end. We
recommend using hog casings of type 32-34.

. Press the sausage skin around the sausage insert and control the squeezing

pressure while processing the food to create the desired sausage tube. When
done, knot the other end.

. You create sausages by squeezing with your fingers at the desired length and

turning the sausage around its own axis once or twice. It can be done during
the processing or when all food was processed. Knot the end to close the last
sausage.

Cleaning guidelines:

Clean thoroughly all parts used in processing the food immediately after use.
The FusionMaster Mincer is dishwasher safe. However, it is recommended to
wash and dry the metal parts by hand. Never let the cutting fan come in contact
with other metal, ceramic or glass instruments as this would damage its cutting
edges. It is recommended to wash and dry the foot by hand.

Recommendations:

¢ Use the plunger as a storage compartment to store the following dried
elements: the cutting fan, the mincer disc and the sausage insert.

* For high fat food, start to mince first with the mincer disc with larger holes.

* Mincing result is influenced by the tightening or the loosening of the
screw ring.

* Process the food several times to achieve desired texture and mixture.
This can be done before using the sausage insert.

¢ Cold food is easier to mince.

* Do not try to mince food with hard fibers like ginger, nuts or other hard foods.

* For their safety, do not allow children to play with the product.
« Be careful when handling the cutting fan; the cutting edges are sharp.

Guarantee

Limited Tupperware guarantee applies.

Do not use the FusionMaster Mincer without any ingredients inside the hopper.
This can cause damages to your product and is not covered by the Tupperware
Guarantee.

The Tupperware guarantee protects the FusionMaster Mincer against chipping,
cracking, breaking or peeling under normal non-commercial use for the lifetime
of the product. This guarantee does not include replacement for used blades,

nor does it cover rusting or other damage to the product resulting from negligent

use or misuse of the product. Please contact your Tupperware consultant for
areplacement.

www.tupperwarebrands.com
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Merci d’avoir choisi les produits AdaptaChef. Cet ustensile est doté d'une
ventouse permettant de fixer solidement I'article sur le plan de travail en créant
un vide d‘air.

Lisez attentivement les instructions avant d'utiliser I'appareil et conservez-les
pour référence ultérieure. Cet article a été congu pour un usage domestique a
l'intérieur uniquement. Nettoyez toutes les pieces susceptibles d'entrer en contact
avec les aliments avant la premiere utilisation (voir le chapitre Entretien).

Assemblage (fig.1-2) :
. Assurez-vous que la bague du pied a ventouse soit sur la position

« déverrouillée »@ (fig. 1).

2. Placez le pied a ventouse (C) sur un plan de travail propre et stable. Glissez
la partie supérieure dans la rainure du pied a ventouse (A) (fig. 1)

3. Pour fixer le pied sur le plan de travail et verrouiller la partie supérieure sur le
pied, faites pivoter la bague (b) en position verrouillée @.Vous entendez un
clic. Vérifiez que les deux parties sont bien solidaires (fig. 2).

Consignes d’entretien :

1. Il est recommandé de nettoyer et de sécher le pied a la main. Pour nettoyer le
pied, faites-le tremper dans une eau savonneuse et rincez-le sous le robinet.

2. Détachez délicatement I'élément en silicone (D) du pied a ventouse pour
libérer l'eau.

Recommandations :

* Pour une fixation optimale du pied & ventouse sur le plan de travail, veillez
a ce que la surface soit lisse et non poreuse. Le plan de travail et le disque
en silicone (C) du pied a ventouse devront étre propres et exempts de
poussiéres et de miettes. L'effet de ventouse se créera plus facilement si
vous humidifiez les surfaces. Passez donc un chiffon humide sur I'extrémité
du pied et sur le plan de travail.

* Nutilisez pas de nettoyants abrasifs, d’éponges grattoirs ni de couteaux ou
autres ustensiles tranchants sur le disque en silicone du pied a ventouse.
N'essayez pas d'ouvrir le pied.

* N'utilisez ni ne déposez les piéces de cet article sur ou a proximité d'une
source de forte chaleur (bec de gaz, plaque électrique ou four chaud).

* Sivous n'avez pas utilisé l'ustensile durant un certain temps, veillez a ce que
le pied a ventouse soit encore correctement fixé sur le plan de travail avant
utilisation.

* Nutilisez jamais d'accessoires ou d'éléments d'autres marques car vous
perdriez votre garantie.

* Par mesure de sécurité, ne laissez pas les enfants jouer avec ce produit.

Garantie :
La garantie Tupperware limitée s'applique a cet article.

Cette garantie ne couvre pas le remplacement du pied a ventouse suite a une
utilisation inappropriée ou abusive du produit. Veuillez prendre contact avec
votre conseiller Tupperware pour tout remplacement.



2. Piéces du hachoir

Le Hachoir AdaptaChef vous permet de hacher de la viande, du poisson et des
légumes, ou de fabriquer des saucisses. Deux disques perforés sont fournis avec
le hachoir, I'un avec de petits orifices pour hacher menu et I'autre avec des orifices
plus grands pour hacher plus grossierement.
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Utilisez un programme basse température de votre lave-vaisselle afin d’économiser de I'énergie et de
protéger I'environnement.

Assemblage du Hachoir (p 58 - fig. 1 & 2) :

1. Apres avoir assemblé le Hachoir (E) dans le pied a ventouse (K), insérez la
vis d'alimentation du Hachoir (C) dans I'entonnoir. L'extrémité métallique doit
étre orientée vers |'extérieur de I'entonnoir.

2. Fixez I'nélice coté plat vers I'extérieur. Si I'hélice est correctement fixée, vous
devez encore voir la partie métallique de la vis d'alimentation.

REMARQUE : vous ne parviendrez pas & assembler le disque du Hachoir
correctement si 'hélice est montée avec le cété plat tourné vers la vis.

3. Choisissez I'un des disques perforés (B) et fixez-le & I'avant de I'entonnoir en
positionnant I'encoche correctement.

4. Tournez délicatement la bague de vissage (A) dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre a l'aide de votre index. Dés que vous sentez une
résistance, tournez-la encore de 90° (ou ¥ de tour) puis arrétez de tourner.

5. Glissez la manivelle (G) sur I'extrémité de la vis d'alimentation (D) et fixez
I'ensemble avec la vis de la manivelle.

Comment utiliser le Hachoir ?

1. Une fois le Hachoir assemblé, placez un saladier ou un récipient sous la
sortie afin de récolter les aliments hachés.

REMARQUE : ne hachez pas d'aliments qui ne sont pas parfaitement
dégelés. Ce Hachoir a été congu pour un usage domestique uniquement.
Ne hachez que de la viande totalement désossée. Débarrassez la viande
des os ainsi que du gras indésirable. Nettoyez les aliments/la viande et
coupez-les en dés avant de remplir I'entonnoir.

2. Tournez la manivelle dans le sens des aiguilles d'une montre pour hacher
les aliments. Si nécessaire, vous pouvez utiliser le poussoir (F) pour faire
avancer les aliments dans le hachoir. Ne déployez pas une force excessive
lorsque vous poussez les aliments car il sera alors plus difficile de hacher et
vous risqueriez d'endommager votre hachoir.

REMARQUE : n'utilisez que le poussoir fourni. N'utilisez jamais vos doigts
ni un autre ustensile (p. ex. spatule, couteau, etc.).

3. La viande/l'aliment haché risque par ailleurs de rester coincé dans I'hélice
pendant I'opération. Si c'est le cas, tournez plusieurs fois la manivelle dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre pour libérer les aliments coincés
puis tournez a nouveau dans l'autre sens. N'exercez pas de force excessive.

Comment fabriquer de la saucisse (p. 59 - fig. 1 & 3) :

1. Assemblez le Hachoir comme décrit plus haut (étapes 1 a 3). Insérez
I'embout a saucisse (H) dans la bague a visser. Passez ensuite aux étapes 4
et 5 du descriptif d'assemblage.

2. Glissez le boyau a saucisse sur I'embout et nouez-en I'extrémité. Il est
recommandé d'utiliser des boyaux de porc de type 32-34.

3. Pressez le boyau a saucisse autour de I'embout et contrélez la pression de
remplissage pendant le hachage pour obtenir le produit fini désiré. Quand
vous avez terminé, nouez la deuxiéme extrémité.

4. Divisez les saucisses en pressant avec les doigts a la longueur désirée et
en faisant tourner la saucisse sur son axe une ou deux fois. Vous pouvez le
faire durant le remplissage ou lorsque toute la matiére premiére a été traitée.
Nouez I'extrémité du boyau une fois ce dernier totalement rempli.

Consignes d’entretien :

Nettoyez convenablement toutes les pieces utilisées pour le hachage des
aliments directement aprés utilisation. Le Hachoir AdaptaChef peut aller

au lave-vaisselle. Il est toutefois recommandé de nettoyer et de sécher les
pieces métalliques a la main. Ne laissez jamais I'hélice entrer en contact avec
d'autres ustensiles en métal, en céramique ou en verre car vous risqueriez
d'endommager le tranchant des lames. Il est recommandé de nettoyer et de
sécher le pied a la main.

Recommandations :

« Utilisez le poussoir comme compartiment de rangement pour les éléments
suivants, une fois séchés : I'hélice, le disque-hachoir et 'embout a saucisse.

* Pour les aliments trés gras, commencez par hacher avec le disque doté
d'orifices plus larges.

* Selon que vous serrez ou non la bague a visser, vous obtiendrez une viande
plus ou moins hachée.

* Repassez I'aliment dans le hachoir a plusieurs reprises jusqu'a obtention de
la texture et du mélange désirés. Vous pouvez procéder a ces manipulations
avant d'utiliser I'embout & saucisse.

¢ Les aliments froids sont plus faciles a hacher.

* N'essayez pas de hacher des aliments a forte teneur en fibres comme du
gingembre ou encore des noix ou autres aliments durs.

* Par mesure de sécurité, ne laissez pas les enfants jouer avec cet ustensile.

¢ Soyez prudent lorsque vous manipulez I'hélice, elle est trés coupante !

Garantie
La garantie Tupperware limitée s'applique a cet article.

N'utilisez jamais le Hachoir AdaptaChef sans ingrédient a l'intérieur de la trémie.
Vous pourriez endommager votre produit et ce dommage n’est pas couvert par
la garantie Tupperware.

La garantie Tupperware couvre le Hachoir AdaptaChef contre les ébréchures,
les craquelures, les cassures ou les pelades pendant toute la durée de vie du
produit moyennant une utilisation normale non commerciale. Cette garantie
n'inclut pas le remplacement des lames émoussées et ne couvre ni la rouille ni
d'autres dégats du produit résultant de négligence ou d'une mauvaise utilisation
du produit. Veuillez prendre contact avec votre conseiller Tupperware pour tout
remplacement.
www.tupperware.be

www.tupperware.fr www.tupperware.ch
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Vielen Dank, dass Sie sich flr die FusionMaster-System-Produkte entschieden
haben. Dieses System verwendet einen gemeinsamen Saugfu3, der mit Hilfe von
Unterdruck stabil auf der Arbeitsplatte befestigt wird.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der Verwendung des Produktes
sorgféltig durch und heben Sie sie fiir spateres Nachschlagen auf. Das Produkt ist
ausschlieBlich fur die haushaltsiibliche Nutzung in der Kiiche bestimmt. Reinigen
Sie vor der ersten Verwendung alle Teile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen
kdnnten (siehe Abschnitt Reinigung).

Montage (Abb. 1-2):

. Stellen Sie sicher, dass die SaugfuBverriegelung auf unverriegelter Position
steht f (Abb. 1).

2. Stellen Sie den SaugfuB (C) auf eine saubere, fettfreie und stabile Arbeitsplatte.
Schieben Sie den oberen Teil in die Schiene am SaugfuB3, bis Sie ein Klicken
héren (A) (Abb. 1).

3. Um den SaugfuB an der Arbeitsplatte und eines der oberen Teile am Saugfu3
zu befestigen, drehen Sie die SaugfuBverriegelung (B) auf die geschlossene
Position@, bis ein Klickgerdusch zu héren ist. Uberprifen Sie, dass alle Teile
fest ineinander sitzen (Abb. 2).

Reinigungshinweise:

1. Wir empfehlen, den Saugfu3 von Hand zu reinigen und abzutrocknen. Er wird
durch Eintauchen in Seifenwasser und anschlieBendes Abspulen unter klarem,
flieBendem Wasser gereinigt.

2. Ziehen Sie die Silikonlasche (D) am Saugfuf3 vorsichtig nach unten, damit das
Wasser herauslaufen kann.

Empfehlungen
Fir eine optimale Haftung zwischen Saugfuf3 und Arbeitsplatte muss die
Oberflache der Arbeitsplatte glatt und nicht porés sein. Sowohl Arbeitsplatte als
auch Silikonscheibe (C) am SaugfuB missen frei von Staub und Kriimeln sein.
Feuchtigkeit unterstiitzt in manchen Féllen die Saughaftung: Wischen Sie die
Oberflache und den Boden des FuBes mit einem feuchten Tuch ab.

* Verwenden Sie bei der Reinigung der Silikonscheibe des SaugfuBes keine
Scheuermittel, Topfreiniger, Messer oder scharfe Utensilien. Versuchen Sie
nicht, den FuB zu &ffnen.

¢ Legen Sie keines der Produkiteile auf oder neben eine heiBe Oberflache
(wie Gas- oder Elektroherdplatte oder in einen beheizten Ofen).

¢ Wenn das Produkt bereits benutzt wurde oder einige Zeit unbenutzt stehen
blieb, Uberprifen Sie bitte vor einer erneuten Verwendung, ob der Saugfu3
noch richtig an der Arbeitsplatte haftet.

¢ Verwenden Sie nie Zubehdr oder Teile von anderen Herstellern, da ansonsten
Ihre Garantie erlischt.

* Lassen Sie Kinder zu ihrer eigenen Sicherheit nicht mit dem Produkt spielen.

Garantie:

Es gilt die kaufvertragliche zweijahrige gesetzliche Gewahrleistung (nicht die
Tupperware-Garantie).



2. Bestandteile des Fleischwolfs

Mit dem FusionMaster-Fleischwolf koénnen Sie Fleisch, Fisch, Gemilse
zerkleinern oder Wurste zubereiten. Das Produkt beinhaltet 2 Lochscheiben:
eine mit kleinen Lochern fur feines Zerkleinern und eine mit gréBeren Léchern

Zubereitung von Wiirsten (S. 59 - Abb. 1 und 3):

1.

Befolgen Sie die Schritte 1 bis 3 des Abschnitts Montage. Schieben Sie den

far grobes Zerkleinern.
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Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm Ihrer Sptilmaschine, um Energie zu sparen und die
Umwelt zu schonen.

Montage fiir das Zerkleinern (S. 58 - Abb. 1 und 2):

1.

Bringen Sie den Einfiilitrichter des Fleischwolfaufsatzes (E) am SaugfuB (K)
an und schieben Sie dann die Férderschnecke (C) in den Aufsatz.
Das Kunststoffende sollte dabei in Richtung Einfllltrichter zeigen.

. Befestigen Sie die Messerscheibe (1) so, dass die flache Seite nach

auBen zeigt. Fir die Befestigung der Messerscheibe muss das Metall der
Foérderschnecke aus dem Einfiilltrichter herausschauen.

HINWEIS: Sie kénnen die Lochscheibe nicht korrekt einsetzen, wenn das
Messer mit der flachen Seite in Richtung der Férderschnecke eingesetzt
wurde.

. Wahlen Sie eine der Lochscheiben (B) aus und setzen Sie sie an der

Vorderseite des Einfilltrichters so ein, dass die Nut perfekt sitzt.

. Drehen Sie den Schraubring (A) nur mit Inrem Zeigefinger vorsichtig gegen

den Uhrzeigersinn. Sobald Sie Widerstand spiiren, drehen Sie um weitere
90° (bzw. eine Vierteldrehung) und drehen dann nicht mehr weiter.

. Setzen Sie die Handkurbel (G) auf die Kunststoffseite der Férderschnecke

(D) und befestigen Sie sie durch Drehen der Handkurbel miteinander.

Verwendung lhres Fleischwolfs:

1.

Stellen Sie nach der Montage des Gerats eine Schissel oder einen
Behalter unter den Fleischwolf, um die zerkleinerten Lebensmittel
aufzufangen.

HINWEIS: Bitte stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel vor dem
Zerkleinern komplett aufgetaut sind. Der Fleischwolf ist ausschlieB3lich
fiir das Zerkleinern von Fleisch ohne Knochen in haushaltstiblichen
Mengen vorgesehen. Uberpriifen Sie, ob sich im Fleisch Knochen und
unerwiinschtes Fett befindet. Waschen Sie die Lebensmittel/das Fleisch
und schneiden Sie sie/es in Stiicke, die sich in den Einfilltrichter fillen
lassen.

. Drehen Sie zur Verarbeitung der Lebensmittel die Kurbel im Uhrzeigersinn.

Sie kénnen zur besseren Verarbeitung der Lebensmittel, falls erforderlich,
die Anpresshilfe (F) verwenden. Wenden Sie beim Hineindriicken keine
UberméBige Kraft an. Dies erschwert das Drehen der Handkurbel bei der
Verarbeitung der Lebensmittel und kann zu Schéden an lhrem Fleischwolf
fahren.

HINWEIS: Verwenden Sie immer die mitgelieferte Anpresshilfe. Nehmen

Sie nie Ihre Finger oder andere Utensilien zur Hilfe (z. B. Spatel, Messer, ...).
. Es besteht die Méglichkeit, dass sich Fleisch/Lebensmittel wahrend der

Verarbeitung in der Férderschnecke festsetzen: Drehen Sie in diesem Fall
die Kurbel einige Male gegen den Uhrzeigersinn, um den Stau aufzulésen
und drehen Sie anschlieBend wieder in Vorwértsrichtung weiter. Wenden
Sie nie UberméaBige Kraft an.

Wursteinsatz (H) durch den Schraubring. Befolgen Sie dann die Schritte 4 bis
5 des Abschnitts Montage.

2. Schieben Sie die komplette Wursthaut Gber den Wursteinsatz und verknoten
Sie sie. Wir empfehlen die Verwendung von Schweinedérmen vom Typ 32-34.

3. Drucken Sie die Wursthaut rund um den Wursteinsatz und Uberprifen
Sie wéhrend der Verarbeitung der Lebensmittel den Auspressdruck. Die
Waursthaut sollte nicht zu fest gefullt werden. Verknoten Sie nach der
Fertigstellung das andere Ende.

4. Sie unterteilen den langen einzelnen Wurststrang, indem Sie ihn mit lhren
Fingern in der gewlinschten Lange eindriicken und die Wurst ein- oder
zweimal um die eigene Achse drehen. Dies kann wahrend der Verarbeitung
erfolgen oder wenn alle Lebensmittel verarbeitet wurden. Verknoten Sie das
Ende, um die letzte Wurst zu schlieBen.

Reinigungshinweise:

Reinigen Sie sofort nach der Verwendung sorgfaltig alle Teile, die Sie bei der

Verarbeitung der Lebensmittel benutzt haben. Der FusionMaster-Fleischwolf

ist spuilmaschinenbestandig. Wir empfehlen jedoch, die Metallteile von Hand

zu reinigen und abzutrocknen. Bringen Sie die Messerscheibe nie mit anderen

Metall-, Keramik- oder Glasutensilien in Beriihrung, da dies zu Schaden an den

Schneiden flihren kann. Wir empfehlen, den Saugfuf3 von Hand zu reinigen und

abzutrocknen.

Empfehlungen:

* Sie kdnnen die Anpresshilfe als Aufbewahrungsbox fir die Messer- oder
Lochscheiben sowie den Wursteinsatz verwenden.

¢ Beginnen Sie beim Zerkleinern von sehr fettigen Lebensmitteln zunachst mit
der Lochscheibe mit groBen Léchern.

¢ Das Anziehen bzw. Losen des Schraubrings wirkt sich auf das
Hackergebnis aus.

¢ Verarbeiten Sie die Lebensmittel mehrere Male, um die gewlinschte
Textur und Mischung zu erzielen. Dies sollte vor der Verwendung des
Wursteinsatzes erfolgen.

¢ Gekihlte Lebensmittel lassen sich leichter zerkleinern.

¢ Versuchen Sie nicht, Lebensmittel mit harten Fasern, wie Ingwer, Nisse oder
harte Lebensmittel zu zerkleinern.

¢ Lassen Sie Kinder zu ihrer eigenen Sicherheit nicht mit dem Produkt spielen.

* Seien Sie beim Umgang mit der Messerscheibe vorsichtig; die Klingen
sind scharf.

Garantie

Der FusionMaster-Fleischwolf wird mit gréBter Sorgfalt und Prazision aus den
hochwertigsten Materialien hergestellt und ist fir den Kontakt mit Lebensmitteln
bestimmt.

Verwenden Sie den FusionMaster-Fleischwolf nicht ohne Zutaten im
Einfulltrichter. Dies kann zu Schaden am Produkt fiihren und wird nicht von der
Tupperware-Garantie abgedeckt.

Er unterliegt - mit Ausnahme der Messer- und Lochscheiben sowie der
Foérderschnecke, der Tupperware-Garantie (Deutschland). In Osterreich und der
Schweiz gilt die zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie. Produkte bzw.
Einzelteile mit Materialfehlern oder Fabrikationsméngeln kénnen Sie mit Hilfe
Ihrer Tupperware-Beraterin/lhres Tupperware-Beraters jederzeit im Rahmen
dieser Garantie kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de  www.tupperware.at
www.tupperware.be  www.tupperware.ch



1. AdaptaChef-Systeem: Voet
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Bedankt dat u producten van het AdaptaChef-systeem hebt gekocht! Dit
systeem is uitgerust met een zuigvoet die zich dankzij zijn zuigbeweging stevig
vasthecht aan het aanrecht.

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig voor u het toestel gebruikt en bewaar
ze voor later. Dit toestel is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik
binnenshuis. Was alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel voor u het
toestel voor de eerste keer gebruikt (zie reinigingsrichtlijnen).

Montage (fig. 1-2):

1. Zorg ervoor dat de vergrendelingsring van de zuigvoet 'open'’ staat @ (fig. 1).

2. Plaats de zuigvoet (C) op een schoon en vlak aanrecht. Schuif het bovenste
stuk in de groef (A) van de zuigvoet (fig. 1).

3. Om de voet op het aanrecht te bevestigen en het bovenste stuk op de
zuigvoet te vergrendelen, draait u de vergrendelingsring (B) in de 'gesloten’
positie @ tot u een klik hoort. Zorg ervoor dat alle onderdelen goed vastzitten
(fig. 2).

Reinigingsrichtlijnen:

1. We raden aan om de voet met de hand te wassen en af te drogen. Laat de
voet weken in water met zeep en spoel hem af onder helder, lopend water.

2. Trek het lipje uit silicone (D) van de zuigvoet voorzichtig naar beneden om het
water eruit te laten.

Aanbevelmgen
Voor een optimale hechting met de zuigvoet moet het aanrecht glad en niet-
poreus zijn. Zowel het aanrecht als de schijf uit silicone (C) van de zuigvoet
moeten stof- en kruimelvrij zijn. Vocht kan helpen om de voet op het aanrecht
te bevestigen: wrijf met een vochtige doek over de onderkant van de voet en
het opperviak.

* Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen, schuursponsjes, messen of
ander scherp keukengerei op de schijf uit silicone van de zuigvoet. Probeer
de voet niet te openen.

¢ Gebruik of plaats geen enkel onderdeel van dit toestel op of in de buurt van
een warm oppervlak (zoals een elektrisch of gasfornuis of een warme oven).

« Als u dit product een tijdje niet hebt gebruikt, controleer dan of de zuigvoet
nog altijd goed hecht op het aanrecht voor u het toestel opnieuw gebruikt.

* Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten, want
hierdoor vervalt uw garantie.

¢ Laat kinderen niet met dit product spelen.

Garantie:
Beperkte Tupperware garantie van toepassing.

Deze garantie omvat geen vervanging na schade aan de zuigvoet door slordig
of verkeerd gebruik van het product. Gelieve contact op te nemen met uw
Tupperware consulent voor een vervanging.



2. Onderdelen van de Hakmolen

Met de AdaptaCherf Hakmolen kunt u viees, vis en groenten fijnhakken en
worst maken. Bij deze Hakmolen zitten 2 roosters: een met kleine gaten om
ingrediénten fijn te hakken en een met grotere gaten om ze grof te hakken.
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om energie te besparen en het milieu te
beschermen.

Monteren om te hakken (p. 8 - fig. 1 & 2):

1.

2.

Monteer de trechter (E) op de zuigvoet en schuif dan de schroef (C) in de
trechter. Het metalen uiteinde bevindt zich aan de voorzijde van de trechter.
Bevestig de snijplaat (I) met de vlakke zijde naar buiten gericht. Als het
metaal van de schroef uitsteekt, is ze goed bevestigd.

OPMERKING: u kunt de roosters niet gebruiken als het lemmet bevestigd is
met de vlakke zijde naar de schroef gericht.

. Kies en bevestig een van de roosters (B) op de voorzijde van de trechter.

Zorg ervoor dat de groef perfect geplaatst is.

. Draai de schroefring (A) voorzichtig met uw wijsvinger tegen de wijzers

van de klok in. Geef zodra u weerstand voelt nog een draai van 90° (of een
kwartdraai) aan de schroefring en stop dan met draaien.

. Schuif de draaihendel (G) over de schroefdraadzijde van de schroef (D)

en maak ze vast door de draaihendel vast te draaien.

Zo gebruikt u deze Hakmolen:

1.

Monteer eerst het toestel en plaats dan een kom of ander recipiént onder
de kop. Hierin valt het gehakte voedsel dat door de rooster glijdt.
OPMERKING: zorg ervoor dat het voedsel ontdooid is voor u het hakt.
De Hakmolen is geschikt om viees zonder been te hakken, alleen voor
huishoudelijk gebruik. Controleer of er geen benen of ongewenst vet aan
het viees zitten. Was het voedsel/vlees en snijd het in blokjes. Stop die in
de trechter.

. Draai de draaihendel met de wijzers van de klok mee om het voedsel

te hakken. Indien nodig, kunt u de duwer (F) gebruiken om het voedsel
gemakkelijker te verwerken. Oefen niet te veel kracht uit wanneer u de
duwer naar beneden duwt. Want dit zorgt ervoor dat het voedsel moeilijker
te hakken is. Bovendien kan uw Hakmolen schade oplopen.
OPMERKING: gebruik altijd de meegeleverde duwer. Gebruik nooit uw
vingers of ander keukengerei (zoals een spatel of mes).

. Het voedsel/vlees kan vast komen te zitten in de schroef. Als dit gebeurt,

moet u de draaihendel enkele keren tegen de wijzers van de klok in draaien
om de blokkering te verhelpen. Gebruik nooit te veel kracht.

Zo maakt u worst (p. 59 - fig. 1 & 3):

1.

2.

Volg stappen 1 tot 3 van de montage-instructies. Schuif de opvultuit (H) door
de schroefring. Volg vervolgens stappen 4 en 5 van de montage-instructies.
Schuif de volledige darm over de opvultuit en maak een knoop in het uiteinde.
We raden aan om varkensdarmen van het type 32-34 te gebruiken.

. Duw de darm rond de opvultuit en kies de juiste drukkracht terwijl u het

voedsel verwerkt om worsten met de gewenste dikte te maken. Leg een
knoop in het andere uiteinde als u klaar bent.

4. U maakt worst door de darm op de gewenste lengte dicht te knijpen met uw

vingers en de worst een of twee keer rond zijn eigen as te draaien. U kunt dit
doen tijdens het hakken of erna. Leg een knoop in het uiteinde om de laatste
worst dicht te maken.

Reinigingsrichtlijnen:

Reinig alle onderdelen die u gebruikt tijdens de verwerking van het voedsel
meteen zodra u klaar bent. De AdaptaChef Hakmolen mag in de vaatwasser.

We raden wel aan om de metalen onderdelen en de voet met de hand te wassen
en af te drogen. Zorg ervoor dat de snijplaat nooit in contact komt met ander
metalen, keramisch of glazen keukengerei. Dit kan de snijkant beschadigen.

We raden aan om de voet met de hand te wassen en af te drogen.

Aanbevelingen:

Bewaar de volgende onderdelen in de duwer zodra ze droog zijn: de snijplaat,
de roosters en de opvultuit.

Begin bij voedsel met een hoog vetgehalte te hakken met de rooster met de
grotere gaten.

U kunt het hakresultaat sturen door de schroefring vast of los te draaien.
Verwerk het voedsel verschillende keren om de gewenste textuur en het
juiste mengsel te verkrijgen. Dit kunt u doen voor u de opvultuit gebruikt.
Koud voedsel is gemakkelijker om te hakken.

Probeer geen voedsel met harde vezels te hakken, zoals gember, noten of
andere harde etenswaren.

Laat kinderen niet met dit product spelen.

Wees voorzichtig met de snijplaat; de mesranden zijn scherp.

Garantie
Beperkte Tupperware garantie van toepassing.

Gebruik de AdaptaChef Hakmolen alleen als er ingrediénten in de trechter
zitten. Zo niet kan uw product schade oplopen die niet wordt gedekt door de
Tupperware Garantie.

Tupperware waarborgt de AdaptaChef Hakmolen tegen afsplinteren, barsten,
breken of afschilferen bij normaal, niet-commercieel gebruik gedurende de
volledige levensduur van het product. Deze garantie omvat de vervanging van
gebruikte messen niet, en dekt ook het roesten of beschadigen van het product
niet als gevolg van slordig of verkeerd gebruik van het product. Gelieve contact
op te nemen met uw Tupperware consulent voor een vervanging.

www.tupperware.nl

www.tupperware.be



1. Sistema di bloccaggio - Base Poldo
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Congratulazioni per avere scelto un prodotto del sistema di bloccagio-Base
Poldo. Questo sistema utilizza una normale base a ventosa saldamente fissata
alla superficie del piano grazie al sotto vuoto.

Prima di utilizzare leggere attentamente le istruzioni e conservarle a scopo di
riferimento futuro. Il prodotto & da utilizzare sotto uso domestico. Prima dell'uso,
lavare i componenti a contatto con gli alimenti (vedere la sezione relativa alla
pulizia).

Montagglo (fig. 1-2):
. Verificare che I'anello del piedino a ventosa sia sbloccato & (fig. 1).
2. Posizionare il piedino a ventosa (C) su un piano pulito e stabile. Fare scorrere
la parte superiore nella scanalatura del piedino a ventosa (A) (fig. 1).
3. Per fissare il piedino al piano e bloccare la parte superiore al piedino a ventosa
ruotare I'anello (B) in posizione bloccata @ fin quando non si sente un clic.
Accertarsi che tutti i componenti siano bloccati gli uni con gl altri (fig. 2).

Istruzioni per la pulizia

1. Si consiglia di lavare e asciugare il piedino a mano. Lavare il piedino
immergendolo in acqua insaponata e risciacquandolo con acqua
corrente pulita.

2. Alzare la parte in silicone (D) del piedino a ventosa per rimuovere I'acqua.

Raccomandazioni:

* Perunatenuta ottimale tra il piedino a ventosa e la superficie del piano,
questa deve essere uniforme e non porosa. Rimuovere polvere e briciole sia
dal piano che dal disco in silicone (C) del piedino a ventosa. L'umidita pud
favorire la tenuta della ventosa: bagnare la superficie e la base del piedino
con un panno umido.

* Non utilizzare detergenti abrasivi, pagliette, coltelli o altri utensili appuntiti
a contatto con gli elementi in silicone del piedino a ventosa. Non aprire il
piedino.

¢ Non azionare né posizionare i componenti sopra o vicino a superfici calde
(come il fornello elettrico o a gas oppure nel forno caldo).

* In caso di impiego passato o inutilizzo prolungato del prodotto, prima di
ripristinarlo verificare che la ventosa del piedino abbia sempre una tenuta
adeguata sul piano.

* L'utilizzo di accessori 0 componenti di altri produttori annulla la validita della
garanzia.

* Per ragioni di sicurezza, non consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

Garanzia:
Si applica la garanzia limitata Tupperware.

La presente garanzia non include la sostituzione per danni al piedino a ventosa
imputabili ad un uso negligente o incorretto del prodotto. Per richiedere qualsiasi
pezzo di ricambio rivolgersi al proprio consulente Tupperware.



2. Componenti del tritatutto

Poldo consente di tritare carne, pesce, verdura o preparare salsicce. E dotato di
2 dischi tritatutto, uno a fori piccoli per tritare finemente e uno a fori piu grandi per
tritare grossolanamente.
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Utilizzare un programma a bassa temperatura sulla lavastoviglie per risparmiare energia e proteggere
l'ambiente.

Montagglo per tritare (pag. 58 - fig. 1 e 2):

. Dopo aver fissato il contenitore (E) alla base a ventosa (K), I'inserto a spirale
(C) nel contenitore. L'estremita in metallo & sul lato anteriore del contenitore.

2. Fissare lalama a ventaglio (1) con il lato piatto rivolto verso I'esterno. Se il
metallo della vite sporge, il fissaggio € corretto.

NOTA: se la lama & montata con il lato piatto rivolto verso la vite, il disco del
tritatutto non scorrera correttamente.

3. Selezionare e montare un disco del tritatutto (B) sulla parte anteriore del
contenitore, con la scanalatura perfettamente inserita in posizione.

4. Ruotare delicatamente la ghiera filettata (A) in senso antiorario utilizzando
solo il dito indice. Non appena si riscontra resistenza, ruotare di altri 90° (o di
un % di giro) quindi smettere di ruotare.

5. Fare scorrere la manovella (G) sul lato del meccanismo della vite (D) e fissarli
insieme serrando la vite della manovella.

Modalita d'uso del tritatutto:
1. Dopo avere montato I'unita, posizionare una ciotola o un recip Poldo per
raccogliere gli alimenti tritati con il relativo disco.

NOTA: prima di tritare, verificare che gli alimenti siano completamente
scongelati. Il tritacarne & previsto per tritare carne priva di ossa unicamente
per uso domestico. Controllare che la carne sia priva di ossa e grasso non
gradito. Lavare gli alimenti/la carne e tagliare a fette prima di riempire il
contenitore.

2. Ruotare la maniglia in senso orario per lavorare gli alimenti. Si pud
eventualmente utilizzare I'Inserto Proteggidita (F) per favorire la lavorazione.
Non premere verso il basso con una forza eccessiva, in quanto renderebbe
piu difficoltoso lavorare gli alimenti e potrebbe danneggiare il tritatutto.

NOTA: utilizzare sempre I'Inserto Proteggidita in dotazione. Non usare mai
le dita o altri utensili (per es. spatola, coltello, ecc.).

3. E possibile che gli alimenti/la carne restino attaccati durante il
funzionamento: in questo caso, eseguire alcune rotazioni della manovella in
senso antiorario per eliminare I'ostruzione, quindi riprendere in movimento
in avanti. Non applicare una forza eccessiva.

Preparazione di salsicce (pag. 59 - fig. 1 e 3):

1. Seguire le fasi da 1 a 3 della sezione relativa al montaggio. Fare scorrere
linserto per le salsicce (H) nella ghiera filettata. Seguire quindi la fase 4 e 5
della sezione relativa al montaggio.

2. Fare scorrere tutta la pelle della salsiccia sul relativo inserto e annodare
I'estremita. Si consiglia di utilizzare budello di maiale tipo 32-34.

3. Premere la pelle della salsiccia attorno al relativo inserto e schiacciare
controllando la pressione durante la lavorazione degli alimenti in modo da
ottenere il diametro della salsiccia desiderato. Al termine, annodare l'altra
estremita.

4. Le salsicce si ottengono schiacciando con le dita alla lunghezza desiderata e
ruotando la salsiccia sul proprio asse una o due volte, durante o al termine la
lavorazione. Annodare |'estremita per chiudere |'ultima salsiccia.

Istruzioni per la pulizia

Pulire accuratamente tutti i componenti utilizzati nella lavorazione degli alimenti
subito dopo l'uso. Il tritatutto Poldo & lavabile in lavastoviglie. Si consiglia
comunque di lavare e asciugare a mano le parti in metallo. Non lasciare la lama
a ventaglio a contatto con altri attrezzi in metallo, ceramica o vetro in quanto

danneggerebbero I'affilatura. Si consiglia di lavare e asciugare il piedino a mano.

Raccomandazioni:

* Utilizzare I'Inserto Proteggidita come vano di stoccaggio per i seguenti
elementi asciutti: lama a ventaglio, disco e inserto per le salsicce.

* Per gli alimenti ad alto contenuto di grassi, tritare inizialmente con il disco a
fori piu grandi.

* lIrisultato dipende dal grado di serraggio o di allentamento della ghiera
filettata.

* Lavorare il cibo pilu volte per ottenere la consistenza e la miscela desiderate,
utilizzando l'inserto per le salsicce.

¢ Gli alimenti freddi sono piu facili da tritare.

* Non tritare alimenti con fibre dure come zenzero, noci o simili.

* Per ragioni di sicurezza, non consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

* Prestare attenzione alla manipolazione della ventola di taglio in quanto ha i
bordi affilati.

Garanzia
Si applica la garanzia limitata Tupperware.

Non utilizzare il Poldo senza ingredienti all'interno del contenitore. Onde evitare
di danneggiare il dispositivo che non & coperto dalla garanzia Tupperware.

La garanzia Tupperware copre Poldo in caso di scheggiature, incrinature, rotture
o sfogliature in condizioni di normale utilizzo non commerciale per l'intera vita
del prodotto. La presente garanzia non comprende la sostituzione delle lame

usate, né la formazione di ruggine o i danni al prodotto dovuti a negligenza o uso

improprio del prodotto. Per richiedere qualsiasi pezzo di ricambio rivolgersi al
proprio consulente Tupperware.

www.tupperware. it www.tupperware.ch



1. Soporte Picadora FusionMaster
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Gracias por elegir uno de nuestros productos Soporte de FusionMaster. Este
sistema emplea un soporte comun de efecto ventosa que se adhiere con fuerza a
la encimera, gracias a que se genera un vacio.

Lea con atencién estas instrucciones de uso antes de utilizar el producto y
consérvelas para futuras consultas. Este producto esta disefiado unicamente
para su utilizacion en interiores y para un uso doméstico. Lave todas las piezas que
puedan entrar en contacto con alimentos antes del primer uso (recomendaciones
para su uso)

Montaje (fig. 1-2):

1. Asegurese de que el anillo del soporte de la ventosa de adhesién se
encuentra en posicion desbloqueada. @ (fig. 1).

2. Coloque la ventosa de adhesion (C) sobre una encimera limpia y estable.
Deslice la parte superior en el surco del soporte de la ventosa (A) (fig. 1).

3. Para unir el soporte a la ventosa y bloquear la parte superior al soporte de la
ventosa, gire el anillo (B) a su posicion de bloqueo @, hasta que haga un clic.
Asegurese de que todas las piezas estén acopladas entre si (fig. 2).

Recomendaciones para su limpieza

1. Se recomienda lavar y secar el soporte a mano. Se limpia con agua jabonosa
y aclarandolo bajo un chorro de agua limpia del grifo.

2. Extraiga con cuidado la pestafia de silicona (D) del soporte con la ventosa de
adhesion para liberar el agua.

Recomendaciones:

¢ Para una adhesion optima del soporte con ventosa, la encimera debe ser lisa
y no porosa. Ambos, la encimera y el disco de silicona (C) del soporte con
ventosa, deben estar completamente limpias. La humedad puede ayudar a
generar el efecto vacio: limpie la superficie y la parte inferior del soporte con
un pafio humedo.

* No utilice productos de limpieza abrasivos, limpiadores a base de cloro,
cuchillos u otros utensilios afiliados con el disco de silicona ni la ventosa de
adhesion. No intente abrir el soporte.

* No utilice el producto ni coloque ninguna de sus piezas en superficies
calientes ni junto a ellas (como hornillos de gas o eléctricos).

¢ Asegurese siempre de que el producto esta bien adherido de forma estable a
la encimera antes de utilizarlo.

* No utilice ningtin accesorio ni componente de otros fabricantes o la garantia
perdera su validez.

* Por su seguridad, no permita que los nifios jueguen con el producto.

Garantia:
Se aplica la garantia de Tupperware.

Esta garantia no cubre la sustitucion por dafios del soporte de ventosa debido a
un uso negligente o inadecuado del producto. Para la sustitucion del producto,
pdngase en contacto con su Distribuidor autorizado de Tupperware.



2. Componentes de la Picadora Fusion Master

La Picadora Fusion Master le permite picar carne, pescado, verduras o elaborar
salchichas. Incluye 2 discos, uno con perforaciones pequefias para picar muy fino
y otro con perforaciones mas grandes para un picado grueso.
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Utilice un programa de baja temperatura en el lavavajillas para ahorrar energia y proteger el
medioambiente.

Montaje para picado (p. 58 - fig. 1y 2):

. Después de montar el embudo (E) al soporte de ventosa (K), deslice el
tornillo del picador (C) hacia el embudo. El borde metalico se encuentra en la
parte frontal del embudo.

2. Fije la hélice de cuchillas (I) con el lado plano apuntando hacia fuera. Para
asegurarse de que queda fijado correctamente, el tornillo de metal debera
sobresalir.

Nota: no podra deslizar adecuadamente la cuchilla, si la cuchilla esta
montada con el lado plano apuntando hacia el tornillo.

3. Seleccione y coloque una de las cuchillas (B) en la parte frontal del embudo
con el surco perfectamente encajado en su lugar.

4. Gire el anillo roscado hacia la izquierda (A) suavemente con el dedo indice
solamente. En cuanto sienta resistencia, gire 90° mas (o ¥ de vuelta) y luego
deje de girar.

5. Coloque la manivela (G) por el lado dentado del tornillo (D) y Unalos
enroscando el tornillo de la manivela.

Como utilizar el picador de alimentos:

1. Una vez montada la unidad, coloque un recipiente debajo del cabezal para
recoger los alimentos picados que pasen por la cuchilla.

NOTA: cercidrese de que los alimentos estén completamente
descongelados antes de picarlos. El picador de carne esta disefiado para
picar Unicamente carne sin hueso para uso doméstico. Asegurese de que
la carne no contiene huesos ni grasa indeseada. Limpie los alimentos/
carne y cortelos en dados para llenar el embudo.

2. Gire la manivela en el sentido de las agujas del reloj para picar los
alimentos. Si fuera necesario, puede utilizar el émbolo (F) para ayudar
a picar. No ejerza una fuerza excesiva cuando presione; serd mas
complicado picar los alimentos y la picadora podria resultar dafada.
NOTA: emplee siempre el émbolo que se incluye con el producto. No utilice
nunca los dedos ni ningun otro utensilio (espatula, cuchillos...).

3. Es posible que la comida/carne se atasque en el tornillo durante la
operacion: si esto ocurriera, gire la manivela en el sentido contrario a las
agujas del reloj unas cuantas veces para desatascarlo y vuelva a cambiar
la direccion. No ejerza nunca excesiva fuerza.

Como elaborar una salchicha (p. 59 - fig. 1y 3):

1. Siga los pasos del 1 al 3 de la seccién de montaje. Deslice el accesorio
para salchichas (H) por el anillo de rosca. Entonces, proceda a los pasos
4y 5 de la seccion de montaje.

2. Deslice toda la piel de la salchicha sobre el accesorio para salchichas y
haga un nudo al otro extremo. Recomendamos utilizar tripa de cerdo del
tipo 32-34.

3. Presione la piel de la salchicha en torno al accesorio para salchichas y
controle la presion con la que se comprime al procesar el alimento para
elaborar la salchicha como prefiera. Cuando haya terminado, haga un nudo
al otro extremo.

4. Puede preparar salchichas ajustando con los dedos la longitud preferida
y girar la salchicha sobre el propio eje una o dos veces. Se puede realizar
durante el proceso de picado o cuando ya se hayan picado todos los
alimentos. Haga un nudo al extremo para cerrar la ultima salchicha.

Recomendaciones para su limpieza:

Limpie cuidadosamente todas las piezas empleadas durante todo el proceso
inmediatamente después de su uso. Se puede lavar la picadora FusionMaster
en el lavavajillas. Sin embargo, se recomienda lavar y secar manualmente los
componentes metalicos. No permita que la hélice de cuchillas entre en contacto
con otros objetos metdlicos, de ceramica o de cristal, ya que podria dafar la
cuchilla. Se recomienda lavar y secar el soporte a mano.

Recomendaciones:

« Utilice el émbolo como compartimento de almacenamiento para guardar los
siguientes elementos secos: la hélice de cuchillas, las cuchillas y el accesorio
para salchichas.

* En el caso de alimentos con un alto nivel de grasa, utilice el disco con
orificios mas grandes.

* Elresultado del picado depende de lo ajustado o suelto que esté el anillo
de rosca.

* Pique los alimentos varias veces hasta obtener la textura y mezcla deseada.
Esto se puede llevar a cabo antes de utilizar el accesorio para salchichas.

¢ Los alimentos frios se pican con mayor facilidad.

* No intente picar alimentos de fibras duras como el jengibre, nueces u otros
alimentos duros.

* Por su seguridad, no permita que los nifios jueguen con el producto.

¢ Tenga cuidado al manejar la hélice de cuchillas: los bordes estan afilados.

Garantia
Se aplica la garantia limitada de Tupperware.

No use la Picadora FusionMaster sin ninguin ingrediente dentro de la tolva.
Esto podria causar dafos a su producto y no esta cubierto por la garantia de
Tupperware.

La garantia de Tupperware protege a la picadora FusionMaster frente a
esquirlas, fisuras, roturas o desconchones, bajo circunstancias normales
producidos por el uso no comercial del producto durante el ciclo de vida del
mismo. La garantia no cubre la sustitucién de cuchillas gastadas, ni la oxidacién
u otro dafo que pueda sufrir el producto a causa de un uso negligente o
inadecuado del producto. Para la sustitucién del producto, péngase en contacto
con su consultor de Tupperware.

www.tupperware.es



1. Sistema Picadora Master - Pé
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Parabéns pela escolha de produtos do sistema Picadora Master. Este sistema
usa uma base de sucgdo comum que esta fortemente unida a bancada, gracas
a sua acgéo de vacuo.

Leia estas instrugdes de utilizagdo antes de utilizar este utensilio e guarde-as
para referéncia futura. O utensilio destina-se apenas a uso doméstico interior.
Lave todas as pegas que possam entrar em contacto com os alimentos, antes de
utiliza-lo pela primeira vez (consultar sec¢éo de limpeza).

Montagem (fig. 1-2):
. gertmque se de que o anel do pé de sucgéo esta na posi¢ao desbloqueada
(fig. 1)

2. Coloque o pé de succéo (C) sobre uma superficie limpa e estavel. Insira a
parte superior na ranhura do pé de sucgao (A) (fig. 1).

3. Para unir o pé ao balcéo e bloquear a parte superior ao pé de sucgao,
gire o anel (B) para a sua posi¢éo bloqueada @, até acontecer um clique.
Certifique-se que todas as pecas estéo bloqueadas em conjunto (fig. 2).

Instrucoes de limpeza:

1. E recomendado lavar e secar o pé & mao. E lavado submergindo-o em agua
com sab&o e enxaguando-o debaixo de agua corrente.

2. Puxe com cuidado a pega de silicone (D) do pé de sucgao para baixo para
deixar sair a agua.

Recomendacoes:

* Para obter uma unido ideal entre o pé de sucg¢éo e o balcao, a superficie do
balcao deve ser lisa e ndo porosa. Tanto o balcdo como o disco de silicone
(C) do pé de sucgao devem ser limpos para remover o p6 e as migalhas.

Por vezes, a humidade ajuda a unido de sucgéo: limpe a superficie e a parte
inferior do pé com um pano humido.

* N&o utilize detergentes abrasivos, esfregdes, facas ou outros utensilios
afiados em contato com o disco de silicone do pé de sucgédo. Nao tente abrir
o pé.

* Na&o utilize nem coloque nenhum componente deste utensilio em cima ou na
proximidade de superficies quentes (como por exemplo queimadores a gas
ou eléctricos ou dentro de um forno aquecido).

* Se o produto foi utilizado ou ndo durante algum tempo, certifique-se de que a
sucgdo do pé ainda estd bem unida ao balcao antes de o reutilizar.

* Nunca use acessorios nem pecas de outros fabricantes. Caso contrario, a
garantia serd invalidada.

* Para sua seguranga, ndo deixe as criangas brincar com o produto.

Garantia:
Aplica-se a garantia limitada da Tupperware.

Esta garantia ndo inclui a substituigdo por danos ao pé de sucgao, resultante da
utilizag&o negligente ou incorrecta do produto. Contacte a sua demonstradora
Tupperware se for necessario substituir o produto.



2. Componentes da Picadora Master

A Picadora Master permite-lhe picar carne, peixe, legumes ou fazer enchidos.
Vem com 2 discos para picar, um com buracos pequenos, para picar de forma
fina, e outro com buracos maiores para picar de forma mais grossa.
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Use um programa de temperatura baixa na maquina para poupar energia e proteger o ambiente.

Montagem para picar (pag. 58 - fig. 1 e 2):

. Depois de montar o corpo da picadora (E) ao pé de sucgéo (K), insira o
parafuso da picadora (C) no corpo da picadora. A ponta de metal esta
situada no lado frontal da tremonha.

2. Fixe alamina de corte (I) com o lado plano virado para fora. Para garantir que
esta bem presa, o metal do eixo deve sobressair.

NOTA: N&o ira conseguir inserir o disco da picadora de carne correctamente
se a lamina for montada com o lado plano a apontar para o eixo.

3. Seleccione e introduza um dos discos da picadora de carne (B) a frente da
tremonha, tendo cuidado para alinhar a patilha do disco com a ranhura de
encaixe.

4. Apenas com o dedo indicador, rode cuidadosamente o anel roscado (A) no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio. Assim que sentir resisténcia,
rode mais 90° (ou ¥ de uma volta) e pare.

5. Deslize a manivela (G) no lado de engrenagem do eixo (D) e prenda-a,
aparafusando o parafuso de manivela.

Como usar a picadora de carne:

1. Depois de montar a unidade, coloque uma tigela ou outro recipiente debaixo
da cabega da picadora para recolher os alimentos picados que caem do
disco da picadora.

NOTA: certifique-se de que os alimentos estao completamente
descongelados antes de os picar. A picadora destina-se a picar carne sem
osso em utilizagdo exclusivamente doméstica. Veja se a carne tem ossos e
gorduras indesejaveis. Limpe os alimentos/carne e corte-os em cubos para
encher o corpo da picadora.

2. Gire a manivela no sentido dos ponteiros do relégio para processar os
alimentos. Se necessario, pode usar o a prensa (F) para ajudar a processar os
alimentos. Nao aplique forga excessiva ao empurrar para baixo, pois sera mais
dificil processar os alimentos, podendo dessa forma danificar a picadora.
NOTA: use sempre a prensa fornecida. Nunca use os seus dedos nem
quaisquer outros utensilios (por exemplo, espatula, faca...).

3. Ha uma possibilidade do alimento/comida ficar preso no parafuso durante a
operagao: se isto acontecer, gire a manivela no sentido inverso aos ponteiros
do reldgio algumas vezes para soltar o que esta preso e voltar a direcgdo
para a frente. Nunca aplique forga excessiva.

Como fazer enchidos (pag. 59 - fig. 1 e 3):

1. Siga os passos de 1 a 3 da se¢do de montagem. Deslize o acessorio para
enchidos (H) pelo anel roscado. Depois, siga os passos 4 e 5 da secgdo de
montagem.

2. Deslize a pele inteira do enchido sobre o acessorio para enchidos e dé um né
na ponta. Recomendamos invélucros suinos do tipo 32-34.

3. Pressione a pele do enchido a volta do acessério para enchidos e controle a
pressdo da maquina ao espremer, enquanto processa os alimentos para criar

o tubo de enchido desejado. Quando terminar, dé um né na outra ponta.

4. Para fazer enchidos tem de apertar com os dedos consoante o comprimento
desejado e virar o enchido a volta do seu préprio eixo uma ou duas vezes.
Isso pode ser feito durante o processamento ou depois de processar todos
os alimentos. Dé um n6 na ponta para fechar o tltimo enchido.

Instrucoes de limpeza:

Limpe minuciosamente todas as pegas usadas no processamento dos
alimentos imediatamente depois de terem sido utilizadas. A Picadora Master
pode ir a maquina de lavar loi¢a. No entanto, é recomendado lavar e secar as
pecas de metal a mao. Nunca deixe a lamina de corte entrar em contato com
outros instrumentos de metal, ceramica ou vidro, dado que isso iria danificar os
gumes. E recomendado lavar e secar o pé a mao.

Recomendacbées:

* Use a prensa como compartimento de armazenamento para guardar
os seguintes elementos secos: a lamina de corte, o disco para picar e 0
acessorio para enchidos.

* No caso de alimentos com um elevado teor de gordura, comece a picar
primeiro com o disco de buracos maiores.

¢ Oresultado de picar ¢é influenciado pelo aperto ou desaperto do anel
roscado.

* Processe a comida vérias vezes para obter a textura e mistura desejadas.
Isto pode ser feito antes de usar o acessorio para enchidos.

« E mais facil picar alimentos frios.

* Na&o tente picar alimentos com fibras duras como por exemplo gengibre,
nozes ou outros alimentos duros.

* Para sua segurancga, ndo deixe as crianc¢as brincar com o produto.

¢ Tenha cuidado ao manipular a lamina de corte; o gume é afiado.

Garantia
Aplica-se a garantia limitada da Tupperware.

N&o utilize o Picadora Master sem ingredientes no interior do recipiente. Ao
fazé-lo, podera danificar o seu produto e, neste caso, a Garantia Tupperware
nao se aplicara.

A garantia da Tupperware cobre a Picadora Master contra o lascamento,
fissuragé@o, quebra ou escamagao em utilizagdo ndo comercial normal durante
o tempo de vida do produto. Esta garantia nao inclui a substituicdo de laminas
usadas, nem cobre a oxidagéo ou outros danos no produto resultantes da
utilizag&o negligente ou incorrecta do produto. Contacte a sua demonstradora
Tupperware se for necessario substituir o produto.

www.tupperware.pt



1. FusionMaster System — Sugefod
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Tillykke med dit valg af produkter fra FusionMaster System. Alle systemer er
baseret pa en sugefod, der fastgeres til kekkenbordet ved hjeelp af vakuum.

Leaes brugsanvisningen grundigt, for du bruger apparatet, og gem den til senere
brug. Apparatet er kun beregnet til indenders husholdningsbrug. Renger alle
de dele, der kan komme i kontakt med fadevarer, inden de bruges ferste gang
(se afsnittet om rengering).

Samllng (fig. 1-2):
1. Serg for, at sugefodens ring sidder i ulést position & (fig. 1).
2. Placer sugefoden (C) pa en ren og stabil bordplade. For den everste del ind
i sugefodens rille (A) (fig. 1).
3. Fastger foden til kekkenbordet og las den overste del fast pa sugefoden ved
at dreje ringen (B) til laseposition @, indtil du herer et klik. Kontroller, at alle
dele er last fast (fig. 2).

Renggaringsvejledning:

1. Det anbefales, at foden vaskes og terres i handen. Renger den ved at leegge
den i blod i seebevand og skylle den i klart, rindende vand.

2. Traek forsigtigt ned i silikonepladen (D) pa sugefoden for at lade vandet
lobe ud.

Anbefalinger:

* For at sikre, at sugefoden fastgeres optimalt til kekkenbordet, skal
kekkenbordets overflade veere glat og ikke-porgs. Bade bordplade og
sugefodens silikoneplade (C) skal veere fri for stav og krummer. Sommetider
sidder sugekoppen bedre fast, hvis den er fugtig: Ker en fugtig klud hen over
bordpladen og fodens underside.

¢ Brug ikke slibende rengeringsmidler, skuresvampe, knive eller andre skarpe
redskaber pa sugefodens silikoneplade. Forsag ikke at abne foden.

e Apparatet eller dets dele ma ikke bruges eller placeres pa eller i neerheden af
varme overflader (sdsom gas eller elbraender eller i en opvarmet ovn).

¢ Hvis produktet har veeret brugt eller staet ubrugt hen i et stykke tid, skal
det sikres, at fodens sugekop stadig sidder godt fast pa kekkenbordet, for
apparatet bruges igen.

* Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, da det ophaever garantien.

¢ Born ma ikke lege med produktet af hensyn til deres sikkerhed.

Garanti:
Tupperwares begraensede garanti geelder.

Denne garanti omfatter ikke ombytning i tilfeelde af skader pa sugefoden,
der skyldes skadeslos eller forkert brug af produktet. Kontakt venligst din
Tupperware-konsulent vedrarende ombytning.



2. Hakkemaskinens dele

Med FusionMaster Hakkemaskine kan du hakke ked, fisk og grentsager og
lave hjemmelavede polser. Den leveres med to hulskiver, en med sma huller til
finhakning og en med starre huller til grovhakning.
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Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for at spare energi og beskytte miljoet.

Samling til hakning (s. 58 - fig. 1 & 2):

1. Nar tragten (E) er monteret pa sugefoden (K), skal skruen (C) feres ind
i tragten. Metalenden skal sidde i tragtens front.

2. Fastger skaerekniven (I) med den flade side udad. Nar den sidder korrekt,
stikker metalskruen ud.
BEMZERK: Hvis kniven er monteret med den flade side indad, kan hulskiven
ikke szettes korrekt pa.

3. Veelg og monter en af hulskiverne (B) pa tragtens forside, s& monteringsrillen
sidder perfekt pa plads.

4. Drej forsigtigt skrueringen (A) mod uret kun med pegefingeren. Sa snart der
maerkes modstand, drej 90° ekstra (eller ¥4 omgang) og stop s& med at dreje.

5. Anbring handsvinget (G) pa skruens tandhjulsende (D), og saml dem ved at
skrue p& handsvingets skrue.

Sadan bruges hakkemaskinen:

1. Nar apparatet er samlet, placeres en skal eller beholder under
hakkemaskinens hoved til opsamling af de hakkede fadevarer, der kommer
ud gennem hulskiven.

BEMAERK: Serg for, at fodevarerne er grundigt optoet, inden de
hakkes. Hakkemaskinen er kun beregnet til hakning af udbenet kad

til husholdningsbrug. Kontroller kad for ben og uensket fedt. Rengor
fodevarerne/kadet, og skeer det i tern i en passende storrelse til tragten.

2. Drej handsvinget med uret for at hakke fedevarerne. Hvis det er nedvendigt,
kan du bruge stemplet (F) til at presse fedevarerne ned. Tryk ikke for hardt,
nar du skubber ned, da det gor det sveerere at hakke fodevarerne og kan
beskadige kadhakkeren.

BEMAERK: Brug altid det medfelgende stempel. Brug aldrig fingrene eller
andre redskaber (f.eks. spatel, kniv eller lign.).

3. Det er muligt, at fodevarerne/kedet kan sidde fast i skruen under brug. Hvis
det sker, skal du dreje handsvinget mod uret et par gange for at frigere
blokeringen og derefter dreje med uret igen. Anvend aldrig for stor kraft.

Sadan laves hjemmelavede pgalser (s. 59 - fig. 1 & 3):

1. Felg trin 1 til 3 i afsnittet om samling. Fer pelseindsatsen (H) gennem
skrueringen. Folg herefter trin 4 og 5 i afsnittet om samling.

2. For hele polseskindet ind over pglseindsatsen, og bind en knude i enden.

Vi anbefaler, at der bruges svinetarme af typen 32-34.

3. Klem polseskindet fast om polseindsatsen, og reguler klemmetrykket, mens
fodevarerne hakkes, s& du opnéar den enskede polseform. Bind en knude i
den anden ende, nar du er feerdig.

4. De enkelte polser formes ved at klemme fast om pelsen med fingrene, nér
den har den gnskede lzengde, og derefter dreje den rundt 1-2 gange. Det kan
geres under hakningen, eller nar alle ingredienserne er hakket. Bind en knude
i enden for at lukke den sidste pglse.

Renggaringsvejledning:

Renger grundigt alle dele, der er blevet anvendt til hakning af fadevarer,
umiddelbart efter brug. FusionMaster Hakkemaskine taler maskinopvask.

Dog anbefales det, at metaldele vaskes op og terres i handen. Lad aldrig
skaerekniven komme i kontakt med andre redskaber af metal, keramik eller glas,
da det kan beskadige knivsaeggen. Det anbefales, at foden vaskes og terres

i handen.

Anbefalinger:

¢ Brug stemplet som et opbevaringsrum til felgende afterrede dele: skaerekniv,
hulskiver og polseindsats.

* Foadevarer med et hojt fedtindhold skal forst hakkes med hulskiven med de
store huller.

* Hakkeresultatet pavirkes, nar skrueringen strammes eller losnes.

* Hak fedevarerne flere gange for at opna den enskede konsistens og blanding.

Det kan geres, for du bruger pglseindsatsen.

* Kolde fadevarer er lettere at hakke.

* Forsag ikke at hakke fodevarer med harde fibre, sdsom ingefeer, nedder eller
andre harde fedevarer.

* Born ma ikke lege med produktet af hensyn til deres sikkerhed.

e Veer forsigtig, nar du handterer skeerekniven — aeggen er skarp.

Garanti
Tupperwares begraensede garanti geelder.

Start aldrig FusionMaster Hakkemaskine, hvis der ingen ingredienser er i tragten.

Det kan medfare skader pa produktet, og det deekkes ikke af Tupperware-
garantien.

Tupperware giver garanti pa FusionMaster Hakkemaskine mod skar, revner,
brud eller afskalning under normal, ikke-kommerciel brug i hele produktets
levetid. Denne garanti omfatter ikke udskiftning af brugte knivblade, ej heller
rust eller produktskader, der skyldes skadesles eller forkert brug af produktet.
Kontakt venligst din Tupperware-konsulent vedrgrende ombytning.

www.tupperware.dk



1. FusionMaster System — Sugfot
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Gratulerar till ditt val av FusionMaster System-produkter. Systemet anvander
en gemensam sugfot som faster stadigt pa arbetsbéanken med hjalp av vakuum.
Las noga igenom bruksanvisningen innan du anvénder produkten och spara den
for senare anvandning. Produkten ar endast avsedd for hushallsbruk inomhus.
Rengér alla delar som kan komma i kontakt med livsmedel innan du anvander
den forsta gangen (se avsnittet om rengéring).

Monterlng (fig. 1-2):
. Kontrollera att ringen pa sugfoten &r i olast lage @ (fig. 1).
2. Placera sugfoten (C) pa en ren och stabil arbetsbank. Skjut in dverdelen i
sparet pa sugfoten (A) (fig. 1).
3. For att fasta foten i arbetsbanken och lasa fast 6verdelen i sugfoten, vrid
ringen (B) i last lage @tills du hor ett klickande ljud. Kontrollera att alla delar
sitter ihop ordentligt (fig. 2).

Rengoring:

1. Virekommenderar att du diskar och torkar foten fér hand. Diska foten genom
att ldgga den i tvalvatten och sedan skélja den under rent, rinnande vatten.

2. Dra forsiktigt ner silikonfliken (D) pa sugfoten for att slappa ut vatten.

Rekommendationer:

» For att sugfoten ska sitta s& stadigt som mdjligt pa arbetsbénken méaste
arbetsbankens yta vara jamn och icke-pords. Bade arbetsbénken och
sugfotens silikonskiva (C) ska vara fria fran damm och smulor. Fukt kan ibland
gora att sugkoppen faster battre: torka arbetsbanken och fotens undersida
med en fuktig trasa.

¢ Latinte repande rengdringsmedel, skursvampar, knivar eller andra vassa
féremal komma i kontakt med sugfotens silikonskiva. Forsok inte 6ppna foten.

¢ Ingen del av utrustningen far placeras eller anvandas pa eller nara varma ytor
(s&som gas- eller elspis eller en uppvarmd ugn).

¢ Om produkten inte har anvénts pa ett tag maste du kontrollera att sugfoten
fortfarande sitter stadigt pa& arbetsbanken innan du anvander den igen.

* Anvéand aldrig tillbehér eller delar fran andra tillverkare. D& blir garantin ogiltig.

e Latinte barn leka med produkten.

Garanti:
Tupperware lamnar begrénsad garanti.

Garantin omfattar inte utbyte av skadad sugfot till f6ljd av vardsl|os eller felaktig
anvéndning av produkten. Kontakta din Tupperwarekonsulent om du behéver
byta ut din produkt.



2. Kvarnens delar

Med FusionMaster Kvarn kan du mala kétt, fisk och grénsaker eller stoppa korv.
Tva halskivor medféljer, den ena med sma hal for finare malning och den andra
med storre hal for grévre malning.
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Spara energi och skydda miljén genom att anvanda ett maskindiskprogram med lag temperatur.

Montering fér malning (sid 58 - fig. 1 och 2):

1. Montera kvarnhuset (E) pa sugfoten (K) och sétt i matarvalsen (C) i
kvarnhuset. Metallanden sitter pa kvarnhusets framsida.

2. Féast kniven () med den platta sidan utat. Den sitter som den ska nar metallen
pa valsen sticker ut.
OBS! Du kan inte féra in halskivan pé rétt satt om kniven sitter med den platta
sidan i riktning mot valsen.

3. Valj och montera en av halskivorna (B) pa kvarnhusets framsida. Se till att
skaran passar perfekt.

4. Vrid matarvalsringen (A) férsiktigt motsols med bara pekfingret. Nar du kanner
att det borjar ta emot, vrid ytterligare 90° (ett kvarts varv) och sluta vrida.

5. Anslut veven (G) till kugghjulssidan av matarvalsen (D) och sétt ihop dem
genom att skruva pa vevskruven.

Sa héar anvander du kvarnen:

1. N&r du har monterat kéttkvarnen sétter du ett kérl under mynningen fér att
samla upp det malda livsmedlet nar det har passerat halskivan.

OBS! Kontrollera att livsmedlet har tinat helt innan du maler det. Kvarnen
ar endast avsedd fér att mala benfritt kétt for hushallsbruk. Kontrollera att
det inte finns ben eller o6nskat fett i kéttet. Rengér livsmedlet/kéttet, skar i
tarningar och lagg dem i kvarnhuset.

2. Borja mala genom att vrida veven medurs. Om det behdvs kan du ta hjalp
av pamataren (F). Tryck inte onddigt hart, for da blir det svarare att mala
livsmedlet och kvarnen kan ta skada.

OBS! Anvénd alltid den medféljiande pamataren. Anvand aldrig fingrarna
eller andra koksredskap (t.ex stekspade eller kniv).

3. Det kan handa att livsmedlet/kéttet fastnar i matarvalsen vid malning. Vrid i
sé fall veven moturs nagra génger sa att blockeringen 16ses upp, och vrid
den sedan framét igen. Ta inte i for hart.

Sa har stoppar du korv (sid 59 - fig. 1 och 3):

1. Folj steg 1 till 3 i monteringsavsnittet. Fér korvhornet (H) genom
matarvalsringen. Félj steg 4 och 5 i monteringsavsnittet.

2. Tré pa hela korvskinnet pa korvhornet och knyt ihop anden. Vi
rekommenderar att du anvénder korvskinn av typ 32-34.

3. Tryck korvskinnet runt korvhornet och reglera trycket medan livsmedlet mals
for att fa dnskad form pa korven. Knyt ihop andra &nden nar du é&r klar.

4. Du stoppar korv genom att trycka ihop fingrarna nar korven &r lagom lang
och snurra korven runt sin egen axel en eller tva ganger. Detta kan ske under
beredningen eller efterat. Knyt ihop &nden for att férsluta den sista korven.

Rengoring:

Diska noga alla delar som anvants i livsmedelsberedningen omedelbart efter
anvandning. FusionMaster Kvarn tal maskindisk. Du bor dock diska och torka
metalldelarna for hand. Lat aldrig kniven komma i kontakt med andra redskap av
metall, keramik eller glas. Det kan orsaka skador pa eggen. Vi rekommenderar
att du diskar och torkar foten fér hand.

Rekommendationer:

¢ | pamataren kan du forvara féljande delar nar de torkat: kniven, halskivan och
korvhornet.

* Livsmedel som innehaller mycket fett ska forst malas med skivan med
stérre hal.

¢ Du kan paverka malningsresultatet genom att dra at eller lossa pa
matarvalsringen.

* Mal livsmedlet flera ganger tills du far énskad konsistens och blandning. Detta
kan du géra innan du anvander korvhornet.

¢ Kalla livsmedel &r lattare att mala.

* Forsok inte mala livsmedel med harda fibrer sdsom ingeféra, nétter eller
andra harda livsmedel.

e Latinte barn leka med produkten.

e Var forsiktig nar du anvander kniven. Bladen &r vassa.

Garanti

Tupperware lamnar begréansad garanti.

Anvand inte kéttkvarn FusionMaster Kvarn utan ingredienser i kvarnhuset. Det
kan skada produkten och tacks inte av Tupperwares garanti.

Tupperwares garanti skyddar FusionMaster Kvarn om den flagar, spricker
eller gar sénder vid normal, icke-kommersiell anvandning under produktens
livstid. Garantin omfattar inte utbyte av anvanda blad och inte heller rostskador
eller andra skador pa produkten till foljd av vardslos eller felaktig anvandning.
Kontakta din Tupperwarekonsulent om du behdver byta ut din produkt.

www.tupperware.se



1. FusionMaster System - sugefot
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Gratulerer med valget av FusionMaster System-produkter. Alle systemene er
basert pa en sugefot som sitter solid fast pa benkeplaten pa grunn av sin sterke
vakuumfunksjon.

Les denne bruksanvisningen grundig fer du bruker apparatet og oppbevar den
for fremtidig referanse. Apparatet er kun beregnet til innenders husholdningsbruk.
Vask alle delene som kan komme i kontakt med matvarer for forste gangs bruk
(se avsnittet om rengjering).

Montermg (fig. 1-2):
1. Serg for at sugefotens ring er i ulast posisjon @ (fig. 1).
2. Plasser sugefoten (C) pa en ren og stabil benkeplate. Skyv de gvre delen inn
i sporet i sugefoten (A) (fig. 1).
3. For & feste foten til benkeplaten og lase den gvre delen til sugefoten, dreier du
ringen (B) til last posisjon @ til du herer et klikk. Forsikre deg om at alle delene
er last sammen (fig. 2).

Rengjoring:

1. Det anbefales at du vasker og terker foten for hand. Foten vaskes ved a legge
den i sdpevann og skylle den under rent, rennende vann.

2. Trekk forsiktig ned silikonplaten (D) pa sugefoten for & slippe ut vann.

Anbefalinger:

* For &fa et optimalt feste av sugefoten til benkeplaten, ma overflaten pa
benkeplaten veere glatt og upores. Bade benkeplaten og silikonplaten (C) pa
sugefoten ma veere rene og uten stov og smuler. Litt fuktighet kan av og til
hjelpe fastsugingen: Terk benkeplaten og bunnen péa foten med en fuktig klut.

* Bruk ikke skurende rengjeringsmidler, grytesvamper, kniver eller andre
skarpe redskaper pa silikonplaten pa sugefoten. Forsgk ikke & apne foten.

* Ikke bruk eller plasser noen del av dette apparatet pa eller i nserheten av
varme overflater (for eksempel gassbrennere, elektriske kokeplater eller i en
varm ovn).

¢ Dersom produktet har statt montert en stund, ma du kontrollere at sugefoten
fortsatt er godt festet til benkeplaten fer du bruker det pa nytt.

* Bruk aldri tilbeher eller deler fra andre produsenter, ellers vil garantien
annulleres.

* For & ivareta barns sikkerhet ma du ikke la barn leke med produktet.

Garanti:
Begrenset Tupperware-garanti gjelder.

Denne garantien dekker ikke skade pa sugefoten som skyldes misbruk eller
skjedesles bruk av produktet. Vennligst kontakt din Tupperware-konsulent for & fa
skiftet ut produktet.



2. Kvernkomponenter

FusionMaster Kvern gir deg mulighet til & kverne kjett, fisk, grannsaker eller lage
polser. Den leveres med to hullskiver, en med sma hull il finkverning og en med
storre hull til grovkverning.
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Bruk et lavtemperaturprogram pa oppvaskmaskinen for & spare energi og beskytte miljoet.

Monterlng for kverning (side 58 - fig. 1 og 2):
. Etter & ha montert kvernhuset (E) pa sugefoten (K), skyver du kvernskruen

(C) inn i kvernhuset. Metallenden skal veere pa kvernhusets forside.

2. Fest kuttekniven (I) slik at den flate siden peker utover. Metallet pa skruen ber
stikke ut for & sikre at den sitter godit fast.
MERKNAD: Du vil ikke veere i stand til & skyve hullskiven riktig pa plass hvis
bladet er montert slik at den flate siden peker mot skruen.

3. Velg og monter en av hullskivene (B) foran pa kvernhuset slik at den sitter
riktig pa plass i sporet.

4. Drei skrueringen (A) forsiktig mot klokken med kun pekefingeren. Sa snart du
foler motstand, drei 90 ° il (eller en ¥4 omdreining) og sa slutter du a dreie.

5. Skyv sveiven (G) inn pa girsiden av skruen (D) og fest dem sammen ved &
skru fast sveivskruen.

Slik bruker du kvernen:

1. Etter montering av enheten, plasserer du en bolle eller beholder under
kvernhodet for & samle opp de kvernede ingrediensene som kommer ut
gjennom hullskiven.

MERKNAD: Sorg for at maten er fullstendig tint for den kvernes. Kvernen
er beregnet pa kverne benfritt kjott til husholdningsbruk. Sjekk at kjettet er
fritt for ben og uonsket fett. Rengjer maten/kjottet og kutt det i passende
terninger til & fylle i kvernhuset.

2. Drei sveiven med klokken for & kverne maten. Om nedvendig kan du bruke
stapperen (F) som hjelp til & bearbeide maten. Bruk ikke for mye kraft nar
du presser maten ned, det vil bli vanskeligere & kverne maten, og det kan
skade kvernen.

MERKNAD: Bruk alltid den medfelgende stapperen. Bruk aldri fingrene eller
andre redskaper (f.eks. slikkepott, kniv osv.).

3. Det kan hende at maten/kjettet setter seg fast i skruen under kverningen:
Hvis dette skjer skal du dreie sveiven mot klokken noen ganger for & lgsne
det fastkilte materialet, og deretter sveiver du med klokken igjen. Bruk aldri
makt.

Slik lager du pgilser (side 59 - fig. 1 og 3):

1. Felg trinnene 1-3 i avsnittet om montering. Skyv pelseinnsatsen (H) giennom
skruringen. Deretter falger du trinn 4 og 5 i avsnittet om montering.

2. Skyv hele polseskinnet over polseinnsatsen og lag en knute i enden.
Vi anbefaler & bruke svinetarmer av type 32-34.

3. Press polseskinnet rundt polseinnsatsen og kontroller klemmetrykket under
kverning for & skape ensket polseform. Nar du er ferdig, knyter du en knute
i den andre enden.

4. Du lager pelser ved & kliemme med fingrene i gnsket lengde og rotere pelsen
rundt sin egen akse en gang eller to. Det kan gjeres under kverningen eller
nar all maten er kvernet. Lag en knute i enden for & lukke den siste polsen.

Rengjering:

Rengjer grundig alle deler som brukes til & lage maten umiddelbart etter bruk.
FusionMaster Kvern kan vaskes i oppvaskmaskin. Det anbefales imidlertid &
vaske og terke metalldelene for hand. La aldri kuttekniven komme i kontakt med
andre metall-, keramikk- eller glassdeler, da dette vil skade skjeereeggene.

Det anbefales at du vasker og terker foten for hand.

Anbefalinger:

* Bruk stapperen som et lagerrom for falgende torre komponenter: kuttekniven,
hullskiven og pelseinnsatsen.

* Ved kverning av mat med hoyt fettinnhold mé du begynne & kverne med
hullskiven med store hull.

¢ Kverneresultatet reguleres med & stramme eller lgsne skruringen.

* Kvern maten flere ganger for & oppna ensket konsistens og blanding. Dette
kan gjeres for du bruker pelseinnsatsen.

¢ Kald mat er enklere & kverne.

* Prov ikke & kverne mat med harde fibre, f.eks. ingefeer, netter eller andre
harde matvarer.

* For &ivareta barns sikkerhet ma du ikke la barn leke med produktet.

e Veer forsiktig nar du handterer kuttekniven, kniveggene er skarpe.

Garanti
Begrenset Tupperware-garanti gjelder.

Ikke bruk FusionMaster Kvern uten ingredienser inne i trakten. Dette kan fore til
skader pa produktet og er ikke dekket av Tupperwares garanti.

Tupperware-garantien dekker mangler ved FusionMaster Kvern i form av
avskalling, sprekker, brudd eller avflaking under normal, privat bruk i hele
produktets levetid. Denne garantien dekker ikke erstatning av brukte kniver og
dekker heller ikke rust eller annen skade pa produktet som skyldes skjedeslos
bruk eller misbruk av produktet. Vennligst kontakt din Tupperware-konsulent for &
fa skiftet ut produktet.

www.tupperware.no



1. FusionMaster-jarjestelma - Imukuppijalusta
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Onnittelemme sinua FusionMaster-jarjestelmé -tuotteiden valinnasta. Kaikki
jarjestelmét perustuu imukuppijalustaan, joka pysyy tiukasti kiinni tyétasolla
tyhjion ansiosta.

Lue naméa kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttdad ja sailytd ne
mydhempaa tarvetta varten. Laite on tarkoitettu kéytettévaksi vain kotikéyttéon
sisatiloissa. Ennen ensimmaista kayttdd pese kaikki osat, jotka voivat joutua
kosketuksiin ruoan kanssa (katso puhdistus-kappale).

Kokoaminen (kuvat 1-2):

1. Varmista, et imukuppijalustan rengas ei ole lukittuna f (kuva 1).

2. Aseta imukuppijalusta (C) puhtaalle ja tasaiselle tytasolle. Liu'uta ylaosa
imukuppijalustan uraan (A) (kuva 1).

3. Kiinnita jalusta ty6tasoon ja lukitse ylaosa imukuppijalustaan kaantamalla
rengas (B) lukittuun asentoon @, kunnes kuulet naksahduksen. Varmista,
etta kaikki osat ovat lukittuina toisiinsa (kuva 2).

Puhdistusohjeet:

1. On suositeltavaa pesté ja kuivata jalusta kasin. Pese jalusta liottamalla se
astianpesuainevedessa ja huuhtelemalla puhtaassa, juoksevassa vedessa.

2. Vedéa imukuppijalustan silikonilappéa (D) varovasti alas, jotta vesi paésee pois.

Suositukset:

* Jotta imukuppijalusta ja ty6taso ovat kunnolla kiinni toisissaan, tyétason
pinnan tulee olla siled ja tasainen. Seka tyépdydan ettd imukuppijalustan
silikonilevyn (C) tulee olla pélyttdmia ja muruttomia. Imukuppijalustaa voi
kosteuttaa hieman sen kiinnittdmiseksi: pyyhi tyétaso ja jalustan pohja
kostealla linalla.

 Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai tyynyja, veitsia tai muita teravia
esineita kosketuksissa imukuppijalustan silikonilevyn kanssa. Ala yrita avata
jalustaa.

« Ala kayta tamén laitteen osia kuumien pintojen (kuten kaasu- tai sdhkohella
tai lammin uuni) paalla tai laheisyydessa tai aseta niita niiden paalle tai
l&heisyyteen.

¢ Jos tuotetta on kaytetty tai se on ollut kdyttdmattdéména jonkin aikaa,
varmista, etté imukuppijalusta kiinnittyy edelleen hyvin tyétasoon ennen
uudelleen kaytta.

« Ala koskaan kayta muiden valmistajien lisatarvikkeita tai osia, muuten takuu
ei ole en&4 voimassa.

* Turvallisuussyisté ala anna lasten leikkia laitteella.

Takuu:

Rajattu Tupperware-takuu on voimassa.

Tamé takuu ei kata tuotteen vaihtoa, joka johtuu huolimattoman tai virheellisen
kayton imukuppijalustalle aiheuttamista vaurioista. Ota yhteys Tupperware-
konsulenttiisi tuotteiden vaihtoasioissa.



2. Lihamyllyn osat

FusionMaster Lihamyllylld voit hienontaa lihaa, kalaa tai vihanneksia seka
tehda makkaroita. Tuote siséltda kaksi reikélevya, joista pienireikdisempi on

tarkoitettu hienoon silppumiseen ja suurireikéisempi karkeaan silppumiseen.
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Kéyta astianpesukoneessa energian sddstamiseksi ja ympariston suojelemiseksi alhaista lampétilaa.

Laitteen kokoaminen hienontamista varten
(sivu 58 - kuvat 1 ja 2):

1. Kun olet asettanut suppilon (E) imukuppijalustaan (K), liu'uta syéttoruuvi (C)

suppiloon. Metallipaa on suppilon etupuolella.

2. Kiinnita leikkuutera (1) litte& sivu ulospain. Jos ruuvin metalliosa nékyy
ulospain, terd on kunnolla kiinni laitteessa.

HUOMAUTUS: Reikélevya ei voida liu'uttaa oikein paikoilleen, jos terd on
kiinnitetty litted sivu ruuviin p&in.

3. Valitse reikélevy (B) ja kiinnité se suppilon etuosaan niin, ettd ura menee
kunnolla paikoilleen.

4. Kierra rengasruuvia (A) vastapaivaan varovasti vain etusormella. Heti
kun tunnet vastuksen, kierra vield 90° (tai ¥4 kierrosta) alaka sitten kierra
enempaa.

5. Liu'uta kahva (G) ruuvin (D) rataspuolelle ja kiinnita ne yhteen kiertamalla
kahvan ruuvia.

Ruokasilppurin kaytto:

1. Kokoamisen jalkeen laita lihamyllyn alle kulho tai astia, joka keraa
reikalevysta tulevan hienonnetun ruoan.

HUOMAUTUS: Varmista, etté ruoka on kunnolla sulanut ennen

hienontamista. Lihamylly on suunniteltu luuttoman lihan jauhamiseen vain
kotona. Poista lihasta luut ja ei-toivottu rasva. Puhdista ruoka/liha ja kuutioi

se suppiloon mahtuviksi paloiksi.

2. Kaanna kampea myétépaivaan ruoan syottdmiseksi. Mikali tarpeen, voit
kayttaa sydttopaininta (F) ruoan syéttamisen helpottamiseksi. Ala kayta
likaa voimaa painaessasi sy6ttépaininta alas, silla ruoan hienontaminen
hankaloituu, ja silppuri saattaa vahingoittua.

HUOMAUTUS: Kéyté aina mukana toimitettavaa syéttépaininta. Ala
koskaan tyénna ruokaa sormillasi tai muilla esineilld (esim. lasta, veitsi...).

3. Liha/ruoka saattaa juuttua ruuviin kéyton aikana: Mikali néin tapahtuu,
kéanna kahvaa vastapaivéan muutaman kerran vapauttaaksesi kiinni
jaaneen lihan/ruoan ja kdanna kampea takaisin eteenpain. Ala koskaan
kéyta liikaa voimaa.

Makkaran valmistaminen (sivu 59 - kuvat 1 ja 3):
1. Seuraa kokoamiskappaleen vaiheita 1-3. Liu'uta makkaraputki (H)

kiinnitysrenkaan lapi. Sen jalkeen seuraa kokoamiskappaleen vaiheita 4 ja 5.
2. Liu'uta koko makkaran kuori makkaraputken yli ja tee solmu kuoren paahéan.

Suosittelemme tyypin 32-34 siansuolen kayttamista.

3. Paina makkaran kuori makkaralisdosan ymparille ja ohjaa puristuspainetta
samalla, kun tyénnat ruokaa halutun kokoisen makkarapétkyn tekemiseksi.
Kun se on tehty, tee solmu kuoren toiseen paahan.

4. Voit valmistaa makkarat puristamalla ne sormillasi haluamasi pituisiksi ja

kaantamalla makkaraa pari kertaa akselinsa ympari. Sen voi tehda sy6tén
aikana tai kun kaikki ruoka on syétetty laitteen I&pi. Tee solmu viimeisen
makkaran paahéan.

Puhdistusohjeet:

Puhdista huolellisesti kdyton jalkeen kaikki ruoan syéttamisen aikana kaytetyt
osat. FusionMaster Lihamylly on konepesun kestéva. On kuitenkin suositeltavaa
pesta ja kuivata laitteen metalliosat kasin. Ala aseta leikkuuteraa kosketuksiin
muiden metalli-, keramiikka- tai lasiesineiden kanssa, koska tdma voi
vahingoittaa terdosia. On suositeltavaa pesta ja kuivata jalusta késin.

Suositukset:

Sailyta syottopainikkeessa seuraavia hyvin kuivattuja osia: leikkuutera,
reikélevyt ja makkaraputki.

Jos valmistat erittain rasvaista ruokaa, hienonna ruoka ensin karkealla
reikélevylla.

Hienontamistulokseen voi vaikuttaa kiinnitysrenkaan kiristamisella tai
16ys&amisella.

Sy6té ruoka useamman kerran saavuttaaksesi halutun rakenteen ja
sekoituksen. Voit tehda tdman ennen makkaraputken kayttoa.

Kylmén ruoan hienontaminen on helpompaa.

Ala yrita hienontaa kovakuituista ruokaa, kuten inkivaéria
kovia ruoka-aineita.
Turvallisuussyista ala anna lasten leikkié laitteella.
Kasittele leikkuuterad varoen: sen teréat ovat terévia.

pahkindita tai muita

Takuu
Rajattu Tupperware-takuu on voimassa.

Ala kayta FusionMaster Lihamyllylla tayttamatta mitaan suppiloon. Se voi
vaurioittaa tuotetta, jolloin Tupperwaren takuu ei enaé ole voimassa.

Tupperware mydntaé FusionMaster Lihamyllylle takuun, joka kattaa tuotteen
lohkeamisen, halkeamisen, sérkymisen tai osien irtoamisen tavallisessa
kotitalouskéytdssa tuotteen kayttdian ajaksi. Takuu ei kata terien kulumista

eika tuotteen ruostumista tai muita vaurioita, jotka ovat aiheutuneet tuotteen
huolimattomasta tai virheellisesta kaytosta. Ota yhteys Tupperware-konsulenttiisi
tuotteiden vaihtoasioissa.

www.tupperware.fi
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JuyxapnTipLa yia Ty EMAOYT 060G Tou oucTripatog NMoAvaAeostig. To cuoTnua
QuUTO XPNOLOTIOLEL A Kolvr) Baon pe Bevtouda n oroia OTEPEWVETAL YEPA OTOV
TIAYKO epyaciag Xapn oTn Snuoupyia Kevou agpog.

Mptv xpnoomomoeTe 1O TPOLOV, SIABACTE TIPOOEKTIKA AUTEG TIG 0dnyieg
XProng kat GUAGETE TIG Yl va avatpegete eAAovTIKA. To Tipotdv TipoopideTal
QATOKAELOTIKA YA ECWTEPIKN OIKLOKT) Xprion. Mptv ard v mpwn Xprion, MAVVTE
6Aa Ta e§aptrpara mou evééxeTal va £pBouv oe enadr| pe ta Tpoda (BAEne
evotnTa kabapiodarog).

Zuvappo}\ovnan (ek. 1-2):
. BeBawbeite 611 0 SakTUAI0G TNG BAong Bpioketal o€ AMAGPANOPEVN

o¢on @ (e. 1).

2. ToroBetrioTe ) Bdon (C) oe Evav kabapo kat oTtabepd Tidyko
£pyaoiag. ZMPWETE TO EMAVW TUAKA HESA OTNV €YKOTT TNG BAong (A) (k. 1).

3. Ma va oTepewaoeTe TN BAON OTOV TIAYKO £PYACiag Kal va aodpalioeTe TO
EMAVW TUNUA 0T BAoN, YupioTe Tov SakTUAwo (B) otn 6€on aoddaiiong @,
HEXPL va akouoTel éva KAIK. BeBawwBeite 6Tt 0Aa ta e§aptripata éxouv
aodalioel PETAED TOUG (EIK. 2).

06nvleq kabapioparog:

. ZUVIOTATAL VO TIAEVETE Kal val o-rsvavsTs m Bdon oto xépt. Na va v
TIAUVETE, BubioTe TN BAon oe camouvdvepo kat EEMAUVTE TNV e Kabapd
TPEXOUHEVO VEPO.

2. AnoottdoTe anald 1o e§Aaptua okikovng (D) g Bdong - Bevtoula wote
va aneAeuBepwOei To vepod.

ZuoTdaocelg:

¢ [a BEATIOTN OTEPEWON TNG BACNG OTOV TIAYKO £pYACIAG, 1 ETUPAVELQ TOU
TIAYKOU TIPETIEL Va eival Agia kat un topwéng. Kat o Tidykog kat o 5iokog
olhkovng (C) g Baong Tpénet va eival kabapoi, Xwpig oKOVES Kat Pixoua.
H vypacia propei va fondnjoel ot oTepéwon g Bevtolag: oKoUTHoTE TNV
€MIPAVELA KaL TOV TIATO NG BAONG He €va Uypo Tavi.

¢ MnV XPNOWOTIOLEITE ATIOEEOTIKA KABAPLOTIKA, CUPHATIVA 0HOUYYAPAKLa,
paxaipta 1} AAAa axuned epyaleia oe eradr pe Tov §ioko OIAMKOVNG TNG
Bdong. Mnv ripoomtabrioete va avoi&ete ) Bdon.

*  MnV AETOUPYEITE 1] TOMOBETEITE KAVEVA EEAPTNUA TNG CUOKEUNG AUTNG
€MAvVW 1) Kovtd o€ {eoTEq emidaveleg (OTwG KAUoTPag NAEKTPIKOG iy
agpiov 1| LeoTOG PoUPVOG).

* EAv 1 ouokeun XpnotuoTomBnKe 1} EUELVE axpnOLUOoTIoNTN yia HEYAAO
Slaotnua, BePaiwdeite 6TL N PAon eival akoun KAAd OTEPEWHUEVT OTOV
TIAYKO TIPWV TNV EAVOXPNOIOTIONOETE.

¢ Mnv xpnotuoroleite ot e§aptripata dAAou katackevaoTr) S1OTL Oa
AKUPWOEL TNV €yyUnor oag.

¢ [a n S1kn) Toug aopdAAela, unv adrvete ta adid va maifouv Je
OUOKEUN.

Eyyunon:

Edapuoéletal n meploptopévn eyyunon g Tupperware.

H eyylUnon autr} dev KaAUTTTEL TNV avTikataotaon Adyw dBopag g faong
TIOU TIPOKUTTTEL aTtd ApEAELA 1) E0PAAUEVN XPION TOU TIPOidVTOG. MNapakaiovpe
ETIKOLVWVRAOTE WE TNV ouvepydTida g Tupperware yla avtikataotao.



2. E€apmpata tou NoAvaAeotn

O TMoAvaAeotnq oag emuTPEMel va OAEBETE KpEag, Yapl, Aaxavikd kat va
Pridxvete Aoukdvika. Mapéxetal pe 2 Siokoug AAEONG, 0 EVOG HE MIKPEG OTIEG
yla AeTtd GAECHA KAl 0 AAAOG HE MEYAAUTEPEG OTIEG YIA TILO XOVTPO AAECUAL.
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XpnooTIOMOTE £Va TIPOYPAHA XAUNATIG BEPHOKPATIAg 0TO TTAUVTTPIO THATWY VIO EE0IKOVOUNOT
EVEPYELAG KAl TIPOOTAGIA TOU TIEPIBAAAOVTOG.

Zuvuppo}\oyncn yla dAeopa (0. 58 - €1k. 1 & 2):

1. Apou ouvqppoosre T0 Xwvi (E) otn Baon (K), oripwETe T0 £uBoAo
aAéopatog (C) péoa oto Xwvi. To HETAAAIKO AKPO TOU TIPETEL Va BpiokeTal
OTO MIPOCTIVO HEPOG TNG XOAVNG.

2. Ztepewote T Aemtida korm|q (1) pe v eminedn mAeupd pog Ta 5w. Ma va
BeBawbeite OTL eival owWOTA OTEPEWHEVT), EAEYETE OTL TO HETAAAKO AKPO
TOU EUPBOAOU AAEOHATOG TIPOEEEXEL.

SHMEIQZH: Aev 6a UMOPETETE va TOMTOBETNOETE OWOTA ToV §i0KO AAEONG
edv Aemtiba Korm|§ ToToBeTNOEL e TNV eminedn MAEUPA 1P0oG TO EUPOAO
aAéoparoguova.

3. Em\éETe kat TomoBetroTe €vav and Toug diokoug dAeong (B) oto
MITPOOTIVO HEPOG TOU XWVIOU PPOVTI{OVTAG VA TIPOCAPHOCETE KAAA TNV
EYKOTT.

4. TupioTe anaAd to dlakorTn (A) aplotepdotpoda HOVo We To Seiktn oag.
MoA aloBaveeite avtiotaon, oTpéPte AAAeS 90° (1) ¥4 TG oTPOPNg) Kat
META oTapATHOTE.

5. TomoBeteioTe TV Aapr) (G) oTo 060VTWTS TUAKA Tou gUPBdAoU (D) kat
odiEte TV Bida woTe va oTepewOOUV Ta eEapTrUATA.

Mwg va XPnoLHOTIOGETE TOV IOAVAAECSTY):

1. AdoU GUVaPPOAOYNOETE TN CUOKEUT), TOTTIOBETNOTE €va UTTOA 1} SioKo KATwW
aré TO MTMPOCTIVO HEPOG WOTE VA CUAAEEETE TA AAECHEVA TPOPIUA TIOU
eE&pxovtal amnod Tov Sioko AAeong.

ZHMEIQZH: BeBaiwBeite 6Tt Ta TpOPIUa EXOVV EeMAywOel TANpwWS TPtV
TO dAeoua. O MOAVAAEDTNG TTPOOPIZETAL YA TO AAETUA KPEATOG XWPIG
KOKaAQ Kal ATTOKAELOTIKA Yla OIKLaKT) xprion. EAEyETe 611 T0 Kpéag Sev
PEpel k6kaAa 1) averBUunTa Airm. Kabapiote ta Tpédiua / To KpEag Kat
KOYTE Ta o€ KUPBOUG TTOV Ba TOTIOBETIIOETE OTO XWVI.

2. NeplotpéPte T Aapn) de€ldotpoda yia va enegepyaoteite v 1podr). Eav
XPELAOTEIL, Umopeite va xpnotdororjoete Tov mieotr (F) yia va Bondroete
otnyv enegepyacia Twv TPodipwyv. Mnv ackeite unepBoAIK Tieon dtav
OTIPWXVETE, B SUCKOAEWEL TNV eMegepyaania TNG TPOPNG Kal KIopei va
TIPOKAAETEL {NMLA OTN CUOKEUN).

ZHMEIQZH: Xpnooroleite mavta Tov rmapexopevo reotripa. Mnv
XPnollortioleite MOTE Ta SAKTUAA oag 1 dAAa epyaAeia (.. oTtdTovAq,
upaxaipt...).

3. Yrdpxel repinTwon ta TpodIa / To KPEAG Va ohNVWoouV HECA OTOV XWwVi
KaTd TN SLapKela TG AETOUPYIag: O€ auTr) TNV TEPIMTWON, YupioTe TN
AaPn avTioTpoda PEPIKEG POPES WOTE VA EAEUOEPWOETE TNV EUTTAOKT)
Kal ETOTPEYPTE TIAAL 0TN owoTn Popd TIEPLoTPODNG. MoTE pnv aokeite
uTtePBOAIKT) SUvapn.

MNwg va pTiagete Aovkavika (0. 59 - €. 1 & 3):

1. AkoAoubrioTe ta Brjpata 1 €wg 3 TOU TUAHATOG CUVAPUOAGYNONG.
MNepdoTe To OTOUIO Yia Yéopa (H) péoa amnod Tov SAKTUALO Tou EUROAOY
AAEOUATOG. ZTT CUVEXELD, AKOAOUBNOTE Ta BriHata 4 Kat 5 Tou THAATOg
OUVAPUOAGYNONG.

2. Nepdote OAOKANPO TO TIEPIBANUA AOUKAVIKOU TIAVW ATTO TO OTOMIO Yia
YEMIOHA Kal SE0TE TO OTNV AKPN. ZUVIOTOUKE TN XPrI0N XOLPIVOU EVTEPOU
Slaotdoewv 32-34.

3. Mi&ote 10 MEPIBANHA YUpwW a6 TO OTOMIO KAl EAEYXETE TO £Tinedo Tieong
Kata myv enegepyaacia g TPOPNG WOTE va SNUIOUPYNOETE TO EMBUUNTO
oX1Ha AUKAVIKWV. ‘OTav TEAEWWOETE, SE0TE KAl TNV AAAN akpn.

4. Oa dnuIoUPYNOETE AOUKAVIKA TIEJOVTAG HE T SAKTUAA 0aG OTO EMBUUNTO
MAKOG Kal TIEPLOTPEDOVTAG TA AOUKAVIKA YUPW aTId TOV EAUTO TOUG MIa
1) Suo dopEg. AuTd propei va yivel katd ) Sldpkela g enefepyaciaq
1) adol oAokAnpweei n Sladikacia. A€oTe To AKPO yla va KAEIoETE TO
TEAEUTAIO AOUKAVIKO.

0Od&nyieg kabapioparog:

Ap€owg PETA TN XPriON KaBapioTe OXOAACTIKA OAA TA EEAPTHUATA TIOU

XpnotJoromoate Katd tnv enegepyacia Twv Tpodipwyv. O MoAvaAeotng

TIAEVETAL OTO TTAUVTIPLO THATWV. Q0TA00, CUVIOTATAL VA TIAEVETE Kal va

OTEYVWVETE TA PHETAAAKA eEapTripaTa oTo XEpL. H Aemida Kotmg dev mipérel

TIOTE va €PXETAL O€ eTTAPT) e AAAA HETAAAIKA, KEPAUIKA 1} YUAAva epyaAeia,

Kabwg autd Ba Propovce va TIPoKaAEaeL pOoPA oTIG AETISEG TNG. ZuvioTATal

VA TTAEVETE KOl VO OTEYVWVETE T BACT 0TO XEPL.

ZuoTAoElg:

¢ XpnOWOTIONOTE TOV TIECTY) WG XWPO Ao KEVONG YIa Ta akoAouba
oTeyvd e€aptraTa: To 5ioKo KOG, TOUG SioKOUG AAEOHATOG KAl TO OTOMIO
yla YEpoua.

¢ [ia oAU Amapd TpOdIaA, XPNOUOTIONoTE TIPWTA TO SioKo AAEONG ME TIQ
HeYaAUTEPEG OTIEG.

* To amotéAeopa AAeong ermpeddeTal arnod 1o odi§o 1 T XaAapoTnTa Tou
SAKTUAIOU TOU XWwVIOU.

¢ Enefepyaoteite ™V Tpodr) TIOAAEG GOPEG TIPOKEUEVOU Va EEA0PANICETE
TNV eTOUUNTY) VPN Kal PEiYHA. AUTO UTTOPEL Va YIVEL TIPLV XPNOIUOTIOOETE
TO OTOMIO YIA T AOUKAVIKA.

¢ OLKpUEG TPODEG AAEBOVTAL TIIO EVKOAQ.

¢ Mnv ipoomiaBrioeTte va aAEoETE TPOGDEG e OKANPES (veg OTwG TUMEPOPIa,
KapTtoi pe kEAUDOG 1 AAAEG OKANPES TPODEG.

¢ [a n Sikn) Toug aopdaAela, unv adrvete ta nadid va maifouv pe
OUOKEUN.

* [Mpooéxete dTav XelpileoTe TNV AeTtida KOG, Ot AETIGES Eival AXUNPES.

Eyyunon

Edappoletal n ieploplopévn eyyunon mg Tupperware.

Mn xpnouoroleite To okeVog MOAVAAEDTNG XWPIG CUCTATIKA HECA OTN XOAvN.
AladopeTIKA Uropei va TIPokANBEel Inpid 0To TIPOIOV 0ag Kal SeV KAAUTTTETAL
and v gyyunon g Tupperware.

H Tupperware gyyudtat 6Tt 0 MoAVaAeoTNg Sev Ba TAPOUCIATEL PWYHES,
payiopata, Bpavoelg 1) EPpAoudiopata, UTd KAVOVIKEG CUVONKEG [N
EMAYYEAUATIKAG XPrioNg, KaBOAN TN Slapketa {wng Tou Tipoiovtog. H eyyunon
QauTH 8V KAAUTITEL TNV AVTIKATACTAOT) XPNOLOTIOINUEVWY AETIISWV, OUTE TO
oKoUPLACHA 1) AANEG HBOPEG TOU TPOTIOVTOG TIOU TIPOKUTTTOUV Artd AUEAELA 1)
eohaApévn xprion. Ma avTikatdoTaor, TAPAKAAEITTE VA ETIKOVWVIOETE e
TNV ouvepyatda tng Tupperware.

www.tupperware.gr
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1. Cuctema FusionMaster - ocHoBaHue
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Mosppasnsem c¢ BbiGopom cucTembl FusionMaster! B atoit cucteme
MCMNONb3YETC OCHOBAHME-NPUCOCKA, KOTOPas NPOYHO KPEMWUTCH K KYXOHHOMY
CTO/y 3a CYET BaKyyma.

MNepep Mcnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA 03HAKOMBTECH C AaHHBIMU UHCTPYKLMAMM
no Haanewallemy mMpPUMEHEHUIO W COXpaHUTe WX ANA  NOoCcaeaytoLero
MCNONb30BaHUA. YCTPOMCTBO NpeAHa3HaYeHO UCKNIOYMTENBHO ANA AOMALLHEro
MCMONb30BaHNA B 3aKPbITbiX MoMmelieHusax. CnepyeT nNpombiTe BCe AeTanu,
conpuKacarmLmeca ¢ NULEBLIMU MPOAYKTaMK, A0 NEPBOrO NPUMEHEHUA (CM.
pasgen no yxoay).

CGopHa (puc. 1-2):

. Y6eaunTech, YTO KO/bLIO OCHOBaHUA C NPUCOCKOM HAXOAUTCA B
pas6I0KMPOBAHHOM NONOMEHUM @ (puc. 1).

2. MomecTnTE OCHOBaHWE C NPUCOCKOM (C) Ha YMCTbIN 1 YCTOMUMBBIN
KYXOHHbIV CTON. BCTaBbTe BEPXHIOIO YaCTb B Na3 OCHOBaHWUA C MPUCOCKOM
(A) (puc. 1).

3. YT06bl 3aKPENUTbL OCHOBaHME Ha KyXOHHOM CTOJE 1 3adMKCMPOBaTb
BEPXHIOK YaCTb HAa OCHOBAHWM C NMPUCOCKOM, MOBEPHUTE KOMbLO (B)

B MONOMEHUE GIOKMPOBKUE A0 LiesuKa. Y6eAUTECh, YTO BCe AeTam
3atMKCMpOBaHbl BMecTe (puc. 2).

CoBeTbl Nno yxoay:

1. PeKoMeHayeTcA MbITb OCHOBaHWe Bpy4Hyto. CneayeT 3amMauunBath ero B
BOZE C MOIOLLMM CPEeACTBOM, M 3aTeM NPOMbIBATb MOJ, YUCTOM NPOTOUHOM
BOJOM.

2. Cnerka HaXmMuTe Ha CUIMKOHOBYIO MPUCOCKY 0CHOBaHMA (D), 4To6bl M3 nog,
Hee BbITEK/a BOAA.

PexkomeHpauum:

e [InA oNnTUMaILHOrO KPerieHNA OCHOBAHMA C MPUCOCKOW K KyXOHHOMY CTOAY,
NOBEPXHOCTb CTONA AONHKHA GbIThb IAAKON U He MOPUCTON. KaK KyXOHHbIN
CTON, TaK U Kpyrnas CUINKoHOBasA npucocka (C) 0CHOBaHWA [OMHHbI
6bITb OYMLLEHBI OT MbI/IM U KPOLLEK. MHorga ans nyywero "npuavnanHma”
NPUCOCKU CNEAYET €€ YBNAKHWUTL: NPOTPUTE NMOBEPXHOCTb M HUKHIOK YacTb
OCHOBaHMA BIAXHOW TPAMKON.

* He 1cnonb3yiTte abpasvBHble YUCTALLME CPEACTBA, N'YOKU, HOXKM UK Jpyrve
OCTpble NpeAMETbI [/18 OYUCTHU CUIMKOHOBOI NPUCOCKM OCHOBaHMA. He
NbITATECh OTKPbITH OCHOBAHKE.

* He 1cnonb3yiTe Ha ropAYMX NOBEPXHOCTAX UM PAAOM C HUMM (TaKMX,

KaK rasoBas WM 3NeKTpUYecKan NamTa, 6o HarpeTas yxoBKa) 1 He
nomeLLanTe Ha HWX NtoGble AeTann aHHOro yCTpolcTaa.

* [locne UCnonb3oBaHUA U3AENUA, a TaKKe B Cly4ae, eC/IU YCTPOWCTBO
He MCMo/b30BasIOCh B TEYEHME HEKOTOPOro BPEMEHH, YGeanTeCh, YTO
OCHOBaHM1e C NPUCOCKOM NO-NPEHHEMY HAAEHO 3aKPEMN/IEHO Ha KYXOHHOM
cTone, Nepes TeM, Kak CHOBa UCMo/b30BaTb U3aesue.

* HuKoraa He UCNONb3YHTE KaKkue-nMbo akceccyapbl UK AeTanu Apyrux
NpoV3BOAUTENEN. B NPOTUBHOM C/lyyae rapaHTua Ha u3genne CTaHOBUTCSA
HeAenCTBUTENbHOM.

* YT06bI 06ECNEUUTL 6€30MACHOCTbL AETEN, HE MO3BONANTE UM UFpaTh C
n3aenmem.

FapaHTua:
[encTByeT orpaHuyeHHan rapaHTus Tupperware.

HacTosLasn rapaHTus He BK/lOYaeT 3aMeHy OCHOBaHMSA C MPUCOCKOM B
CBfI31 C ero NoBpemAeHNEM BCIEACTBUE HEBPEKHOTO MU HENPaBU/IbHOMO
MCMNONb30BaHUA M3aenus. Mo NoBoAy 3amMeHbl CBAMMTECH C KOHCY/ISTAHTOM
Tupperware.



2. [letann mACOpy6KH

Mpu nomowym cocuckm n FusionMaster Bbl CMOXKeTe namensyaTb MACOo, pPbiby,
OBOLUM MK Aenatb Konbacku. MAacopy6Ka ocHalleHa AByMA AUCKaMK: OfWH C
He60/1bLUMMKU OTBEPCTUAMM A1 MENKOTO (apLua, a ApYroi — ¢ 601ee LUMPOKUMM
OTBEPCTUAMU — ANA KPYMHOTO dapLua.
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Mcnonb3ayiiTe HU3KOTEMNEPATYPHYHO NPOrpaMMy NOCYAO0MOEYHOM MaLLMHbI, YTOGbI COKOHOMMUTL
9HEPIYI0 W 3aLLMTUATL OKPYKAKOLLYIO Cpeay.

CGopKa MACOPYOKHM (cTp. 58 - puc. 1 2):

. Mocne Kpennexusa 3arpy3o4Hoit Yawm (E) K npucocke ¢ ocHoBaHuem (K)
YCTaHOBWTE WHEK MACOPYBKM (C) B 3arpy304Hyio yally. MeTanimieckuii
KOHeL, JO/IHHEH HaXOAWUTLCA Ha NepesiHel CTOPOHE 3arpy304HOM YallK.

2. 3aduKenpyiTe HOX (1) NNOCKON CTOPOHOM Hapyy. Mpu NnpasuaLHOM
KpenieHun MeTaIM4ecKan YacTb LUHEeKa AOMKHA BbICTYNaTh 38 HOM.

MPUMEYAHME. Bbl He cMoeTe 3amKCMpoBaThb AUCK MACOPYGKU
AO/IHHBIM 06pa30M, €C/IN HOMX YCTaHOB/IEH MN/TIOCKOM CTOPOHOM K LUHEKY.

3. BbiGepwuTe 1 yCTaHOBUTE OAMH U3 AUCKOB MACOPYGKH (B) Ha nepeaHioo
4acTb 3arpy304HOM YallK TaK, 4ToBbl Na3 HAZIEeHO BOLLE HA MECTO.

4. OCTOPOMHO NOBEPHUTE KOJbLIO C Pe3b60oii (A) NPOTUB HaCOBOM CTPENKU
C MOMOLLbIO TONIbKO YKa3aTesbHoro nasbua. Horaa noyyscTByeTe
COMNpoTUBAEHWE, NOBEPHUTE eLle Ha 90° (Mnun Ha V4 o6opoTa) U 3aTem
npeKpaTuTe BpalleHu1e.

5. MomecTuTe pyKoATKY (G) Ha LWHeK (D) CO CTOPOHbI LIECTEPEHKN U
3a(UKCUPYITE UX C MOMOLLILIO BUHTA PYKOATKM.

UHCTPYKLMMU NO UCNONb30BaHUIO MACOPYGHMU:

1. Mocne c60pKM N3[ENUA NOMECTUTE MUCKY UM KOHTEMHEP NOJ, NEPesHIon
YacTb 418 c60pa MULLEBbIX NPOAYKTOB, MPOMYLUEHHbIX Yepes MACOPYGKY U
BbIXOAALLMX YEPES ee AUCK.

NMPUMEYAHMUE. Y6eaunTech B TOM, 4TO NULLEBbIE NPOAYKTbI MOJHOCTHIO
pasmMopoKeHbl, Nepes noMeLLeHrem nx B MACOpy6Ky. Macopybxa
npegHasHaveHa 411 nepepaboTHu Msica 6€3 KOCTel TOJIbKO B
AoMaLLHMX ycnosusax. [poBepsTe MACO Ha NpeaMeT Halnuua KocTen

W HexenatesibHoro xumpa. [pomMoriTe nuLLeBbie/MACHbIE NPOAYKTbI U
HapeKbTe MX AR 3an0oNHeHUA B 3arpy304HON YaLuu.

2. MoBopaynBaliTe pyKOATKY MO HaCOBOWM CTPE/IKE ANA nepepaboTHN
nuLeBbIX NPoAyKTOB. [Npn HeobxoAMMOCTH, ANA obneryeHna npouecca
MOHO ucnonb3osathb npecc (F). Mpu TonkaHuu He NpuKknagbiBanTe
Ype3MepHbIX YCUIUH, TaK KaK 3TO NPUBEAET K 3aTpyAHEHMAM Npun
nepepadoTKe MULLEBbIX MPOAYKTOB U MOXET NOBPEAWTD BaLLy MACOPYGKY.

MPUMEYAHME. Becerga ncnonb3yiTe npunaraembiii npecc. Hukoraa
He Nonb3yHTeCh B aTUX LeNAX NasibLlamin au ntobbIMm Apyrumm
npmcnocobaeHUAMU (Hanpumep, 10NaTKoM, HOMOM U T. 4.).

3. B npouecce namenbyeHns MACHbIE/MULLEBBIE NPOAYKTbI MOTYT 3aCTPAThL
Ha LUHEKe: B 3TOM C/ly4ae NOBEPHUTE PYKOATKY HECKOJIbKO pas npoTuB
4acoBOM CTPESIKM, YTOGbI BbICBOGOAWTbL 3aCTPABLLME KYCKM, 3aTEM BHOBb
BpaLLainTe no 4acoBow cTpenke. HuKorga He npuKnagpiBaviTe YpeaMepHbIX
YCUIUIA.

UHCTPYKLMUM NO NPUrOTOBJIEHUIO COCUCOK

(cTp.59 - puc.1m 3):

1. BbinosnuTe Wwaru ¢ 1 no 3, onvcaHHble B padaene no céopke. Momectute
HacafiKy Ans cocucoK (H) B KonbLO ¢ pesbboii. 3atem BbinonHuTe Wwark 4 1
5, on1caHHbIv B pasaene CO0pKU.

2. MomecTnTe 060104KY KONGACOK Ha HAacaAKy A/1A COCUCOK U 3aBAMKUTE
KOHeL, 060/104K1. Mbl peKOMeHAYeM CBUHYIO YepeBy Tvna 32-34.

3. YaepuvBaiTe 060/104KY Ha HacafKe 419 COCUCOK U KOHTPONpyMTe
[laBNieH1e npu nepepaboTKe NPOAYKTOB ANA CO3AaHNA COCMCKM KeslaeMoi
dopwmbl. [Nocne 3aBepLUEHUA 3aBAKUTE APYror KOHEL, COCUCKM.

4. CoCHCKM eNaeMow [I/IHbI NMOJTy4atoTCA 3a CHET CHaTUA NaibLamu 1
NoBOPOTa COCMCOK BOKPYT CBOEH 0CH ofH Unu ABa pasa. [MocTynneHune
hapLLa MOXKET GbITb HEPaBHOMEPHBIM UM 3aBEPLLMTLCA NPU NepepacoTHe
BCEX NPOAYKTOB. 3aBAKNTE KOHEL, 060/104KM NOCNEAHEN COCUCKM.

CoBeTbl No yxoay:

TilaTeNbHO OYMLLANTE BCE AEeTaNW, UCMO/b3yeMble Npu nepepaboTke,
HeMe//1IeHHO noce mcnonb3osaHua. Macopy6ry FusionMaster Mincer MoxHo
MbITb B NOCYAOMOEYHOM MaLmnHe. Tem He MeHee, peKOMeH/yeTCA py4Has
MOViKa U CyLLIKa MeTa/IIn4eCKunX HacTei. Cnepute 3a TeM, YTOGbI HOX H1 B KOEM
Cnyyae He ConpUKacasca € ApyriuMn METAIMYECKUMM, KEPaMUHYECKUMU MU
CTEH/IAHHBIMU MHCTPYMEHTaMMU, MOCKO/IbKY 3TO MOMET BbI3BaTb NOBPEMAEHNE
peyLLein KPOMKK. PEKOMEHAYeTCA MbITb OCHOBaHWE BPYYHYHO.

PerkomeHpaumm:

*  MCMOMb3YHTE NPEecC B KA4eCTBE KOHTeHepa AN1A XpaHEeHWsA CeaytoLLmx
9/1EMEHTOB, NOAJIEALLMX CYLLKE: HOXA, AAMCKA M BCTABKW AN1A KONGACOK.

¢ [IpOAYKTbI C BbICOKUM COAEPIAHUEM }upa CieflyeT NPonycKaTb Yepes AUCK
C LUMPOKWMMM OTBEPCTUAMM.

¢ Pesynbrar UCNoNb30BaHUsA MACOPYBKM 3aBUCUT OT CTEMNEHMN 3aTAKKU
Ko/bLia C pe3bboit.

e [InA [OCTUKEHWSA KENaeMOoM KOHCUCTEHLMM M KayecTBa CMecu
nponycKaiTe NPoAYKTbI MO HECKO/IbKY pas. 3TO MOXHO caenatb nepes,
MCNO/Ib30BaHWEM HACafKW A/ COCUCOK.

¢ XonopaHble NPOAYyKTbI Ierye NponycKaTb Yepes MACOPYOKY.

* He nbiTaiTeck nepepabdarbiBaTb NPOAYKTbI C ECTKUMU BOSIOKHAMM (TaKue,
KaK UIMGUPb, OPexXv 1 Apyrue TBepable NPOAYyKTbI).

* YT106bl 06ECNEYTb 6830NacCHOCTL AeTel, He NO3BONIANTE UM UrpaTb C
nsgenvewm;

¢ BypabTe 0CTOPOMHbI, 06paLLAACh C HOXOM MACOPYOKM: PEHYLLNE KPOMKU —
ocTpble.

FapaHTua
[JeVicTByeT orpaHuyeHHas rapaHTua Tupperware.

He vcnonbayite macopy6Ky FusionMaster 6e3 MHrpeAMeHTOB B 3arpy304HOM
yatLe. 3TO MOKET NPUBECTU K MOBPEKAEHWIO U3AE/NSA, KOTOPOE He
NoKpbIBaeTcA rapaHTuer Tupperware.

Tupperware npegocTaBafeT rapaHTuio Ha FusionMaster Mincer B oTHoLLeHUM
OKpalLMBaHWsA, pacTPECKMBaHWA, NOJIOMOK U PACC/IOEHWSA B C/ly4ae 06bI4HOro
HEKOMMEPYECKOr0 UCMO/L30BaHWA B TEHYEHUE CPOKA CAYHO6bl U3AeNUA.
HacTosLuan rapaHTVA He BK/OYaET 3aMeHy UCMO/Ib30BaHHbIX J1E3BUIA 1

He MOKPbIBAET C/ly4an KOPPO3UK UM NOBPEAEHUI U3AEeNWA BCIeACTBUE
HEGPEHOr0 WK HENPaBM/IbHOrO UCMO/b30BaHNA U3aenus. Mo NoBoAy 3amMeHbl
CBAXMTECH C KOHCY/IbTaHTOM Tupperware.

www.tupperware.ru
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1. FusionMaster sustav - Postolje
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Cestitamo na odabiru proizvoda FusionMaster sustava. Ovaj proizvod koristi
zajednicku usisno postolje koja snazno prianja na radnu povrsinu zahvaljujudi
vakum.

Proditajte ove upute za uporabu prije koriStenja proizvoda i saCuvajte ih radi

kasnije uporabe. Proizvod je namijenjen samo za unutarnju uporabu u ku¢anstvu.

Prije prve uporabe operite sve dijelove koji bi mogli do¢i u dodir s namirnicama

(vidi dio o ¢isceniju).

Sastavljanje (sl. 1-2):

1. Osigurajte da je prsten usisnog postolja otkljutanom polozaju & (sl. 1).

2. Postavite usisno postolje (C) na &istu i stabilnu radnu povrinu. Pomaknite
gornji dio u utor usisnog postolja (A) (sl. 1).

3. Za prijanjanje postolja na radnu povrsinu i fiksiranje gornjeg dijela na usinog
posolja, okrenite prsten (B) u njegov zaklju¢ani polozaj @, sve dok ne Cujete
klik. Provijerite da svi dijelovi budu ¢vrsto spojeni (sl. 2).

Upute za ¢iScéenje:

1. Preporucuje se ru¢no pranje i susenje postolja. Posotlje se pere uranjanjemu
vodu sa sapunom i ispiranjem pod mlazom giste vode.

2. Oprezno povucite silikonski jezi¢ak (D) usisnog posolja prema dolje da biste
pustili vodu.

Preporuke:

* Zaoptimalno prijanjanje izmedu usisnog posolja i radne povrsine, radna
povrsina mora biti glatka i neogrebana. | radna povrsina i silikonski prsten (C)
usisnog postolja treba ocistiti od prasine i mrvica. Vlaga ponekad pomaze pri
stvaranju usisnog spoja: obrisite povr§inu i dno postolja viaznom tkaninom.

* Nemoijte rabiti abrazivna sredstva, jastucice za ribanje, nozeve ili druge
ostre predmete u dodiru sa silikonskim diskom usisnog postolja. Nemojte
pokusSavati otvoriti postolje.

* Nemojte rukovati bilo kojim dijelom ovog uredaja niti ga stavljati na ili blizu
toplih povrsina (kao $to je plinska ili elektri¢na plo¢a ili u zagrijanu pecnicu).

* Ako je proizvod bio koristen ili ostavljen van uporabe neko vrijeme, provjerite
prianja li usisna postolje i dalje dobro na povrsinu prije ponovne uporabe
uredaja.

* Nikada nemojte koristiti nikakve dodatke ili dijelove od drugih proizvodaca jer
u protivnom vase jamstvo postaje nevazece.

* Radi njihove sigurnosti, nemojte dopustati djeci da se igraju s proizvodom.

Jamstvo:
Vrijedi ogranic¢eno Tupperware-ovo jamstvo.

Ovo jamstvo ne uklju€uje zamjenu za oStec¢enje usisnog postolja kao rezultat
nemara ili zlouporabe proizvoda. Za zamjenu se obratite Tupperware-ovo
predstavniku.



2. Komponente sjeckalice

FusionMaster mincer omoguduje usitnjavanje mesa, ribe, povrca te pravljenje
kobasica. Isporucuje se s 2 diska za sjeckanje, jedan za fino usitnjavanje s malim
rupicama i jedan za grublje usitnjavanje s veéim rupicama.
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Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice posuda radi ustede energije i zastite okoli$a.

Sastavljanje za sjeckanje (str. 58 - sl. 1i 2):

1. Nakon $to spojite kolektor (E) s usisnim postoliem (K), umetnite vijak za
mljevenje (C) u kolektor. Metalni kraj je na prednjem dijelu kolektora.

2. PriGvrstite nozi¢ (I) ravnom stranom okrenutom prema van. Da biste bili
sigurni da je dobro pri¢vrscéen, metal vijka mora str$ati van.
NAPOMENA: Necete moci pomaknuti disk za mlievenje ispravno ako je
ostrica montirana tako da je ravna strana okrenuta prema vijku.

3. Odaberite i montirajte jedan od diskova (B) za mljevenje na predniji dio
kolektora tako da utor dosjedne savrseno.

4. Lagano kaziprstom okrenite prstenasti vijak (A) u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu. Cim osjetite otpor, okrenite za dodatnih 90° (ili za 4 okretaja)
i prestanite okretati.

5. Pomaknite rucicu (G) na strani zup&anika vijka (D) i évrsto ih spojite
zavrtanjem vijka rucice.

Kako koristiti svoju masinu za mljevenje za namirnice:

1. Nakon sastavljanja uredaja, postavite zdjelu ili posudu ispod otvorenog
dijela kolektora kako biste prikupili smljevene namirnice koje prolaze kroz
disk masine.

NAPOMENA: Uvjerite se da su namirnice dovoljno otopljene prije mljevenja.
Masina za mljevenje mesa je namijenjena za usitnjavanje mesa bez kostiju
samo za kuéne potrebe. Provjerite ima li meso kosti i neZeljenu masnocdu.
Operite namirnice/meso i narezite ga na kockice da biste napunili kolektor.

2. Okrenite ruicu u smjeru kazaljke na satu da biste samljeli namirnice. Ako
je neophodno, mozete koristiti klip (F) kako biste olak$ali preradu hrane.
Nemojte rabiti prekomjernu silu pri guranju prema dolje, bit ¢e teze preraditi
hranu i ovo moze ostetiti vasu masinu.
NAPOMENA: Uvijek koristite isporuceni klip. Nikada nemojte koristiti prste ili
neki drugi pribor (npr. lopaticu, noZz...).

3. Postoji moguénost da se meso/namirnice zaglave u vijku tijekom rada: u
tom slucaju, nekoliko puta okrenite ru€icu obrnuto od smjera kazaljke na
satu kako biste uklonili zaepljenje i vratite se na smjer okretanja naprijed.
Nemoijte primijenjivati prekomjernu silu.

Kako praviti kobasice (str.59 - sl. 11 3):

1. Slijedite korake 1 do 3 dijela 0 montazi. Umetnite umetak (H) za kobasice kroz
prsten. Potom slijedite korake 4 do 5 dijela 0 montazi.

2. Navucite cijelo crijevo kobasice preko umetka za kobasicu i kraj veZite u ¢vor.
Mi preporuéujemo uporabu svinjskog crijeva tipa 32-34.

3. Pritisnite crijevo kobasice oko umetka za kobasicu i kontrolirajte tlak stiskanja
tijekom prerade namirnica kako biste stvorili Zeljeni oblik kobasice. Kada
zavrsite, vezite ¢vor na drugom kraju.

4. Pravite kobasice stiSéuci prstima na Zeljenoj duzini i okre¢uéi kobasicu oko
njezine vlastite osi jednom ili dvaput. MoZe se napraviti tijekom prerade
ili kada su sve namirnice preradene. VeZite kraj u ¢vor da biste zatvorili
posljednju kobasicu.
Upute za ¢iScenje:
Ocistite dobro sve dijelove koristene tijekom prerade hrane odmah nakon
uporabe. FusionMaster mincer mozete prati u perilici posuda. Medutim,
preporucuje se ruéno pranje i suSenje metalnih dijelova. Ne dopustite da noZici
dode u dodir s drugim metalnim, keramickim ili staklenim predmetima, jer se
tako mogu oStetiti rezni rubovi. Preporucuje se ruéno pranje i suSenje postolja.

Preporuke:

» Koristite klip kao spremi$ni pretinac da biste pohranili sliede¢e osusene
elemente: nozi¢, diskove za mljevenje i umetak kobasice.

e Zaveoma masne namirnice, pokrenite prvo masinu za mljevenje s diskom za
grublje mljevenje.

* Narezultat sjeckanja utjee stezanje ili otpustanje prstena.

* Preradite namirnice nekoliko puta da biste postigli Zeljenu teksturu i
mjeSavinu. To moZete uciniti prije uporabe umetka za kobasice.

¢ Hladne namirnice je lak$e usitnjavati.

* Nemojte pokusSavati usitnjavati namirnice tvrdih vlakana poput dumbira, oraha
ili drugih tvrdih namirnica.

¢ Radi njihove sigurnosti, nemojte dopustati djeci da se igraju s proizvodom.

* Budite oprezni kada rukujete nozi¢ima, rezni rubovi su ostri.

Jamstvo

Vrijedi ograni¢eno Tupperware-ovo jamstvo.

Nemoijte koristiti stroj za mljevenje mesa FusionMaster mincer ako u lijevku

za punjenje nema sastojaka. To moze ostetiti Vas proizvod i nije obuhvaéeno
jamstvom Tupperware-a.

Tupperware-ovo jamstvo ¢uva FusionMaster mincer od odlamanja, puknuca,
lomljenja ili ljustenja pri uobic¢ajenoj nekomercijalnoj uporabi tijekom cijelog
vijeka trajanja proizvoda. Ovo jamstvo ne obuhvaéa zamjenu istro$enih ostrica
niti hrdanje ili druge Stete na proizvodu nastale nemarnom upotrebom ili
Zloupotrebom proizvoda. Za zamjenu se obratite Tupperware-ovu predstavniku.

www.tupperware.hr
www.tupperware.rs

www.tupperware.ba
www.tupperware.me



1. Systém FusionMaster — noha
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Blahopiejeme k vybéru vyrobki systému FusionMaster. Tento systém vyuziva

spole¢nou zakladnu s pfisavkou, kterou Ize pevné pfipevnit k pracovni desce diky

podtlaku.

Pfed pouzitim zafizeni si pfectéte pozorné tyto pokyny a poté si je ulozte

pro pozdéjsi pouziti. Zafizeni je uréeno pouze pro vnitfni pouZiti v domacnosti.

Pfed prvnim pouzitim umyjte v8echny ¢asti, které by mohly pfijit do styku s

potravinami (viz ¢ast o ¢isténi).

Sestaveni (obr. 1-2):

1. Ujistéte se, e krouZek nohy s piisavkou je v odeméené poloze @ (obr. 1).

2. Postavte nohu s pfisavkou (C) na €istou a stabilni pracovni desku kuchyriské
linky. Pfesurite horni ¢ast do drazky nohy s pfisavkou (A) (obr. 1).

3. Aby noha pfilnula k pracovni desce a zajistila se horni ¢ast nohy s pfisavkou,
otodte krouzek (B) do zajisténé polohy @, dokud neuslysite cvaknuti.
Zkontrolujte, zda jsou v8echny souédsti pevné spojené (obr. 2).

Pokyny pro cisténi:

1. Doporucujeme myt a susit nohu ruéné. Umyite ji tak, Ze ji ponofite do vody
s pfipravkem na myti nadobi a poté ji oplachnete pod &istou tekouci vodou.

2. Jemné stadhnéte silikonovy jazyéek (D) nohy s pfisavkou, aby se na ném
nedrzela voda.

Doporuceni:

* Aby noha s pfisavkou optimalné pfilnula k pracovni desce, musi byt povrch
pracovni desky hladky a neporézni. Na pracovni desce ani na silikonovém
krouzku (C) nohy s piisavkou by nemél byt prach a drobecky. Spravnému
pfisati nékdy pomlze navihéeni: otfete povrch a dno nohy mokrym hadfikem.

* Na ¢isténi silikonového krouzku nohy s pfisavkou nepouzivejte drsné
Cistici prostredky, hrubé houbicky, noze ani jiné ostré kuchyriské nacini.
Nepokousejte se nohu oteviit.

«  Zadnou &ast tohoto zafizeni nepouzivejte ani nestavte na horkou plochu
nebo do jeji blizkosti (napfiklad na plynovy nebo elektricky hofak nebo do
vyhiaté trouby).

* Pokud vyrobek byl pouzivan nebo se chvili nepouzival, noha s pfisavkou by
se méla pfed opétovnym pouzitim opét dobfe pfipevnit k pracovni desce.

* Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi nebo dily od jinych vyrobcu, jinak prestane
platit zaruka.

¢ Z bezpeénostnich diivod( uchovavejte vyrobek mimo dosah déti.

Zaruka:

Na vyrobek se vztahuje omezena zaruka spole¢nosti Tupperware.

Tato zaruka nezahrnuje nahrazeni z diivodu po$kozeni nohy s pfisavkou
zplsobené nedbalym nebo nespravnym pouzivanim vyrobku. Pro vyménu
kontaktujte poradkyni spole¢nosti Tupperware.



2. Soucasti mlynku

Pomoci mlynku FusionMaster Mincer muzete mlit maso, ryby, zeleninu
nebo vyrabét klobasy. Soucasti dodavky jsou dva krajeci disky, jeden s malymi
otvory na jemné mleti a jeden s vétsimi otvory pro hrubSi mieti.
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Tupperware

Pfi umyvani v myéce na nadobi pouzivejte nizkoteplotni program, abyste Setfili energii a chranili Zivotni
prostredi.

Sestaveni mlynku (str. 58 —obr.1 a 2):

1. Po pfipevnéni pinici komory (E) k noze s pfisavkou (K) zasurite krajeci Snek
(C) do plnici komory. Kovovy konec je na predni strané pInici komory.

2. Upevnéte krajeci niz (I) tak, aby plocha strana sméfovala ven. Pokud je $nek
skute¢né dobre pfipevnén, jeho kovova €ast vyéniva ven.

POZNAMKA: Pokud ploché strana Gepele sméfuje ke $neku, nebude mozné
spravné posunovat krajeci disk.

3. Vyberte a namontujte jeden z krajecich diska (B) na predni ¢ast plnici komory
tak, aby drazka dokonale zapadla na své misto.

4. Otécejte krouzek Sneku (A) jemné proti sméru hodinovych ruéi¢ek pouze
ukazovackem. Jakmile ucitite odpor, otocte o dalSich 90° (neboli ¥ otocky) a
potom s otacenim prestarite.

5. Zasurite kliku (G) na pfevodovou stranu $neku (D) a pfisroubuite ji ke $neku.

Jak pouzivat potravinovy mlynek:
1. Po sestaveni jednotky umistéte pod hlavu misu nebo nadobu, ve které se
budou shromazdovat potraviny prochazejici krajecim diskem.

POZNAMKA: Potraviny musi byt pfed mletim dtikladné rozmrazené. Mlynek
na maso je uréen vyhradné k mleti vykosténého masa pro domaci tcely.
Zkontrolujte, zda maso neobsahuje kosti a nezadouci tuk. Potraviny/maso
ocistéte a nakrajejte na kostky, které budete vkladat do plnici komory.

2. Otacenim kliky po sméru hodinovych rucié¢ek dochazi ke zpracovani
potravin. V pfipadé potfeby si pfi zpracovani potravin mizete vypomoci
péchovadlem (F). Pfi stladovani nevynakladejte nadmeérnou silu, zpracovani
POZNAMKA: Vzdy pouzivejte dodavané péchovadio. Nikdy nepouzivejte
prsty ani jiné nastroje (napf. $pachtli, nGz...).

3. Miize se stat, Ze potraviny/maso se béhem provozu mlynku zablokuji
ve $neku: pokud takova situace nastane, oto¢te kliku nékolikrat proti sméru
hodinovych rucicek, aby se nahromadéné potraviny uvolnily, a poté opét
zacnéte tocit dopfedu. Nikdy nevynakladejte nadmérnou silu.

Jak vyrobit klobasu (str. 59 - obr. 1 a 3):

1. Postupuite podle krokl 1 az 3 v ¢asti sestaveni. Zasurite do krouzku Sneku
klobasovou viozku (H). Postupujte podle kroku 4 a 5 v ¢asti sestaveni.

2. Pretahnéte celé stfivko klobasy pres klobasovou vioZku a na konci uvazte
uzlik. Doporu€ujeme pouzivat veprova stfivka typu 32-34.

3. Pritisknéte stfivko ke klobasové vloZce a pii zpracovavani potraviny ovladejte
silu, kterou stfivko mackate, abyste vytvofili pozadovany klobasovy valecek.
Jakmile méate hotovo, zauzlujte i druhy konec.

4. Klobasy vytvofite tak, Ze vale¢ek zmacknete v pozadované délce a jednou
nebo dvakrat ho otocite kolem jeho osy. To mizZete délat béhem zpracovavani
nebo po spotfebovani vSech potravin. Posledni klobasu zauzlujte.

Pokyny pro ¢isténi:

V8echny ¢asti, které jste pouZili pfi zpracovavani potravin, bezprosttedné

po pouziti dukladné vycistéte. Mlynek na maso Ize myt v mycéce nadobi.
Doporucujeme v§ak myt a susit kovové ¢asti ruéné. Nikdy nedovolte, aby krajeci
nGz pfisel do kontaktu s jinymi kovovymi, keramickymi nebo sklenénymi nastroji,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni feznych hran. Doporucujeme myt a susit
nohu ruéné.

Doporuéeni:

* Péchovadlo pouzivejte jako Ulozny prostor pro nasleduijici osusené dily:
krajeci niz, krajeci disk a klobasova viozka.

¢ U potravin s vysokym obsahem tuku za¢néte nejprve pouzivat krajeci disk s
vétsimi otvory.

¢ Na vysledek mleti ma vliv utaZeni nebo povoleni krouzku $neku.

* Zpracujte potraviny nékolikrat, abyste dosahli poZzadované textury a smési.
To Ize udélat pfed pouzitim klobasové viozky.

¢ Studené potraviny se melou snadnéji.

* Nezkousejte mlit potraviny s tvrdymi viakny, jako je zazvor, ofechy nebo jiné
tvrdé potraviny.

¢ Zbezpecnostnich divodl uchovaveijte vyrobek mimo dosah déti.

e Zachazejte opatrné s krajecim nozem; fezné hrany jsou ostré.

Zaruka
Na vyrobek se vztahuje omezena zaruka spole¢nosti Tupperware.

Nepouzivejte mlynek FusionMaster bez ingredienci v pinici komofre. Mohli byste
tak vyrobek poskodit a pfijit o zaruku Tupperware.

Zaruka spole¢nost Tupperware zarucuje, Ze se Mlynek na maso pfi
nekomerénim pouzivani za dobu své Zivotnosti nevylame, nepraskne, nezlomi
ani se nebude loupat. Tato zaruka nezahrnuje nahrazeni pouzitych ¢epeli ani
nekryje rezavéni nebo jiné poskozeni vyrobku zplisobené nedbalym nebo
nespravnym pouzivanim vyrobku. Pro vyménu kontaktujte asistenta spole¢nosti
Tupperware.

www.tupperware.cz



1. Systém FusionMaster — pata
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Gratulujeme, Ze ste sa rozhodli pre vyrobky systému FusionMaster. Tento
systém vyuziva beznu zdkladriu s prisavkou, ktora je pevne pripevnena k povrchu
vdaka podtlaku.

Pred pouzitim nastroja si pozorne precitajte tieto pokyny na pouzivanie a odlozte
si ich na buduce pouzitie. Tento nastroj je uréeny len na pouzitie v interiéri v
domacnosti. Pred prvym pouZitim umyte vSetky ¢asti, ktoré by mohli prist do styku
s potravinami (pozri €ast o Cisteni).

Montaz (obr. 1 - 2):

1. Ubezpette sa, Ze prstenec péatky je v odomknutej polohe @ (obr. 1).

2. Umiestnite patku s prisavkou (C) na gisty a stabilny povrch. ZalozZte vrchnu
Cast do drazky patky s prisavkou (A) (obr. 1).

3. Otodte prstencom (B) do uzamknutej polohy @, az kym nezacuijete kliknutie.
Tymto Ukonom sa pétka pripevni k povrchu a vrchna ¢ast sa zablokuje na
patke s prisavkou. Skontrolujte, ze vSetky Casti sU navzajom zablokované
(obr. 2).

Pokyny na Cistenie:

1. Patku odporu¢ame umyvat a susit ru¢ne. Pri umyvani ju ponorte do
mydlovej vody a potom ju opléchnite &istou te€lcou vodou.

2. Vodu nechajte odkvapkat slabym odtiahnutim silikénovej prisavky (D) z patky.

Odporucania:

¢ Ak chcete dosiahnut spravne spojenie medzi patkou s prisavkou a povrchom
pracovnej dosky, povrch pracovnej dosky musi byt hladky a nepérovity. Na
povrchu pracovnej dosky ani na silikénovom disku (C) patky s prisavkou
nesmie byt prach ani omrvinky. Navlhéenie obéas pomaha prisatiu — pretrite
povrch a spodnu ¢ast patky vihkou utierkou.

* Na distenie silikénového disku pétky s prisavkou nepouZivajte drsné Cistiace
prostriedky, drsné hubky, noze ani iné ostré kuchynské naradie. Nepokusajte
sa péatku otvarat.

¢ Tento nastroj ani Ziadnu jeho ¢ast nepouZivajte ani neumiestriujte na horuci
povrch alebo v jeho blizkosti (napr. na plynovy alebo elektricky sporak alebo
do vyhriatej rary).

¢ Ak sa produkt isty €as nepouzival alebo zostal na mieste, pred jeho
opéatovnym pouzitim skontrolujte, ¢i je noha stéle pevne prisata k povrchu.

* Nikdy nepouzivaijte prisluSenstvo ani su¢asti od inych vyrobcov, v opaénom
pripade strati zaruka platnost.

¢ Zbezpecnostnych dévodov nedovolte detom, aby sa s produktom hrali.

Zaruka:

Na vyrobok sa vztahuje obmedzend zaruka spolo¢nosti Tupperware.

Této zaruka nezahffia vymenu poskodenej pétky s prisavkou v dosledku
nedbalého alebo nespravneho pouzivania vyrobku. Ohladom vymeny
kontaktujte poradkyriu spolo¢nosti Tupperware.



2. Diely mlyn¢eka

V mlynéeku FusionMaster mozZete mliet méso, ryby, zeleninu alebo vyrabat
udeniny. S k nemu poskytnuté 2 mlecie disky, jeden ma malé otvory a slizi na
jemné mietie; druhy ma vacsie otvory a sluzi na hrubsie miletie.

VB o BB BF O Xx &
Tupperware

Pri umyvani v umyvacke riadu pouzivajte program s nizkou teplotou, aby ste $etrili energiu a chranili
Zivotné prostredie.

Montaz na ucel mletia (s. 58 — obr. 1 a 2):

1. Najskor nasypnik (E) pripevnite k patke s prisavkou (K) a potom do nasypnika
zasurite mleci hriadel (C). Kovovy koniec sa nachadza na prednej strane
nasypnika.

2. Nastavec s nozmi (I) pripevnite plochou stranou von. Dobre pripevneny je
vtedy, ak kovova €ast hriadel'a vytféa.

POZNAMKA: Mieci disk budete moct zalozit aZ vtedy, ked' bude nastavec s
noZmi umiestneny plochou stranou smerom k hriadel'u.

3. Vyberte si jeden z mlecich diskov (B) a nasadte ho na prednu ¢ast
nasypnika, pri¢om dbajte na to, aby sa dokonale zasunul do drazky.

4. Prstenec hriadel'a (A) jemne otacajte len ukazovakom proti smeru hodinovych
ruciciek. Hned, ako pocitite odpor, otocte este o0 90° (alebo o 1/4 otacky) a
viac neotacajte.

5. Nasurite otacaciu paku (G) na koniec hriadel'a so skrutkou (D) a pripevnite
ich navzajom pomocou skrutky na pake.

Ako pouzivat mlynéek na potraviny:

1. Po zostaveni pristroja umiestnite pod hlavicu mlynéeka misku alebo inu
nadobu, do ktorej budete zachytavat mleté potraviny vychadzajlce z
mlecieho disku.

POZNAMKA: Pred mletim skontrolujte nechajte potraviny Gplne rozmrazit.
Mlynéek na méso je ureny len na mletie méasa bez kosti a je ur¢eny len
na doméce pouzitie. Skontrolujte, ¢i v mése nie su kosti a neZelané tukové
Casti. Potraviny/méso odistite a nakrajajte na kocky, ktoré budete davat do
nasypnika.

2. Otacajte kl'ukou v smere hodinovych ruéi€iek a potraviny spracuijte. Podl'a
potreby si pri spracovani potravin mozete poméct piestom na zatla¢anie (F).
Nezatlaéajte prili$ silno, pretoze si stazite spracovanie potravin a mézete
mlynéek poskodit.

POZNAMKA: Vzdy pouZivaijte prilozeny piest na zatlaéanie. Nikdy
nepouZivajte prsty alebo akékol'vek iné nastroje (napr. stierku, néz...).

3. Méze sa stat, Ze potraviny/méso sa po¢as mletia zaseknu v hriadeli. Ak
sa tak stane, otocte niekol'kokrat kl'ukou proti smeru hodinovych rugiciek,
aby ste uvolnili zaseknuty materidl. Nasledne otac¢ajte v pdvodnom smere.
Nikdy nevyvijajte nadmernu silu.

Ako vyrobit udeniny (s.59 - obr.1 a 3):

1. Vykonajte kroky 1 az 3 z ¢asti Montaz. Nastavec na udeniny (H) zasurite do
prstenca hriadela. Potom vykonajte kroky 4 az 5 z ¢asti Montaz.

2. Celé crievko na vyrobu udeniny natiahnite na nastavec na udeniny a koniec
zauzlite. Odport¢ame pouzit bravéové Crievka typu 32 — 34.

3. Crievko na vyrobu tdeniny zatladte okolo nastavca na tideniny, reguluite tlak
tlacenia a su¢asne melte potraviny, az kym nezaplnite Zelany objem udeniny.
Ked' skoncite, zauzlite druhy koniec.

4. Udeninu vyrobite tak, Ze prstami bude vytiaéat hmotu do poZadovanej dizky a
potom ju zakrutite raz alebo dvakrat okolo vlastnej osi. MéZete to urobit poas
mletia alebo az ked domeliete celé mnozstvo potraviny. Koniec poslednej
udeniny zauzlite.

Pokyny na éistenie:

V3etky Casti, ktoré ste pouZili na spracovanie potravin, ihned' po ich pouziti

dokladne umyte. Mlynéek na méso mézete umyvat v umyvacke riadu.

Kovové Casti vSak odpori¢ame umyvat a susit ruéne. Nikdy nedovolte, aby

nastavec s nozmi priSiel do kontaktu s inymi kovovymi, keramickymi alebo

sklenenymi nastrojmi, pretoZe by mohlo dojst k poskodeniu reznych hran. Patku
odpori¢ame umyvat a susit ruéne.

Odporucania:

* Piest na zatla¢anie pouzite na uloZenie tychto vysuSenych prvkov: nastavec s
nozmi, mleci disk a nastavec na udeniny.

* Ak spracuvate potraviny s vysokym obsahom tuku, zaénite najskor mliet cez
mleci disk s va&simi otvormi.

* Vysledok mletia ovplyviiuje utiahnutie alebo uvolnenie prstenca hriadel'a.

¢ Potraviny zomelte niekol'kokrat, kym nedosiahnete Zelanu truktiru a hustotu.
Takto mozete postupovat este pred tym, nez pouZijete nastavec na udeniny.

* Studené potraviny sa melu lahSie.

* Nepokusajte sa zomliet potraviny s tvrdymi viaknami, ako su zézvor, orechy
alebo iné tvrdé potraviny.

¢ Zbezpecnostnych dévodov nedovolte detom, aby sa s produktom hrali.

¢ Pri manipuldcii s ndstavcom s nozmi si davajte pozor. Rezné hrany su ostré.

Zaruka
Na vyrobok sa vztahuje obmedzena zaruka spoloénosti Tupperware.

Mlynéek mlynéeku FusionMaster nepouzivajte naprazdno bez akychkolvek
potravin v nasypniku. Tymto spdsobom mézete vyrobok poskodit, pricom
na takéto poskodenie sa zaruka poskytovana spolo¢nostou Tupperware
nevztahuje.

Zaruka spolo¢nosti Tupperware zarucuje, Ze sa Mlynéek na méso pri
nekomerénom pouzivani za obdobie svojej Zivotnosti nevystrbi, nepraskne,
nezlomi ani nebude dochadzat k odlupovaniu. Tato zaruka nezahffia nahradenie
pouzitych ¢epeli ani nekryje hrdzavenie alebo iné poskodenie vyrobku
spdsobené nedbalym alebo nespravnym pouzivanim vyrobku. Ohladom vymeny
kontaktujte poradkyriu spoloénosti Tupperware.

www.tupperware.sk
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Gratulujemy wyboru produktéw z serii FusionMaster. Wszystkie produkty z
tej serii wykorzystujg wspélng stope z silikonowg przyssawka, ktéra zapewnia
mocne przytwierdzenie do blatu.

Zanim rozpoczniesz uzytkowanie urzgdzenia, zapoznaj si¢ uwaznie z instrukcjg
obstugi i zachowaj ja na przyszto$é. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku wewnatrz pomieszczen. Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci,
ktére moga wej$é w kontakt z zywnoscig (patrz wskazdwki dotyczgce mycia).

Montaz (rys.1-2):
. Ustaw pierécien podstawy z przyssawka w pozycji odblokowanej @ (rys. 1).
2. Umies$¢ podstawe z przyssawka (C) na czystym, stabilnym blacie. Wsun
gdrng czgé¢ w rowek w podstawie (A) (rys. 1).
3. Aby przytwierdzi¢ podstawe do blatu i zablokowa¢ zamocowang na niej
gorng czese, przekreé pierscien (B) do pozyciji zablokowanej @. Upewnij sig,
Ze wszystkie elementy sg zablokowane (rys. 2).

Wskazéwki dotyczace mycia:

1. Zaleca sig reczne mycie i osuszanie stopy. Nalezy ja my¢ poprzez
namoczenie w wodzie z detergentem i optukanie pod biezacag woda.

2. Delikatnie pociagnij w dét silikonowy uchwyt (D) stopy z przyssawka,
aby usuna¢ wode.

Wskazéwki:

* Aby stopa z przyssawka idealnie przylegata do blatu, powierzchnia blatu musi
by¢ gtadka i nieporowata. Zaréwno blat, jak i silikonowa przyssawka (C) stopy
muszg by¢ czyste oraz wolne od kurzu i okruchéw. Aby przyssawka lepiej
przylegata do blatu, mozna zwilzy¢ obie powierzchnie — wystarczy przetrze¢
blat i spdd stopy wilgotng $ciereczka.

¢ Do czyszczenia silikonowej cze$ci nie nalezy uzywac detergentéw mogacych
uszkodzi¢ jej powierzchnig, myjek do szorowania, nozy ani innych ostrych
narzedzi. Nie nalezy otwiera¢ stopy.

* Nie uzywaj i nie umieszczaj urzadzenia ani zadnej z jego czesci na goracych
powierzchniach (kuchenka gazowa lub elektryczna, nagrzany piekarnik itp.)
lub w poblizu takich powierzchni.

* Jesli uzywane lub nieuzywane urzgdzenie stoi na blacie od dtuzszego czasu,
przed ponownym uzyciem sprawdz, czy przyssawka jest nadal dobrze
przymocowana do blatu.

* Uzywanie akcesoriow lub czeéci innych producentéw spowoduje
uniewaznienie gwarancji.

* Nie nalezy pozwalaé¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem, poniewaz moze to
by¢ dla nich niebezpieczne.

Gwarancja:

Firma Tupperware zapewnia nastepujgca ograniczong gwarancje.

Gwarancja nie obejmuje wymiany zwigzanej z uszkodzeniami stopy z
przyssawka wynikajgcymi z niedbatego lub nieprawidtowego uzywania produktu.
W sprawie wymiany prosimy o kontakt z naszym Konsultantem.



2. Czesci maszynki do mielenia

Maszynka do mielenia miele migso, ryby i warzywa. Mozna jej réwniez uzywac
do robienia kietbasy. Jest wyposazona w dwa sitka: jedno z matymi oczkami do
mielenia na drobno, a drugie z wigkszymi oczkami do mielenia na grubo.
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Tupperware

Uzywajac zmywarki do naczyn, korzystaj z programu niskotemperaturowego, ktdry pozwala oszczedzaé
energie i sprzyja ochronie srodowiska.

Przygotowanie Maszynki do mielenia (str. 58 —rys.1i2):

1. Po zamocowaniu mtynka (E) na stopie z przyssawka (K) wsun $rébe (C) do
mtynka. Metalowa koricéwka powinna znajdowac sig z przodu mtynka.

2. Zamontuj nozyk (l) ptaskg strong na zewnatrz. Gdy nozyk jest dobrze
zamocowany, metalowa cze$¢ $ruby bedzie wystawac.

UWAGA: Jesli nozyk zostanie zatozony ptaska strong do Sruby, nie bedzie
mozna prawidtowo natozy¢ sitka.

3. Wybierz jedno z sitek do mielenia (B) i zatdz je w przedniej czg$ci mtynka w
taki sposob, aby wypustka sitka weszta w rowek na krawedzi komory.

4. Delikatnie dokrecaj pierécien $limaka (A) przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, uzywajac jedynie palca wskazujgcego. Gdy tylko poczujesz opor,
dokreé jeszcze 0 90° (¢wieré obrotu) i nie dokrecaj juz dalej.

5. Zatéz uchwyt (G) na $rube (D) po stronie przektadni i przymocuij je do
siebie, dokrecajac $rube uchwytu.

Jak uzywaé Maszynki do mielenia:
1. Po ztozeniu maszynki umie$¢ pod gtowicg miske lub inne naczynie na
zmielone produkty.

UWAGA: Przed przystapieniem do mielenia upewnij sie, ze produkty sg
doktadnie rozmrozone. Maszynka do mielenia miesa jest przeznaczona
wytgcznie do rozdrabniania migsa bez kosci na uzytek domowy. Przed
przystapieniem do pracy sprawdz, czy w migsie nie ma kosci i zbednego
tluszczu. Umyj migso lub inne produkty i pokréj je w kostke, a nastgpnie
witéz do mtynka od gory.

2. Aby rozdrobni¢ zywnos$é¢, obracaj korbka w prawo. W razie potrzeby mozesz
uzy¢ dociskacza (F), aby dociska¢ produkty. Nie stosuj nadmierne;j sity,
pchajac korbke w dét, poniewaz utrudni to rozdrabnianie produktéw i moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia maszynki.

UWAGA: Nalezy korzysta¢ wytacznie z dociskacza dotgczonego do
maszynki. Nie wolno dociska¢ produktéw palcami ani przyborami
kuchennymi (np. fopatka, nozem itp.).

3. Migso lub inne produkty moga podczas mielenia utkngé w $rubie. Jesli tak
sie stanie, obro¢ kilka razy korbka w lewo, aby sruba sie odblokowata, a
nastepnie zndw zacznij obracac¢ korbkg w prawo. Nie stosuj nadmiernej sity.

Robienie kietbasy (str.59 —rys. 1i 3):

1. Wykonaj czynnosci opisane w punktach 1-3 (przygotowanie Maszynki do
mielenia). Przesun naktadke do nadziewania (H) przez pierscien $ruby.
Nastepnie wykonaj czynnosci opisane w punkcie 4 i 5.

2. Nasun catg ostonke do kietbasy na naktadke do nadziewania i zawigz koniec.
Zaleca sig uzywanie ostonek do kietbas o kalibrze 32-34.

3. Przycisnij ostonke na naktadce do nadziewania i kontroluj nacisk podczas
rozdrabniania zywnosci, aby uzyskac kietbase odpowiedniej grubosci. Po
napetnieniu ostonki zawigz drugi koniec.

4. Aby zrobi¢ kietbasy o okreslonej dtugosci, nalezy Scisng¢ palcami ostonke
w odpowiednim miejscu i obréci¢ kietbase kilka razy wokét jej osi. Mozna to
robi¢ podczas rozdrabniania migsa lub po jego zakoriczeniu. Zawigz koniec,
aby zamkna¢ ostatnig kietbase.

Wskazowki dotyczace mycia:

Bezposrednio po uzyciu nalezy wymy¢ doktadnie wszystkie czesci maszynki,
ktére byty uzywane do rozdrobnienia zywnosci. Maszynke do mielenia mozna
my¢ w zmywarce. Czg$ci metalowe powinno sig jednak my¢ i suszy¢ recznie.

Nozyk maszynki nie moze stykac sig z zadnymi powierzchniami metalowymi,

ceramicznymi ani szklanymi, gdyz grozi to uszkodzeniem jego krawedzi tngcych.

Zaleca sig reczne mycie i osuszanie stopy.

Wskazéwki:

* W dociskaczu mozna przechowywa¢ nastgpujgce czgsci (po wyschnigciu):
nozyk, sitko i naktadke do nadziewania.

¢ W przypadku zywnosci o duzej zawarto$ci tluszczu zacznij rozdrabnianie od
sitka z wigkszymi oczkami.

« Stopien dokrecenia pierscienia dociskajgcego ma wptyw na wynik mielenia.

* Rozdrabniaj produkty kilka razy, aby osiggna¢ odpowiednig konsystencje
i dobrze je wymieszaé. Mozna to zrobi¢ przed zatozeniem naktadki do
nadziewania.

¢ tatwiej jest mieli¢ zimne produkty.

* Nie nalezy mieli¢ produktéw z twardymi widknami, na przyktad imbiru lub
orzechdw.

* Nie nalezy pozwalaé¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem, poniewaz moze to
byé¢ dla nich niebezpieczne.

* Krawedzie tngce nozyka sg ostre, totez nalezy zachowac ostroznosc
podczas pracy z nozykiem.

Gwarancja
Firma Tupperware zapewnia nastgpujgcg ograniczong gwarancjg.
Maszynki do mielenia nie wolno uzywaé, gdy w pojemniku nie ma sktadnikow.

Grozi to uszkodzeniem produktu, ktére nie bedzie objete gwarancjg Tupperware.

Gwarancja firmy Tupperware obejmuje wszelkie odpryski, peknigcia, ztamania
i fuszczenie sig¢ materiatu powstate w czasie zwyktego, niekomercyjnego
uzywania urzadzenia przez caty okres jego uzytkowania. Gwarancja nie
obejmuje wymiany zuzytych ostrzy ani uszkodzen powstatych wskutek korozji
lub niedbatego czy niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania produktu. W
sprawie wymiany prosimy o kontakt z naszym Konsultantem.

www.tupperware.pl
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1. KonyhaGuru - Talp
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Gratulalunk, hogy a KonyhaGuru termékcsaladot véalasztotta. Ehhez a
termékcsaladhoz egy kdzds Talp tartozik, amely a vdkumhatasnak kdszénhetéen
erésen ratapad a munkafelllletre.

Kérijuk, figyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatét, miel6tt hasznalatba venné
a késziiléket, és 6rizze meg azt, hogy késobb ismét el tudja olvasni. A terméket
kizardlag beltérben térténd, otthoni hasznalatra tervezték. Az elsé hasznalat el6tt
mossa meg az 6sszes olyan alkatrészt, amely élelmiszerrel érintkezhet (lasd a
Tisztitas cim( fejezetet).

Osszeszerelés (1-2. abra):

1. Ellenérizze, hogy a vakumos talp (B) stabilizalé gydrdjét nyitott allasba
allitotta-e f@ (1. abra).

2. Helyezze a vakumos talp szilikon korongjat (C) tiszta és stabil
munkafellletre. Csusztassa a KonyhaGuru felsé alkatrészét a Talp
csatlakozojaba (A) (1. abra).

3. Atalpnak a munkafeliilethez és a felsé résznek a vakumos talphoz térténé
régzitéséhez csavarja a stabilizalé gy(irit (B) zart allasba@, amig kattanast
nem hall. Gyézédjon meg arrdl, hogy az 6sszes alkatrész egymashoz van
erdsitve (2. dbra).

Tisztitasi utmutato:

1. Javasoljuk, hogy a talpat kézzel mossa és széritsa meg. Aztassa be
szappanos vizbe, majd tiszta, folyd vizzel dblitse le.

2. A szaritdshoz dvatosan huizza le a vakumos talp szilikon korongjat (D).

Javaslatok:

* A vakumos talp és a munkafellilet kdzétti optimalis tapadas akkor jon Iétre,
ha a munkafelllet sima, nem érdes. A vakumos talp szilikon korongjat (C)
és a munkafelllletet egyarant meg kell tisztitani a portél és a morzsaktol. A
nedvesség biztosabb tapadast biztosithat. Tordlje le a felszint és a talp aljat
egy nedves ronggyal.

¢ Ne hasznaljon ddrzshatasu tisztitdszert, suroldszivacsot, kést vagy mas éles
eszkozt a tapadokorongos lab szilikon lemezén. Ne kisérelje meg felnyitni a
talpat.

* Ne miikddtesse és ne helyezze a készlilék részeit forrd fellleten/felliletre
(példaul gaz- vagy elektromos fézélapon/fézdlapra, ill. a forrd sttében/
sUtére), vagy annak kdzelében.

* Ha aterméket mar egy ideje haszndlja, ill. hosszabb ideig nem hasznalta,
akkor a tovabbi/tjbdli hasznalat elétt ellendrizze, hogy a lab tapadékorongja
jol tapad-e a munkafelllethez.

* Soha ne hasznaljon mas gyartotol szarmazo tartozékot vagy alkatrészt, mert
ezzel a garancia érvényét vesziti.

* A gyermekek sajat biztonsaguk érdekében nem jatszhatnak a késztilékkel.

Garancia:
A termékre korlatozott Tupperware garancia vonatkozik.

Ez a garancia nem fedezi a tapaddkorongos labnak a termék hanyag vagy
nem rendeltetésszeri hasznalatabdl eredé cseréjét. Csereigény esetén kérijik,
forduljon Tupperware Tanacsadéjahoz.



2. Darald alkatrészek

A KonyhaGuru Daralé segitségével hust, halat, z6ldséget daralhat, vagy akar
kolbaszt is készithet. A termékhez kétféle darald betétet mellékelink: az egyiken
kis méret(i lyukak talalhatdk a finom daralashoz, a masikon pedig nagyobb lyukak
a durvabb daralashoz.
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Energi: 8 agi és korny
be a mosogatogépen.

édelmi megfontolasokbdl alacsony hémérsékletii programot allitson

A daral6 6sszeszerelése (58. oldal - 1. és 2. abra):

1. At6lt6 résznek (E) a vakumos talppal (K) valé 6sszeszerelése utan
csusztassa bele a daralé csavarjat (C) a tolt6 részbe. A daralé csavar fém
végének a toltd rész ellilsd oldalara kell kertlnie.

2. Szerelje fel a vagobetétet (1) a lapos oldalaval kifelé mutatva. A megfelelé
rogzités érdekében a fém csavarnak ki kell nydinia.

MEGJEGYZES: Ha a kés lapos oldalaval mutat a csavar felé, akkor a darald
betét nem csusztathaté be megfelelé6 médon.

3. Valassza ki és szerelje fel a daral6 betétek (B) egyikét a toltd rész elejére ugy,
hogy a rogzitégy(ir(i tokéletesen a helyére illeszkedjen.

4. Mutatéujjaval dvatosan forditsa el a zarégydr(t (A) az dramutato jarasaval
ellenkezé iranyba! Amint ellenallast érez, még forditsa el tovabbi 90°-kal (azaz
a fordulattal)! Ezutan ne forditsa tovabb a zarégydrdit!

5. Tolja a tekerékart (G) a daralé csavar (D) készulék feldli oldalara, majd a
tekerékar zarécsavarjanak elforgatasaval régzitse azt a daralé csavarhoz.

Az élelmiszerdaralé hasznalata:

1. A késziilék Osszeszerelése utan helyezzen egy talat a készllék kimenete
ala, ugy, hogy a daralé betéten atjutva ebben gytilhessen éssze a ledaralt
éleimiszer.

MEGJEGYZES: Kérjiik, tigyeljen arra, hogy a mélyhlitétt étel a darals eltt
teljesen felengedjen. A husdaréléval csak kicsontozott hiis dolgozhaté fel,
kizarélag haztartasi kdrilmények kézétt. Ellendrizze, hogy a hisban nem
talalhaté-e csont és nemkivanatos zsir. Tisztitsa meg az élelmiszert, és
végja akkora kockakra, amekkorak beférnek az etetégaratba.

2. Az éleimiszer ledaralasahoz forgassa a hajtokart az dramutaté jarasaval
megegyez6 irdnyba. Ha szilkséges, az adagolé (F) hasznalataval
hatékonyabba teheti a daralast. Az adagold lenyomasakor ne fejtsen ki tul
nagy erét, mert az megneheziti az élelmiszer feldolgozasat, és karosithatja
a husdaralot.

MEGJEGYZES: Mindig a mellékelt adagolét hasznalja. A feldolgozandd
élelmiszert szigoruan tilos ujjal vagy mas segédeszkdzzel (pl. spatuléval,
késsel, stb.) nyomni.

3. Eléfordulhat, hogy az élelmiszer beszorul a csavarba a mikddtetés soran: ha
ez torténik, forgassa parszor a hajtokart az éramutaté jarasaval ellenkezd
irdnyba, hogy megsziintesse az elakadast, majd forgassa Ujra elére. Soha
ne erdltesse tul a készuléket.

Kolbaszkészités (59. oldal - 1. és 3. abra).

1. Kdvesse az dsszeszerelésrdl sz616 rész 1-3. [épéseit. A kolbasztolté betétet
(H) tolja at a régzitégydr(in. Ezutan kdvesse az 6sszeszerelésrél sz6l6 rész
4.és 5. lépését.

2. A kolbaszbelet teljes egészében hiizza ra a kolbasztolté betétre, majd
csomdzza el a végét. Javasoljuk a 32-34. tipusu sertésbél hasznalatat.

3. Akolbaszbelet nyomja ra a tolté betétre, és a daralas kdzben a nyomast
szabadlyozva dllitsa el6 a kolbasz kivant formajat. Ha kész, csomdzza el a bél
masik végét is.

4. A kolbaszpart ugy hozhatja létre, hogy a belet ujjaival elszoritja a kivant
hosszusagnal, majd a sajat tengelye korlil egyszer vagy kétszer megcsavarja
azt. Ezt megteheti a dardlas kdzben is, de az 6sszes nyersanyag ledaralasa
utén is. Az utols6 kolbaszdarab lezarasdhoz csomdzza el a végét.

Tisztitasi atmutato:

Kozvetlenil hasznalat utan alaposan tisztitsa meg az élelmiszer-feldolgozéshoz

hasznalt valamennyi alkatrészt. A KonyhaGuru Daralé mosogatégépben

tisztithatd. Azonban javasoljuk, hogy a fém alkatrészeket és a labat kézzel
mossa és szaritsa meg. Ne hagyja, hogy a vagébetét mas fém-, keramia- vagy
lvegeszkdzokkel érintkezzen, mivel ez karosithatja a vagééleket. Javasoljuk,
hogy a talpat kézzel mossa és szaritsa meg.

Javaslatok:

¢ Haszndlja a adagoldt taroldrekeszként az alabbi megszaritott alkatrészek
tarolasara: vagobetét, darald betétek és kolbasztolté betét.

* Magas zsirtartalmu ételek esetén elészor a nagyobb lyuku daralé betéttel
kezdje a daralast.

¢ Adaralas eredményét a rogzitégylri megszoritdsaval vagy meglazitasaval
befolyasolhatja.

¢ Akivant allag és keveredés eléréséhez tobbszor dardlja at az élelmiszert. Ezt
a kolbasztolté betét hasznalata elétt teheti meg.

* A hideg élelmiszert kénnyebb ledaralni.

* Ne daréljon kemény rostokat, példaul gydmbért, diét tartalmazo éleimiszert,
vagy mas kemény ételeket.

* A gyermekek sajat biztonsaguk érdekében nem jatszhatnak a készllékkel.

* Legyen 6vatos a vagdbetét kézbe vételekor: a vagoélek igen élesek.

Garancia
A termékre korlatozott Tupperware garancia vonatkozik.

A KonyhaGuru Daralé ne hasznalja ugy, hogy nincs élelmiszer az etetégaratban!
A termék megsérilhet, és az ilyen jellegli karokra nem vonatkozik a Tupperware
garancia.

A Tupperware garantdlja, hogy a KonyhaGuru Daralé rendeltetésszerd,
héaztartasi célu hasznalata mellett nem jelentkezik csorbulas, repedés, torés

és lepattogzas a termék teljes élettartama alatt. Ez a garancia nem vonatkozik

a haszndlt pengék cseréjére, illetve a termék hanyagsagbol vagy helytelen
hasznalatbol adodé sériléseire. Csereigény esetén kérjik, forduljon Tupperware
Tanacsaddjahoz.

www.tupperware.hu
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1. FusionMaster ststeem —jalg

e " Taname, et valisite slisteemi FusionMaster tooted. See siisteem kasutab Ghist
S * k @ vaakumjalga, mis kinnitub iminapana tugevalt téépinna killge.

Qf k ‘@’ g E — Lugege kasutusjuhend enne seadme kasutamist hoolikalt I1abi ja hoidke
~ edaspidiseks alles. Seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduses
majapidamises ja siseruumides. Enne esmakordset kasutamist peske Ule koik
~ osad, mis vdivad kokku puutuda toiduga (vt puhastamisjuhiseid).

o Kokkupanemine (joonised 1, 2)

A 1. Veenduge, et vaakumjala rdngas on avatud asendis fa (joonis 1).

2. Asetage vaakumijalg (C) puhtale ja stabiilsele td6pinnale. Liikake llemine osa
vaakumjala soonde (A) (joonis 1).

3. Selleks, et kinnitada jalg té6pinnale ja Glemine osa vaakumijala kiilge,

M keerake réngas (B) lukustusasendisse @, kuni kuulete kipsatust. Veenduge,

B — - et kdik osad on Gihendatud (joonis 2).

f ———

Puhastamine

1. Jalga on soovitatav pesta ning kuivatada késitsi. Puhastamiseks leotage
seda vees, kuhu on lisatud ndudepesuvahendit, ning loputage puhta voolava
vee all.

2. Vee eemaldamiseks tdmmake ettevaatlikult vaakumijala silikoonlapatsit (D).

Soovitused

* Kdige paremini kinnitub vaakumjalg sileda ja mittepoorse té6pinna kilge.
Toopinnal ja vaakumiala silikoonkettal (C) ei tohi olla tolmu ega puru. Vahel
aitab niiskus vaakumkinnitusele kaasa: piihkige jala pinda ja phja niiske

D lapiga.

* Jalgige, et vaakumjala silikoonketas ei puutuks kokku abrasiivse toimega
puhastusvahendite, kiidrimisk&snade, nugade v6i muude teravate
esemetega. Arge puldke jalga avada.

« Arge asetage seadet ega selle lihtki osa tulistele pindadele (naiteks gaasi-
Voi elektripliit voi kuum ahi) ega nende lahedale.

4 | — N ¢ Enne kui seadet uuesti kasutate (parast lihemat vo6i pikemat vaheaega),

A veenduge, et vaakum hoiab jalga kindlalt td6pinna kiiljes.

« Arge kunagi kasutage teiste tootjate tarvikuid v&i osi, vastasel juhul kaotab
garantii kehtivuse.

* Laste ohutuse tagamiseks arge laske neil seadmega méngida.

Garantii:
kehtib Tupperware piiratud garantii.

Selle garantii alla ei kuulu vaakumjala asendamine kahjustuste tottu, kui need
tulenevad toote hoolimatust voi vaarast kasutamisest. Toote véljavahetamiseks
pooérduge oma Tupperware konsultandi poole.

Joonis 1

Joonis 2




2. Hakkmasina osad

Hakkmasinaga FusionMaster Mincer saab peenestada liha, kala ja kdogivilju
ning valmistada vorstikesi. Komplektis on 2 hakkimis} : (ks véikeste aukudega
peenestamiseks ja teine suuremate aukudega jdmedamaks hakkimiseks.

Vh kBB B O Xx &
Tupperware

Energia ja keskkonna saastmiseks kasutage madala temperatuuriga nbudepesuprogrammi.

Hakkmasina kokkupanemine (lk 58, joonis 1, 2)

1. Pérast taitekolu (E) kinnitamist vaakumjalale (K) likake hakkmasina vint (C)
taitekolusse. Metallist ots peab jddma taitekolu esikuljele.

2. Kinnitage IGiketera (1), jattes lapiku kiilje véljapoole. Kui vint on korralikult
kinnitatud, ulatub selle metallosa vélja.

MARKUS: kui tera lapik kiilg on suunatud vindi poole, ei saa hakkimisketast
oOigesti kohale asetada.

3. Paigaldage soovitud hakkimisketas (B) taitekolu esikiljele, asetades soone
tapselt 6igele kohale.

4. Keerake keermega rongast (A) ettevaatlikult ainult nimetissdrmega
vastupéeva. Kui tunnete takistust, siis keerake veel 90° (veerand p&dret), aga
mitte rohkem.

5. Lukake vant (G) vindi (D) ajamipoolsele kiljele ja kinnitage see kruvi abil vindi
kilge.

Hakkmasina kasutamine
1. Péarast seadme kokkupanemist asetage selle otsa alla kauss vm anum,
kuhu koguneb hakkimiskettast I&bi tulev hakkmass.

MARKUS: tooraine peab olema enne hakkimist korralikult iles sulanud.
Hakklihamasin on méeldud kondita liha peenestamiseks ainult kodustes
tingimustes. Kontrollige, et liha ei sisaldaks konte ega soovimatut rasva.
Puhastage liha (v6i muu tooraine) ja I6igake see téitekolu suurusele
vastavateks tlikkideks.

2. Toidu peenestamiseks keerake vanta paripaeva. Vajadusel saate toukuri (F)
abil peenestamisele kaasa aidata. Massi ei tohi liiga jouliselt alla suruda,
kuna see raskendab to6tlemist ja voib hakkmasinat kahjustada.

MARKUS: kasutage alati komplekti kuuluvat tukurit, mitte sérmi ega muid
abivahendeid (nt spaatel, nuga vms).

3. Masina kasutamise kaigus voib liha vms mass vindi vahele kinni jdada.
Sellisel juhul keerake vanta paar podret vastupéeva, et ummistus
kdrvaldada, ja jatkake siis podramist Siges suunas. Arge kunagi rakendage
Ulemaarast joudu.

Vorstide valmistamine (lk 59, joonis 1, 3)

1. Jérgige kokkupanekujuhiste punkte 1-3. Likake vorstitoru (H) labi keermega
ronga. Seejérel jargige kokkupanekujuhiste punkte 4 ja 5.

2. Lukake kogu vorstinahk tile vorstitoru ja tehke selle otsa s6lm. Soovitame
kasutada seasoolt (32/34 mm).

3. Suruge vorstinahk imber vorstitoru ja reguleerige téidise peenestamisel
survetugevust, et vorst tuleks soovitud jamedusega. Kui olete I16petanud,
tehke teise otsa sdlm.

4. Vorstide valmistamiseks moodustage sérmedega pigistades soovitud
pikkusega vorstid ja keerake vahekohtades paar tiiru peale. Seda voib teha
jooksvalt voi parast kogu taidise to6tlemist. Lopetuseks tehke viimase vorsti
otsa sdlm.

Puhastamine

Kk toidu toétlemiseks kasutatud osad tuleb kohe parast kasutamist hoolikalt

puhastada. Hakkmasinat FusionMaster Mincer vdib pesta nbudepesumasinas.

Metallosi ja jalga on siiski soovitatav pesta ning kuivatada kasitsi. Loiketera ei

tohi mitte kunagi puutuda kokku teiste metall-, keraamiliste ega klaastarvikutega,

sest need voivad kahjustada I6ikeservi. Jalga on soovitatav pesta ning kuivatada

késitsi.

Soovitused

* Toukuri sees saate hoida I6iketera, hakkimisketast ja vorstitoru (olles need
eelnevalt kuivatanud).

* Suure rasvasisaldusega toidu peenestamisel kasutage alguses suuremate
aukudega ketast.

* Hakkimise tulemust saab reguleerida keermega rongast kinni vai lahti
keerates.

¢ Soovitud tekstuuriga ja korralikult segunenud massi saamiseks ajage see
mitu korda labi masina. Seda saab teha enne vorstitoru paigaldamist.

¢ Toiduaineid on kergem labi masina ajada kiilmalt.

 Arge Uritage masinast labi ajada tugevate kiududega toiduaineid (nt ingver,
pahklid ja muud kdvad toiduained).

* Laste ohutuse tagamiseks &rge laske neil seadmega méngida.

* Kasitsege loiketera ettevaatlikult, kuna IGikeservad on teravad.

Garantii
Kehtib Tupperware piiratud garantii.

Arge kasutage hakkmasinat FusionMaster Mincer, kui taitekolu sees ei
ole toiduaineid. See voib toodet kahjustada ning selline kahjustus ei kuulu
Tupperware’i garantii alla.

Tupperware garantii katab hakkmasina FusionMaster Mincer takete

tekkimise, méranemise, purunemise voi pealiskatte eemaldumise tavalises
mittekaubanduslikus kasutuses toote kasutusea véltel. Selle garantii alla ei kuulu
kasutatud terade asendamine ning samuti ei kata see roostetamist vdi toote
muud liiki kahjustumist, mis tuleneb toote hoolimatust v6i vaarast kasutamisest.
Toote véljavahetamiseks pdérduge oma Tupperware konsultandi poole.

www.tupperware.ee
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1. Sistema ,FusionMaster“ — atrama

(=T @

Sveikiname pasirinkus Tupperware "FusionMaster" sistema. Sis prietaisas turi
atramg su vakuuminiu siurbtuku, kuris leidzia gerai jj pritvirtinti prie stalvirsio.
Prie§ naudodami prietaisg atidziai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg ir
iSsaugokite jg ateiciai. Sis prietaisas yra skirtas naudoti tik buitinése patalpose.
Prie$ naudodami pirma karta, nuplaukite visas dalis, kurios gali liestis su maistu
(2r. skyriy ,Valymas®).

Surinkimas (1-2 pav.):

1.
2.

3.

Uztikrinkite, kad atramos Ziedas bity atrakintoje padétyje @ (1 pav.).
Padékite atrama (C) ant Svaraus ir stabilaus stalvir§io. Uzmaukite virSuting
dalj ant atramos griovelio (A) (1 pav.).

Norédami pritvirtinti atrama prie stalvir$io, o virSutine dalj prie atramos, sukite

4 —— 7\
——
A
B — —
—
C
D
K1 pav.
4 - 1\
A
5 —
-
SPUSTELETI 7/ / R
c —
\2 pav. Y,

Zieda (B), kol idgirsite spragteléjima ir Ziedas bus uzrakintoje padétyje @.
Patikrinkite, ar visos dalys sujungtos (2 pav.).

Valymo instrukcija:

1. Atramg rekomenduojama plauti ir nusausinti rankomis. Ji plaunama mirkant
muiluotame vandenyje ir skalaujant Svariu tekanciu vandeniu.

2. Svelniai patraukite Zemyn prisitvirtinangios atramos silikono ausele (D), kad
iSleistuméte vanden;.

Rekomendacijos:

* Kad atrama optimaliai prisitvirtinty prie stalvirsio, Sis turi bati lygus ir
neporétas. Nuo stalvirsio ir silikoninio atramos disko (C) reikéty nuvalyti
dulkes ir trupinius. Drégmeé gali padéti geriau pritvirtinti atrama: nuvalykite
pavir$iy ir atramos apacig drégna $luoste.

¢ Saugokite silikoninj atramos diskg nuo kontakty su abrazyviniais valikliais,
Sveitimo kempinémis, peiliais ar kitais astriais reikmenimis. Nebandykite
ardyti atramos.

* Nenaudokite ir nestatykite jokios $io prietaiso dalies ant karsty pavirsiy arba
alia jy (pavyzdziui, dujinés arba elektrinés viryklés ar jkaitusios orkaités).

* Jei gaminys buvo naudojamas arba paliktas nenaudojamas tam tikrg laika,
pries naudojima jsitikinkite, kad atrama vis dar gerai prisitvirtina prie stalvirsio.

* Nenaudokite kity gamintojy pagaminty priedy ar daliy, antraip jusy garantija
nebegalios.

* Norédami uztikrinti vaiky sauguma, neleiskite jiems Zaisti Siuo gaminiu.

Garantija:

Taikoma ribotoji ,, Tupperware” garantija.

Si garantija negalioja atramos paZeidimams, atsiradusiems dél neatidaus ar
netinkamo gaminio naudojimo. Dél pakeitimo kreipkités j savo , Tupperware®
konsultantg.



2. Mésmalés dalys

Mésmale "FusionMaster" galite sumalti mésg, Zuvj, darZzoves arba gaminti
desras. Mésmalés komplekte yra 2 mésmalés diskai, vienas su nedidelémis
skylutémis smulkiam malimui ir kitas su didesnémis skylémis stambiam malimui.

W% o BB 3 Xx &

Tupperware

Indaplovéje naudokite nedidelés temperatiiros programa - taip taupysite energijg ir tausosite aplinkg.

Surinkimas malimui (58 psl.- 1 ir 2 pav.):

1. Pritvirting piltuva (E) prie atramos (K), jdékite sraigtg (C) j piltuva. Metalinis
galas turi buti priekingje piltuvo puséje.

2. Pritvirtinkite malimo maltinélj (1) taip, kad jo plok&&ioji pusé baty nukreipta j
iSore. Jis tinkamai pritvirtintas tuomet, kai metaliné sraigto dalis yra i§lindusi.
PASTABA: jei aSmenys uZmauti plok$¢igja puse j sraigta, negalésite tinkamai
uZmauti mésmalés disko.

3. Pasirinkite vieng i§ mésmalés disky (B) ir uzmaukite ant piltuvo priekio, tiksliai
jstatydami griovelj j savo vieta.

4. Tik rodomuoju pir$tu atsargiai sukite sraigto Zieda (A) prie$ laikrodZio rodykle.
Vos tik pajute pasipriesinima, pasukite Zieda dar 90° (arba % rato) ir sustokite.

5. UZmaukite rankeng (G) sraigto (D) pavaros puséje ir suverzkite juos sukdami
rankenos varztg. Nepriverzkite per smarkiai.

Kaip naudoti mésmale:

1. Surinke jrenginj padékite dubenélj ar kitg indg priekyje, kad surinktuméte
per mésmalés diskg pasirodantj maltg maista.

PASTABA: prie$ malant maistas turi bati visiSkai atSildytas. Mésmalé yra
skirta malti mésa be kauly ir naudoti tik buityje. Patikrinkite, ar mesoje
néra kauly ir nepageidaujamy riebaly. Mésg arba kitus maisto produktus
nuplaukite ir supjaustykite tokio dydZzio kubeliais, kad jie tilpty j piltuva.

2. Malkite maistg sukdami rankeng pagal laikrodZio rodykle. Jei reikia, galite
panaudoti gristuva (F). Stenkités nestumti produkty j piltuva pernelyg
stipriai, nes bus sunkiau malti ir gali sulazti mésmalé.

PASTABA: visada naudokite komplekte pateiktg stimoklj. Negriskite maisto
pirstais arba kitais reikmenimis (pvz., mentele, peiliu ir pan.).

3. Malant maistas arba mésa gali jstrigti sraigte. Tuo atveju kelis kartus
pasukite rankeng prie$ laikrodzio rodykle, kad atlaisvintuméte sangruda, ir
veél pradékite sukti j priekj. Niekada nenaudokite didelés jégos.

Kaip gaminti desrg (59 psl.- 1 ir 3 pav.):

1. Atlikite surinkimo skyriuje nurodytus 1-3 veiksmus. |statykite deSry jdéklag (H)
| sraigto Zieda. Tada atlikite surinkimo skyriuje nurodytus 4 ir 5 veiksmus.

2. UzZstumkite visg deSros apvalkalg ant desros jdéklo ir uzriSkite gala.
Rekomenduojame naudoti 32-34 tipo kiauliy Zarnas.

3. Suspauskite desros apvalkalg aplink desros jdékla ir maldami maistg
valdykite spaudimg pagal tai, kokig dedrg norite pagaminti. Baige uzriskite
kita gala.

4. Desras galite formuoti spausdami jas pirstais norimuilgiu ir vieng ar du kartus
apsukdami desrg aplink savo a$j. Tai galima padaryti malant arba baigus malti
visg jdarg. Uzriskite paskutinés desros galg.

Valymo instrukcija:

15 karto po naudojimo kruop$¢iai nuplaukite visas malant naudotas dalis.
Mésmalg "FusionMaster" mésmalg galima plauti indaplovéje. Taciau metalines
dalis rekomenduojama plauti ir nusausinti rankomis. Saugokite malimo maltinélj
nuo kontakty su kitais metaliniais, keramikiniais ir stikliniais instrumentais, nes tai
gali pazeisti jo aSmenis. Atrama rekomenduojama plauti ir nusausinti rankomis.

Rekomendacijos:

* Grostuva galite naudoti kaip détuve kitoms dalims (malimo maltnéliui,
meésmalés diskams ir desros jdéklui) laikyti.

* Norédami sumalti rieby maista, pradékite malti naudodami mésmalés diska
su didesnémis skylémis.

* Malimo rezultatas priklauso nuo to, kaip stipriai uzverztas sraigto zZiedas.

* Galite permalti produktus kelis kartus, kol pasieksite norima strukttra ir misinj.
Tai galima padaryti prie§ naudojant desros jdékla.

« Saltg maistg malti lengviau.

¢ Nebandykite malti maisto su tvirtomis skaidulomis, pvz., imbiero, rieSuty arba
kity kiety maisto produkty.

* Norédami uztikrinti vaiky sauguma, neleiskite jiems Zaisti Siuo gaminiu.

* Malimo maltinélio aSmenys yra astrls, todél bukite atsargus atlikdami su juo
kokius nors veiksmus.

Garantija
Taikoma ribotoji , Tupperware” garantija.

Nenaudokite ,FusionMaster”, jeigu piltuve néra jokiy produkty. Tai gali sugadinti
jusy gaminij, ir tokiu atveju , Tupperware* garantija nebus taikoma.

»Tupperware” garantuoja, kad ,FusionMaster Mincer” mésmalé neatSerpetos,
nesutriikinés, nesuskils ir nenusilups jprastomis sglygomis naudojant jg
namuose (nekomerciniais tikslais) visg gaminio eksploatavimo laikotarpj.

Si garantija neapima panaudoty peiliy keitimo bei produkto radijimo ar kito
pazeidimo dél neatidaus ar netinkamo jo naudojimo. Dél pakeitimo kreipkités j
savo , Tupperware“ konsultanta.

www.tupperware. It



1. FusionMaster System — pamatne
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Apsveicam ar FusionMaster System izstradajumu izvéli! Sai sistémai tiek
izmantota kopiga piesticekna pamatne, kas, pateicoties raditajam vakuumam,
nodros$ina cie$u sakeri ar darba virsmu.

Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet §Ts lietoSanas instrukcijas un saglabajiet tas
turpmakai uzzinai. So ierici paredzéts izmantot tikai majsaimnieciba un iekstelpas.
Pirms lietoSanas nomazgajiet visas detalas, kas var nonakt saskare ar partiku (sk.
sadalu par tirisanu).

Montaza (1.-2. att.):

1. Parliecinieties, vai piesiicekna pamatnes gredzens ir atblokéta pozicija
(1.att.).

2. Novietojiet piesticekna pamatni (C) uz tiras un stabilas darba virsmas.
leslidiniet augSdalu piesticekna pamatnes rieva (A) (1. att.).

3. Lai pamatni piestiprinatu pie darba virsmas un noblokétu piesticekna
pamatnes augsdalu, pagrieziet gredzenu (B) blokésanas pozicija @, lidz
atskan klikskis. Parliecinieties, vai visas dalas ir nofiksétas (2. att.).

Tinsanas padomi

1. Pamatni ieteicams mazgat un nosusinat ar rokam. Pamatni mazga, iemércot
to ziepjudent un skalojot fira, teko$a tdent.

2. Uzmanigi novelciet piesticekna pamatnes silikona ieliktni (D), lai izlaistu
adeni.

leteikumi

¢ Lai nodrosinatu piesticekna pamatnes un darba virsmas stingru savienojumu,
darba virsmai jabit gludai un neporainai. Ne uz darba virsmas, ne piesticekna
pamatnes silikona diska (C) nedrikst bit putek|u un drupaéu. Dazkart
piestceknis darbojas labak, ja to samitrina — noslaukiet virsmu un pamatnes
apaksdalu ar mitru lupatinu.

* Saskaré ar piesticekna pamatnes silikona disku neizmantojiet abrazivus
fif$anas lidzeklus, ber§anas stklus, nazus vai citus asus rikus. Neméginiet
atvért pamatni.

* Nelietojiet un nenovietojiet So ierici uz karstam virsmam vai to tuvuma
(pieméram, uz gazes vai elektriskas plits vai ieslégta cepeskrasnr).

e Jaizstradajums jau ir kadu laiku izmantots vai art atstats nelietots, pirms
atkartotas izmanto$anas parliecinieties, vai piesticekna pamatnei joprojam ir
laba sakere ar darba virsmu.

* Nekada gadijuma neizmantojiet citu razotaju izgatavotus piederumus vai
detalas. Pretéja gadijuma garantija nebis deriga.

* DroSibas labad nelaujiet bérniem spéléties ar So izstradajumu.

Garantija

Tiek piemérota ierobezota Tupperware garantija.

§1 garantija neietver piesiicekna pamatnes nomainu tadu bojajumu dél, kas
radusies izstradajuma nepareizas vai nevérigas lietoSanas dé|. Lai nomainitu
izstradajumu, sazinieties ar savu Tupperware konsultantu.



2. Partikas malamas masinas satavdalas

Ar FusionMaster Mincer jus varat samalt galu, zivis, darzenus vai pagatavot
desas. Ta komplektacija ir ieklauti 2 malamas masinas diski: viens ar maziem
caurumiem smalkai mal$anai un otrs ar lielakiem caurumiem rupjai mal$anai.
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Trauku mazgajamajai masinai izvélieties zemas temperattiras programmu, lai taupitu elektroenergiju un
saudzétu vidi.

UzstadiSana malSanai (58. Ipp. — 1.un 2. att.)

1. Kad piltuve (E) ir piestiprinata pie piesticekna pédas (K), iestumiet malamas
masinas skrivi (C) piltuvé. Metala galam jaatrodas piltuves priekSpuseé.

2. Nostipriniet grieSanas nazi (1) ar plakano pusi uz aru. Lai tas bitu pienacigi
nostiprinats, skrives metalam jabat izvirzitam uz aru.

PIEZIME. Majamas masinas disku nebds iespéjams pareizi iestumt, ja
asmens bus piestiprinats ar plakano pusi pret skravi.

3. Izvélieties un ielieciet vienu no majamas masinas diskiem (B) uz piltuves
priekSpuses ta, lai rieva precizi iegultu attiecigaja vieta.

4. Arraditajpirkstu viegli pagrieziet skriives gredzenu (A) pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam. Kad jatama pretestiba, pagrieziet vél par 90° (jeb
ceturtdalapgriezienu) un parstajiet griezt.

5. lestumiet kloki (G) skruives (D) zobrata pusé un sastipriniet tos kopa,
ieskravejot kloka skravi.

Partikas malamas masinas izmantoSana

1. Kad ierice ir samontéta, zem ierices priekSpuses novietojiet blodu vai
tvertni, lai savaktu samalto partiku, kas tiks izspiesta caur malamas masinas
disku.

PIEZIME. Gadaijiet, lai pirms mal$anas partika bitu atkauséta. Galas
malama masina ir paredzéta izmanto$anai vienigi majsaimnieciba un
darbam ar galu bez kauliem. Parbaudiet, vai gala nav kaulu un nevélamu
tauku. Notiriet partiku/galu un sagrieziet to kubicinos, lai piepilditu piltuvi.
2. Lai apstradatu partiku, grieziet kloki pulkstenraditaju kustibas virziena. Ja
nepiecieSams, varat izmantot stampu (F), lai vieglak apstradatu partiku.
Nespiediet ar to parak stipri, jo $adi partiku bls gratak apstradat, un var
rasties malamas masinas bojajumi.
PIEZIME. Izmantojiet tikai komplektacija ieklauto stampu. Nekada
gadijuma nespiediet ar pirkstiem vai citiem piederumiem (pieméram,
lapstinu, nazi u. c.).
3. Pastav iespéja, ka partika/gala apstrades laika var iesprust skraveé. Ja
tas noticis, dazas reizes pagrieziet kloki pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, lai atbrivotu iestréguso partiku, un atkal saciet griezt uz prieksu.
Nespiediet parak stipri.

Desu pagatavosana (59. Ipp. — 1. un 3. att.)

1. Veiciet uzstadiSanas sadala aprakstito 1.-3. darbibu. Izstumiet desu
pagatavosanas ielikini (H) cauri skrives gredzenam. Péc tam veiciet
uzstadiSanas sadala aprakstito 4. un 5. darbibu.

2. Uzvelciet visu desas apvalku pari desu pagatavosanas ieliktnim un sasieniet
to otra gala. leteicams izmantot 32.-34. tipa cukgalas zarnu apvalkus.

3. Saspiediet desas apvalku ap desu pagatavo$anas ieliktni un partikas
apstrades laika kontrolgjiet saspiesanas spiedienu, lai izveidotu vélamo
desas formu. Kad esat beidzis, aizsieniet desas otru galu.

4. Desas forma tiek izveidota, saspieZot to ar pirkstiem vajadzigaja garuma un
vienu vai divas reizes apgriezot ap savu asi. To var darit apstrades laika vai
péc tam, kad visa partika ir apstradata. Lai noslégtu pédéjo desu, sasieniet
tas galu mezgla.

TiriSanas padomi

Notiriet visas partikas apstradé izmantotas dalas uzreiz péc lietoSanas.

FusionMaster Mincer var mazgat trauku mazgajamaja masina. Tomér metala

detalas ieteicams mazgat un slaucit ar rokam. Nekada gadijuma nelaujiet

grieSanas nazim nonakt saskaré ar citiem metala, keramikas vai stikla
instrumentiem, jo tas var bojat griez&jasmenus. Pamatni ieteicams mazgat un
nosusinat ar rokam.

leteikumi

¢ Izmantojiet stampu ka uzglabasanas nodalijumu $adu sausu detalu
glabasanai: grieSanas nazis, malamas masinas disks un desu pagatavo$anas
ieliktnis.

¢ Apstradajot partiku ar augstu tauku saturu, iesakuma maliet to, izmantojot
mal$anas disku ar lielakiem caurumiem.

* Pievelkot vai atlaizot skriives gredzenu, tiek reguléts malSanas rezultats.

¢ Apstradajiet partiku vairakas reizes, lai panaktu vélamo strukttru un
maisijumu. To var dart pirms desu pagatavoSanas ieliktna izmantoSanas.

¢ Aukstu partiku ir vieglak samalt.

* Neméginiet malt partiku ar cietam Skiedram, pieméram, ingveru, riekstus vai
citus cietus partikas produktus.

* DroSibas labad nelaujiet bérniem spéléties ar So izstradajumu.

* Rikojieties uzmanigi ar grieSanas nazi — griez€jasmeni ir asi.

Garantija

Tiek piemérota ierobezota Tupperware garantija.

Nelietojiet FusionMaster Mincer bez sastavdalam piltuve. $adi varat sabojat

savu izstradajumu, un Tupperware garantija to nesedz.

Tupperware garanté, ka FusionMaster Mincer, ja to izmanto standarta

nekomerciala nolika, lietosanas laika neplaisas, neskelsies, neluzis un tas

virsma nenodrups. ST garantija neietver lietotu asmenu nomainu un neattiecas uz

rlsas vai citiem bojajumiem, kas radusies izstradajuma nepareizas vai nevérigas

lietoSanas dél. Lai nomainitu izstradajumu, sazinieties ar savu Tupperware
konsultantu.

www.tupperware.lv



1. FusionMaster Sistemi - Ayak

FusionMaster sistemli bu Uriinii sectidiniz i¢in sizi tebrik ediyoruz. Bu sistem

er % * @, g @ k @' Griintin tezgahin tizerine gligli bir sekilde oturmasini saglayan vakumlu taban
— kullaniimastyla saglanir.

Uriinii kullanmadan énce giivenli kullanim talimatlanni dikkatle okuyun ve
ileride kullanmak Uzere saklayin. Bu Uriin yalnizca ev iginde kullaniimak igin

~ - ~ tasarlanmistir. llk kullanimdan énce yiyecekle temas edecek tiim parcalar yikayin
T— — (temizlik boélimiine bakin).
A - Monta] (sekil 1-2):
. Gévde lizerindeki halkasinin kilitli pozisyonda olmadigindan emin olun &
(sekil 1).
2. Vakumlu ayagi (C) temiz ve sabit bir tezgahin (izerine yerlestirin. Ust balimii
i N govdenin yuvasina (A) oturacak sekilde kaydirin (sekil 1).
B — o 3. Ayagi tezgahin (izerine oturtmak ve Ust bélimi gévdeye kilitlemek igin tik sesi
gelene kadar kadar halkay! (B) kilit pozisyonuna gevirin @. Tim pargalarin
birbirlerine kilitlendiklerinden emin olun (sekil 2).
. — Temizlik Kurallan:
1. Ayagin el ile yikanmasi ve kurulanmasi énerilir. Ayak, sabunlu suya sokulup
temiz suda durulanmak suretiyle temizlenir.
C 2. icerisindeki suyu bosaltmak igin vakumlu ayadin silikon parcasini (D) hafifge
asagiya gekin.
Tavsiyeler:
* Vakumlu ayagdin tezgah lzerindeki ideal sabitligi saglamak igin tezgah yiizeyi
D diiz ve purtizstiz olmalidir. Tezgah ve vakumlu ayagin silikon diski (C) toz ve
parcaciklardan arinmig olmalidir. Nem bazi durumlarda ayagin sabitligine
\_ sekil 1 yardimci olmaktadir, nemli bir bezle ylizeyi ve ayagin altini silin.
* Vakumlu ayagin silikon diski lizerinde asindirici temizleyiciler, bulagik siingeri,
bigak veya diger keskin aparatlan kullanmayin. Ayadi agmaya ¢alismayin.
* Bu UrGniin herhangi bir pargasini sicak yiizeylerde veya yakinlarinda (gazli
4 | — ) veya elektrikli ocak veya sicak firin) kullanmayin ve birakmayin.
A ——— « Urtin kullanildiktan sonra bir siire kullaniimamigsa, tekrar kullanmadan énce
vakumlu ayaginin tezgaha iyi sekilde oturdugundan emin olun.
* Asla bagka imalatgilarin aksesuarlarini veya pargalarini kullanmayin,
kullanmaniz durumunda garantiniz gegersiz olur.
* Guvenlikleri i¢in gocuklarin Urlinle oynamasina izin vermeyin.
B — P—— Garanti:
Sinirl Tupperware garantisi gegerlidir.
Bu garanti, dikkatsiz kullanim veya Griniin yanlis kullanimi sonucu vakumiu
TIKLAYIN / / [} . — ayzﬂ&ta meyggna gelecek hasarlar igin degi§i|31 yaP|Ima5|n| icermez. Lutfen
degistirme icin Tupperware danismaninizla gérustn.
C =

\_sekil 2 )




2. Kiyma Makinesi Bilegenleri

Kiyma Makinesi et, balk, sebze kiymalar ve sosis yapmaniza olanak
tanimaktadir. Kiigiik Ogitticti Disk ve Blyiik Ogutlci Disk olmak Uzere iki farkl
kiyma diski ile birlikte ambalajindan ¢ikmaktadir.
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Eneriji tasarrufu yapmak ve gevreyi korumak igin bulagik makinenizde diisik sicaklik programlarini
kullanin.

Kiyma i¢in kurulum (sf 58 - sekil 1 ve 2):

1. Hazneyi (E) gévdeye (K) monte ettikten sonra égutiiclyi (C) haznenin igine
itin. Ogutiictiniin metal ucu haznenin én yliziinde olmalidir.

2. Bigag (I) diiz tarafi disa dogru bakacak sekilde sabitleyin. Tamamen
sabitlendiginden emin olmak i¢in 6gutiictiniin metal ucu disarida olmalidir.
NOT: Bigagin, diiz tarafi vidaya dogru bakacak sekilde yerlestirimisse kiyma
diskini dogru sekilde kaydirmaniz miimkiin olmayacakir.

3. Kiyma disklerinden (B) birini segin ve yuvasi yerine kusursuzca oturacak
sekilde haznenin 6n tarafina takin.

4. Halka menteseyi (A) yalnizca isaret parmaginizla hafifge sat ydnunin tersine
donduriniz. Direng hissettiginizde ekstra 90° (veya ¥4 oraninda) dénduriiniiz
ve daha sonra déndirmeyi birakiniz.

5. Ogiitme kolunu (G) 6gtitiictiniin digli tarafina (D) kaydirin ve é§iitme kolunu
kullanarak iki pargayi sabitleyin.

Kiyma Makinasi'nin Kullanimi:
1. Kurulum tamamlandiktan sonra, kiyma diskinden disari akan kiyilmis
yiyecekleri almak i¢in éniine bir kap yerlestirin.

NOT: Kiyma isleminden énce yiyecegin donmus olmadigindan emin olun.
Kiyma makinesi yalnizca ev i¢i kullanimda kemiksiz et kiymak igindir. Eti
kemik ve istenmeyen yaglar konusunda kontrolden gegirin. Yiyecegi/eti
temizleyin ve hazneyi dolduracak sekilde kip kiip kesin.

2. Kiyma iglemi igin 6gltme kolunu saat ydninde gevirin. Gerekiyorsa
yiyecegin islenmesi igin parmak koruyucu aparati (F) kullanabilirsiniz.
Iterken asin giig kullanmayin, kullanmaniz durumunda yiyecegin islenmesi
zorlasacak ve Kiyma Makinesi'nin zarar gérme ihtimali ortaya ¢ikacaktir.
NOT: Her zaman urin ile birlikte gelen parmak koruyucu aparati kullanin.
Asla parmaklarinizi veya diger herhangi bir aleti (6r: spatula, bigak...)
kullanmayin.

3. Kullanim ensasinda &égtiicide yiyecek/et sikisma ihtimali bulunmaktadir: Bu
durum ortaya ¢ikarsa, sikismayi ortadan kaldirmak igin 6gutme kolunu saat
yonilnun tersine birkag defa gevirin ve ileri ydnde kullanima devam edin.
Asla asir gii¢ uygulamayin.

SOSIS yapimi (sf 59 - sekil 1 ve 3):
. Kurulum adimlari 1 ila 3'i uygulayin. Sosis aparatini (H) kilitteme halkasi
boyunca kaydirin. Sonrasinda kurulum adimi 4 ve 5'i uygulayin.
. Tum sosis kalibini sosis aparatinin igine itin ve ucunu diigiimleyin.
3. Sosis kalibini sosis aparatina dogru bastirin ve istenilen sosis tlipinu
olusturmak igin yiyecegi islerken sikistirma basincini kontrol edin. Islem
bittigide diger ucu da diigimleyin.

N

4. Sosisleri istenilen uzunlukta parmaklarinizla bastirarak ve kendi ekseni
etrafinda bir veya iki defa déndiirerek olusturun. Bu islem sosis yapimi
esnasinda veya tim yiyecek islendikten sonra yapilabilir. Son sosisi kapatmak
icin ucunu dugumleyin.

Temizlik Kurallari:

Kullanimdan sonra hemen kullanilan tim pargalari iyice temizleyin. Kiyma

Makinesi bulagik makinesinde yikanabilmektedir. Fakat, metal pargalarin elle

yikanmasi ve kurulanmasi tavsiye edilmektedir. Bigagin diger metal, seramik

veya cam parcalarla temas etmesine asla izin vermeyin. Ayagin el ile yikanmasi
ve kurulanmasi énerilir.

Tavsiyeler:

* Bigak, kiyma diski ve sosis aparatini saklamak igin parmak koruyucu aparatini
kullanabilirsiniz.

¢ Yag orani ylksek yiyecekler i¢in kiyma islemine ilk olarak bilyiik 6guttict disk
baslayin.

¢ Kiyma isleminin sonucu égutiictiniin sikistinimasindan veya gevsetiimesinden
etkilenir.

¢ Arzu edilen karigimi elde etmek igin yiyecegi birkag defa isleyin. Bu islem
sosis aparatini kullanmadan énce yapilabilir.

¢ Soguk yiyecekler en kolay kiyilanlardir.

¢ Sanmsak, findik veya benzeri sert dokulu yiyeceklerde kiyma islemi
yapmayin.

* Guvenlikleri i¢in gocuklarin Urlinle oynamasina izin vermeyin.

* Bigak kismi keskin oldugundan keskin oldugundan tutarken dikkatli olun.

Garanti

Sinirl Tupperware garantisi gegerlidir.

Huninin igerisine herhangi bir sey koymadan Kiyma Makinesi tGrintni
kullanmayiniz. Bu durum UrtiniinGize zarar verebilir ve Tupperware Garantisi
gegersiz olur.

Tupperware Kiyma Makinesi igin ticari olmayan kullanimlarda ¢atlamaya,
kirnimaya veya soyulmaya karsi Griinin &mrii boyunca garanti vermektedir. Bu
garanti kullaniimig bigaklarin degisimini, paslanma veya Urin tizerinde hatall ya
da dikkatsiz kullanimdan dogan hasarlar kapsamamaktadir. Litfen degistirme
icin Tupperware danismaninizla gérisuin.

www.tupperware.com.tr
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1. Sistem FusionMaster — Podstavek
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Veseli smo, da ste se odloili za izdelke iz sistema FusionMaster. Ta sistem
uporablja obicajen prisesalni podstavek, ki se trdno pri¢vrsti na delovni pult z
ustvarjenim vakuumom.

Pred uporabo aparata pozorno preberite ta navodila za uporabo in jih shranite, ¢e
jih boste pozneje morda Zeleli znova prebrati. Aparat je namenjen le za uporabo v
gospodinjstvu. Pred prvo uporabo operite vse dele, ki lahko pridejo v stik s hrano
(glejte poglavije o ¢isceniju).

Sestavljanje (sl. 1-2):

1. Obrogek prisesalnega podstavka mora biti v odklenjenem polozaju @ (sl. 1).

2. Postavite prisesalni podstavek (C) na €ist in stabilen delovni pult. Zgorniji del
potisnite v utor prisesalnega podstavka (A) (sl. 1).

3. Da bi se podstavek prisesal na delovni pult in da se zgornji del zaskoci v
prisesalni podstavek, obrnite obrogek (B) v zaklenjeni poloZaj@, da zaslisite
klik. Vsi deli se morajo zaskogiti skupaj (sl. 2).

Navodila za ¢iS¢enje:
1. Podstavek je priporo€ljivo pomiti in posusiti roéno. Ocistite ga tako, da ga
namocite v milnico in sperete pod &isto tekoco vodo.

2. Nezno snemite silikonski jezi¢ek (D) na prisesalnem podstavku, da
odstranite vodo.

Priporodila:

¢ Zaoptimalni spoj prisesalnega podstavka in pulta mora biti pult gladek in
neporozen. Na pultu in silikonskem disku (C) na prisesalnem podstavku
ne sme biti prahu ali drobtin. Vlaga v¢éasih pomaga, da se podstavek bolje
prisesa: obrisite povrsino in dno podstavka z vlazno krpo.

* Zasilikonske dele ali prisesalni podstavek ne uporabljajte jedkih Cistil, ostrih
gistilnih gobic, nozev ali drugih ostrih predmetov. Podstavka ne posku$ajte
odpreti.

* Tega aparata ali njegovih delov ne uporabljajte na vro€ih povrsinah (kot so
plinski ali elektri¢ni gorilniki, segreta pecica) in jih ne postavljajte blizu tak$nih
povrsin.

 Ce izdelek uporabljate nekaj ¢asa ali ga Ze dije dasa niste uporabljali, se pred
vnoviéno uporabo prepri¢ajte, da je podstavek dobro prisesan na pult.

* Nikoli ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, sicer vasa
garancija postane neveljavna.

* Otrokom zaradi njihove varnosti ne pustite, da bi se z aparatom igrali.

Garancija:

Za izdelek velja omejena garancija Tupperware.

Ta garancija ne vkljucuje zamenjave zaradi poskodbe prisesalnega podstavka,
ki je nastala zaradi malomarne ali napa¢ne uporabe proizvoda. Za zamenjavo se
obrnite na svojega svetovalca za opremo Tupperware.



2. Sestavni deli aparata za mletje

Z aparatom za mletje FusionMaster Mincer lahko meljete meso, ribe, zelenjavo
ali izdelujete klobase. PriloZzena sta dva koluta za mletje, eden z majhnimi
odprtinami za fino mletje, drugi z vecjimi za grobo mletje.

S
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Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program z nizko temperaturo, saj boste tako prihranili pri
energiji in pomagali varovati okolje.

Sestavljanje za mletje (str. 58, sl. 1in 2):

1.

Po namesstitvi polnilne posode (E) na prisesalni podstavek (K) potisnite vijak
aparata za mletje (C) v polnilno posodo. Kovinski konec je na spredniji strani
polnilne posode.

. Rezalno vetrnico (I) namestite tako, da ploé&ati del gleda navzven. Ce bo

pravilno names¢ena, bo kovinski del vijaka viden.

OPOMBA: Koluta za mletje ne morete dobro vstaviti, ¢e je rezilo name&¢eno
tako, da ploscati del gleda proti vijaku.

. Izberite enega od kolutov za mletje (B) in ga namestite na sprednji del

polnilne posode, pri tem pa naj se popolnoma prilega v utor.

. S kazalcem nezno zavrtite obro¢ vijaka (A) v nasprotni smeri urinega

kazalca. Takoj ko zacutite upor, zavrtite za dodatnih 90° (ali ¥ obrata) in nato
prenehajte vrteti.

. Roéico (G) vstavite na pogonsko stran vijaka (D) in oba dela spojite tako, da

privijete vijak rocice.

Kako uporabljati aparat za mletje:

1.

Ko sestavite enoto, posodo postavite pod glavo, da bo vanjo padala mleta
hrana skozi kolut za mletje.

OPOMBA: Pred mietjem se prepriCajte, da je vsa hrana popolnoma
odtajana. Aparat za mletje mesa je namenjen za mletje mesa brez kosti

v domacem gospodinjstvu. Preglejte, ali meso vsebuje kosti oziroma
nezeleno mascobo. Ocistite hrano in jo nareZite na kocke ter dajte v polnilno
posodo.

. Za zacCetek obdelovanja hrane rocico zasucite v smeri urnega kazalca.

Po potrebi lahko pri obdelavi hrane uporabite bat (F). Ne pritiskajte
premocno, saj se bo tako hrana tezje predelala, aparat za mletje pa se lahko
poskoduije.

OPOMBA: Vedno uporabite priloZeni bat. Nikoli ne uporabite prstov ali
drugih pripomockov (npr. kuhalnice, noza ...).

. Hrana se lahko med delovanjem aparata zatakne v vijak. V tem primeru

rocico nekajkrat zasucite v nasprotni smeri urnega kazalca, da sprostite
zamasitev, nato pa znova sucite naprej. Nikoli ne ne uporabite preve¢ sile.

Kako izdelati klobaso (str. 59, sl. 1 in 3):

1.

Upostevajte korake od 1 do 3 v poglavju o sestavljanju. Nastavek za klobase
(H) vstavite skozi obro¢ vijaénega dela. Nato upoStevajte koraka 4 in 5 v
poglavju o sestavljanju.

. Celoten ovitek klobase nataknite prek nastavka za klobase in konec zavezite.

Priporo¢amo uporabo svinjskega Erevesa tipa 32-34.

. Ovitek klobase stisnite okoli vstavka za klobase in med obdelavo hrane

nadzorujte pritisk stiskanja, da izdelate klobaso Zelene velikosti. Ko koncate,
zavezite drugi konec.

. Klobase izdelate tako, da s prsti stisnete na Zelenih dolzinah in klobaso enkrat

ali dvakrat zasucete okoli njene osi. To lahko storite med obdelavo ali ko je
hrana Ze obdelana. Zavezite konec, da zaprete zadnjo klobaso.

Navodila za ¢iS¢enje:

Vse dele, ki ste jih uporabljali pri obdelavi hrane, po uporabi takoj temeljito
ocistite. Aparat za mletje FusionMaster Mincer je primeren za pomivanje v
pomivalnem stroju. Vendar pa priporo¢amo, da kovinske dele pomijete in osusite
ro€no. Pazite, da se rezalna vetrnica ne bo dotikala druge kovine, keramike

ali steklenih predmetov, saj se rezalni robovi lahko poSkodujejo. Podstavek je
priporo€ljivo pomiti in posusiti ro¢no.

Priporocila:

Bat uporabite kot prostor za shranjevanje naslednjih delov (ko so suhi):
rezalne vetrnice, koluta za mletje in nastavka za klobase.

Ce je hrana zelo mastna, za mletje najprej uporabite kolut z vegjimi
odprtinami.

Privijanje ali odvijanje obro¢a vija¢nega dela vpliva na rezultat mletja.
Hrano veckrat obdelajte, da doseZete Zeleno teksturo in mesanico. To lahko
storite, preden uporabite vstavek za klobase.

Hladno hrano je lazje mleti.

Ne meljite hrane z mo¢nimi vlakni, kot so ingver, lesniki ali druga trda hrana.
Otrokom zaradi njihove varnosti ne pustite, da bi se z aparatom igrali.

Pri uporabi rezalne vetrnice bodite previdni, saj so rezalni robovi ostri.

Garancija
Za izdelek velja omejena garancija Tupperware.

Strojcka FusionMaster Mincer ne uporabljajte, e v lijaku ni sestavin. To lahko
povzroci poskodbe izdelka, za katere garancija Tupperware ne velja.

Podjetje Tupperware daje garancijo za aparat FusionMaster Mincer v primeru
krhanja, lomljenja ali razplastitve pri obi¢ajni nekomercialni uporabi za celotno
dobo uporabnosti izdelka. Garancija ne vkljuuje zamenjave rabljenih rezil ali
rjavenja ali ali drugih poskodb izdelka, ki bi nastale zaradi malomarnosti ali
neustrezne uporabe izdelka. Za zamenjavo se obrnite na svojega svetovalca za
opremo Tupperware.

www.tupperware.si
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Cispi FusionMaster eHiMiH TaHAaFaHbIHbI3 YLWWiH KyTTbIKTaiMbI3. Byribivaa
BaKyyMAbIK OPEeKeTiHIH apKacbliHAa YCTeNAiH YCTiHM TaKTaviblHa CeHimai
GeKITINETIH CopFbILLbI 6ap Kegimri TabaH nanaanaqbinagpl.

HKypbinFbiHbl  NapganaHap anabiHAa OCbl  HYCKay/bIKNeH 3eWiH  KoMbin
TaHbICbIHbI3 }aHE OHbl OflaH opi NarAanaHy YLiH cakTan KombiHbI3. Kypbinfbl
OpblH¥aNabIH iWiHAE TYPMbICTbIK NaviafanaHy YWiH apHasFaH. AnFaw peT
naipganaHap anfblHAa TaFaMMeH aHacaTblH Gap/blK GenleKTepai Mybin
LWbFbIHbI3 (KYTiM ¥acay weHiHaeri 6eniMmai KapaHbi3).

H\tpaCTblpy (1-2 cyp.):

. Coprbllwbl 6ap TabaHHbIH CakMHAChI OKLIaynaHbaraH Kyiae eKeHairiHe Kes
HeTHigiHi3 @ (1-cyp.).

2. Coprbiwbl 6ap TabaHabl (C) Tasa }eHe TypaKTbl YCTEeNMiH YCTiHr
TaKTanbiHa OpHaTbIHbI3. CoprbiLbl (A) 6ap TabaHHbIH ObiFbIHA CanaTblH
bIABICTbI KOMbIHBI3 (1-Cyp.).

3. Tabangpl yCTeNAH YCTiHri TakTaibiHa GEKITY YLUIH }aHe canaTblH bigbICTbl
TabaHFa HbiFanTy YLUiH cakuHaHbl (B) OKWwaynaHFaH Kyire Kapai @ wept
eTKeHLLe BYpbIHbI3. Bap/blK 6enweKTep Gipre HblFanTblFaHAbIFbIHA
KO3iHi3ai HETKISIHI3 (2-cyp.).

HyTim 1acay ®eHiHaeri ycbiHbICTap:

1. TabaHAbl KOIMEH 3yy HoHe KenTipy KepeK. TabaHfbl yFbIll Kypan
KOCbI/IFaH CyAa AbIMAATbIN KOVWFaH }eH, CofaH KeriH Tasa arblHbl Cy
acTblHAA HyY KepeK.

2. |WiHeH cy aFbin WbIFY YLWiH TabaHHbIH CUIMKOHABI COPFbILWbLIH (D) asaan
6acblHbI3.

¥cblHbICTap:

¢ TipeyiwTi ycTeNAiH YCTiHri TaKTalblHa OHTaM/bI HbIFANTY YLWUIH YCTEeNgin
YCTIHI TaKTavbl TEriC }aHe Kefip-6yabIpcbi3 601y KepeK. YCTeNaiH YCTiHri
TaKTalblHaH aHe TabaHAaFbl CUIMKOHZLI coprbiiTaH (C) WaH-To3anabl
oHe TyWipnepai KeTipiHi3. Kelae CopFbiLl aKCbIpaK MaobICy YLUiH OHbl
bI/FaIAAHABIPFAH HeH: TabaHHbIH 6eTKi KabaTblH }aHe TeMeHri 6eiriH
AbIMKbIN LWYGEepeKneH CypTiHi3.

¢ TabaHHbIH CUIMKOHABIK COPFbILLbIH Ta3apTy YLiH abpasunBTiK Ta3apTKbIL
Kypanzapgpl, bICKbILLTapZAbl, NbllaKTapabl }aHe 6acKa eTKip 3aTTapab!
naipanaH6aHbl3. TabaHabl allyFa ThipbICNaHbI3.

*  Ocbl KypbIFbIHbIH GE/LLIEKTEPIH bICTbIK GeTKi KabaTTapra (ra3 Hemece
3NEKTP NMTACHI, He 6oMaca bICbIN TYPFaH KbI3AbIPY NeLli) Hemece
onapAplH }aHblHAa NanganaH6aHbI3 MoHe KOMMaHbI3.

¢ Byibimabl naigananraHHaH KewiH, CoHAai-aK Kypblirbl GipHeLLe yaKbIT
iwiHae naiaanaHblIMaraH )araanaa, 6yibiMabl KaMTaaagad nanganaHap
anpAblHAA COpFbILL YCTENZIH YCTIHM TaKTalblHa BypbIHFblAal ceHimaj
GeKiTineTiHAiriHe KO3iHI3Aj HEeTKI3IiHi3.

¢ BacKa eHaipywwinepain KaHaan aa 6ip KepeK-HapakTapbiH Hemece
6GeslleKTepiH NanaanaHyra TbivibiM canbiHagpl. Kepi xaraaraa byvibivra
JAEereH KeningjikTiH KyLi *oMblnagpl.

o BananappplH Kayinciaairi yLwiH onapra KypbUiFbIMEH olHayFa pyKcat
eTneHis.

Keninpgik:
Tupperware LeKTeyi Keninairi apexeT eTeai.

Byn Keninaik 6yrbiMabl YKbINCbI3 NaiganaHy Hemece Aypbic nanganaHéay
canpapblHaH 3aKbIMAaNIFaH KarFganaa 6yrbiMabl aybICTbIpyFa TapaiManpl.
AybICTbIpY Maceneci 6oibiHLLa Tupperware KeHecLicimeH xabapnacbiHpl3.



2. ETTyparfbIlWTbIH KypamaacTapsl

FusionMaster eTTypafblilblHbIH KOMErMEH Ci3 eTTi, 6a/blKTbl, KOKOHICTepAi
yCaKTai anacbl3 Hemece LWYKbIK AarblHaan anacbls. ETTyparbiw 2 gucKneH
WabablKTanFaH, 6ipeyiHae ycaK Typamara apHasiFaH LuaFblH caHbliayiapbl 6ap,
eKiHLLICIHIH caHblnaynapbl aiTap/bIKTa ipiney, on Typamara apHasiFaH.
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KyaTTel yHeMfjey 3aHe KopLuaFaH opTaHbl KOpFay YLiH blAbIC-afK }yaTblH MaLIMHAAA TOMEHT
Temnepatypa 6aFaapiamackiH nainaanaHbiHbI3.

ETI'ypanILI.ITbI KypacTbipy (58 6eT - 1 HaHe 2 cyp.):
. CanatblH biabicTbl (E) TabaHFa (K) opHaTKaHHaH KewiH 6inikTi (C) canbiHbI3.
MeTann ywTbiFbl cCanatbiH biAbICTbIH a/lfbIHFbI }aFblHAa OpHaIACY KEPEK.
2. MbiwakTbl (1) TEric *aFbIMEH CbIPTKA Kapaw HblFalTbiHbI3. [lypbIC HblFalTKaH
Ke3ge GiniKTiH MeTannabl 6eiri NbilaKTaH ThbIC LWbFbIN TYPY KEPEK.

ECKEPTTIE: Erep nbilwaK Teric }afbiMeH binikKe KapaTbin opHaTbLiFaH
6071ca, Ci3 eTTypaFbILUTbIH AUCKIH HbiFalTa asMaicbI3.

3. O¥iblK ©3 OpHbIHA CeHiMAI Kipy YLUiH eTTypaFbITbIH (B) AMCKTEPIHIH GipiH
canatbiH bIAbICTbIH anAbIHFbI 6eiriHe OpHaTbIHbI3.

4. BypaHpa cakuHachiH (A) TEK CyK cayCaKrneH caFaT TifliHe Kapcbl 6arblTKa
KapaW akblpblH 6ypaHbl3. BocaraHbIH ce3ceHis, Tafbl Aa 90°-Ka (Hemece Y4
6enikke) Gypan, 6ypayabl TOKTaTbIHbI3.

5. TyTKbIWwTbI (G) Ginikke (D) TerepLuiKTiH }afblHaH OPHANACTbLIPbIHBI3 HHE
OHbl TYTKbILITBIH GypaHAachl apKbl/bl GEKITIHI3.

ETTyparbilwThl NaganaHy HeHiHaeri HyCKayblK:

1. ByibIMAb! KypacTbipFraHHaH KeWiH CbIMbIMABIKTbI HeMece KOHTENHepAi
eTTyparbil apKbl/ibl OTKI3INrEH HaHe OHbIH AMCKi apKb/bl WbIFATbIH
TaFam eHIMAEPIH ¥UHayFa apHaiFaH anablHFbl 66NIKTIH acTbiHa
OpHaNaCTbIPbIHbI3.

ECHKEPTIE: ETTyparbiliKa canmac 6ypbiH Taram eHiMAEpiHiH ToNbIKTak
TOHa3bITbIIFaHAbIFbIHA KO3IHI3AI METKI3iHI3. ETTyparbill CyieKci3 eTTi yit
HaraaiblHaa engeyre apHasFaH. ETTiH cyMeKTepi )oHe KameTcia MaiblH
JKOK EKeHZIriH TeKcepiHi3. Taram/eT eHIMAEPIH HKYbIHbI3 }aHe canaTbiH
bIAbICTbI TOATBIPY YLUIH KaXKEeTTi e/WweMai TeKLenep TypiHAE KECIHi3.

2. Taram eHiMAepiH eHAeY YLUIH TYTKbIWTbI carFaT TiniHiH 60ibiMeH
6ypaHbi3. Taram eHiMAEpiH OHAeYAI HblngamaaTy YiiH, KaweT 6onca,
CbifbIMAATKbIWTLI (F) naiiaananbiHbI3. MTepreH Kesae wamazjaH ThiC Kyl
casMaHbI3, ce6ebi TaraM eHIMAEPIH eHAey 6apbICbiHAA KUbIHABIKTAP
TYFbI3a/ibl HEHEe eTTypaFbILbIHbI3Abl 3aKbIMAAYbI MYMKIH.

ECKEPTIIE: YcbiHbINATbIH ChiFbIMAAFbILLITHI 9pAaribIM naiaanaHblHbI3.
Byn maKcar yLwiH caycaKTapbiHbI3Abl HeMece Ke3-KesreH 6acka
KYpbLIFbIAapabl (Mbicasibl, KYpeKLUe, NbllaK weHe T.6.) naiganaHyra
TbIMbIM caslbiHaAbl.

3. Ycarty 6apbiCblHAA Taram/eT eHiMAepi 6iiKTe Typbin Kaybl MyMKiH:
MyHgpai wargainaa, Typbin KasFaH KeCeKTepA WbiFapy YLiH TYTKbILWTbI
6GipHelle peT caFaT TiniHe Kapcbl GYPbIHbI3, COAAH KEMH KaWTaaaH
KalTagaH carart TifliHiH 60MbIMeH BGypaHbl3. LLlamagaH TbiC Kyl casiManbl3.

LLyHbIKTbI 93ip/iey WeHiHAaeri HYCKay/blK

(59 -6eT - 1 aHe 3 cyp.):

1. KypacTbipy 6enimiHae cunatTasFaH 1-wwi KagamHaH 6actan 3-wi Kagamra
[leiiH opblHAaHbI3. LLybIKWwanapra apHanraH eHgipmeti (H) 6ypaHaacsl
6ap cKavHara opHanacTbIpbIHbI3. CoaaH KewiH KypacTbipy 6eniMiHae
cunaTTanFaH 4 wHe 5 Kafiamaapspl OpblHAAHbI3.

2. LyxbIKWwanapra apHasiFaH KantamaHbl WyMKbIKLWanapra apHasiraH
eHAIPMEHi OpHaNaCTbIPbIHbI3 }aHe YLbIH 6ainaHbi3. Onwemi 32-34 mm
601aTbIH LWOLLKAHbIH LETiH NaiaanaHyFa KeHec 6epemis.

3. KanTtamaHb! WybIKLWanapra apHasiraH eHAipMeHiH }aHbliHaa ycTan
TYPbIHbI3 OHE KareTTi LWyMbIKWanapAbl }acay YLUiH eHiMaepAi eHaey
YLUIH TbIFbI3AbIKTbI 6aKblNaHbI3. AAKTaFraHHaH KeMiH eKiHLLI yLbIH
6annaHbia.

4. KaeTTi y3blHAbIFbI 6ap LWYHbIKLWaNapas! cayCakTapbliHbI36EH Kbicy
apKbI/Ibl OHE LWYKbIKLWAanapAbl 63 OCiHIH aiHanacblHaH 6ip Hemece eKi peT
aviHanpIpy apKblibl anyra 6onagabl. Typama GipTeKTi Kenin Tycneyi MyMKiH
Hemece 6ap/ibiK OHIMAEPAI OHAeY Ke3iHAe ToKTan Kaslybl MyMKiH. COHFbl
LUYbIKLIAHbIH KabbIKLLIACbIHbIH YLUbIH GainaHbI3.

HyTim acay meHiHaeri ycbiHbICTap:

Byibimabl naaganany Kesivge naaanaHbiiraH 6apbiK 6eweKTepai
naviganaHraHHaH KeliH 6ipAeH MyKUAT TasapTbiHbI3. FusionMaster
eTTypaFblLLbIH biAbIC-asK HyaTbiH MallMHACbIHAA HyyFa 60n1azbl. [JereHmeH,
MeTanNAbl 6enLIeKTepAi KOIMEH HyyFa HoHe KenTipyre KeHec 6epinea;.
MbiwaKTbIH 6acKa MeTanNAbl, KepaMUKa/IbK HEMECE LblHbI Kypasl-
cavimaHZapMeH *aHacyblHa }o/1 6epMeHi3, ce6e6i By KECKILL HUEKTIH,
3aKbIMAanyblHa SKen COFybl MyMKiH. TabaHAbl KOSIMEH XYY aHe KenTipy
Kepex.

¥cbIHbICTap:

* HenrTipinyi Tvic Keneci anemeHTTEPAi CaKTay apHasiFaH 6eniMwe peTiHae
CbIFbIMAAFLILLTBI: MbILLIAKTbI, AUCKTI }eHE LUYKbIKLLaNapFa apHasiFaH
eHfipmenepai naaanaHbiHbI3.

¢ HypamblHaa Ken Menluepze LOoLKa Mavibl 6ap Taram eHiMaepi YLiH
angpIMeH onapAbl aTapbIKTai KeH caHbliaybl 6ap eTTyparbITbIH AWUCKI
apKbINbl OTKI3IHI3.

* YcaKray HoTUenepi ypaHaackl 6ap cakuHaHbl TapTbin 6ypayFa Hemece
ancipeTyre 6annaHbICTbI.

¢ HKameTTi KOHCUCTEHLMAFA OHEe KocnaFa KO KETKI3y YLUiH eHiMaepai
GipHeLLe peT OTKi3iHi3. MyHbI LyHbIKLWanapFa apHasiFaH eHgipmenepsi
naipanaHap anabiHaa wacayra 6onagpl.

¢ CanKblH eHiMaepAi eTTyparbiLL apKbl/ibl ©TKI3y OHaMbipaK 6onagbl.

¢ 3iM6ip, aHFaKTap #aHe 6acKa KaTTbl OHIMAEP CUAKTbI KAaTTbl Ta/ILbIKTaPbI
6ap eHimaepai eHaeyre TbipbiCNaHbI3.

* BananapfplH Kayincisairi yLwiH onapfra 6yMbIMMeH oMHayFa pyKcaT eTrneHis.

o ETTypafblWTbIH NblaFblH NanganaHFaH kesae abav 60/blHbI3, ce6ebi on
OTKIp.

Keningik
Tupperware LeKTeyi Keningiri epexeT eteqi.

FusionMaster KypanbiH KyWfbiuTa eww6ip MHrpeaueHT GoiMaraH Haraanaa
naviganan6aHbl3. Byn eHiMHIH 3aKbIMAaHybIHa oKeneaj aHe 6yn Tupperware
Keningirinae KamTbiManabl.

By/bIMHbIH KbI3MeT eTy Mep3iMi illiHAe KoAiMri KOMMEPLMANbIK emec
WaraaviblHAa naganaqraH waraanaa Tupperware »apbinyFa, CblHyFa XoHe
KaTnapnaHyra KatbicTbl FusionMaster eTTyparbilubiHa Keningik 6epeai.

Byn Keningikke naipanaHbinFaH nbllaKTapabl AMacTbIpy Kipmeinaj oHe
6yibIMAbI YKBINCbI3 NaiaanaHy Hemece Aypbic narganaHéay canjapblHaH ToT
6acy Hemece 3aKbIMaHy arainnapbiHa TapaiMaibl. AybiCTbIPy MOceneci
6oiblHLLIA Tupperware KeHecLUiciMeH xabapnacbiHbl3.

www.tupperwarebrands.com



1. Sistem FusionMaster — picior
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Felicitari pentru alegerea produselor cu sistem FusionMaster. Acest sistem
foloseste un soclu de fixare comun, care, datoritd actiunii sale de vidare, se
fixeaza ferm pe blatul de lucru.

Cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare inainte de a folosi masina si pastrati-
le pentru a le putea consulta ulterior. Magina este conceputa pentru utilizare
casnica numai la interior. Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele care ar
putea veni in contact cu alimentele (consultati partea referitoare la curatare).

Asamblarea (fig. 1-2):

1. Asigurati-va ca inelul piciorului de fixare cu ventuza este in pozitia
,deblocat’ @ (fig. 1).

2. Asezati piciorul de fixare cu ventuza (C) pe un blat curat si stabil. Introduceti
prin glisare partea superioard in canelura piciorului cu ventuza (A) (fig. 1).

3. Pentru a fixa piciorul pe blat si a bloca partea superioara a piciorului cu
ventuz4, rotiti inelul (B) in pozitia de blocare @, pana cand se aude un declic.
Asigurati-va cd toate piesele sunt blocate impreuna (fig. 2).

Indicatii privind curatarea:

1. Se recomandd spalarea si stergerea manuald a piciorului de fixare. Acesta
se spald introducandu-I in apa cu detergent si clatindu-l apoi sub jet de apa
fara detergent.

2. Trageti cu grija in jos clapeta de silicon (D) a piciorului de fixare cu ventuza
pentru a elibera apa.

Recomandari:

* Pentru o aderenta optima intre piciorul de fixare cu ventuza si blat, suprafata
blatului trebuie sa fie neteda si fara porozitati. Atat blatul, cat si discul de
silicon (C) al piciorului de fixare cu ventuza trebuie sa nu prezinte praf si
firimituri. Uneori, umiditatea ajuta la fixarea ventuzei: stergeti blatul si partea
de jos a piciorului cu o laveta umeda.

* Nu folositi agenti de cur&tare abrazivi, lavete abrazive, cutite sau alte
ustensile ascutite in contact cu discul de silicon al piciorului de fixare cu
ventuza. Nu incercati sa deschideti piciorul.

* Nu utilizati si nu asezati nicio parte a acestei masini pe sau langa suprafete
fierbinti (cum ar fi o plitd cu gaz sau electrica sau un cuptor incalzit).

* Daca produsul a fost utilizat sau daca a fost lasat neutilizat o vreme, inaintea
unei noi utilizari, asigurati-va ca ventuza piciorului se fixeaza in continuare
bine pe blat.

* Nu folositi niciodata accesorii sau piese de la alti fabricanti, deoarece acest
lucru duce la anularea garantiei.

* Pentru siguranta copiilor, nu i lasati pe acestia sa se joace cu produsul.

Garantie:

Este valabild garantia limitata Tupperware.

Aceasta garantie nu include inlocuirea unui picior de fixare cu ventuza deteriorat
ca urmare a unei utilizari neglijente sau inadecvate a produsului. Pentru inlocuire,
contactati reprezentantul Tupperware.



2. Componentele masinii de tocat

Cu masina de tocat FusionMaster veti putea toca, legume, peste sau carne,
precum si sa faceti carnati. Masina de tocat include 2 discuri de tocat: unul cu
orificii mici pentru tocat marunt, iar celalalt cu orificii mai mari pentru tocat mare.
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Folositi un program cu temperatura scizuta la masina de spélat vase pentru a economisi energie si a
proteja mediul.

Asamblarea pentru tocat (p. 58 - fig. 1 si 2):

1. Dupa montarea palniei (E) pe piciorul de fixare cu ventuza (K), introduceti
melcul (C) masinii de tocat in palnie. Capatul metalic trebuie sa fie in partea
din fata a palniei.

2. Fixati cutitul () cu partea plata indreptata spre exterior. Pentru a fi bine fixat,
partea metalica a melcului trebuie s& iasa prin cutit.

OBSERVATIE: Nu veti putea introduce corect discul de tocat in cazul in care
cutitul este montat cu partea plata spre melc.

3. Selectati si montati unul dintre discurile de tocat (B) pe partea frontald a
pélniei, cu canelura potrivita perfect in pozitie.

4. Rotiti usor inelul cu filet (A) in sens antiorar, folosind numai degetul arététor.
De indata ce simtiti rezistenta, rotiti-l inca 90° (adica un sfert de tura), iar apoi
nu-I mai rotiti.

5. Introduceti prin glisare manivela (G) in partea dintata a melcului (D) si fixati-le
impreuna strangand surubul manivelei.

Instructiuni de utilizare a masinii de tocat:
1. Dupa ce ati asamblat masina, asezati un bol sau un recipient sub capul
acesteia pentru a colecta alimentele tocate care ies prin discul de tocare.

OBSERVATIE: Aveti grija ca alimentele sé fie bine decongelate inainte
de tocare. Tocatorul de carne este conceput pentru a toca numai carne
dezosata in scopuri casnice. Verificati carnea pentru a va asigura ca nu
contine oase sau grdsime nedoritd. Curatati alimentele/carnea si tdiati-le in
cubulete pentru a le introduce in pélnie.

2. Rotiti manivela in sens orar pentru a prelucra alimentele. Daca este
necesar, puteti folosi presa (F) pentru a ajuta la prelucrarea alimentelor.
Nu apasati in jos cu prea multa fortd, deoarece acest lucru va ingreuna
prelucrarea alimentelor si ar putea deteriora masina de tocat.

OBSERVATIE: Folositi intotdeauna numai presa inclusa. Nu folositi
niciodata degetele sau alte ustensile (de exemplu, spatuld, cutit etc.).

3. Se poate intdmpla sa se blocheze alimentele/carnea in melc in timpul
utiliz&rii: in acest caz, rotiti de cateva ori manivela in sens antiorar pentru a
elimina blocajul, iar apoi incepeti din nou sa o rotiti in sensul orar. Nu fortati
niciodata masina.

Instructiuni pentru carnati (p. 59 - fig. 1 si 3):

1. Urmati pasii 1-3 din partea privind asamblarea. Introduceti prin glisare
accesoriul pentru carnati (H) prin inelul melcului. Urmati apoi pasii 4 si 5
din partea privind asamblarea.

2. Introduceti intreaga membrana a carnatului peste accesoriul pentru
carnati si innodati capatul acesteia. Va recomandam membranele de
porc de tipul 32-34.

3. Apasati membrana carnatului in jurul accesoriului pentru carnati si controlati
forta de strangere in timpul prelucrarii, pentru a crea tubul de carnat dorit.
La sfarsit, innodati si celalalt capat.

4. Carnatii se fac strangand cu degetele membrana la lungimea doritd si
rasucind o data sau de doua ori carnatul. Acest lucru se poate face in timpul
prelucrarii sau dupa incheierea prelucrarii alimentului. Innodati capatul pentru
a inchide ultimul carnat.

Indicatii privind curatarea:

Curatati bine toate piesele utilizate la prelucrarea alimentelor imediat dupa

utilizare. Piesele masinii de tocat FusionMaster Mincer se pot spala in masina

de spélat vase. Se recomanda insa spalarea si stergerea cu mana a pieselor
metalice. Nu Iasati niciodata cutitul s& vina in contact cu alte instrumente din
metal, ceramica sau sticld, deoarece acest lucru va duce la deteriorarea taisului.

Se recomanda spalarea si stergerea manualé a piciorului de fixare.

Recomandari:

* Folositi presa pe post de compartiment de stocare pentru urmatoarele
elemente, dupa ce le-ati sters: cutitul, discul de tocat si accesoriul pentru
carnati.

« in cazul alimentelor cu continut ridicat de grasime, incepeti tocarea folosind
discul de tocare cu orificii mai mari.

* Rezultatul tocarii depinde de cat este de strans inelul melcului.

¢ Prelucrati alimentele de mai multe ori pentru a obtine textura si amestecul
dorit. Puteti face acest lucru inainte de a folosi accesoriul pentru carnati.

* Alimentele reci se toaca mai usor.

* Nu incercati sa tocati alimente cu fibre tari, cum ar fi ghimbirul, nucile sau alte
alimente tari.

* Pentru siguranta copiilor, nu i lasati pe acestia sa se joace cu produsul.

* Aveti grija cand manipulati cutitul masinii de tocat, deoarece taisul acesteia
este ascutit.

Garantie
Este valabild garantia limitata Tupperware.

Nu folositi tocatorul FusionMaster Mincer fara sa fi introdus ingrediente in palnie.
O asemenea utilizare poate cauza deteriorarea produsului si nu este acoperita
de garantia Tupperware.

Garantia Tupperware protejeaza masina de tocat FusionMaster Mincer impotriva
ciobirii, a craparii, a ruperii sau a exfolierii in conditii de utilizare necomerciala
normala pe toata durata de viata a produsului. Aceasta garantie nu include
nlocuirea cutitelor uzate, nu acopera aparitia ruginii sau alte deteriorari ale
produsului ca urmare a utilizarii neglijente sau necorespunzatoare. Pentru
nlocuire, contactati reprezentantul Tupperware.

www.tupperware.ro
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1. Cuctema FusionMaster - OcHoBa

U s B B 83 Xx &
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¢ur 1
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¢ur 2

Bnaropgapvm BK, Ye n3bpaxTte npoayKTuTe oT cuctemara FusionMaster! Tasu
cucTemMa M3non3sa o6lLa BCMyKaTe/lHa OCHOBA, KOATO € 3aKperneHa 34paBo KbM
NOBBPXHOCTTA Ha N/10Ta 61arofapeHne Ha CBOETO BaKyyMHO IeICTBME.

Mpean pa NpUCTBNMTE KBM U3MON3BaHE Ha ypeja, NPoYeTeTe BHUMATEHO
Te3M MHCTPYKLMK U T1 3anaseTe 3a 6baella cnpasKa. YpeabT e npegHasHayeH
©AMHCTBEHO 3a M3M0/13BaHe B AOMALLHW YC/I0BMA Ha 3aKPUTO. M3MUITe BCUYKK
4acTW, KOWTO MoraT fAa BAA3aT B KOHTAKT C XpaHa, NMpeau MbpBOHaYasHa
ynoTpe6a (BVTe pasaena 3a nouncTeaHe).

Crno6ssaHe (¢wur. 1-2):

1. MpoBepeTe Aann NPBLCTEHBT HA BaKyyMHATa OCHOBA € B OTKJ/IIOYEHO
nonomeHve @ (dur. 1).

2. MocTtaseTe BaKyymMHaTa ocHoBa (C) BbpXy 4ncTa 1 CTabuiHa NOBbPXHOCT Ha
nnor. Nab3HeTe ropHaTa vacT B #/e6a Ha BakyymHaTta ocHoBa (A) (dur. 1).

3. 3a fa 3aKpenuTe ocHoBaTa KbM NMOBBPXHOCTTA Ha MJioTa U Aa 61oKupare
ropHara 4acT KbM BCMyKaTe/iHaTa OCHOBa 3aBbpTeTe NpbeTeHa (B) B
3aK/II04EHO NOJIOKEHE @, JOKATO Ce Uye LpaKBaHe. YBepeTe ce, Ye BCUYKM
4acTu ca HUKCHpaHK eaHa KbM apyra (fur. 2).

Hpenop‘bKM 3a novyucTBaHe:

1. MpenopbyBa ce fa M1eTe M CyLLIMTe OCHOBATA Ha pbKa. TA ce Mue Ypes
HaKWCBaHe B canyHeHa BoAa W U3M/IaKBaHe C Y1CTa, Tevalla Boja.

2. BHUMAaTENHO APBIHETE HAZ0NY CUIMKOHOBATA XaslKa (D) Ha BaKyymMHaTa
0CHOBa, 3a Aa U3MycHeTe BogaTa.

MpenopbKu:

* 3aonTMmasiHo NpUKpenaHe Ha BaKyyMHarTa OCHOBa KbM NMOBBbPXHOCTTa
Ha nnoTa, NOBbLPXHOCTTa TPAGBA Aa e MajKa 1 HenopecTa. KakTo
NOBBPXHOCTTA Ha M/I0Ta, TaKa U CUIMKOHOBUAT AucK (C) Ha BakyymHaTa
oCHoBa TpsGBa fla ca NoOYUCTEHM OT Npax U Tpoxu. MoHsAKora Bnarara
nomara 3a npuKpensHeTo: 3abbpLUeTe MOBbPXHOCTTA U JoIHaTa YacT Ha
OCHOBarta C BNaxHa Kbpna.

¢ He n3nonspaiite abpasvBHM NOYMCTBALLM NPenapary, Ten 3a TbpKaHe,
HOXOB€e UK Apyru OCTpu ypeau npru No4UCTBaHe Ha CUJIMKOHOBUA OUCK Ha
BaKyymHarta ocHoBa. He ce onuTBaiiTe fa OTBOpUTE OCHOBaTa.

* He 13non3BainTe WM He NOCTaBAMTE HUKOS 4acT OT TO3U ypea Ha unu 61130
10 ropeLUmn NOBbPXHOCTY (KaTo rasoB MM eNEKTPUYECKW KOT/IOH, UK B
HaropetleHa pypHa).

* AKO NPOAYKTBT € 6V U3MON3BaH UK € OCTaHa HEU3MOI3BaH 3a U3BECTHO
Bpeme, yBepeTe ce, e OCHoBaTa BCe OlLe e Ao6pe 3aKperneHa KbM
MOBBPXHOCTTA Ha N/10Ta npeAun Aa ro n3noss3sare 0THOBO.

¢ HuKora He U3nonsgaiiTe akcecoapu UK YacTu OT APYrv NPOU3BOANUTENMN,
3all0TO rapaHuuaTa BU HAMA Ja e Ba/iHa.

¢ C omnep Ha TAXHaTa 6€30NacHOCT He NO3BONABaWTE Ha AeLa a UrpasT ¢
npoAayKra.

lFapaHuuma:
Mpunara ce orpaHnyeHa rapaHuma Ha Tupperware.

Tasu rapaHuua He BK/IlO4BA MOAMAHA NPY NOBPeAU Ha BaKyyMHaTa OCHOBa,
NPOU3THHALLM OT HEGPEHO MM HENPaBWUHO M3NON3BaHe Ha nNpoayKTa. Mons,
CBBbpIETE Ce CHC CBOA KOHCYNTaHT Ha Tupperware 3a nogmaHa.



2. HOMNoOHeHTH Ha MenavykaTa

Menaukara FusionMaster B nossonssa ga Meaute Meco, puba, 3eneHuyum
WM fa npaBuTe Konbacu. TA e KOMMIeKToBaHa C 2 AucKa 3a MesieHe, eanH
C Maslkv OTBOPWU 3a (PUHO MENEHE U efMH C MO-rofeMU OTBOPU 3a MO efpo
CMWUNaHe.

Wl o BB B x &

Tupperware

W3nonasaiiTe HUCKOTEMNepaTypHa Nporpama Ha CboM1ANHaTa MaluuHa, 3a Aa NecTUTe eHeprua n
onasBsarte OKo/IHaTa cpeaa.

Crno6aBaHe 3a mesneHe (cTp. 58 - pur. 1 1 2):

1. Cnep kato npukaunte kopnyca (E) KbM BcMyKaTenHara ocHosa (K),
NAb3HETE WHeKa Ha Menaykara (C) B kopnyca. MeTanH1AT Kpaii e B
npegHara 4acT Ha Kopnyca.

2. 3akpeneTe pexeLlloto ocTpue (I) Kato naocKara My CTpaHa CodM HaBbH.
3a Aa cTe CUrypHu, Ye e NOCTaBeHO NPaBU/IHO, METAJTHUAT Kpai Ha LWHeKa
TpAGBa Aa ce Noaasa.

3ABEJIEMKHKA: HAMa fja MoKeTe Aa MbXHeTe AMCKa Ha MenadkaTa
MpaBW/IHO, aKO OCTPUETO € MOHTUPAHO C NJ/IoCKaTa CTpaHa KbM LUHeKa.

3. M3bepeTe M MOHTUpaiiTe eAnH OT AUCKOBETE Ha MenayKara (B) B npeaHaTta
4acT Ha Kopryca, KaTo X1e6bT TPAGBA Aa JIerHe MTbTHO Ha MACTOTO CU.

4. BHWMaTeNHO 3aBbpTETE NPBCTEHA Ha LWHeKa (A) o6paTHO Ha
4acoBHWKOBaTa CTpesiKa camo C noKasaseua cu. BegHara wom ycetute
CbNpoTUBNEHME, 3aBbpTeTE Ha oLe 90° (Mnun V4 060poT) U cnep ToBa crnpete
[a BbpTUTE.

5. Bkapaitte manuBenarta (G) Ha wavumnTe Ha WwHeka (D) 1 a dukeupaniTe, Kato
cTerHete 601Ta Ha MaHuBenara.

Hak Aa u3nonssare mesiavykara cu:

1. Cnep Karto A crobuTe, NOCTaBeTe Kyna WKW HAKAKBB Cby NMOA rpUBHaTA,
3a Aa cbbupare cMAsHaTa XxpaHa, npeMrHasalla npes AucKa Ha
MenavKara.

3ABEJIEHHKA: lNpoBepeTe fanum xpaHaTta e HambJ/IHO pa3mpaseHa

npeau meneHe. Mecomenaykara e npeaHa3HayeHa camo 3a MesieHe Ha
06e3KOCTEHO Meco. [TpoBepeTe MECOTO 3a KOCTU U HeXeNaHa MasHUHa.
MouncTteTe xpaHaTa/MeCoTO M M1 HapeeTe Ha MasIK1 Kyb4eTa, C KOUTo Aa
Hamb/IHUTE LUHEKA.

2. 3anoyHeTe Aa BbpTUTE MaHMBesaTa rno NocoKa Ha YacoBHWKOBATa
CTpesiKa, 3a Aa cMesieTe xpaHarta. AKO e HE06XOAMMO, MOXETE Aa
nanonseare 6ytanoto (F), 3a ga NognoOMorHeTe CMUNaHeTo Ha xpaHarta.
He HaTWcKalTe NPeKOMEpHO CUHO HaAoy, 3aLLOTO TOBA LLE 3aTpyaHU
CMUNIAHETO M MO e [ia MOBPEeAU MenayKara Bu.

3ABEJIEXXHKA: BuHaru usanonssaiTte NpeaocTaBeHOTo B KOMINJIEKTa
6yTano. Hukora He U3nonsBaKTe NPLCTUTE CU UAK APYTv NPUGOPU
(Hanpumep, wnartyna, HoX...).

3. Bb3MOmHO e MecoTo/xpaHarta Aa 3acefHe B LUHEKa No Bpeme Ha paboTa:
aKo ToBa Ce Cy4u, 3aBbpTeTe MaHuBeaTa 06paTHo Ha YaCcoBHMKOBaTa
CTpesiKa, 3a Aa 0CBO6OAUTE 3aCAAAHETO, U OTHOBO NMOYHETE Aa BbPTUTE NO
NnocoKa Ha 4aCcoBHMKOBaTa CTpesika. HuKora He HaTucKawTe NpeKoMepHo
CUJIHO.

HaK ga npurotBuTe Konbac (cTp. 59 - pur.1 m 3):

1. Cnegpaiite cTbnkM oT 1 A0 3 OT pasgena 3a crobsasaHe. Nnb3HeTe
npucTaeKara 3a Konbacu (H) npes npbcTeHa Ha WwHeka. Cnep Tosa
cnepABaiTe CTbIKK 4 1 5 OT pasfena 3a crnobssaHe.

2. Mnb3HeTe yaAnata o6BMBKa Ha KonGaca BbpXy NpuUcTaBKaTa 3a Konbacu
1 3aBBbPIETE Ha Bb3en Kpas . MpenopbyBame Aa M3Mon3BaTe CBUHCKU
yepBsa pasmep 32—34.

3. HatucHeTe o6BMBKaTa Ha Konbaca OKO/o NpyCcTaBKaTa 3a Konbacwu 1
KOHTPO/IMpaiiTe HaTUCKa Ha M3CTUCKBaHe, 0KaTo MeneTe MecoTo, 3a
[la NoCTUrHeTe wenaHara aebenvHa Ha kondaca. Horato cTe rotoBu,
3aBbpIeTe U ApYrua Kpaw.

4. Bue npaBuTe KonbacuTe, Kato NPUTUCHETE C NPBCTUTE CU Ha WenaHaTa
[Ab/IKMHA W 3aBBPTUTE KoNBaca OKOI0 0CTa My eAMH UK ABa NbTy. ToBa
MOe fja ce HanpasK Mo BpeMe Ha CamoTo MeNieHe WK CNep KaTo e
HanpaBeH Lienvs Konbac. 3aBbpeTe Kpas, 3a Aa 3aBbpLuMTe Konbaca.

MpenopbKu 3a No4YUCcTBaHe:

MouncTeTe AOGPE BCUYKM HaCTH, M3NON3BaHM NPY CMUIaHe Ha XpaHarTa,
BegHara cnep ynotpeba. FusionMaster Mincer moxe Aa ce mue B CbAOMUANHA
MalmrHa. Bbnpekv ToBa e npenopbyMTesHO Aa MUETE W NoAcyLaBaTe
MeTaJIHWTE YacTW Ha pbKa. HWKora He fonycKanTe PeXeLLoTo OCTpHe Aa Bn3a
B KOHTaKT C APYr1 METasIHW, KEPaMUYHWU UM CTBRIEHU MHCTPYMEHTH, T

KaTto ToBa 61 MO0 Aa yBpeau HoXoBeTe. I'IpenoprBa ce Ja MueTe U cylinTe
OcHoBaTa Ha pbKa.

MpenopbKu:

¢ W3nonssaiTe GyTasOTO KATO OTAENEHME 3a CbXPaHEHWE Ha CeAHUTe
NOACYLLEHN E/IEMEHTHU: PEHELLOTO OCTPUE, AMCKA HA MenayKara 1
npucTaBKara 3a Konbacu.

¢ 3a MHOro Ma3Ha xpaHa 3arno4yHeTe Aa MenuTe Hal-Hanpea ¢ AuUcKa Ha
MenavyKara c Ham-roiemmTe OTBOPMU.

A PeSy}'ITaT'bT OT MEJIEHETO Ce B/nAe OT 3aTtAraHeTo Uuam pasxnaGBaHeTo Ha
NpbCTeHa Ha LWWHeKa.

* Cwenete XpaHaTta HAKOJIKO MbTU A0 NoJlydYaBaHe Ha eslaHaTta TeKCTypa U
cmec. ToBa MOXe fja CTaHe C M3Mo/3BaHe Ha NpUcTaBKaTta 3a Konbacu.

¢ CrTypeHara xpaHa ce Me/n No-IecHo.

* He ce onuTBaiiTe Aa MenuTe xpaHa ¢ TBbPAK GUGPH, KaTo Hanpumep
OHUHAKUDUA, AJKU UK APYTU TBBPAW XpaHu.

¢ C omnep Ha TAXHaTa 6€30MacHOCT He No3Bo/IABaNTE Ha Aeua Aa UrpasT ¢
npogyKra.

¢ BHuMmaBaliTe, Korato 60paB1Te C PEHELLOTO OCTPUE; HOXOBETE MY Ca
3a0CTPEHMU.

FapaHuuma
I'Ipmnara Ce orpaHuyeHa rapaHuusa Ha Tupperware.

He nanonssaite menaykara FusionMaster 6e3 HMKaKBM CbCTaBKK B Kopryca.
ToBa MOe /ia NoBpeay NPoAyKTa U He ce NMOKPMBa OT rapaHLmMATa Ha
Tupperware.

lapaHumaTa Ha Tupperware 3awpmTasa FusionMaster Mincer ot Hawbp6BaHe,
HarnyKBaHe, cHynBaHe WM OTCI0ABaHE NpY HOPMaJTHO U3MO/3BaHe C
HeTbProBCcKa LieN Npe3 LeNvA MUBOT Ha NpogyKTa. Tasu rapaHums He
BK/ItOYBA MOAMSHA Ha U3MON3BaHW OCTPUETA, HUTO MOKPUBA PHKAACBAHE UK
Zpyrvi NOBpeAU Ha NPOAYKTA, NPOU3TUYALLM OT HEBPEKHO MW HENPaBWUIHO
13non3BaHe Ha NpoayKTa. Monis, CBbpIKETe Ce CbC CBOA KOHCYNTaHT Ha
Tupperware 3a nogmsHa.

www.tupperware.bg
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2. Mincer Components
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3. Cookie Inserts
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4. Tube Insert
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5. Chef Press Connection
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7. Grater
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